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d'une vaste entreprise viticole en pleine
Napa Valley. Quatre-vingt-quatre echan-
tillons de sauvignon de toute la Californie
ont &té réunis. Avee douze dégustateurs
californiens, nous en avons désigné dix,
?ul se sont retrouvés face & dix sauvignons
rancais venus de Sancerre, de Pouilly-
Fumé, de Touraine, de Bordeaux... ou du
Roussillon.

La finale a eu lieu le 31 juillet dernier
au Méridien-Montparnasse i Paris. Une
soixantaine de dégustateurs sont venus de
toute la France : cavistes, cenologues, som-
meliers, acheteurs, ou amateurs trés éclai-
rés. Nous les avons répartis en trois jurys.
A l'aveugle, et sans préjugés, ils ont goité,
noté... avant de se « refaire la bouche »,
comme en Toscane, avec un peu dhuile
d'alive (1™ pression Carapelli : un premier

eru) versée sur une tartine de pain et sau-
poudrée de sel (essayez!). Le palmarés
qui suit est leur classement.

On peut en tirer quelques rapides
conclusions. La premiére est que les palais
frangais préférent les vinifications francai-
ses o modernes » : Calissanne en Proven-
ce, Montus en Madiran et Marionnet en
Touraine. [ls cherchent les tanins (en rou-

Feh. les arbmes (en blane), et exaspérent-

eurs spécificités : des hommes et des ter-
roirs. Les [taliens mettraient plutél en va-
leur le fruité, les Espagnols une certaine
finesse « bourguignonne », et les Califor-
niens I'ampleur. La deuxiéme est que, si
partout de superbes vins frangais arrivent
en téte, d'autres superbes vins francais
sont totalement dépassés par leurs coneur-
rents étrangers potentiels - c'est particu-
litrement vrai de la bonne performance
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gnon blane » ou de « fumé blane ».

Ils n'hésitent pas dans certains cas i
y adjoindre un petit pourcentage d'autres
cépages (chardonnay, sémillon). La plu-
part de leurs blancs sont partiellement
elevés en bois. Les vins sélectionnés (sur
plusieurs millésimes) proviennent de la
MNapa Valley et de la Sonoma Valley (i
l'ouest), les deux principaux terroirs des
grands vins du nord de San Francisco.

L es Californiens parlent de « sauvi-

TOURAINE 89 16,5/20

M de Marionnet

Domaine de La Charmoise

« Doré », « fruits exotiques, coing », mais
AuUss! o CASSIS, ACACEA », « pierre & fusil, ab-
tague franche et nette », « longueur ex-
ceptionnelle ». « Clest puissant avee une
bonne acidité. » Pierre Le Bourhis, de Lo
rient, éerit: « Grand homme, grand
vin », ayanl reconnu « des raisins trés
sains triés en surmaturation ».

Exploit mémorable de notre Vigneron de
l'année 89, Le premier « M », issu d'un

tri tardif de vendange a vu le jour en
1988. Henry Marionnet v appliquait toute
sa science, cherchant 4 utiliser le moins de
soufre ible et & mettre en valeur I'élé-
gance du cépage en réduisant ses o goiits
végetaux ». Les techniciens seront heu-
reux d'apprendre que ses alliés sont les
enzymes, ces micro-organismes qui absor-
bent 'acide malique, lequel donne les
goiits végétaux. Le 88 lui a coité cher : il a
sacrifié prés de la moitié de la vendange,
afin d'attendre un mirissement suffisant
du raisin. Et cette année-li, il a perdu des
parcelles entiéres, hachées par la gréle,
En 1989, il a su utiliser & merveille la cha-
leur exceptionnelle du millésime, Et il a
réussi ce vin d'anthologie, qui le place au
rang des empereurs du vin blanc, lui qui
n'était considéré « que » comme le Napo-
léon des gamays de Touraine.

SANCERRE LA BOURGEOISE 89
15,5/20

Domaine Henri Bourgeois

w Pile, reflets verts », « nez typé, bour-
geon de cassis, agrumes, foin, péche blan-
che », «iris, ceillet, anis, orgeat », « pé-
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NOS VINS
ROSES

CHATEAU DE PIBARNON
2021

Bandal

D'un beau rose intenss &
reflets frambelse, un vin &picé,
polvre, anisé au nez, qul
poursLit sa route vers una
bouche corsée, fruitée,
paradant avec suavite

jusgu'en finale, délicleusament |

saline.

MNote : 93100

Prix : 26,80 €
(Laroutadiasyving. com)

DOMAINE SAINT JEAN
POUNCILA 2021

Bellet

Un nez de rosa pour ce rosé
confidentiel, 2 1a fois puissant,
opulent, vineux, gui s'avére
complaxe avec, 4 'unisson,
des épices, du corps, une
bedle matigre et une finale trés
fraiche.

Note : 93/100

Pric: 19 €
(Boutiqua.vins-bedet. Irj

DOMAINE DU BAGNOL
MARQUIS DE FESQUES
2021

Cassis

Au nez, des ardmes d'orange
améra, de cannelie et de
fralss, une balle richesse an
bouche, avec des noles

de coulis d'agrumes, de fnits
rouges, el une texiure
SoMeUSE,

Mote : X2/100

Prix - 17 € [cavistes)

EDMOND DE

Cites de Provence

Line robe péche luminewse,
prour un nez de pelit pain
chaud au beurre sortant

du four, un bel équillbee en
bouchs, & la fols souple,
aérienne, tendue.. .

MNate : 92/100

Price : 19 €
(Eptcars.edmonddercttischia
heitaga.com)

CHATEAU D'ESCLANS
‘WHIS G ANGEL
2021

Cétes de Provence

Un condensé de la belle

)

— Spécial Fin

Dégustation

NOTRE SELECTION DE VINS D’ETE

L'équipe de dégustation du Figaro Vin a passé en revue
les plus belles cuvées de rosés, de rouges et de blancs
Par Alicia Dorey et Valérie Faust
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Vignatle de
Chataau Minuly

Frovence au nez de thym, de
garmigua et da lavande.

La bouche suave, velautée,
glisse en souplesse,
hamonieuse, suivie par
quelques notas ponvrees,
Mote : 32/100

Prix : 18 € (Mifesima. fr}

DO MAS DEL

- ATABLE 2021
Sud-Ouest
Au nez, de superbes armes
de cassis, de framboise at
de grenadine. || sa croque
comime il 3'avale, vibrant au
rythme d'un fruit éclatant
et d'une belle salinits finale.
MNaote : 52100
Prix: 12,50 €
(Cave-spiriuale.com)

MIRAVAL 2021

Cotes de Provence

Un nez bouquetd, ol se
bousculent das arfmes

de confiture de |ait, de rose,

d'irs, de grosalle et de citron,

S'ensuil une bouche
captvanie, ampla,

qui s& déploie sur une finale
saline.

Mate : §2/100

Pri 18,90 € Vinafis.com)

CHATEAU DES
MURAIRES 2021

Cétes de Provence

Une pdleur absolue, un nez
minéral, floral, distingus,
une bouche délicieusement
suave... il @ tout ca que I'on
attend d'un rosé ; rondeus,;
charme, legérete, tonicité, at
surtoul gourmandige.

Mote : 32/100

Prixx : 11 € {cavistes)

CHATEAU DE SANNES
BACIANA 2021

Luheron .

Au naz, des arbmes d'aman
fraiche et de mandarine, puis
une bouche croquante, aux
notes de fruits acidulés, ala
fois ample et délicate, avant
une finake subtilement épicéa.
Note : 91,5/100

Prixx: 1B €

{Boutigue, chateaudesannes. iy

CHATERU LK SABLE 2021
Luberon

Un nez margué par une jolie
acidité, avec des arbmes
d'agrumes, qul se poursuil par
une bouche plus ronde, plaine
de caractére, ghissant vers une

| finale doucement saline.

Mote ; 92/100
Prie: 8,50 €
[Chatesuasatis.com)

CHATEAU D’ASTROS
AVENTURE 2021

Cétes de Provence

Un rosé séduisant, avec son
naz da péche blanche et de
fraise des bols, qui ke reste
tout autant an bouche, avec
una vraia fraicheur de petits
fruits rouges croquants,
Note : 91,5M00

Pri: 12 €
{Boutigue-chateauastros, conm)

3 éﬂ!&]%lﬂ DELA
ym‘i@nncmm 2021
Bandol

Un rosé au nez polvré, boisé,
aux arbmes da fraise, de
framboize et da cassis.
Structurd, il s'ouyre sur une
bouche aux notes de cernses

# V'eau-de-vie glissant

sur d'enveloppants amers,
Note : 91,5100

Prix: 28 €

CHATEAU MINUTY
ROSE ET OR 2021

Cates de Provence
Cristallin, 0 s'offre au nez avec
une belle prestance, dominég
par dea juten: fruits miirs, des
notes de melon, de polre et
de péche que I'on retrothve
en boucha, Plein, rend, ung
vraie gourmandise.

Mote : 91,5100

Princ: 25 € [candstes)

2021

Cétes de Provence

Lin nez délicat aux notes de
rose fanéa et de grossille 4
macueareay. Le charme opéra
alssi en bouche avec das
notes intensas de péche et
de fruits rouges acidulés, aux
tanins poudrés,

Hote : 91100

Prix : B4 € la magnum
{Domainesrogarzaniianoom)

CHATEAU THUERRY

UNE THUERRY 2021
Vin-de-France

Une robe appétissanta d'un
beau rose souteny tirant sur la
groseilie. Au nez, des arbmes
d'épices douces et d'agrumes,
tandis que la bouche si fait
tranche, pure, et la finale
minérale.

Note : 91/100

Prix; 28 €
(Chataattfenmycomy)

DOMAINES OTT
CHATEAU DE SELLE 2021
Cites de Provence

Un nez plein d'allure, citronné,
épicé, aux notes de péche, qui
se poursuit par une bouchea
charmante, fraiche; pleine de
rondaur et de complaxité,
aver quelgues nobies amers.
Note : 91100

Prix : 28 € {Domaines-oll.com)

LIBECCIO

ROSA 32 - 2021

Cites de Provence

Sous une robe pale aux reflets
fauves, un nez discret, aux
ardmes de nectarine ef de

| Heurs jaunes, En bouchs, una

LE FIGARO
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Bourgogne - Chablis
Onctueuse a I'osil, la robe
bouton d'or augune d'un vin
dense. Or ce sont bien

la finesse et la tension qul
régnent en bouche, avec des
notes d'orangs, de citron
confit, et une finale salivants.
MNote : 90/100

Prix: 25 €
(Grandshourgognes. com)

DOMAINE
LOUIS LATOUR

Une robe jaine pdle dévodlant
un ez de fleurs blanches
enrichit de notes de cire
d'abeile, qui se transfoment
en saveurs mielldes, intenses,
&t une franche vivacité

Mote : #0100

Prix : 25,40 € {cavistes)

CHATEAU

LA CASTILLE
GLORIUS 2021

Cites de Provence

Un naz qui 8'ouvre sur des
ardmes d'agrumes et de zeste
de citron, avec en boucha
de jolies notes minérales,
el ure acidité gui donne &
cafte cuvés tous les atouls
d'un vin d'été,
Mote : BAM00

Prix : 12,50 € [cavistes)

DOMIINE

GERARD BERTRAND
ORANGE GOLD 2021
Languedoc

A nez, des aromes de cédrat,
de flaurs blanches,
d’agrumes et de miel que
I'on retrouvent en bouche,
aved Un soupcan o oxydation
qui donne & ca vin orange
une belle intensité.

MNote : 89100

Prix - 13,50 € {cavistes)

nnm&gm JACQUES
LURTON - DIANE -
SEMILLON 2021
Bordeaux - Entre-Deux-
Mers

Pourvu de notes d'abricot au
ez, il a la couleur d'un hit da
paille dorda, enchalne avec
une attague moalleusa, une
bouche onctueuse sur des
notas fumées et des beaux
amars,

HNote : 89/100

Prix: 12,50 €
{Boutique.andrelurton.cam)

Spéeltal Vin

NOS VINS
ROUGES

DOMAINE

MARCEL LAPIERRE

LE BEAUTOLAIS 2021
Beaujolais

Lin nez vibrant, solairs,

e fruits noirs et de ronciers,
ponctués o'ardmes herbacés,
de fraise, de groseille, de
cansa. Une cuvée nature
limpéde, généreuse et
salfvante,

Mote : 93,6/M100

Prix: 1475 €

DOMRBRINE

PATRICK DREYER
ELIOS 2020

Rlsace

Ui pinat nor adnean aux
ardmes de fruits noirs et
d'épicas, dont Pétonnante
légeretd se poursuit

en bouche sur des notes
da cerise, de poivre, de culr,
et una longueur délicieuse. ..
Hote ; 82.5/100

Prix . 20 € {Uotisvins. )

DOMAINE

HENRY MARIONNET
RENAISSANCE 2019
Touraine

Opaque, sombiie comme

la nuit, un Nez aux arbmes

de fraise, de suraau, de mire,
de cassis... Un gamay
puissant, épicd, anveloppant,
aves ung belle énergie et

de jolis tanins.

Mote : 327100

Prix: 19 €
Henry-manonmet com)

DO LEDOGAR
Ro‘ll;gg&m 2021
Languedoc

Al Nez, Sous une robe
grenadine, des ardmes de
mire et de cerise, et en

Domaines o 'OLL

| bouche une avalanche

de fruits d"été croguants,
qui ascille entre fraicheur
et puissance, longueur et
maiurité.

Hnm:ié.ﬁm
Prix : 13 € (cavistes]

DOMBINE

DU SOMAIL JULIE 2018
Languedoe - Vin de
France

Tension, dégance, des andmes
de fruits rouges acidulés

et de nobdes amers donnent
un goit de revenaz-y

& ca vin complexe, qui s'invite
an boucha tel un rayon

de soleil.

Mote : 92/100

Prix:12895€
(Dormaineckisomat.com)

CELLIER AUX MOINES
LE PETIT CELLIER 2019
Bourgogne - Givry

Lin nez aux ardmes poivris,
de carise, da mdre, qul se
prolongant par une bouche
intense, torréfide, aux tanins
ciselés, et vous enveloppe
dans une belle matiére de
fruits noirs.

Note : 94,5100

Frix : 30 € (cavistes)

Chiteau de Miraval,

EISE‘LRINI FUMEY-
TELAIN
TROUSSERU 2020

Jura - Arbods

Un net aromatique de cassis
ot da mdre, 4 la bouche souple
el croquante, juteuss comme
un fruit sur e point d'éclater,
&1 des tanins qui ibémant une
davce note vegétale,

Hote : 81100

Prix 2 19,50 € (Vinossimo.com)

DOMAINE

LES GRANDES VIGNES ~
PINEAU D'AUNIS 2021
Vallée de la Loire -

Une bombe da fruits rouges
croqUAants, paur un copaga
méconnu de la vallée de fa
Loire, qui produit des jus
atonnants de fraicheur, avec
une petite salve poives an fin
e bouchs.

Mote : 91/100

Prix: 1695 €
(Wins-efonnants.com)

MAS AMIEL NATURAL
CINSAULT 2020
Languedoc ~ Chtes
Catalanes

Darrigre un joli nez de fraiss,
une douceur de velours, et une
bouche qui se tend, viva,
fruitée, fraiche et désattérante,
Un vin bio et blodynamique
qui se boit avec plaksir et
simplicité.

Note : 80100

Prin; 14,60 €
{Optimuswineg, com)
DOMAINE

SIMMONET FEBVRE
VEARUPESSIOT 2018
Bourgogne - Irancy

Au nez, des ardmes de fruits
rouges tout juste cuellis, une
bouche ronde couleur cerise,
aux notes épicées,
discrtement boisée, 4 la finale
salivante et joyeuse.

Hobe : SV100

Pric: 19,70 €
(Simorinal-febvra.com)|
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Toni Salerno

Vins sans soufre : ’'avis d’'un

pionnier, Henry Marionnet

J e vous remercie d’avoir parlé de mes
vins sans soufre dans le numéro d’oc-
tobre (lire La RVF n° 654), mais je vou-
drais vous apporter une certaine préci-
sion. Je pense vraiment avoir été —et de
loin !-le premiervigneron a faire duvin
sans soufre.

Comme vous le savez, j'ai été a l'origine
des vins primeurs dans la Vallée de la
Loire, des 1973, avec dégustation aux
caves Gadré, place Maubert a Paris, puis
chezle fameux caviste Chaudet en1974.
Depuis cette date, tous mes primeurs
ont été vinifiés sans soufre jusqu'en
1990. En 1990, le sans-soufre fut exclu-
sivement réservé a ma cuvée Premieére
Véndange qui révélait encore mieux la
pureté etla qualité duvin.

Jai encore la chance de pouvoir la faire
gouter, méme s'il ne m’en reste que cinq
bouteilles ! Je suis également trés fier de
mon gamay sans soufre issu de vignes
non greffées.

HenryMarionnet

41230 Soings

LA RVF N° 656 - DECEMBRE 2021 / JANVIER 2022 - 53

La RVF. Cher Henry Marionnet,
toutlemonde aLaRVF etchezles
connaisseurs connait votre contri-
bution décisive pour la maitrise
technique des vins sans soufre,

un art délicat. Il est d'ailleurs inté-
ressant de relever qu'avec une note
moyenne de 88,6/100 assortie d'un
écarttype deseulement1,8, votre
cuvée Premiére Vendange 2019 a su
réunir un fort consensus au sein

de notre jury (onze dégustateurs),
avecune faible dispersion de notes.
Dans ce domaine, seulsle vin jaune
Assemblage 2008, 2009 et 2010

du domaine Jean-Frangois Ganevat
(96,2100, écart type 1,5), .

le champagne Violaine de Benoit
Lahaye (90,9/100, écart type 1,1)
etle champagne Brut Nature de
Drappier (90,87100, écart type 1,8)
ont obtenu une note supérieure
avecun écart type plusréduit.

Sur un total de 26 vins dégustés, c’est
une performance. Denis Saverot

SABETH DE MEURVILLE

PARELI

INOMAINE
PE LA

CHARMOISE

r\f{

Nl-ulfn HAT

Incontournable

Connu dans le monde
entier, Henry Marionnet
a beaucoup fait pour la
renommée du touraine
et on ne se lasse pas
de son sauvignon fin
et élégant aux jolis
ardomes d’agrumes,
d'ananas et de fleurs
blanches, avec des
notes de fumé...

Un modéle du genre!
On le déguste sur

le cordon bleu, mais
aussi sur une poélée
de coques, avec des
harengs pommes a
I'huile ou encore des
ris d'agneau basquaise.
Touraine sauvignon 2020,
Domaine de la Charmoise,

Henry Marionnet, 8 €,
enseignes Monoprix.

Coripirmr Actueilp
FEVRIER 2022

Cuisine Actuelle
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i wonis il coumtmandé o vin car f'af un client qui o exigd = roconte
Henry Marionnet ; o Ol foberr Hovsefn, &

Aufil des anmées, wes cuvées Provignage, Vinifera ou encore
Fenabsaanos ont coodsé led papilles de nombreuses pereenaalitgs,
restauraleary, maly anasi sceeurs, chantewrs; hommie poliiques
fusqu's 1a reine Elisabeth 1 qui 2 regu une boutedlle des mains
& Henry Mariennet en 1990, Plux réceminent, Benabar est reparti
avec quebques bugteilles du Lodr-ct-Cher

Laurence Texlar
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gorge avec un verre de sauvignon
de Touraine bien frais, comme si
le bon Diew les mariait...

LE POULIGNY
SAINT-PIERRE

Awutre trésor printanier, le pouli-
gny saint-pierre. Nom d'un village
de I'lndre, Pouligny-Saint-Pierre
est i la fois la plus petite de toutes
les AOP fromagéres frangaises et
la plus ancienne des appellations
caprines puisque le décret I'insti-
tuant remonte a 1972, La singula-
rité¢ du pouligny saint-pierre est
de pouvoir étre affiné selon deux
processus : laffinage « en blanc »,
dont la couverture est générée par
le Geatricurrfalbam, quidonne une
peau charnue et molletonnée, et
laffinage diL « en bleu », dont la
couverture aux tons gris bleuté
signale la présence du Peniciflium
album. Le premier donne une

légire acidité salée i la pite, sur
une texture moelleuse, avec des
notes florales en bouche précé-
dant des arémes dabricot sec et
damande. Le second, plus affirmé
SUT S8 SAVENTS CAPTines, avec une
piéte ferme au blanc bien mar-
bré, présente une bouche dense
avec un joli golit de noix fraiche.
Exclusivement produil au lait cru
de chévre d'un seul troupeau, le
pouligny saint-pierre fermier est
une pite molle 4 crofite naturelle
qui évolue en pite molle 4 croiite
fleurie aprés affinage. Il ne peut
étre commercialisé avant son
dixiéme jour sous cette appella-
Llion et atteint sa qualité optimum
au bout de trois semaines. Les
fromages fabriqués en laiterie se
distinguent par une pastille rouge
sur leur étiquelte, ceux qui sont
élaborés 4 la ferme sont signalés
par une pastille verte, Ce sont eux
qu'il faut préférer,

LA FRAISE

Enfin, un vral printemps passe
par le Fragaria, nom latin du
fraisier. §'il est un fruit de saison
victime des pires affres de I'agri-
culture industrielle, c'est bien la
fraise. Sans doute la production
maraichére, avec la tomate, ol les
voyous du mercantilisme végétal
sont allés le plus loin dans I'hor-
reur, Victime de son attractivité,
c'est le fruit le plus massivement
importé en France pour satis-
faire une grande distribution qui

QUE BOIRE

SAINT-PIERRE :

du domaine

recherche dabord les tarifs les
plus bas. Tarifs auxquels s"habitue
le consommateur au point de ne
plus accepter de paver un produit
de qualité & son juste prix. Mortel
enchainement dont se nour-
rissent les calamités de la mal-
bouffe. Bouleversante de saveur,
délivrant ses ardmes sublimes,
la ciflorette de Carpentras bat
tous les records de plaisir pourvu
quon lui donne un peu damour,
Imprégnée des parfums et des
couleurs de la saison, elle offrira
des fruits sans comparaison avec
ce gque déversent les usines vége-
tales des Pays-Bas, du Maroc ou
du sud de 'Espagne. Victime
d'une concurrence parfaitement
déloyale dont I'Union européenne
ne le protége en rien, au contraire,
ce fleuron horticole du Comtat
Venaissin ne survit que par la pas-
sion, le courage et labnégation de
ses producteurs. Virtuose de la
fraise de Carpentras, Elie Pique
préserve un systéme de culture
qui hisse la fraise au niveau de
l'ceuvre diart. Plantées sur des sols
sélectionnés d'oii l'on apercoit le
mont Ventoux, traitées comme
des perles rares, cueillies & la main
par des doigts initiés, les varié-
tés dream et cléry du domaine
Primeurs des Fontaines mérite-
raient le statut de grand cru si
I'on accordait une appellation
d'origine protégée i la fraise de
Carpentras. Confronté i I'ingrati-
tude et ala bétise d'un marché qui
ne regarde que le prix le plus bas,
et & lagressivité commerciale des
producteurs étrangers, Elie Pigue
pourrait bien jeter I'éponge, au
risque de priver la France de l'une
des meilleures fraises du monde.
On trouve ces deux variétés chez
les bons marchands de quatre sai-
sons, notamment & Paris, dans les
magasins du réseau Berrie, spécia-
lisé dans les produits ayant une
dme et de la mémoire. m

Fraiza de Carpentras Primeurs des Fonlaines,

2 022, chemin des Brunethes, B4210 Parnes-
les-Fontaines, T8, : 0d 9063 24 06,

[kans les manasing Berrig 4 Paris :

21, rue des Martyrs, D, 39, rue Saint Lazare, B,
2 45, roe des Momes, XV,
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[3 REUSSITE

e monde du vin a tendance a se haus-
ser du col, Certains domaines presti-
gleux vendeng leurs bouteilles 3 des
prix qui ont de quol rendre jaloux
les parfumeurs; d'autres, tenant de
la biodynamle, prennent des airs de
sorciers pour évoquerQ]ilg rmaniére dont ils
conduisent leurs vignes, certains apotres des
vins naturels portent aux nues des nectars
suspects d’oll émanent de forts relents
d’écurie. Heureusement, il reste des vigne-
rons qui gardent les pieds sur terre, a I’instar
d’Henry Marionnet qui rappelle avec simpli-
cité que le vin est fait pour étre bu et appor-
ter un plaisir immédiat au consommateur. Il
est devenu la référence de la Touraine dés
les années 1970 en imaginant des vins moins
tanniques, préts a étre consommés rapide-
ment, mais aussi accessibles. Ces atouts lui
ont permis d’imposer largement ses bouteilles
dans la restauration parisienne, et notamment
dans les grandes brasseries.
Certes, la grande gastronomie a snobé au départ
les vins d’Henry Marionnet. L’argument du
rapport qualité-prix a ses limites sur certains
marchés. Pourtant, gréce a une promotion inat-
tendue, nombre de tables étoilées ont commencé
alui commander réguliérement ses vins. L’acteur
et metteur en sceéne, Robert Hossein, initié par
Jean Carmet, était devenu un amateur incon-
ditionnel de son gamay. A chaque fois qu’il se
rendait au restaurant, il exigeait a haute voix
du Marionnet. Les digues ont ainsi cédé. Elles se
sont encore relachées lorsque Henry Marionnet
a décidé de produire la Cuvée M, un blanc plus
prestigieux, vendangé en légére surmaturité. Peu
apres son apparition sur le marché, cette cuvée a
été classée Meilleur sauvignon du monde par le

Henry Marionnet

Domaine de la Charmaise; Saings-en-Sologne

LE PIONNIER

En pres de cinquante ans de carriére, le vigneron tourangeau,
Henry Marionnet, a éte pionnier dans de nombreuses avancees

de la viticulture moderne. Avant les autres, il est parti a la recherche
du godt du fruit. Il a aussi exhumé les vignes préphylloxériques
avant de parvenir a réaliser des vins naturels convaincants.

Gault et Millau. « A partir de 14, tous les établisse-
ments étoilés de France m’en ont commandé », se
souvient en souriant le vigneron.

LE FRUIT, RIEN QUE LE FRUIT

Dans son domaine de Ia Charmoise, on ne trouve

pas de fits. Henry Marionnet assure avec ironie

qu’ilne fait « pas du vin avec des glands, mais avec

du raisin », Le vin est élaboré en cuves thermo-
régulées pour préserver le fruit. Auparavant

durant les vendanges, il ne dépasse jamais un

rendement de 50 hl/ha et surtout, il fait ramas-
ser le raisin en cagettes qui sont versées une a

une dans les cuves. « Ainsi, explique le vigneron,
le jus fermente et chaque grain de raisin devient du

vin. Jai coutume de dire qu’on obtient des grains de

vin a Uissue de la fermentation. »

« On obtent des
grains de vin a lissue
de la fermentation. »

Henry Marionnet, sans se soucier de la loi Evin,
explique que les consommateurs ne se lassent
pas de ses vins fruités et expressifs aprés le
premier verre et raconte méme volontiers que
ses amis bourguignons, aprés un mariage qui
a duré plusieurs jours, ont rebaptisé « les vins
Marionnet, les vins qui dessoiilent » en référence
3 leur légéreté. Précisons tout de méme qu’au-
cun étayage scientifique, alcootest a I’appui,
n’a été apporté a cette assertion audacieuse.
Mais 1’audace fait partie de ce personnage, en
reprenant le domaine familial'de Soings (Loir-
et-Cher) et en misant tout sur le vin plut6t que

de mutualiser les risques, comme le faisait
son pére avec la culture de I’asperge ou de la
fraise. C’est encore lui qui relance la produc-
tion de vignes préphylloxériques en plantant
le gamay ou d’autres cépages locaux a méme
le sol, sans porte-greffe. Ainsi, a travers des
cuvées comme Viniféra ou Renaissance, il fait
redécouvrir une autre expression des cépages,
« le vrai goiit du vin », selon lui, mais aussi un
exemple rarissime dans le vignoble francgais.
Toutefois, ce vigneron, a 75 ans passés, a les
yeux tournés vers ’avenir, mais il a toujours
été inspiré par ses racines. Bien avant les autres,
au début des années 1990, il a apporté du vin
nature sur les tables, notamment avec les cuvées
Renaissance ou Premieres Vendanges. Mais en ce
domaine, il ne s’est pas contenté d’essayer, il a
pleinement réussi.
Contrairement a beaucoup de vins nature, les
siens sont stables, supportent des coups de
chaleur et vieillissent agréablement. « J’ai un
secret, il est scientifique, confie-t-il. En fin de
fermentation, J’analyse mon vin toutes les trois
heures. A cette période, toutes les nuits je me
leve plusieurs fois pour surveiller mes cuves. »
Désormais', Henry Marionnet n’est plus seul a
conduire son vignoble de 52 ha, sans compter
les 13 ha qu’il détient dans les coteaux du Cher.
Son fils, Jean-Sébastien, dirige le domaine et les
importantes exportations de la maison. Henry
Marionnet a aussi d’autres responsabilités. C’est
lui qui a replanté 12 ha de vigne préphylloxé-
riques (8 ha de romorantin et 4 ha de pinot noir)
dans le domaine de Chambord & la demande de
son directeur général Jean d’Haussonville.@
JEAN-MICHEL DEHAIS

www.henry-marionnet.com
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Awx cotes des vignerons

‘est avec enthousiasme gue LaRVF entame, avec le mois

dejuin, ce tour de France des vins de plaisir. Un hymne 4

la gourmanadise, avec une myriade de vins gais aux pro-
filsvariés, desbouteilles accessibles a des prix trés raisonnables.
Un instantané coloré de la France que l'on aime.,

Ce numéro est aussi pour nous Poccasion de saluer le travail
etlengagement desvignerons. 3iles terrasseset les restaurants
rouvrent, beaucoupd'entre cux raversent des temps difficiles.

Legel quia frappé le pays fin avril laissera des traces durables.
85 % desvignesont gelé a Condrieu, 13 ol on navait pasvu de gel
depuis des décennies. En Touraine, Jean-Sébastien Marionnet
a perdu 75 % de ses gamays et la moitié de ses blancs. Le nou-
veau vipnoble du chateau de Chambord, cerné de foréts ot
Ia température a chuté a - 9° C, ne donnera rien cette anndée,
En Languedoc, des secteurs comme Faugéres, Aniane, jusqu'a
Saint-Chinfan, pourtant réputé non gélif, ont été lessivés. En
Provence, Dominique Hauvette a perdu une grande partie de
sarécolte. A Sauternes, une année de travail a é1é ruinée enune
nuit. Seule lAlsace parait avoir échappé a cette calamité.

Cet épisode funeste n'est que le dernier avatar d'un dérégle-
ment climatique aux conséquences plus larges. Observons un
instantle cas particulier du Languedoc : aux attagues de mildiou
d'uneviolence rare en 2018 ont succédé des épisodes de séche-
resse & répétition, puisle gel en 2021, Les
vignerons avaient jusque-la coutume
de dire que les intempéries leur volent
l'éguivalent d'une récolte tous les cing
ans. = Ld, c'est entre trois ef quatre récoltes
quiant éé affectées au cours des cing derniers
millésimes », témoigne Miren de Lorgeril,
vigneronne et présidente du CIVL.

« Des vins gais,

a des prix raisonnables.
CetourdeFrance
estuninstantané

coloré de la France
que l'onadime»

Cette dégradation est hélas générale. Dans le Jura, les cing
derniers millésimes ont é1é mutilés & des degrés divers parles
intempéries. Le Muscadet subit les assauts a répétition du gel,
Unepartie dela Cote de Beaune est devenueun couloirde gréle.
Alatétede petitessurfaces qu'ilsjardinent, beaucoupdejeunes
vignerons sont en premiére ligne : ils peuvent tout perdre sur
un groscoup de gel.

Les suicides tragiques, a quelques jours d'intervalle, de
deux grands vignerons, interviennent dans ce contexte.
Laurent Vaillé, le génial fondateur de La Grange des Péres &
Aniane, avait perdu la quasi-intégralité de ses raisins aprés le
geld'avril. avait, raconte-t-on, attendu cing jours avant d'aller
voir ses vignes, tant sa douleur était vive. A Arbois, le vaillant
Pascal Clairet, vigneron aussi talentueux quaudacieux, avait lud
aussiétéaffecté parles intempéries d répétition et les difficultés
d'unmétier de plus en phas difficile.

Face d ce déréglement, nos vignerons disposent d'outils : les
cépages résistants aux maladies, des tailles phus tardives consti-
tuent des solutions. Mais en attendant, veillons & soutenir ces
hommes et ces femmes qui réjouissent nos coeurs et nos palais,
entretiennentles paysages et font rayonnerla culture francaise.

Acetégard, les pouvoirs publics pourraient euxaussi aider les
vignerons et I'art de vivre qu'ils portent. Au lieu de quoi, on est
abasourdi endécouvrantladerniére abli-
gation faite aux cavistes et revendeurs de
vins : & partir du 147 juillet, ils ont T'obliga-
tionde vendre des éthylotests et d'afficher
pres de la caisse des messages sanitaires
“clairs et lisibles™ indiguant que le vin est
dangerewux. N'est-on pas tout simplement
entrainde marchersurlatéte?
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Chablis: un baravins
d’'exception

Fabien Espana est deretour | Apris avolr
connu le succes avec sa table gastrono-
rdgque e Fildu Zine, Fenfantd Traney lance
son bar i vins, Chablis Wine Not. Un lien
raffiné ouvous pourrez déguster plus de
1 D00 références de vins accompagndées
d'unecuisine d'inspiration japonaise.

Les Fraudesréorganisées

Pourguoi faire simple T Les directions
regionales des entreprises, dela concur-
rence, de la consommation, du travail
el de l'emploi (Direccte), strustures gui
intégrent la Répression desfraudes, vont
rejoindreles DRCS (directionsrégionales
de la cohésion sociale), quienglobent les
DDCS (directions départementalesdela
cohésiorrsociale) ou les DDCS-PP (pro-
tection des populations), pour former
les DDETS (directions dépariementales
de l'emplod, du travail et des solidarités),
Cet ensemble sera regroupt au sein des
DREETS {(directions régionales de I'éco-
nomie, de l'emplod, du travail et dessoli-
darités),

Quartsde Chaume
veutsesblanes secs

Une majorité des vignerons de JAOP
Quarts de Chaume Grand Cru (88 %)
avolé en faveur d'une réouverture du
cahier des charges pour le modifier,
Ohjectil: revendigquer des blancs secsen
ADP Quarts de Chaume, comme le font
les appeltations Vouvray et Montlouis.
Aujourdhui, tout vin sec produit en
Chuarts de Chaume sort en AQP Anjou,
—

= —
Terrebrune:I'adieu
aGeorgesDelille

Georges Delilleaeule nez creus, en 1963,
en reprenant des vignes a 'abandon ot
des pa:'@cllcs enfriche A lioules, en AGC
Bandol, pour eréer Terrebrune, Ce ter-
roirse révélera élreune référence pour le
mourvédre, Al la sensualité des rouges
de Terrebrune | A92 ans, Georges Delille
s'en est allé. Le domaine reste entre les
bonnes mains de son fils Reynald et de
soncopropriétaire, Jean dArthuys,

Endirect
Dans le vignoble

S

Merci au Québec, il

1500 vignerons francais sont
référancds par lo Socigté
des Alcools duQuébac.

a

- 2 » L -
bien aide le vin francais
Pendantle Covid-19, les Québécois n'ont jamais arrété d'acheter et de boire
desvins francais. Champagne pour la SAQ, qui féte son centendaire !

Le Québec a-t-il
sauve la mise
d'une partie des
vignerons francais
pendant le premier
confinement ¥ En
2020, les ventes de
vins et spiritueux
frangais ont réalisé
un chiffre d'affaires record 621 mil-
lionsd'eurcs. En plein Covid-19, laSAQ a
continue d'acheter, ce qul a permis aux
vignerons frangais affectés par la ferme-
ture des bars et restaurants de tenir le
coup. « Nousapons vendu dovantage de vins
dla SAQ en 2020, car 1a-bas toul élail fermé
sauf leurs magasing et ils ont cartonné, se
souvient jean-Sébastien Marionnet du
domaine Henry Marionnet, en Sologne.
O est heurewcet frers de travailler apec eux, =
Clest doncle moment de tirerun coup
de chapeau a la SAC), qui féte justement
son centenaire, Tout démarre en 1919
tandis que la prohibition frappe les
Etats-Unis, les douze provinces cana-
diennes votent par référendum : I'al-
cool continuera-1-il & étre légal ounon ?
Le oui l'emporte au Québee. La vente
d'alcool reste autorisée, mals pas libre
Pactivité est confiée & un monopole
d'Etat, En 1921, le prermier magasin de la
Commmissiondes Hogueurs(Fancétre dela
SACY juscu'en 1961} ouvre ses portes.

Dés 'origine, les
| liens culturels, poli-
tiques et écono-
§ miguesentre Québec
et I'Hexagone per-
mettent aux vins
francais doccuper
une place de choix
dans le cceur des
habitants de la Belle Province. « Nous
sormmes & millions de francophones entourds
par 30 millions danglophones, rappelle
Gilles Goulet, directeur France a la SAQ),
Pour se rapprocher de vous, diés 1923, nous
avons installé wn bureau d Paris afin déabli
desrelations avec les producteurs, sélectionner
et déguster leurs vins. = Les prix de ventle
des grands crus bordelais avant guerre
font d'ailleurs réver : Margaux et Lafite
4 1,75 dollar canadien et Haut-Brion 4
3,75 dollars canadiens !

L'histoire d'amour entre les Quéhécois
etlesvinsfrancaiscontinue. Nos cousing
dAmérigue bolvent chague année 75 %
des vins francals importés au Canada,
1500 producteurs frangais sont réfé-
rencés i la SAQ, avec un boom de la
Bourgogne ces temps-ci. « Nous commer-
ronsavecles plusgrands: La Romanée-Conti,
Rousseau, Ponsot, ete, Tous... sauf Coche-
Dury chez qui nous niarrivons pas a déero-
cher la moindre allocation », révile Gilles
Goulet. Vioila, c'est dit ! Fobien Humbert
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Un Paris salonero
y lapiz condimento

Papier, guia de papel. Con el sacapuntas, curry. Beba un
gamay del siglo XIX por 19 €. OGATA, con mayusculas,

como su local del Marais. Mi tia tiene bar. Utopia va con H

y 2 t. Ducasse, bodas de plata provenzales. Del roux a los

Roux: historia viva.

Texto—Oscar Caballero

La periodista Charlotte Sivriére. instalada
en Biarritz. cred Papier. “guia antituristica”™
de productos. productores y curiosidades
del pafs vasco francés. sin publicidad. sin
mecenas. O si. pero pequenos: pre finan-
ciada oor futuros lectores. a partirde 18 €

éUn sacapuntas en la mesa?

Sabroso y divertido. Benoit, autodenomi-
nado sabio loco, cred los OCNI —objetos
comestibles no identificados— que comer-
cializan Tristan y Nadia. lejos de Paris. en
el Sudceste. Una tipica start-up, pyme de
7 parsonas. Sin conservantes ni aromas
artificiales. Benoit comprimio, en lagices,
distintos sabores. Uno de azafrdn. otro de
albahaca o lima. jengibre, pimenton de Es-
pelette o escalonia o ajo negro. En cada la-
piz de 18 g (en estuche con su sacapuntas
porl2 € oa25dos; 8 € el lapiz de recargz)
120 copos. Un copo cor el sacapuntas. un
bocado; 5210 porun plato Ademas un
QR brinda recetas para combinar ajo negro
con chocolate amargo. curry con verduras
ocarnesblancas limaconmariscos . Ala
mesa. cada cual con su sacapuntas.

Beber, en el XXI, un vino del XIX
¢A qué sabia up gamay de Touraine en el
XX, antes de la filoxera? Tras esa tragedia

mas grave que las cruzadas actuales de
moralistas y médicos, las vinas de la region
son injertos de plantas norteamericanas.
En 1960, Henry Marionnet replanto el
vinedo y siempre usé muy poco sulfuroso.
Ahora su Renaissance —unos 19 € botella—
va mas lejos. Una vifia de gamay franc de
pied. no injertado, de poco mas de una
hectdrea. Como las de antes de 18364. Sue-
to arcilloso, pedregoso. Vendimia manual.
Primera seleccion en el cesto que, uno

a uno. pasan a cubas de inoxidable, bajo
atmosfera de gas carbonico, Fermentacion
intracelular de 5 a 6 dias para que el jugo
se transforme 2n vino 2n el interior de cada
uva. Sin levaduras nt productos enolégicos
i sulfuroso Marionret puede afirmar que
cada botella es “tnica en 2l murdo

Ogata, objetos, té, comida y Zen(a)

El disefador. interiorista, autor (3libros) y
restaurador Shinichiro Ogata, de Nagasaki,
bautizo con su apellido. en maytsculas.

el local espectacular que inauguro en el
Alto Marais Orgullo razonable: tres afos
de obras para transformar una fabrica

de metales. edificio del siglo XVIl. en ‘el
complejo que soné siempre’ En mas de
800 m*, cinco universos: artesanado. té.
cocina, hospitalidad y cultura Bar de sake,

86

=

Barra y cocina vista
de Ogata.
Bungalows del
camping Huttopia en
Vanoise.

Riz pilal aderezado
con copos de lipices
de sabores.

El singular vino Re-
naissance de Henry
Marionnet.

Michel Roux, chef
[rancés fallecido
recientemente.
Exclusivo picnic en
La Bastide de Mous-

ters.
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LA GRANDE SELECTION DES VINS D'ETE

BAUDRY-DUTOUR
Amaranthe 2018 HVE, chinon
val de foire,

Attaque ronde, moeleuse, tout
comme la bouche, souple,
friande. Finale fraiche, acidulée.
Vin fagile & boire, de plaisin

Prix : 9 € (Baudry-dutour )
Note Figaro Magazine : 20/100

DOMAINE BELLEVILLE
Mercurey Champ Ladoy 2017,
bourgogne rouge.

LUin corps déliciew, bien rond,
viire dodu, Savoureux, moafiein:
concantré, joliment fuité, dela
miéche, mir, dense, salvant,
Prix: 27 £
(Lensparedebacchus.com)
Mote Figaro Magazing :
91,5100

DOMAINE

DE LA CHARMOISE
Premigre Vendange 2019,
folraine rouge.

Délickeus vin naturel, sans
soufre gouté, parfaitament
maitrisé {ce qui n'est pas
toujours le cas), digeste, droit,
aux arémes de baies rouges et
nairs,

Prix: 13,50 € (Henry-
manannet com)

Note Figaro Magazine : 921100

DOMAINE

DE LA FONT DES PERES
Cotes-de-pravence 2019 rouge.
Bouche ronde, gourmandea,
épicée, souple et juleuse, aux
tanins bien intégras.

Prix: 15 €
{Lafontdesperes. com)

Mote Figaro Magazine : 90/100

DOMAINE DU BAGNOL
Cuvée du Marguis de Fesques
2018, bio rouge.

Généreux et intense, complexe
el plain de charme, il s'achéve
par une finale fraiche, une
agréable acidité sans

agressiita.
Prix : 24,50 € {04.42.01.78.05.)
Note Figaro Magazine : 93/100

CHATEAU BONISSON
Opus 1619 fme 2018
coleausx d'Aix-en-Frovence

rouge.
Onclueus, épice, riche, il
montre Lne jolie tension an
finale qui participe & sa

fraicheur. Quelgues tanins doux.

Prix : 22 80 € [Borisson.com)

| Mote Figaro Magazine : 93/100

SIMONNET-FEBVRE

Irancy 2073, bowgogne rouge.
Séduisant, aux sentewrs
florales. Vin de plaisir

immédial, gouleyant et joyeusx,
triébs facile & boire,

sur le fruit rouge Jieu.

Prix ¢ 14,20 €
(Simonnet-fabvre.com)

Note Figaro Magazine ; 90100

LES ROSES

CHATEAU MINUTY

Cuvée 281 millésime 2020,
coles-de-provence rosé,
D'une grande finesse, adrien,
profond et défical, le vin glisse
an bouche avec éclat,
souplesse ef juste ce qu'il faut
de nervosita.

Notes de péche blanche, finale
fraiche st indée.

Prix:45 €
{Boutigue.minuly.com)

Mote Figaro Magazine : 941100

COMMANDERIE

DE PEYRASSOL

Le Clos rosé,
cites-de-provence.

Un grand rosé &égant de bout
en bout, avec sa robe diaphane
a reflets rose pdle, son nez
parfurmé de fieurs et péche
blanches, sa bolche compbaxe,
cselée, amphe, distinguée.
Prix ;32 €
Vignobles-austuy.com)

Mote Figaro Magazine : 84100

CHATEAU

LA MASCARONNE

Cates de Provence rosé 2020 bio.
Robe limpide, diaphane, 4
reflats litchi, nez floral et
citronng, bella longuewr en
bouche ronde, élégante, fruitée,
saline. Lin rosé lager, facile,

safivant et rafraichissant.
Prix ; 19 € {Millesima. fr)
Mote Figare Magazine : 90/100

CHATEAU SAINT MAUR
UExceflence 2020 cifes

e provence rosd,

Il 5°offre en bouche avec
rondeur, légarete, génerosite

et vivacite pour s'achever

sur des notes acidulées,

un brin salines. Prix : 23 €

(Do Leom)
MNote Figaro Magazine : 88100

BERNARD MAGREZ

Blew de Mer 2020, pays d'oc
rose,

B'une douce saveur fruitée en
attaque, gourmance, ce vina
petit prix est dowé d'une
franche tension jusqu'an finale
{rés fraiche, salivante.

Prix : 6,35 € (Twilfr)

MNote Figaro Magazine :90/100

LA MADRAGUE

Charlotte by La Madrague 2020
bio, cites-ge-proverce rose.
Rond et charnu, épicé et vif, ce
rose aux senteurs florales et
d'agrumes est intensément
fruité, facile a boire, flatteur.

Prixg : 14,90 €
{Lesvinsdelamadrague.com)
Note Figaro Magazine : 89/100

LA BEGUDE

Liréductible bandol rosé 2020,
Belle couleur cuivrée, || possiéde
vinosité, corps, caraciare, belle
fraicheur, notes de fruits
exotigues (grenade), tient téte &
céleri rimoulade, gratin da
courgettes/parmesan.

Prix - 26 €
({Domainedekabegude. fr)

Mote Figaro Magazine : 96/100

NOTRE DAME

DE FIDELITE DE JOUQUES
ExSuita 2020, coteaux
d"Alx-er-Provence rose.
Fraig, charmeur et
gouleyant, mdr, acidulé,
c'est le tout premier rosé
élabord par les moniales
de cette abbaye,

Prix : 50 €/6 bouteilles
(Boutigues-theophila.com)
Note Figaro Magazine :
£9,5M00

MONASTERE DE SOLAN
2020 bio IGP, cévennes nose,
Les seurs vinifient

de fagon traditionnelle ce vin
couleur frambolse, margue
par hes petits fruits rouges,
franc, droit, rond,
rafraichissant.

Prix:: 10,30 €
{Meonasters-da-solan.com)
Mote Figaro Magazine :
89,5/100

CLOS CANARELLI

Corse Figar 2020,

rosé en bio et biodynamis.
Quel panache |

Depuls ke nez jusgu'en finale,

il n'est qu'harmonie,

Complet, mir, séveusx, minéral,
frais, elégant.

Prix 22 €
{Comptoirdesmillesimes.com)
Note Figaro Magazine : 84/100

LANGLOIS CHATEAU

Byut rosé, crémant de Loina.
Jolie robe pétale de rose
scintillante, aussi

délicate a I'oell gu'au nez.
Effervescence crémeuss,
lascive, bouche moelleuse,
vive et saline,

Belle persistance en bouche.
Prix: 1335 €
{La-boutique-iangios. fr}
Mote Figaro Magazine : 91/100

CHATEAU

LA GORDONNE

Vérite oy Terrair 2020,
cotes-da-provence roseé.

L attacue est vive avant

de s'amondir, d'offrir

en bouche des notes
intensément fruitées, d'épices,
Touche finale anisée.

Prize : 5,95 € {e-feclerc.com)
Mote Figaro Magazine :
80/100

Vaferie Fuust
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arand écrarn

La légende des grands blancs de Sourgogne

est portée par cet homme, Avec dautres,

cerles. Convengns gu'il en est un héraut,

'est Jean-Francois Coche-Oury La seule

évocation de ce patronyme donne des frissons
aux grands amateurs du mande entier C

Jean-Louis Triaud est un grand homme

de Saint-Julien ot de Bardeaux.

Pour deux raisans au moins. Les propridtés
gu'il & réunies {dont Gloria, le célébre,

et Saint-Pierre, le classél portent jolimen!
Ies couleurs ef gualilés de son appellation.
5a presidence des Girondins a été courgnnée
de succés. La, nous parlons de footbail.

Voila Henry Marionnet.

Nous almons ce grand vigheron depuis
longtemps. Infatigable découvreur,

curieux des mystéares de la nature,

de [histoire des cépages, homme d hanneur.
Par exemple, c'est luf qui a inventé le vin dit
« nature », [ est ['un des [rés rares

4 en maitriser ['élaboration sans défaut,
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Domaine des Bosquets
000 o

Rerversant domaine des Bos-
quets, ol 'on coltive de ka vigne
depuis 1376 ! Le chai est sensa-
tionnel, ony frouve, sutreles gua-
lorze cuves ingd correspondant
au nombre de parcelies vinifiges
séparément. un atelier de micro
vinification. C'est ainsi, dans la
minutie el L& détail gue e vigne-
ron entend apprendre el mai-
triser ses lerroirs A | manidne
d'un sportif de haut niveau qul
a é1é, Julien Bréchet appréhende
chaque millésime en mouve-
menl, de la remise en queshon
des process aux ajustements des
élevages, ses vins gagnent en
précision et en qualité, Considé-
rant ses cuvees dassemiiage au
méme rang que ses parcellaires,
tous les vins du domaine -sont
d'une homogéneité ncroyable.
Lensemble des cuvées en rouge
présente la profondeur de la
vigille vigne, la conceniration des
tres faibles rendements, la fral
cheur lide & Faltitude et auy expo-
sitions nordistes et enfin lexguise
texture inhérente aux termirs de

sghle fin. Un sacrié prétendant a
['8lte de Lappeliatinn

domainedesbgsouals

Domaine des Escaravailles
00

Ce domaine lamilial d'une soxan-
taine o hectares est siue sur les
cammunes ge Rasteau, Caranne
ot Roam || joue plutdl la carte de
la finesse, sur des appellations
généralement connues pour la
puissance de leurs vine, Depuis
1999, Gilles Ferran le dirige avec
ta collaborstion de [enologue Phi-
lippe Cambie &t béndlicie d'une
cave de winification adaptée a la
réalisation de wvins 3 la mesure de
l5 varigté des ferroirs. || faut souli-
gner |z vraie recharche délégance
et de finesse de texture présentes
au cour des vins depuis déE plu-
sieurs millésimes,

SN - .=‘!'E-Fi':'a'.-lill.'—."_-..:'J'n"
Domaine des Sénéchaux
00000

Ce domaine trés ancien el trés
bien situé, avec des sols de galets
dargiles et de safre, a été repns
en 2006 par la famille Cazes, pro-

Pionnier des vins
sans sulfites

DOMAINE DE LA CHARMOISE s 41230 SOINGS - TOURAINE

mes non greffées

prigtaire entre BUTNes du grand ora
de Paulllac, chateau L'_.'I'I'.'.-"-E-J_QEE.
Une seule cuwée est produile en
blanc comme en rouge #f les der-
mers millésimes sonl incontes-
tablement soigrés, dens un style
classique qui peu a peu affirme 53
nersonnalilé

famillejmeazes.com

Domaine du Banneret
000C o

C'est sans doute ie plus tradi-
tionnel des chatzauneul-du-pape
d'aujourdhdi et le-plus méconnu,
mais il 251 vrai gue la propriété est
toute petite; seulament 3 hectares
Tous les cépages de Vappellation
sont plantés ef assemblés, rouges
gt Mancs confondus, en pourcen
tage sulfisant pour exprimer las-
semblage avec une rare ariginalité
Lz vendange n'est pas égrappes,
e win #levé suthsamment long-
tarnps en barrigues. Jean-Claude
Vidal, architecte de métier, a [ait
ses premiers millésimes en 198%
el 1990 chez Henn Bonneau, et
transmmet peu a peu a sa fille et 3
son gendre [domaine du Tourbillon]
son expérience. Le style est tout'en

les bonnes pistes / rhéne.

élégance, en demi-corps, Un brin
rustigue dans la jeunesse mais gqul
sa perd progressvemant avec (dge
et denne un charme certain & la
dégustation

ne-hannsrelir

Domaine du Grand Tinel

L+ Jatalile

Le domaine du Grand Tinel est né
en 1977 et-¢ est aupourd hiul Chris-
fophe, Béatrice el isabelle Jeune
gqui expioilent les 76 heclares ge
['exgdaitation dont 56 en Chiteau-
neyf-du-Fape. Les raisins sont icl
tement éraflds puis foulds
el aprés une cunaison de 3 el 4 se-
maines, 1e vin a5t éleve en foudres
de chéne pendant une a deux an

nees

domainagranaingl.com

Domaine du Vieux
Telegraphe

SOo0 T

Cette splendide propriété de Be-
darrides, propriégté de 13 famlile
Brunier, est l'Un des-crus majeuss
de l'appellation, Elle dispose d'un
vaste vignoble dun seul tensnl
entikrement situé sur le plaleau

NNElT

Jean-Sébastien Marionnet,

vigneron

henry-marionnet.com
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Chambord 2019 : Féte de la Renmssance
Le « Romorantin » sera prét!

Cing shicles se sumt Seoulis depuls In powe decla premitre piorre do Joyin go'est le chitean de Chambord,

cn septembrg 1518, Cotte année-dl v aussi ll muet e

1518 - 2018: la réghon Centre-Val ife Loire
i parrain célblre, Stéphane Bern.

iy e i les evisora, S bisn
o TH gl mgs. o8 cipage.

ranard de Vined, - Paceliltoete » do ehitanr

La pucelle de Romorantin
L domaine mm - | mm Mioripnned

vidtond sur laire Teursing, wites Loire ot Ther.
_Mwmmm-mem:dnun

00 and. & partir dess satmsiits
Pl celley planbles
&-la demande de Frangsis .
En quelque sorts, ceS vigre
SON 185 peites-files oe celiey
ok monarde. Eles ont dans
ks ghoes cotto facults de
iﬂﬂwnﬁmmm
la vigne qui sévit toUowrs
D8 300 Db vigives oul opo—
CIIEBAL LT 0N COMmBine o la
mm:mam
oNaga, Eans aoin de seufr I
e vin Gue i ol bueit s
énd planises s 8 hectares
autour, de ka forme B0 FOrme-
trows prosche d mor diesnceinde
ol tiw by haut d'un wersand, Les
vins seront slevds et viniles

- A plan, dians uhe cave & ot

e whgnes

Ly retoien chir Wignies Pesinrioues
Bt ume vinficabon examplaire
e pAreld vdndd - par Hen-

. [ .
fikemry Alariosnur a1 ser vipsan oy s ddp ol plun i s aibides,

Domaine de la Charmoise : Sans doute
Ia plus ancienne vigne de France!

“En 1935, Maney. Marionnet, wiriculteor & Soings w0 5““9"‘!'
(Daomaine da (s Tharmose conmu 8t rectnmi dand is mande
ention poUr crder des ving purs, £ans’ soufre et non modifia
par Phoenete (cest-hrdie francs de piod), acheton 3 am vousin,
36 ared duine (be viela vighs dompdasie b T5.% des pieds
dorigine. Le tépage de outhe vigra st acim que e rome-
mmmwmammm

bmmtmmmmthm&“lﬁmm
wisite cificiells an mwm

mﬂrﬂl‘llldju'l'lnt.
m:ﬁm
savent Blen, e nhctar

mmﬂﬁﬂhmpﬁu
pur, ' phes - saticfaisant - Laur
Gamay, letr Romoranting beus
Sauvignon passédont dédsoes
sl Teur lotirel de- poblesie.
Ln = géndale rrouvailia »
Ja chcovvurie dd L parcelie
oré-phySoxiriaue, guee Denit
Bounals, smpslographie da
ranommis mantiale, & dats

ity il aveait G w,nh

Francos I, und Suwd Dﬂ =
hic! D 20 000 A 30000 Bogi-
tedies de u chilesy de Cham-
lbovd = seront mis e wente e

encadngl; 2019, Ces vins seront com-

Potr féter les 500 e de . meeciatisds 850 % & Ia boy-

Chambord, Heory et Jean-56-  tique du chiteou, ez sutred

Bastion eat plantd B hectored - carant roensis & ¢olx ayant

y A e o8 capage Romorsitin, qul - parraing des pleds da vigne,
certmmement e vin le paus o dans ses gines fa facullé 08 - gn mstaurant ok b Fesport,

ique de France sans | mésistor au Phyliopera. Gloe d ©krend Badon

1519-2019: Ia Renaissance
en de -

anniversaicg du au T et mahdial 'de

'Bﬁumﬁmmrmdwmm

formation peblics. s colectif olioyens
wmmtmﬁmuﬂm
Tormus artistigees, dos interactions’ enlre
soctours, des destnations cubrelies, tow-
ristioues, sciantifigues. of patrimonies
- wivrgnt Sur e torritoie au-doly dé Tannde
2013 ot Vinderitant dand lak grands thimes
oo la; Renalrsancs: (patrimosne o histolre,
aclmaces st fechalgues Arts o coltures)
Modalii ol informatico wri
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TARTARE A COUTEAU TIRE

du jour, d'un verre de vin et d'un
café, ou d'un canardburger (au foie
gras, magret et confit de canard,
légumes, salade) avee un joli choix
de vin au verre. Un instant de sim-
plicité gourmande pour manger
sur le pouce fagon Paname. Et puis
celle que préparent ce maitre res-
taurateur patenté et son équipe,
affichée al'ardoise selon le marché
et I'humeur du jour ou suggérée
i la carte, comme la fricassée de
ris d'agneau au vinaigre de cidre,
frétillant dans son jus court, les
calamars & la séloise et pommes
nouvelles, remarquables de viva-
cité, I'aioli de morue fraiche au
pesto et légumes vapeur, bien
monté, ou la truite de Méréville
(piscicultuig des Lavandiéres, dans
I'Essonne), sauce vierge et légumes
méridionanx, toute en délicatesse.
Mais Alain Fontaine est aussi
un virtuose du registre classique,
celui sur lequel Paris a bati sa
. renommeée culinaire avant que

les gnides ne mettent le métier cul
par-dessus toque. Il faut gotiter &
la téte de vean roulée sur lalangue,
sauce ravigote, ou a la blanquette
de veau & l'ancienne, riz pilal et
petits oignons, pour saisir com-
bien ces saveurs patrimoniales
rendent nos papilles intelligentes,
ou encore & la pintade farcie au
fenouil et & l'origan avec son
giiteau de tomate i la coriandre ou
i la pastilla d’agneau aux citrons
confits, fruits secs el pois chiche
au cumin, clins d'ceil d'un Frangais
aux délices orientaux.

Valeurs siires
Et puis, fleuron de [inventaire mes-
turien, le célebre tartare de boeuf

5 coupé au couteau, donc haché gros,
5 comme le veut la tradition, pré-
; paré selon un rituel maison, dont

guelques gouttes de cognac pour
£ lui donner du relief, servi avec des
pnmm&e deterre grenailles sautées
a l'oignon rouge et au persil frais,
absolument sublime. On finira en
douceur sur un cheesecake ou un
paris-brest i la créme pralinée sou-
riants de bonheur. Quel meilleur
symbaole que ces valeurs sires qui
perdurent dans la tempéte
pour servir de repéres i ceux
qui ne se résignent pas ? Il
faut continuer & vivre tout
en prenant ses précau-
tions, Le Mesturet s'inscrit
en ce sens au patrimoine
culturel de la belle cui-
sine frangaise, celle qui
régalera toujours les
gens qui aiment aller
au restaurant poury
partager un moment
d’humanité. m

Le Masturet,

T, ue Richedia, Paris i,
Tel. 01 42 97 40 6B.
Menus & 26,50 E et 32 £
Carte 30 £/ 40 €.

A LA CAVE DU MESTURET

LE VIN EST UNE
BOISSON DE TABLE

lain Fontaine fait partie de ces cuisiniers
pour lesquels le vin est le complément
inaliénable da la cuisine, la prolongation
de la recette, la consécration de 'instant
dle table par le mariage ou l'alliance d'un mets
avec le cru adéquat. Une dimension que
de plus en plus de jeunes chefs ignarent
pour privilégier leur créativité sans sa soucier
des concordances entre le verre et 'assietta,
Phénomene d'allleurs inquigtant. Diplome
de |'Université des vins de Suze-la-Rousse,
dans la vallée du Bhone, ol I'on apprend
pourquol manger sang boire est une altération
de la culture gastronomigue frangaise,
le patron du Mesturet place le vin au cosur
de sa mission de restaurateur puisgu'il
nie congoit pas de dissocier le solide de
I'humide. Aussi sa cave est-elle gourmande
par définition, composee de flacons donnant
tous la juste réplique a chacune de ses
préparations. Ainsl le petit chablis du domaine
Jolly avec la truite de Meréville, ou le viognier
arzelle de I'Ardéche du domaine Rocher
avec les calamars a la sétolse, ainsl le cote
de brouilly du domaine Mathon sur la téte de
veau sauce ravigote ou les cotes
roannaizes 2013 du domaine
Serol sur le tartare de bosuf au
couteau, mais encore le chinon
les Galuches de Wilfrid Rousse
sur la pintade farcle au fenouil
ou |la vacqueyras du Sang des
cailloux sur la pastilla d'agneau
auix citrons confits, et, a notre
golit, le plus précis de tous
les accords, le touraine
sauvignon d'Henry' et
Jean-Sebastien Mariannet
sur la blanguette de veau
a l'ancienne, qui confine
& la supréme harmonie. m

HARMONIE (ENOLOGIOUE
(i-contre, Vacqueyras Sang

des caillou et touraing sauvignon
du domaine Mariannet,

fleurons de 1a carte du Masturet.

oR

16 au 22 octobre 2020 1 Mananng £ 83
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LY, ;
L a 772’ #  Par-Jean-Framcoiz Chaigneau

Chateau Lasségue.
a Saint-Enmilion

DES VIGNERONS

Les temps sont venus d'une viticulture saine et respectueuse
de l'environnement. Les propriétaires aujourd’hui poussent a l'extréme
leur quéte de perfection. Rien n'est trop beau pour produire
un grand vin, En marge des foires, voici quelques domaines d'exception
qui proposent des ventes en ligne ou a la propriété.

DOMAINE
DE LA CHARMOISE
Renaissance 2018

Henry Masionnet et son fils
Jran-Sébastien ressuscitent un

vin pa, issu dune vigne franche
de pied, cest-a-dire non greffée,
comme autrefoks svant ke
phyllooea, Levin & son
commencement. Unigue!
1€
(est soyein el caressant,
H{J.r:rnn‘:nf.lrrffnn'fﬁ.
{erise of mire guon
e i pff’h!r'ﬁnu{'ﬁcﬂ.
s produisent aussi un blanc,
sauvignon non greffé Vinifera
2018, Méme esprit, méme
Tirnsluus

charme. 1850 €

henry-mariannet com. ; i

Q6 pARISHATCH DU 3 AU 9 SEPTEMBRE 2020

(CHATEAU DE TRACY
Pouilly fumé
2019

La propriété est dans b famille
dopuis le XVI" siecle. Jubette
dhssay quila dinige auiourd hui
ost dune exigence écologique
sans faille. En hiver, les vignes sont
arpentées par Une troupe de
cochans gui retournent
efficacermnent los sols. Planté tout
sauvignon, ke domaine de

31 hectares est une valeur

siire de lappellation,

Le meifleur du temel, argite et
silex, pour un grand pouilly fumé.
2E

,",uﬁnﬁs.ﬂ-' du sawvignon,
[fraichenr cifronnie,
dowceur de la mungue e
de Fabricol.
chateat-gda-tracycom,

CHATEAU PAUL MAS

(los des Miires 2018,
AOP coteaux-
du-languedoc

Entouré doliveraies, de pmédes,
de chinies et de vengers avec une
vue panoramigue sur les
Cévennes au nord et [étang de
Thaus au sud. Dominante syrah,
puis grenache et une goutte de
mourvbdre. Mez de violette ot de
milire, bien s0r. Un beau grain en
bouche. 1295 €

Ample, fruité, géndreus.
Compagnon du g{."rirr;
dies viandes rouges,
grilludes el cuissons
il plancha,

PAINMAT.CoMm.

Labur diaboonl et dangenen pour ln st A consormmer sver modéeation

FATT ;lr::lgv'll.l-ﬁ]
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— Henry et Jean-Sebastien Marionnet —

DOMAINE DE LA CHARMOISE

41230 Soings-en-Sologne. Touraine. Tl : 02 54 98 70 73, Boutique en ligne : www.henry-marionnet.com

.| EN NOTRE DOMAINE DE TOURAIME IL FAUT SAVOIR QUE TOUS LES RAISING ROUGES SONT CUEILLIS

| A LA MAIN ET MIS DANS DES RANIERS. POUR LES BLANCS, 75% SOMNT ALISSI CUEILLIS MANUELLEMENT.
| LES VINIFICATIONS SONT TOLTES SPECIALES ET SONT UITILISEES ET MISES AU POINT POUR EXTRAIRE

Rowge Fremiére vendange
| Cest um vin ircrosable qui est réafiss depus
1460, o une Tagon compistement nanaele
| - sams apport de soufie ou austes produits

renoiogipoes, (omeme les premien g de

'-:aT-'--"fe Un vin de borheur, de platsiy & boire

2 {1717 et sans
1250¢

rberia; Qdoe & s puneni

Rouge Renaissance

C'est une Botitsille unkigue au Mande, Ce

vin et issy 'ame vigne plantée sans ére
rediée comme dans Mistpine andenne, Poor
13 premigea fds on peut godner #t admirer un
win incroyable, Bau o vignes coegiitement
punes et vinifié s souire Chose ingovable,
W robmag wn casacine bounguicnon avec des
arbmes e pinat noir

me

Rouge Le Gamay de Touralne

On pourrad diee-en fe godnant que cevn
i i fus e from,,, Grbes & B vinification
spende thalnse avec des i ouellis ala

n ol un fruité immensa e o par
grurmandise! A servir Trass o 10°
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main, o8 Vi
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| DU RAIN LE MAXIMUM DE FRUIT, DE FACON A RENDRE NOS VINS TRES SAVOUREUX,

Blanc Le Sauvignen de Touraine
L= g2page oo |z Loi
Fasi |

oS donme il des
i CONCErHEes eft aniid. Vo
sement fume 8t fridgh, avec
g i Heurs blas alnjuly
EMOUSHE. Saris SUtune

un vin
e el
€1 ananas, parr
PRl il
o€

Val de Loire Les Cépages Oubliés
I3 du gamay de Boure en Boysgoane,
1N DEDAGE Ui aver
dispand. C'est unvin d'une bebie densigl
tres covond. gver pisin d Bégance, Cn L
CaCoLne Ursd saveur d 3 a

LN peu plus hirstique
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Blang Vinifera Sauvignon
ta54 o' Lo WiGOR umigue, qul 4 618 plantse
sans Mre grefids, contmlnement A toutes

HRATES 31 NN 0l
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oy

wionag ;'oﬁ-.-o;
1850 €

Remise 5 % pour ['acnae de 3

T 3 Completament

brumeilies - Remise 10 % pour |

Blanc Vinifera Chendn
fesu d"une vigne unicue, gui 3tk plantle
sans ftre grefide, comme dans 'arcien
ant Tarivate du phodlonées |
Le viai vin de [a veaie- vigne | avec un
nez this mindral o1 une bouche fraichs,
persistanie au possibie
1850 €

Vin de France Provignage
U vigne extraordinaire, 2 phos vieille de
f flee en 1820 avec ke cépage
Aomorantin quil @vait éé introdult dans
noine rigion par le Roi Frangois fe quand
comstrufsie le Chdteai de Chambard &n
1519, On peus 2ane: déerrster e méra vin
quie cols du Rol de France au 165 sibde
Belle Histaire |
oc

Vin da France

La Pucelle de Romorantin

I s"agt dhu win issu 'ure parcelie gu a B
(rbes VR0 des plants provenant gi. sarments
e roire walle vign « Prendgnage » doke

de ddevne siedes  dong non greflee. S savewr

achat de 80 boatelles

(o e

=t wive et delicate, Cest e vin dun g
Wande, .. el Gui existait avant T'anmvis
du phillaera & partir de 1862

€

Rouge Vinifera Cit ou Malbec

e cépage, appedé « ol » dans la Loie

# « malber » dans be Sud-Ooest de la
France, a g plantd Wl aussd franc de pied
grediel, On lui troowe immédiztemen:
une bouche de granche ampleut et des
arbimes de cagsis, rmyrtiles o) vickettes. Cest
bhsment un phénomene de saveuTs, de
matiére e aussi de douceut
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Blang Le « M » de Marionnet

Ce saanignon n'est rdalisé que les 1rés beles
anrsb, Lir ratsin gt coslli ids mi entre

T4 et ¥5* pour prodiiee un vin SBC Mais
riche Le gremisr milidsime (1588) ga
Clvenplades coganisbes par Gauk ef Millau
&1 1990 e fut déclard meibiewr Saypignon du
Mande devant mille autres vins, L2 2048 I
ressembli carme un frine. ..
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VALLEE DE LA LOIRE

HENRY ET JEAN-SEBASTIEN M
DOCTEUR-ES GAMAY, SAUVIGNON ET [Il]T

VOVO

Henry Maricnnet, docteur-és gamay, sauvignon et cit, consulte toute L'année et
passe lamain a Jean-Sébastien. Les cuvées les plus simples ont déja beaucoup
adire et distancent la plupart de leurs congénéres. Les cuvées spéciales sont
remarguables, avec un gamay franc de pied en forme olympique. Le cot est
régulierement le plus soyeux de toute 13 Loire : on ne peut s'empécher de reve-
nirvers son charme envoiitant. Les vignes de 150 ans sont en pleine forme, le
phylloxera qui a pourtant anéanti le reste du vignoble francais ne s’y est pas
risqué. Et si l'on vous explique qu'un gamay de Touraine vinifié sans soufre de
1976, 1990 0u 1996 ne peut &tre que trépassé en 2017, venez consulter le docteur
sans attendre. [ vous expliquera son gamay avec une sympathie et une intelli-
gence unigues.

VW BETTANEDESSEALVE.COM




LANGUEDOC PROVENCE 'ROUSSILLON  SAVOIE | SUD-DUEST MONDE | INDEX |

TOURAINE f#2

m Touraine CGt 2006 Sec| M8-19) 4, 10€ 1§20 w Tourzine Renaisance 2017 | Sec| 1B-24| B70€ BN
Touring sauvignon vinifera franc de pied 2016
13, rue du gaeget, 1110 Coufy = TEL 0699 27 27 81 = thizmy menderd Bwanado fr Sec| HIB-22 | 14,50 € ERH]
» Wit - SUT /NS WILE Tourzine Vinifera Chenin Franc de Pieds 2017
Sec! MIB-18 | 16,506 165m

m Tourzing Vinifera cot ou malbec 2015 | Sec | 201817 | KO wa
P du Loir-et-Cher La Pucelle de Romaorantin 2014

DOMAINE DU MARGALLEAU Sec! MIB-24 | 2€ mn

o Domaine e La Chamaise. £1730 Soings = TEL 025474 70 T3 » heoryf3 ey JSHIMESico =
WAWWE Dy meiormiet com = Efie: D lunck auvenckedice 10 3 12h etde 1402 17, lmwees:
Jean-Michel et Bruno Pieaux sont la troisieme génération  sdsueca-is
amener le domaine et ses30 hectares de vignes au ceur

de Vouvray, sur la roche de Chancay. Son effervescent A RETROUVER DAKS NOTRE TOP 100 PRODUCTELRS

étonnera, surprendra par sa rondeur bienveillante.

Vouvray cuvée Privilege 2000 £ Bret) 100822 | BT0E 15/20

10 Ruedu s Bagin, 37210 Changzy » T8 02 67522551 » earl e orange

» ftaps:fdomaine- du-margalleaiL ff = Visite - Sur rendez-yous
: BT
Provienage DOMAINE MENARD
""" Patricia Ménard bénéficie de l'expérience paternelle et
pratigue le labour au cheval. C'est donc naturellement
. guelle s'est orientée vers L'agriculture biclogigue. Les
HENRY ET JEAN-SEBASTIEN vins possédent maturité et fraicheur de constitution.
MARIONNET

o000 u Bowrgueil Jardin dess Raising 2017 | Sac 012 §50€ W

= Bourgueil Lavigne aux alovettes 2007 Sec | MB5(T50E T80

m Bowrgueil Le Grand Clos 2017 Sec| 8- 12€ 120

Henry Marionnet, docteur-&s gamay, sauvignon et cot,

consulte toute L'année : ses cuvées qourmandes et cro- & rug de [Echelle, 37160 Bowguail « TEL 07 &7 97 72 65 « hp menasdBsfrir «
guantes valent mieux gue toutes les cures de jouvence. Nisite - SuF render-wius 3 06817029 37 ou e 02 & 97 72 88
COUP DE CEEUR

16 du Jardin de 1a France Provignage 2016

| Sec| 2MBTT| B0E I

Nez d'ananas et de mangue, bouche trés pure avec ce
gu'il faut de percussion et de profondeur.

Touraine Domzing d2 |a Charmoise 2017 | Sec| 2098229306 14,520
® Touraine Domaine d2 la Charmoise 2017 | Sec) 0821 (9006 15/20
® Toursine PremibreVendange 2017 S IMB23 12508 15,520

WWW_BETTANEDESSERUNE.COM B0y




bettane desseauve

Cher

Vous le savez, le guide des vins bettane+desseauve 2019 paraitra le 29 aoit
prochain chez Flammarion.

Pour féter ce nouvel opus, nous avons souhaité réunir nos équipes et quelques amis
du vignoble pour une grande soirée dans un nouveau lieu, le Pavillon
Ledoyen, a Paris, le jeudi 6 septembre prochain. Ce sera l'occasion de
déguster et de découvrir ensemble les grands vins mis a U'honneur dans ce guide
2019.

Nous avons donc le plaisir de vous annoncer que :

Henry et Jean-Sébastien Marionnet ont été sélectionnés parmi
les dix meilleurs producteurs de 'année
du guide des vins bettane+desseauve 2019

Nous serions donc honorés que vous puissiez vous joindre a nous et présenter les
vins qui vous paraissent le mieux caractériser l'actualité de votre production a
'occasion de cette soirée, le jeudi 6 septembre a partir de 19h30, au Pavillon
Ledoyen, avec la complicité de notre ami Yannick Alléno.

Pouvez-vous confirmer votre présence ainsi que le détail des cuvées que vous
souhaitez ~ présenter lors de 'évéenement a  Roxanne Ferreira
(rf@bettanedesseauve.com ou 01 48 01 32 42} ?

En espérant vivement que vous serez des notres pour féter ce nouveau guide, nous

vous prions de croire, Cher Monsieur, a l'assurance de nos sentiments les meilleurs.

Michel Bettane Thierry Desseauve
?)G}*m& “r!j_/z i -

m 6, rue de Lisbonne, 75008 Paris - France - Tél.: +33{0)1 48 01 90 10 - Fax : +33 (0)1 48 01 90 55 www.bettanedesseauve.com




NGAZINE HEDONISTE

PHILIPF

KARINE FERRI
DU CHARME, DES ARMES
ET UN GRAND CGEUR

OSEZ CHA
DE LOOK
SIX STYLES AU TOP
ET QUARANTE

ACCESSOIRES
QUI ASSURENT

SE NOURRIR
DE PLAISIR
CHAMPAGNE,
CAVIAR ET
GRANDS CRUS
MILLESIMES,
FAITES LA FETE!

JAMAIOUE
EAUX TURQUOISE,
FUN ET REGGAE

AGOGO

www. hommedeluxe . fr

L 12402 .55-F: 6,50 € -R0
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Provignage

Romirantin

NO58 Novembre-Décembre 2019

HENRY, roi rebelle de Touraine

NATIF DE SOLOGNE, CET INVENTEUR, CREATEUR, CHERCHEUR ET VITICULTEUR PASSIONNE, INFATIGABLE,
A DONNE AU GAMAY ET AU SAUVIGNON LEURS LETTRES DE NOBLESSE. RENCONTRE AVEC HENRY MARIONNET
A SOINGS-EN-SOLOGNE, ENTRE LOIR ET CHER, OU LE VIN COULE MIEUX QUE LEAU...

omaine de la Charmoise, Des vignes sur
D des sols argilo-calcaires, et argiles a silex.

Henry Marionnet aux commentaires...
“Vingt-trois hectares il y a cinquante ans, 65 hec-
tares aujourd’hui. La propriété s'arréte la. Un peu
plus loin, c’est du sable C'est bon pour les asperges,
pas pour les vignes Je suis né ici, dans cette maison
Et j’ai toujours en mémoire ma premiere cuite, a
4 ans. C'était 13, contre ce mur. Mon pére m'avait
demandé de servir du rosé a ses ouvriers agricoles.
)'ai 78 ans, je me rappelle encore de ces premiers
arémes. Je ne mens pas, ¢'est ce qui a déclenché ma
passion pour le vin et la recherche du plaisir qu'il
procure J'ai donc travaillé au domaine toute ma vie.
Mon pére a toujours été trés dur avec moi, mais en
1969 il a fini par me laisser les rénes. )'ai d@ tout
recommencer Aprés le phylloxéra, il avait tout plan-
1é directement en cépages américains. Pas de porte-
greffes. Il n'y avait pas de noms, que des nUMEros.
I} faisait juste un rosé qu’on vendait en barriques

Le film de la vigne

Henry Marrionnet va replanter, en cherchant un
moyen de limiter les frais d'exploitation “J'ai décidé
d’espacer les rangs de vigne et cherché de nouvelles
méthodes de travail.” On est presque incrédule
lorsqu'il nous apprend qu'il a été l'inventeur de la
plantation sous film plastique dans les années 1970
“Pendant cing ans, grace a cette trouvaille, il n'y avait
plus rien & faire. Lavigne poussait toute seule. Tous les
viticulteurs sy sont mis. Je donnais des conférences
partout en France eten Europe. Rhéne-Poulenc s'était
associé & moi et me versait des royalties. Arrét quelques

Texte et photos Edmond bak

années plus tard, apreés le deuxieme choc pétrolier et
ses conséquences sur le prix du matériau ” Henry
Marionnet n‘arrétera plus d'innover, de créer, dans
une quéte incessante de I'origine, de la pureté, de la
renaissance de cépages oubliés. L'enfant de Soings
soigne ses vignes, son travail, ses projets

Précurseur du gamay primeur

En 1973, il devient le pionnier du gamay primeur apres
avoir mis au point une nouvelle technique de vinifica-
tion : il garde ses raisins six jours en cuves avant qu'ils
soient pressés Le succes estimmédiat et concurrence,
chaque mois de novembre, le beaujolais nouveau. En
1990, il lance Premiére Vendange, un gamay sans
soufre, ni levure, sans enzymes ni chaptalisation. “Le
vin le plus pur qu‘on puisse imaginer”, dit-il, “fait pour
le bonheur” En 1995, il prend le risque, alors que le
phylloxéra existe toujours, de vinifier du gamay a par-
tir de plants non greffés. Le Vinifera est né. ll replante
en 2000. Cette fois avec aussi du sauvignon et du cot
Cing hectares au total, toujours bien portants, En
2014, avec son fils Jean-Sébastien, il vinifiera ces plants
non-greffés sans soufre ni levures. Ce sera
Renaissance : “Notre gamay non-greffé est unique au
monde. Et maintenant il est vinifié dans la pureté. C'est
le respect total de la nature !

Vignes bicentenaires

En 1999, un vigneron voisin, qui prend sa retraite, vend
a Henry Marionnet une parcelle de 30 ares. La vigne
n'a jamais été greffée et elle est préphylloxérique, cer-
tainement plantée autour de 1820 C'estla plus vieille
parcelle de vigne existant en France. Son cépage, le

81

romorantin, variété blanche apportée de Bourgogne
par Frangois I en 1519, fut, aI'époque, plantée autour
de la ville dont il a gardé le nom. Le vin produit a
partir de 1999, s'appelle Provignage. "Il n'est pas
comparable aux romorantins encore cultivés dans
ma région. C'est un monde completement a part,
qu’on découvre en le dégustant”, note un Henry
Marionnet ému, en montrant ces pieds entrelacés,
noués, ridés, creusés depuis deux cents ans et qui
donnent encore leurs fruits en 2019.

La consécration a Chambord

Au cours de 'année 2013, la nouvelle équipe du
domaine royal de Chambord décide de recréer un
vignoble dans I'enceinte du chateau. Le directeur, Jean
d'Haussonville, contacte Henry Marionnet. Décision
est prise de planter en deux ou trois ans quatre hec-
tares de pinot noir et huit hectares de romorantin.
Marionnet posséde justement cette vigne préphyl-
loxérique de romorantin, non modifiée par le greffage
“Nous avons pu produire les premiers plants qui ont
été mis en place fe 12 juin 2015, face au chateau!
Cette vigne extraordinaire est donc la descendante
directe de celle de Francois I, et retrouve ici a
Chambord son berceau d’origine! Nous avons
maintenant la responsabilité du vignoble de
Chambord, de sa vinification jusqu’'a sa mise en
bouteilles.” La grande aventure des comtes de
Chambord se perpétuera bientdt dans la nouvelle
cuverie et les chais dessinés par Wilmotte! En atten-
dant, Jean-Sébastien, le fils, dort peu. Il doit contrdler
ses jus toutes les quatre heures A Soings, c'est la souf-
france qu‘impose une vinification sans soufre. ..
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La vieille parcelle
et ['enchanteur de cépages...

A I""'I'|'|i.\ lienes d (hambord,
U resnr - se cach 1is plusicurs
siecles an milicu des arpents de vignes
cultives,  sans personne n'y i
PrEtE vranment ace oy -."|'l.|t-.'
AUrrenos |il|'l-.'!-. Framboise” an "Gros
blanc de Villefranche”. Anjourd’ hui, un
peu !'i'l'- de 70 hectares settlement sont
plantds, exclusivement en Loir-cr-Cher
dans | ACT Cour-Cheverny, dont il est
MG Cep

En reprenant il ¥ a déja fon longremps
ce mener  hérddimie  de L

Hinry Maronner ne se douraic pas
ue-cette porite parcelle, récupérde en
999, allair bouleverser sa vision du vin
et du erroir. Lne vigne qui allairc &re
expertisce par le célébre ampélographe
Denis Boubals (1926-2007). qu'il
dacera entre 1800 et 1850, donc
prephyllosérique, enre le premier er le
sccond | r|||1||1'I

Le phivlloxéra, toujours. présent dans
s |_i1||2|‘.|FI|.I."|. st ..;'|'I.I|"|I ehn |I|l'|-:_\
aurour de 1864, Ce minuscule insecté
detruizit petit i petit par les racings
out le vipnoble francais qui  Erail
alars planié en franc de pied. A partir
de cene P de. les VIgIs francaises
furent par nécessied, reffies sur des
sujersamericaing ou hybrides; bien plus
PESISTATIIS A1 arasite

Cete pette’. parcelle de VIgNE s
sans aucun doure, une descendane
direcre des B0.000 1‘I|.';1\. BT de
|1|||||:' e Feancois 1*, il v 2300
ans 2 Cerre vigne non greffée de e
dit de "Romorntin (depuis le XX
siegle) U resisie ;rl'u‘.l'-.-u.':l [
mwvstere de |3 mamares est bien vivac
lII.']_: . B Braamdd ._|_ OCSE Ungue s
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Le Domaine MNadonal de Chambord er ses 3500
hectares, est classé au rire des sites et paysages
remarquables, classé Monument historique, inscrit sur
la Liste du Parrimoine Mondial de | Unesco, er est aussi
une réserve de biodiversié Natura 2000 !
L'inseription  Unesco,  implique  l'ensemble du
Damaine, le chitau, le village, le mur d'enceinte
long de 32 kilomeérres, l'environnement géographique,
I'histoire, I'tconamie et I'impact social, Dans le cadre
des missions d'équilibre économique et de la mise en
valeur de ce patrimoine, aprés la reconstitution et la
livraison du jardin & la frangaise du XVIIE sécle, le
retour d'une vigne sur le site méme de la ferme de
I'Ormetrou (qui figurait sur un plan de 1786) semblaic
une dvidence et un axe historique pour cc S00F™
anniversaire de la Renaissance.

Si Frangois 17 et Léonard de Vinci revenaient au
Domaine de Chambord, ils seraient cermainement wés
suepris de pouvoir partager une pinte d'un vin de leur
cepage " Framboise”, issu des milliers de pieds plantés
sur la commune de Villefranche-sur-Cher et ce, dés
le départ de la construction du chiteau, de plants en
provenance de Bourgogne. Mais les sigcles, les climars,
le phylloxésa, la dispersion des cultures, ont eu raison
de woures les vignes du roi birsseur,

Toutes ? Mon, sauf une.. Rappelez-vous, celle du
vigneron Henry Marionnet ! Bien siir pas plantée sous
le Rei & la salamandre, mais issue de méme souche,
franche de pied. Henry et Jean-Sébastien Marionnet
pratiguent la sélection massale, celle qui consiste 4
ne choisir que les meilleurs. pieds pour en fiire des
reproducteurs, plantés ensuite tels quels. 1ls créent ainsi
avec cepte rrés vieille vigne quelques nouvelles parcelles
avant les mémes génes, un raisin originel.

Rendre au Domaine une vigne patrimoniale fur inscrie
comme objectif, réhabiliter la ferme de 'Ormietrou
en nouveau chai de travail ec le seconder d'un chai
architectural plus  rouristique, achévera cc projec
cenorouristique. Pour que fa premiére cuvie puisse voir
le jouren 2019, année commémorative, les plantations
se sont déroulées il y a cing ans, sur plusicurs hecrares,
et de plusicurs cépages : en Romorantin franc de
pied pour un blanc sec crisrallin § en Romorantin
greffé qui offrira un blanc Cour-Cheverny ; en Pinot
noir er Gamay qui produiront en assemblage un
rouge l:hc'.':'m}l v en Pinot noir dérivé du cépage
Auvergnat cultivé 3 @hambord au XVIIF siécle pour
un ¥Yin de France, La Maison Mariennet tient un rile
indispensable de conseils vitivinicoles en lisison directe
avee Pascal Thévard (chemise blewe), le responsable de
l'exploitation,

Un formidable engouement de mécénar d'adoption
des pieds de vigne de Chambord a également contribué
i la réussire de ce dossier, mené de main de maitre par
Jean d'Haussonville, directeur général du Domaine
Mational de Chambord, qui achévera fin 2019 un
formidable mandar, par un bon verre de son vin |
Suivez-nous maintenant non loin de 14 au Domaine
de la Charmoise, chez les Marionnet...

Wendanges resten 2018
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CHAMBORD

The Nerfonal Domaine de Charbord and fir 5500 hectares, i
clatstifieed wnler the remarkable sites ane landieapes, classified Hiseorical
Marisimzent, inscribed an the list of the Unesco World Heritage and &5 alio
a Nature 2000 reserve of diadiversing!

The UNESCYE) .'I"IH.'.‘!: [ ] the wholr Domain, the cantle, the .".':'In':-n'lr:c'.
H:-': _1"—-" J!:r-":-h.'-.'.fn'-ﬂ'o:sg LN .'I |.-I" :'.u.'a'rn.u.'.-. .I'.-"-_' I-;;'<'.I i l."ll'l-'r:'.-n'n|I eHPIRNIIRERT,

fie it
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the Bistary, the ecomerny and the wefal fnrpact, Av pary of ¢

for the ecomamiie balance and ifier the

develapricnt af thic he
reconstitution and delivery of the fuvdin & b Frangaise of the eig
cenmury, the rerurn of @ vineyard an the seee of the farnr of LOrmervon

rage

tecmith

(shich appesred on a | 786 map) seemed obwious and fornes o bistorical
ads for this 300t danniversary af the Reviafsance

If Franncis £ of Franee and Leonsrda da Vind wtwrned o the Domaine

de Chambord, they would certainy be very surprised to share-a pint of
at wine of their grape variety Frambaise”, from thowstias of vine seock
mrr.u'r.uq from ﬁ.'m;.'mr!r;rrr.-""r- amsed 1w the toren of Villefranche-inr-Cher

Jramt the st of the consivaceion af the castle. Bui the centuries, the

fiui :

clinates, the phyllovera and the dispersion of the colisores, gor the betver of

all the winer of the builder king.

AN of them? No, exceps ome ... Renvember, that of winemaker Henry
Muriannet! Not planted wndér the Salamander King of cowrse, bt
directly plinted and stemming frem the samie stitin, Henry anad fean-
Sdbaitien Mavipnnet praciice magal selection, wiich consists of choasing
only the best-wine stock for reproduction, planting it @s ix. With this very
ol pie r.".-‘-_; 4T Creatting s new plats .'5;'.1 nnigie grape wariely Wit
the simee gene

The abjective waat o give back 1o the Dontaine a vinepard of beriedge.
Rehuabilitating the Ormetron farm in s new winery and supporting
it awith @ mwove touristic architecrural celler, completed this wine
feuriim prajecr. For che fing pinsage to come into existesce fn 2009 -
HIrE |-|'.:-:|.|_ an
I;‘.".f.l.'u'fn'l'l
Romorntin, w crpralline dry white; & grafied Rwnunentin will give

i commentorattive yeur - the plantations took pl
severil hectares and with scveral grape varieties: for d ¢

d uthite Conr-Cheperny: @ Pinet Noor and. Camiay w -'llpmr,‘mr i red
Chevernry: o Pinot Noir derived from the Auvergrial grape saricly growm

y ; iy g Vi A= F . e A —
in Chantbord fn the 18th century for o Vin de France. The Marionmes
M r.'."."n'.l.l:-.'." adiice in irect

Hunse plays an indispensable role of vi
Liaison 1wich- Pascal Thévard (blue shive), the person fn charge of ¢
explaitation, o .
A ircmendons enthustanm for the adoprion of CAmmbord s wnes dlo
carttribited o the succen ‘.l.'l s Jrogecl, sl eets masterfully led by
Jeant d'Haussonville. General Manager of ehe Domaine Naviomal de
Chambord, wha rompleted o formidable mandare at the end of 2019,
with a great gha of bis wing! Come and follow ree mar far from there, ar

Sal  Damuine de la Charmolse, of tine Muarionnets
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Jean-Sébastien
Marionnet
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LABUS IVALCOOL EST DANGEREUNDPOLM LA SANT

VAL DE LOIRE

Sélectionnés au-domaine pour vous...

Selected al the "Domaine de la Charmoise" for you...

DE LA CHARMO
LLE DE ROMORANTIN
n 2007 4 Cete plantation de Sauvignon, plantée en franc
ne, de la E de pied. couvee une su 1,5 hectares, La

nerz 1800 et récolte est effectuée i la main, égrappée aprits

"

50 dont la cuvée . Jamais un i lors de la mise dans le pressoir
une telle possibilité n'a deé prope our érudier avec énarmément de précautions pour éviter le
influence de | ige de la vign r la qualied contact avec l'air. Pressurage lent, fermencation
du vin ! Cela procure un vin avec une ampleur naturelle

si grande él

de vignes greffées ne peur ég

bouche, cette amplitude.

FRALRES VLN




PABLE DALCOOE ST UDANGERELUR PO LA SANTE. A@QNSOMNMER AVEC MODERATIGN

EDELAX
EVED

ionnel & plusieurs tieres. Car o ans
intervention acnologique, tel que les pratiquaien:
premiers paysans vignerons. Une vendange
Ié la main dans de petits paniers pour
conserver intact la grappe et le grain lors de leur
mise en cuve, La fermentation, complé
naturelle, se réalise dans le grain lul-méme,
levure, sans souffre, four une mise en boutcille fin

thlouissant, ce Gamay est riche en
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au monde, reprenant le tea
par la méthode de vinificar
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Das grosse Osterreich-Spezialdossier: Mehr Weine und noch mehr Tipps
Piemont im Hoch: Interview mit Angelo Gaja
Féte des Vignerons: Warm-up zum Fest des Jahrzehnts
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Henri Marionnet, Touraine

Ich mag
taglich

meine
Flasche!

Henri Marionnet ist ein Unikum. Er ist der einzige
(franzosische) Winzer von Weltruf, der seine Legende
nicht mit teuren Weinen aus Spitzenlagen geschatfen
hat, sondern mit Kreszenzen, die auch heute nicht
mehr als 10 bis 20 Euro kosten, mit «einfachemsx»,
trinkigem Gamay und saftigem Sauvignon aus der
Touraine, wo er wahre Pionierarbeit geleistet hat.

Text: Barbara Schroeder, Fotos: Rolf Bichsel
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nsere Protecte verhallen ungehén D
l l Thsch, duech die Frihlingssonne in gol-
denes Lichl gebadet, (st festlich aufze-
deckt, Madame welst wutinbert die Srihle Fall
und der Hausherr nestelt bereits ungeduldig
am Hals giner stanbigen Flasche «Sie werden
doch nicht im Emst behaupien, ein Portrat dber
Henri Marionnet kénne man mil leérem Magen
schreibens, meint der Gastgeber frahlich, «und
mit leeren Gliserns Halten wir mit der Wahr-
Tzt micht hinter dem Berg: Wir verlassen die Ta-
feel erst drei Stunden spater, die Wampe gefill
mit Brochet en Bellevue (Hecht), Poubet Fermicr
samt Beigaben, frischem Ziegenkise, ¥uchen
von - konfitherten: Gamaytrauben und efnem
Querschnitt durch Marionnets Schaffen,

Alles beginnt mit seinem ersten Gamay, Ende
Oktober 1973 abgefiillt, das helsst sen primaers,
miit seinen snurs 115 Volumenprozent Alkohol
auch nach all den Jahren noch verbluffend pra-
seit trotz devthichem Altersfirn, Es folgt der ers-
te spat gelesene, trockene Sauvignon Blanc van
1954, der in elner Vergleichsverkostung cines
franzdsischen Felnschmeckermagarins die Me-
daille als «Welthester Sauvignone elnhsimste.

Auf den Tisch kommen aber auch aktuel
vertriehene Weine. Der unvergleichlich frucht:
ge Gamay oline Schwefelzusarz, die subtilen
Cuvées aus alten, in Vergessenhoit geratenen
Rebsorten, die Abfillungen aus Trauben unge:
pliopfter Reben, die teils aus der Zeit vor der Reb-
lausknse stammen. «Fiir mich zahlt nur eines:
der wigehemmte Spass am Mass, die splesrie
Flasche! Ich trinke jeden Abend eine Flasche
meinees ungeschwefelten Gamays Jeer! leh habe
nie einen schweren Kopd am nachsten Morgens
Oftnen wir hier eine (nétige) Klammer. Die Art
nd Weise, wie dieser Boitrag entstanden ist,
entspricht so gar nicht unserer gewshnlichen
Arbeitshaltung, Wir schlagen grundsitzlich und
Homsequent jede Einladung zum Mittagessen
SIS, Wenn wir an einer Reportage arbeiten. Ein
Bl Biled und ein Mar strukturiettes Gesprach
Behen vor, Wir sind nicht zum Vetgnigen hier
Boch in der verfressenen Touraine gelten andere
Regelr, und Altmegster Marionnet bissen solche

Miente kalt, Wi sind doch keine Puritaners,
erhlint or i neckischemn Seitenblick auf seine
Ihl:n: die fhim bejzupf!lchten schelnt: «Wer auf
“_jm\ﬂ'"t*lﬂe la Ch.‘rrmr__nse in Soings emplangen

Wit daauch bewirtet, ob ar will oder riicht s

S0logne, von den Gattern varwshnt
m}-;e F’:‘:s]tln?&]lngsueg:in der Sologne, sinem
TeIchen Matuigebier, mit lauschigen Wal-
Efﬂhht‘:w;hcn Seen und Fltssen (Loire, Loir,
und Cher), in der Mitte sines Drobecks, ge-
1 30s dop Apglormerationen von Tours, Or-

UKL 201a

keans und Bourges, Wein wichst in dem als «So-
logne Séches (rockene Sologne) bezeichneten
stithwestlichen Tell der Ecke: Henri Marionnet
fiillt seine Weine mehrheitlich als Tousaine AQC
ah. Historisch gesehen gehdren seine Reblagen
i Osten von Towrs aber bereits zum Orleanais,
seinst berihmter als das Burgunde, Doch im
200 lahrhundert eine Ecke, in der nur mehr Hy-
bridreben standen, die Weine hachst zwelfelhal-
ter Qualitit ezgaben. Hier kam Marionnet 194]
auf die Welt, als Sohn eines Wingerehepaars.
Mitvier Jahiren, so schildert er schedmisch, kam
er zum ersten Mal milt Wein m Kontakt Br soll-
teram Fass fir die Angestellten esne Flasche Fi
einen Arbeiter fallen. Well der Wein so verfiah-
retisch duftete, nippte of witerwegs immer mal
wieder an der Flasche und leerte diese schliess-
lich gut zur Hilfte. Ober die unmittelbamen Fol-
gen schiweigt er sich aus. Doch die lingerfristi-
Bensind offensichilich: Marionnet wollie sefber
Winzer werden. Mit einem einzigen Ziel: dicses
Urerlebnis, die Freude am Nass. an der Fruch-
tigheit, am Stffeln und Schitrfen, als seine ganz
persinliche Botschafl per Flaschenpost in die
ganze Welt 20 versendern.

1969 Oberliess sein Vater fhm eine Roblage
von 23 Heltar und die dazu gehdrende Kelle-
et Doch aller Anfang war schwes, Det Vater
hatte seit 30 Jahren keine Investitionen mehr
gelatigt. Wo tberbaupt noch Reben standen,
siechten Hybride der schlimmsten Art vor sich
hin. Doch der junge Mann krempelte die Armel
arisck und machite sich an die Arbeit. The Eltern
seiner Frau bauten Gamay an: Henri verlicbte
sich gleich moch einmal und in disse Sarte. Viey
Jahre spéiter fiillte er 2ls erster Winzer der Tou-
raine seinen Gamay schon kurz nach der Emite
ab, ahnlich wie ein Beaujolais Nouveaw, der da-
mals gerade in Mode war.

Ured er hatte auf Anhieb Erfole, Rasch wurde
Henr Marionnet zum eigentlichen Hohepries-
ter des Gamay de Touraine, Die Sommelers der
Pariser Spitrenrestaurants und die Welnhandler
der Kapitale rissen ihm seine umwerfend fruch-
tigen, saftigen. aber auch vollmundigen Weine
buchstablich aus den Handen. Marionnet mach-
te dem Beaujolais, dem unerreichten Star aller
Paniser Blstros, nicht mur Konkurenz: Fr Hess
thin gar weit hinter sich.

in den 1970er-lahren baute er soine Rebla-
Ben weiter aus, um der steigenden Nachirage
gerecht werden ziv kannen, zuerst mit Gamay,
spater mit Sauvignon Blanc, mit dem heute sin
Deitee] seiner total 63 Hektar Reben bestockt
sind. «Es drgerte mich schon etwas, dass man
mich eingeitig als Gamay-Macher ansahs, erklin
er seinen Entscheid, auch die zwelte wichtige
Sorte der Touraine anzupflanzen, Seiner ersten

WINZERLEGENDE

Henri Marionnet

Henrl Marionnet kommt 1941 auf die
Welt. 1969 erbt er 23 Hektar Rebland
In schiechtem Justand, die er mit
Gamay reu bestockt. 1973 bringt ar
sere grste Ermteoen primeurs

(wie e Beawobais Mooveau) auf den
Markt, In cen 1970er-tahran baut er
seine Reblagen aul heute 65 Hektar
aus, vorwiegend mal Sauvignon und
Gamay bestocks, 1989 lanciert &
den M de Marionnet, elnen spat be
volier Reife gelesanen, trockenen
Sauvignon. Ein Jahr spdter folgt der
Gamay «Premiéres Vendangess,
ohne Beigabe dnotogischer Hilfsmittel
wie Reinguchthefan, Engyme oder
Schwefel gekeltert. 1995 faier Vinifer
Presniere, gin Wein aus ungepfropd
tem Gamay. Das gelungsne Experi-
ment veranlasst (hn dazu, im Jahy
Z000 vier Haktar mit ungepfropften
Stdcken von Sauvignon, Gamay und
Cot (Malbec) anzulegen Bel einerm
Machbarn entdeckt er eine Parzeile
it nicht mehr 2ugelassenem Gamay
de Bouze und lanciert seinen ersten
Cepages Dubliés, Seit 1999 keltert

er ferner die Rantat Provignage aus
uralten, ungepdropften Stdcken der
lokaken Scete Romaorantin. Seit 2000
wird er van Sohn und Nachiolger
Jean-Sebastien unterstobzl, der sel-
ber nevsa Covées geschaffen hat,
www.henry-marionnet.com

VINUM 57
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WINZERLEGENDE

«Diese uralten Romorantin-Reben
W stammen aus der Zeit vor der Reblaus-

" krise. Sie ergeben unseren kostbharsten
Wein, die Cuvée Provignage.»
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Alte Reben, traditionelle Touralne- 1§
Weinkultur, minimale Interventionen:
Marie-José, Jean-Sebastien und
Henrl Marlonnet (v.I.n.r) griffen schon
Aspekte der Naturwelnphilo-
sophie auf, lange bever diese zum
Modephdnomen avanclerte.




LN g

Ligbe ist er aber trotzden bis heute treu peblie-
ben, Genansowie seiner Hetmat, tronz eines kr-
2en Abenteners als Welnmacher in Chile,

Mit seinemn Talent hatte er Gberall auf der
Welt erfolgreich winzemn kénnen. Doch er it
in seiner Heimat geblichen, der von selhst er-
nannten Kenrern mitlekdig beldchelten Tou-
raine. Alle anderen Winzerstars sind durch
Raritar, die Exldusivitit und den hohen Dreis
(hrer Produkee z2u ihrem Buhm gekommen
Henrl Marionnet is2 der einzige Spitzenwinzer
der Welt. der sich seinen Platz Im Pantheon der
Wetnlegenden durch die fixe ldee verdient hat,
immer noch siffigere, noch frdhlichene, noch
trinkigere, noch wwerlilschiere Weine in die
Welt #u setzen, Weine, von denen man nie ge-
g kriegen kanm, obschon es genigend davon
gibt, Weine, deren Predse (von 2wel Ausnahmen
abgesehen) fir 10bis maximal 20 Euro zu ha-
bt sanl. s gibt wenig, was Marionned bereut in
setnem plicklichen Winzerleben, Er hat ein Le-
benswerk geschaffen, konnte reisen, sekne Lei-
denschalt mit seiner Gattin und seinem Solin
Jean-Sebastien tedlen, der bereits seit 18 Jahren
Im Betrieb mitarbeitet und - im Gegensatz zum
Patriarchen - in Beaune eine Weinbauschule
besuchen konnte. Nicht einmal die Tatsache,
dass sein eigener Vater ihn nicht Weinbau stu-
dizren Hess, wedl er meinte. im Relberg lerne er
mehr als an der Hochschule, bedauert Marion-
net wirklich. Denn =0 panz urpecht hatte der
damals nicht. eAls Autodidakt war kch gezwun-
Een, meinen eigenen Weg zu fnden. ich lernte
diuch Beohachiung. Ich setzte auf Gamay statt
aul Hybridreben, verringerte die Ertrage, fihrte
Handernte ein und perfektionierte die Methode
der Kohlensiuremaischeganing, die wir heute
A unsere urelgene Art und Weise anwenden,
immer mit dem gleichen Ziel: die Fruchtig-
kelt, den reinsten Ausdruck der Beere im Wein
wiederzufinden. Dieses Streben brachte fhn
auch dy, im Jahr 2000 erstrmals ungepfropfte
Hﬂu}"iunbnrehen au pilanzen, die heute seinen
Vimifera engeben, einen Rotwein aus der verges-
SETEn Sorte Gamnay de Bouze (Gamay mit rotem
Fruchifieisch) zu keltern oder einen besonders
Mineralischen, ¥mplexen Weissweln (die sin-
Hge teure Raritt in seinem Sortiment) aus ural-
b, aus der Zeit var der Reblauskrise stammen-

Reben der 1okalen Sorte Romarantin,

Pféll'- fr die Zukunft? «ich bin ein rondum
Emckhf]?es Menseh, Jeh wollte mit-anderen tel-
; Was ich selber am meisten schitze: die Rein-

- die Matdrlichkeit, das Unverfilschre, Ich
I Ieﬂt" Sorten aus der Vergessenheit geholt

M elnem Parawdios, das alles andere als
1le.wm 5L gemieinsam mit meiner Fami- Gy

5wl ich denn noch mehr? L

Frohliche

Loire-Crus

* Bordeaux

[
Toulouse

«Da ist die Flasche leer, ehe man papp sagen kannw -
nichts beschreibt das Wesen der Marionnet-Weing,
die Trinkigkeit und Charakter in perfekter Art insich
verainen, besser als diese Aussage,

Domaine de la Charmoise
Touraine ADC Sauvignon Blanc
207 -
16 Punkte | 2019 bis 2020

Dher Klasziker unter dan Marion-
niet-Walssen klndet sich bereits im
Bouguet dusserst verfDhrenisch und
fréhlich an, mit seinen blurnigen und
fruchtigen Moten von Cassishiite
und Zitrusfrichier; von besan-
cers blumiger Art auch im Mund,
ausgewogen, liebenswiirdig, trinkig,
idaal zu Fisch und Meeresfrichlen,
aber auch zum eichten Mani von
gantischen Speisen oder 2u einem
saenmerlichen Salat.

M de Marionnet

Touralne ADC 2018

16.5 Punkte | 2020 bis 2022
Vodlmundiger Wem aus spdt und be
voller Reife gelesenen, trocken aus-
gebauten Sauvignon-Trauben; Moten
von Mirabellenkompott, Honigmabo-
ne, auch mineralische (Feuwerstein)
ind krauterwirzige Komponenten;
voller Ansatz, Glige Textur, spivbarer
Slsshomplex, doch ohne brennenc
Al witken; eigenwilliger Wein mit
stolzen 14,5 Vol -% Alkohol, den man
2u Kase auftischen wird, Darf ein,
2wal Jahee raifen,

Vinitera

Touraine AOC 2018

17 Punkte | 2019 bis 2020
Sauvignon aus ungepfropften, im
Janr 2000 gepflanzten Reben, Der
Moste wurde spontan vergonen: von
besonderer Mineralitat, Woten von
Grapefruit; woller Bau, saftlg mit
Maten won Rauch und Feuerstein,
qute Lange: beemdruckend; origingh,
Jurdy geniessen, acch wenn Relle
ihm nicht schaden wird

Domalne de la Charmolse
Touraine AOC Gamay 2017

16 Punkte | 2019 bis 2020

Dias rote Gegenstiuck zum Sauvi-
gnon Blanc der Domaine de la
Charmoise: ungemein fruchtig
schon im Bauguet, Noten frischer
Kirschen: besonders ausgewogen
und trinkig im Mund, unkomplizert.
fruchtio, erfrischend, preiswert,
doch sehr sauber gekoltert wie alle
Marionnet-Cuvées, der deake
Wein fr jeden Tag, zu kraftigen
Garichten, GefiGgel, Eintopf,
Wurstwaren, Kase, 2u Grilspaisen,
zum Picknick. besser lsicht kithl
geniessen.

Cepages Oubliés

Val de Loire IGP Gamay

de Bouze 2017

17 Punkte | 2019 bis 2022

Awus eines-in Vargessenhelt
geratenen, alten Gamay-Sorte

mit rotem Fruchitiesch gekeitet:
interessante Aromatik, Noten von
Rauthspeck und frischgepfiickien
Brombeeren, von ausgewagener,
ungemein erfrischender, knackiger,
positiv herber, das heisst gut
strukturierter Art, schdank, von be-
senderer Frische, mit fruchbigem
Ausklang. Superd,

Premiéres Vendanges

Touraine AOC Sans Soufre 2018
17 Punkte | 2019 bis 2020

Ohne Schweflelbeigabe erarbei-
tet, von magiskrater Fruchtighkeil,
Frische Kirschen; saftig im Mund,
tecker, trinkig, umwerfend fruchitig,
gigenstandsg, von parfester Ba-
lance: Da ist die Flasche leer, ehe
man Papp sagen kann,

www, henry-marionnet.com
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grancles

Wessions
1 malbec

DE MICHEL BETTANE

Dhomeine §lenee
Merzornied, h.-w'r rit

Crest tout petit [moins de
deux hectares! mais c'est
unigue ; sur les sables de
la Charmoise, en limile
de Sologne, phpltoxers
vastalnx ne se plait pas

et Lami Mariannet a done
tenic le coup de planler

le cot - dans 3 Loire,

le malbec retrouve son
NOM S3¥anT gui r'est rien
gautre qu'une contraclion
dumoi Cahors - sur ses
rHCINes, sans le greffer,
comme aulrelais, et
comme le sunl la majorité
des vieux vignoliles

andins. Le résultal est
bluffant par énormilé du
fruit ot de la couleur el e
veloute de la texture, avec
une frafichaur qui en dit
long sur les possibilités
d'adaplation au ¢limat de
loute wits winifera digne de
CE o

Les malbecs

d' Henry Marianmet,
plantés franc de pied
dans les sables

de Sologne.
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01 INCONTESTE DU GAMAY DE LOIRE, DU VIN SANS SOUFRE,
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Henry Marionnet,
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explorateur |
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CEPAGE ETTERROIR : LES DEUX CONCEPTS S'ENTRECHOQUENT DANS LE MONDE
DU VIN. LE CEPAGE, QUI EST LA VARIETE DU RAISIN UTILISEE POUR ELABORER LE VIN,
ESTINDISPENSABLE. MAIS IL EST SOUVENT OUBLIE AU PROFIT DE LENDROIT OU
IL CROIT, QUI LUI VOLE LA VEDETTE. LES GRANDS VINS SONT DES VINS DE TERROIR,
ENCORE FAUT-IL EN AVOIR UN, SINON, LE VIGNERON FERA UN SIMPLE VIN DE CEPAGE,
HENRY MARIONNET, UN SEMILLANT PRODUCTEUR DE LA LOIRE, SAIT DONNER LEUR
NOBLESSE A SES CEPAGES EN UTILISANT TOUTES LES SUBTILITES DE SON TERROIR,

outes les appellations
francaises portent des
noms de lieux plus ou
moins étendus, de la
vaste Bourgogne au plus étroit village
de Vosne-Romanée, jusqu’a la minus-
cule Romanée-Conti, moins de deux
hectares. Derriére ces prestigieuses
origines géographiques, le grand
oublié est le cépage, le pinot noir, en
Bourgogne, le gamay, en Beaujolais
et bien d’autres. On n'en recense pas
moins de 10000 de par le monde.

Dire dun romanée-conti
qu’il sent le pinot noir est injure
supréme. Le romanée-conti doit
avoir le goiit de la Romanée-Conti,
un gott unique, qui ne ressemble 4
aucun autre, ensorcelant, qui a un
lien étroit avec son cépage. Le cépage
n'est ici qu'un traducteur dont on
prend, certes, grand soin, mais qui
soit s’effacer devant la magie dun
liew qui, millésime aprés millésime,
délivre son doux nectar, jamais tout
a fait le méme, mais qui affiche une
filiation évidente.

Il en est ainsi du cépage gamay,
souvent d'une banalité affli-
geante, mais qui, dans les monts du
Beaujolais, & Moulin-a-Vent, 4 Fleurie,
a Morgon, peut atteindre des som-
mets de raffinement et méme de prix
jusqu'd il y a une cinquantaine d'an-
nées. De nos jours, c'est une autre
histoire. Aprés une période d'eupho-
rie, le beaujolais-nouveau a été son
fossoyeur.
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Le cépage gamay, aujourd’hui
associé 4 la région du Beaujolais,
était autrefois largement planeé
dans tout le centre de la France et
méme en Bourgogne. En 1395, déja,
Philippe le Hardi a tenté de le bouter
hors de la région par un édit resté
célébre, mais pas toujours compris,
Par son aisance en toute circons-
tance et aussi par sa faculté & pro-
duire une grande quantité de vin,
il était un redoutable concurrent
aux vins issus du pinot noir, certes
plus profonds au bour de quelgues
années, mais tellement plus com-
pliqués. Au XIX* siécle, il a fait 1a
fortune du village de Marsannay
et des cafés de Dijon en mettant le
gevrey-chambertin dans I'ombre,

Pour comprendre le cépage
gamay, il faut déguster celui
qu'Henry Marionnet élabore depuis
les années 1970 dans un coin perdu
de la Touraine, en Sologne, sur des
terres légéres qui ont longtemps fait
la prospérité des producteurs d’as-
perges et de fraises. Il avait décou-
vert le cépage chez ses beaux-pa-
rents, & Oisly, en dégustant un mer-
veilleux 1964. Aussitot, il arrache
les hybrides qui perdurent dans son
domaine pour le planter sur un ter-
roir siliceux, ce qui est une premiére.

Grice & une élaboration soignée,
Henry Marionnet est le roi de la vini-
fication, il en tire un vin tout en lége-
reté et en nuances qui n'a pas d'équi-
valent ailleurs et qui permet de

comprendre pourquoi ce cépage
avait tant de succés au XIX* et au
début du XX+ siécle, Son gamay pos-
séde longueur et fraicheur asso-
ciées i une pureté d'expression, des
valeurs éternelles dans le monde du
vin. Il est d'ailleurs étonnant qu'il
n'ait pas été copié, mais ce n'est peut-
&tre pas aussi simple qu'il y parait.

Henry Marionnet a été élevé &
la dure dans la propriété viticole
de son pére : le travail était haras-
sant, et les sorties se faisaient rares.
Ce n'est qu'd 'age de 28 ans, & I'oc-
casion de son mariage avec Marie-
José, une fille d'un village vinicole
voisin, Oisly, qu'il peut se libérer du
joug paternel et découvrir le cépage
gamay. Trés inventif, il crée un sys-
téme de plantation de vignes sur
film plastique, dont il deviendra
Pambassadeur & travers la France,
qui permet d*éliminer le trés fatigant
travail sous le pied de vigne.

LE PRECURSEUR
DESVINS NATURE
Le gamay d'Henry Marionnet
devient vite une référence et s'im-
plante dans la restauration grace
au talent de son auteur, qui sait en
tirer un fruit incomparable, mais
aussi grace 4 un travail incessant de
promotion de ce vin. Esprit curieux,
il continue de perfectionner sans
relache sa technigque et, pour en tirer
un fruité encore plus important, il
expérimente la vinification sans »
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» soufre, parallélement, et sans le
connaitre, & Jules Chauvet, dans le
Beaujolais.

Produit naturel, le soufre - les
fameux sulfites — est utilisé dans le
vin pour ses propriétés a la fois anti-
septiques et antioxydantes, ce gui
lui permet de ne pas se transformer
en vinaigre. Les premiers essais
tournent justement au vinaigre. En
159490, six cuves de 6000 litres, soit
prés de 30000 bouteilles, sont tou-
chées. La catastrophe,

Depuis, la technique s'est affinée,
et le vin sans sulfites ajourés, com-
mercialisé sous le nom de Premiéres
Vendanges, est une veritable réus-
site qui fait la pige au mouvement
récent des vins naturels, gui sont

loin détre tous irréprochables. S'ils
ont la réputation de ne pas tenir
dans le temps, un 1994 d’Henry
Marionnet déguste récemment était
toujours en pleine forme.

Pourguoi sans soufre ? Henry
Marionnet donne une explication
toute personnelle : « Le soufre est
au vin ce que le préservatif est &
I'amour | 1l est dangereux de ne pas
en mettre, mais c'est bien meilleur
gquand on n'en met pas | »

Henry Marionnet lui a donné le
nom de Premiéres Vendanges, car
c'est ainsi sans doute gqu'ont é0é éla-
borés les premiers vins par fermen-
Lation spontanée, Le vin posséde une
couleur plus soutenue et plus vive, il
est plus riche et plus complexe, ses

aromes sont plus intenses. Pour arri-
ver 4 une telle performance, il faut
étre d'une hygiéne absolument rigou-
reuse, mettre le vin en bouteilles sous
atmosphere stérile, ne rater aucune
étape. B, contrairement aux vins
dits nature, il est d'une stabilite éton-
nante, résistant sans probléme aux
chaleurs de I'été,

LEGAMAY DE BOUZE
ETLES CEPAGES OUBLIES
Comme pour tous les cépages,
il existe une grande variété de
gamays. Certains sont appelés tein-
turiers, car ils donnent des vins de
forte couleur, une caractéristique
trés recherchée autrefais. 11 en est
ainsi des gamays de Fréaux et de

3 ETOILES / HIVER 2018




Chaudenay i jus rouge, alors gue le
gamay classique est 4 jus blanc, Ils
avaient pour intérét de remonter en
couleur le gamay 4 jus blanc, un pro-
duit a fort rendement, car 10 % suf-
fisaient. [ls ont é1é interdits en 1980,
5i le gamay & jus rouge est en
genéral d'un faible intérét gustatif,
il en existe au moins un, le gamay
de Bouze, le plus ancien, qui mérite
d'étre redécouvert. Bouze est un
petit village prés de Beaune, en
Bourgogne, et c'est probablement
la qu'il est né, Grice & ses talents
hors pair de vinificateur, Henry
Marionnet en tire un vin relati-
vement dense en domptant ses
redoutables tannins, un vin aussi
susceptible de vieillir des dizaines
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Moment historique : Henry Marionnet plante les premiers greffons du futur vignoble
du fastuewx domaine de Chambaerd.

d'années, Pour la petite histoire, le
gamay de Bouze vient & nouveau
d'étre autorisé a hauteur de 10 %.

LESAUVIGNON,
L'AUTRE PILIER
Sile gamay était un coup de poker, le
sauvignon est un cépage largement
présent en Touraine, o il représente
80 % des vins blancs, Mais plutdt
que d'utiliser les clones & haut ren-
dement, Henry Marionnet a préféré
greffer ses vignes avec des sélec-
tions massales, ce qui était trés osé &
I'épogue, et 'est d ailleurs toujours.
Grice a cette prouesse, parce que
c'en est une, il produit un vin nette-
ment plus nuancé qui se distingue
de ce cépage trés stéréotypé, et il
gomme largement I'effet millésime
avec une qualité beaucoup plus régu-
ligre. Le sauvignon est un vin de soif
par excellence, mais dont on ne se
lasse pas. Remarquant quiune de ses
parcetles de cing hectares lui donne,
année aprés année, des raisins plus
riches et plus équilibrés, il en tire
en 1989 une grande cuvée intitulée
M. Aux Olympiades organisées par

Gault & Millau, le M de Marionnet en
sort Meilleur Sauvignon du monde.
Le coup d'essai a été un coup de
maitre. Depuis, chacque sortie de M
est un événement scruté par de nom-
breux amateurs,

LAVENTURE DESVIGNES

PRE-PHYLLOXERIQUES
Un voisin partant i la retraite lui pro-
pase une petite parcelle de trés vieilles
vignes. D'aprés Panalyse du célébre
ampélographe Denis Boubals, de Sup
Agro Montpellier, il s"avére qu'il s'agit
de romorantin planté en 1850, donc
avant le phylloxéra, ayant miracu-
leusement survécu aux attagues du
terrible puceron, Le romorantin, qui
est un des nombrenx enfants (tout
comme le chardonnay et le gamay)
de alliance entre le pinot noir et le
gouais, a 6té importé dans la région
par Frangois I, en 1519, pour revigo-
rer sa vigne & Chambord, Cette vigne,
toujours en pleine forme, donne bon
an mal an, 1500 bouteilles d'un vin
exceptionnel.

Jean-Sébastien Marionnet, un
fils d'Henry qui a rejoint le domaine
en 2006, a eu I'heureuse idée d'en
reprendre des bois pour les»
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» planter dans une parcelle voisine,
sans les greffer. A cent soixante ans
d'écart de la vigne mére, ce nou-
veau plant donne un vin commer-
cialisé sous le nom de Pucelle de
Romorantin. Ces mémes greffons
viennent d'étre plantés sur deux
hectares par la famille Marionnet
au chéteau de Chambord, toujours
en non-greffés, dans le cadre de la
recréation de l'ancien vignoble du
chiteau dont la premiére produc-
tion est prévue en 2019 avec d'autres
cépages comme le pinot noir,

sur la lancée de cette vigne
pré-phylloxéricque, Henry Marionnet
s'est lancé dans une aventure encore
plus insensée : planter ses vignes
franches de pied, reproduites trés
classiquement par bouturage, Pour
comprendre I'enjeu, dans
I'Histoire, toutes les vignes
étaient franches de pied.
L'arrivée en France en 1863
d un minuscule insecte en
provenance des Etats-Unis,
le phylloxéra, les a déci-
mées en les attaquant par
les racines. La parade a été
trouvée quelques années
plus tard par un greffage
des cépages sur des porte-
greffes résistant aux mor-
sures du funeste insecte,
en modifiant quelque peu le
profil aromatique des vins,

Henry Marionnet a ima-
giné de replanter quelques-unes de
ses vignes directement, franches de
pied. Cette attitude est suicidaire,
car le phylloxéra est toujours omni-
présent. Mais les terroirs légers dela
Sologne le permettent, car les gale-
ries que creuse 'insecte s'écroulent,
donc il matteint jamais les pieds.
Ces nouvelles cuvées s'appellent
Vinifera, et elles existent doréna-
vant dans plusieurs cépages, gamay
et sauvignon bien sir, mais aussi
en cit (malbec). Elles permettent de
retrouver le goit d'auirefois.

A LA RECHERCHE

DUVIN PERDU
Depuis plus de quarante ans, Henry
Marionnet étonne son monde par
la gqualité de ses vins toujours irré-
prochable, alors gque ces vignes sont
situées sur un terroir ingrat avec
des cépages souvent galvaudés, le
gamay et le sauvignon, Pourtant, les
vins ne sont pas banals, et ce n'est
pas la le moindre des paradoxes. Il
a méme réussi 4 les élaborer chez
Miolo, au Brésil, avec le méme suc-
cés qu'en France.

Derriére le personnage affable
et chaleureux, toujours tiré a quatre
épingles et trés accessible, se cache
un autre Marionnet, méticuleux et
exigeant, qui n'a raté aucun choix
stratégique. Trés vite, il a compris

Visite royabe chez les Marionnet.
La reine Elisabeth Il sintéresse aux vins sans sulfites
et au faible degré d'alcool du célébre producteur.

quil fallait réduire les cofits de pro-
duction pour que les vins soient
accessibles ; trés vite aussi, il a assi-
milé les fondamentaux du vignoble
avec la sélection massale et un
vignoble en parfait état de fonction-
nement, sans pour autant faire cra-
cher le raisin. La qualité des vignes
a été un souci permanent.

Toujours en recherche, grand
voyageur, il a appligué la méme
rigueur du coté commercial pour
dénicher de nouveaux marchés.
Dés 1973, il lance les primeurs
Marionnet & Paris et, contrairement
au Beaujolais, il a su les faire perdu-
rer jusqu’a aujourd’hui griice 4 son

exigence de la qualité des vins, sans
jamais se faire ringardiser griace un
solide bon sens.

Enfin, il faut aussi souligner le rle
de son épouse, Marie-José, la fille d'un
notable du village voisin qui s"était
destinée & la pharmacie, mais qui a
tout laissé tomber pour le suivre, en
bétonnant le travail de bureau, en
réglant les vendanges, manuelles,
bien siir, et en assurant les multiples
réceptions d'un mari hyperactif avec
une cuisine de haute volée,

La suite du domaine de la

Charmoise est assurée grice i son
fils Jean-Baptiste, toujours trés dis-
cret, mais qui a su vite prendre le
rythme endiablé de son pére et se
faire un prénom. Dés son arrivée
au domaine, c'est lul gui a su mettre
en musigue la Pucelle de
Romorantin et prendre
part & tous les choix, car,
loin de suivre une recette
préétablie, les vins sont
recréés en fonction des
conditions du millésime.

Derriére la figure

emhblématique d'Henry
Marionnet - un person-
nage -, toute la famille
s'est mise a la fascinante
construction de grands
vins & des prix accessibles,
tout en gardant & la fois I'hu-
mour et le cité ban vivant.

Cette guéte sans fin
d'un vin absolu a toujours animé
Henry, qui a relevé les défis les
plus fous : des vins sans soufre, des
vignes franches de pied, des cépages
oubliés, Mais le plus remarquable
est de se maintenir au sommet
depuis plus de quarante ans. Les
cuvées les plus simples de gamay
ou de sauvignon sont déja toute une
aventure, une aventure nouvelle &
chaque millésime en transcendant
ces cépages, en leur donnant une
noblesse insoupgonnée. Chapeau,
artiste ! ©

Adlresse prige i2a
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Héritiers du domaine familial,
Henry Marionnet et son fils,
Jean-Sébastien, font rimer plaisir
avec passion, en cultivant la vigne
selon des méthodes de travail
spécifiques. Cuvées classigques

ou d'autrefois... Les vins des deux
hommes méritent le déplacement.
Voici leur histoire !

Par Gérard Bardon




Parce que derriére chaque vin se cache un vigneron, nous
vous emmenons a la rencontre d'une famille, des hommes
et des femmes amoureux de leurs terres, souvent dotés d'un
caractére bien trempé qui se refléte dans leurs vins. Rendez-
vous au cceur de la Sologne viticole, au domaine de la Char-
maise a Soings en Sologne chez les Marionnet : Henri, Marie-
losée, Jean-Sébastien et Elodie. Henry ne I'a jamais caché,
la transition avec son pere Kléber fut I'une des périndes les
plus difficiles de son existence ; « j'al dii subir I'incompréhen-
sion obstinde d'un étre autoritaire peu enclin a parlager son
pouveir et 3 remettre en cause ses certitudes. Mais avec per-
sévérance je crois pouvoir dire que jai réussi et depuis une
quinzaine d'années Jean-Sébastien travaille & mes cotés dans
une complicité de chaque instant. Sa femme a pris le relais
de Marie-Josée, mon épouse, pour les taches comptables. »
Une belle revanche pour cet amoureux du vin, élu en 2009
membre de I'Académie du vin de France a 'unanimité et
considéré par ses pairs comme un virfuose, el un bonheur
pour son fils qui met ses pas dans les pas de son pere.

Créé par Marionnet pere en 1921, le domaine familial a été
repris par le fils, Henry Marionnet, en 1964, Jean-Sebastien
(le fils de Henry) s'est depuis joint a 'aventure. Entiérement

replanté et agrandi entre 1967 et 1978, le vignoble comptle
aujourd hui 52 hectares pour une production de 400 000 bou-
teilles par an, La philosophie de la maison : essayer sans cesse
des choses qualitatives et innovantes. Une fagon de faire qui
se refléte dans les vins produits, des vins particuliers issus de
vinifications spécifiques, et non classiques, qui révelent des
qualités et propriétés originales.

A la Charmoise, on innove, on uxpérimvnht, on invente...
mais dans le respect de la vigne, de la grappe, du grain. Dans
ce terroir, fait de sables, de caillous, d'argile, occupe jadis par
des cépages hybrides pour des vins expédiés en tonneaux
chez les cafetiers et les particuliers, s'élevent désormais des
vins chantants, fruités, agréables en bouche ei forgant la
benne humeur.

Tout le monde, en Sologne, et ailleurs, connait la parfaite
maitrise de la maison pour le Gamay, noble et friand, La
découverte d'une parcelle, sortie du fond des temps com-
posée de ceps de romorantin pré-phyloxériques va attirer
Vattention du vigneron. Roger Dion, géographe et historien
(1896 - 1981), lors du soutien de sa thése (1934) sur le Val de
Loire avait remarqué une particularité dans les alentours de
Contres : « Plusieurs centaines d'hectares de vieilles vignes

La Petit Solognat oo e m
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frangaises qui, sans jamais avoir été greffées, n'ont eu
a souffrir, jusqu'a présent daucune attaque philloxé-
rique. » Ce qui n'est pas tombe dans 'oreille d"un sourd
passionné par son métier et Henry s'est offert le culot
de replanter des parcelles en vignes non greffiées : sau-
vignon, chenin, gamay, cot et malbec. Résultat des vins
pleins, longs, vifs et gouleyants, Pour présenter sa pro-
duction, Henry Marionnet parle de « vins plaisir, natu-
rels el fruites, qui donnent envie. Notre viniféra, pour-
suit Henry avec fierté, est un gamay, franc de pieds,
issu du sang de la vigne de notre terroir sans qu'aucun
élément, ni chimique, ni minéral, ni végétal, ne soit
venu interrompre ce lien direct avec la terre. Le vin le
plus authentigue de France comme ont pu le boire Vie-
tor Hugo ou Jean Jaures, »

Savoir elever du vin est une chose mais pouvoir en vivre
en est une autre, Pour cela, il faut le vendre et la com-
mercialisation est une chose pour laquelle le vigneron
nest pas forcément préparé. Tl faut de l'audace, encore
de l'audace et de la persévérance. Ils avaient toul cela,
Henry puis Jean-Sébastien ont su trés vite nouer des
contacls commerciaux avec la restauration parisienne
et les brasseries de qualité. Les cavistes tout d'abord,
Gadré dans le quartier latin, puis un autre dans le
meme secteur, tres ouvert aux vins « régionaux », Jean-
Baptiste Chaudet. Rencontre qui sera décisive : « ren-
dez-vous compte, je lui livrais tous les samedis six conts
bouteilles, C'est comme cela que le Toul-Paris s'est mis
a baire mon vin de soif. » Séduit, le grand restaurateur
Jacques Manidre, dont la célébre salade folle riest plusa
vanter, a fait déguster son vin i Courting, le chronique
vin du quotidien Le Monde et ce fut le début d'une
grande histoire ! Ensuite, telles de bonnes féds, les jour-
nalistes veilleront amoureusement sur la production et
ccriront la « légende » Marionnet comme Jon Winroth
dans Lui, Michel Piot, critique gastronomique au Figary
ou Jacques Dupont dans Le Point, « Le Pére tranquille «,
bistrot a Montparmasse tenu parun Auvergnat bon teint
participera i fabriquer le réseau. Robert Hossein, ayant
golté le fameux gamay par hasard, attablé 4 son restau-
rant habituel, exigea du gamay Marionnet, seul vin qui
ne le rendait pas malade, sinon il quilterail la table...
Et les commandes se sucoédérent : Guy Savoy, Alain
Dutournier, etc. Les vins Marionnet seront servis au
Fouquet's pendant les diners des César et des Maliore,
Carole Bouquet, vigneronne  ses heures en Sicile est
aussi une passionnée du Gamay 1éres vendanges.

La Petit Solognot
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LA REINE D'ANGLETERRE

UNE FAN I

Henry avait donc compris trés rapidement que s'accorder les
faveurs des célébrités, ou plutdt leur faire aimer son vin, était
F'un des objectifs pour une réussite nationale voire internatio-
nale. Et des célébrités il en a rencontrées pour la photo avec
un verre a la main : Jean Carmet, Jacques Chirac, Jack Lang...
Mais aussi sa majesté la reine d' Angleterre. En 1992, lors de
sa troisieme visite officielle en France, au cours d'une récep-
tion officielle 3 la mairie de Blois, Jack Lang lui a présenté
Henry Marionnet qui, saisissant I"occasion, lui a offert un
magnum de « M » un sauvignon exceptionnel (voir la photo).
Ce ne fut pas la seule rencontre de la reine avec le vin de la
Charmoise, puisquen 2004, lors du diner offert a Matignon
par Jean-Picrre Raffarin, sa majeste Elisabeth IT put eélébrer
le centenaire de Fentente cordiale en dégustant le Provinage
Marionnet 2002 qui accompagnait le duo de bar et de turbot.
On dit quelle serait devenue une inconditionnelle de ce vin
depuis.

Le: Petin Solognot

« L'INVENTEUR » DU TOURAINE
PRIMEUR

N'ayons pas peur des mots, dans son domaine Henry frise le
genie, son succes commercial et médiatique en atteste, L'idée
de lancer sur le marché le Touraine primeur en fait partie.
Il en fut le précurseur, linventeur, dés 1973, et le seul pro-
ducteur de la région pendant quelques années, Le succis du
Beaujolais primeur le titillait et il décida avec audace d'aller
defier le geant du primeur sur son terrain. Aprés 'avoir inti-
tule « Gamay nouveau » pendant quelques années, législa-
tion oblige, avec d‘autres producteurs, il contacte I'Ixao (Ins-
titut national de T'origine et de la qualité). Ils obtiendront le
label AOC Touraine primeur en 1979, Des lancements joyeux
se succederont a I'Hétel de ville de Paris du temps o Jacques
Chirac était maire (voir photo) et & I' Assemblée nationale,

« Mon rouge dessaoule et mon blanc donne de agrément »
Voild une formule qu'apprécie Henry, surnommé parfois

par ses amis « Toutengamay ». Formule qu'il a pu vérifier
en situation : « invité chez un ami bourguignon qui mariait



sa fille, favais & tout hasard
emporté guelques bouteilles
de mon gamay, La banquet
fut somptueux et bien arrose,
bien entendu avec des vins
du cru. Conséquence le len-
demain, pour le déjeuner du
deuxieme jour de féte, les
convives lenaient une petite
forme, reste des agapes de la
vieille. Mais mon gamay servi
fit des miracles et redonna
jole et ambiance a la féte. Conclusion de mon hite : le gamay
d'Henry est un vin qui dessaoule. »

Ce qui fut confirmé par Stéphane Collaro sur Europe 1
quelques semaines plus tard et par Gilles Pudlowski, deri-
vain, journaliste et critique gastronomigue dans une rubrique
intitulée : conseils pour lendemain de réveillon.

NOUVELLE FANTAISIE
PLANTATION SUR LE DOMAINE
DE CHAMBORD

La Sologne en révait, Marionnet l'a fait : replanter du cépage
romorantin au chateau de Chambord et comme au temps de
Frangois Ter. Seuls 2 posséder des pieds non greffés, donc
pré-phylloxériques, de ce cépage implanté en Val de Loire en
1519 sur T'ordre du roi, les Marionnet pére et fils, ont com-
mencé, avec 'aide d'un aréopage de personnalités locales, la
plantation de 2 hectares de romorantin non greffé suivi de
4 hectares de pinot noir. Vignoble qui sera agrandi en 2016
de deux hectares de romorantin non-greffé, trois hectares et
demi de romorantin greffé et un demi-hectare de gamay.

Diés 2019, date du 500¢ anniversaire de la construction du
chiteay, ces vins de Chambord seront vendus pour aider a
I'entretien de l'immense domaine : un souvenir idéal a rap-
porter a l'autre bout du monde ! Ce vignoble “historique” fera
partie d'un circuit de balade pour les visiteurs. {www.cham-
bord.org)

L.a premiére vendange a donc eu lieu en septembre dernier,
avec i terme l'espoir de produire 50 000 bouteilles. L' objec-
tif de I'aventure est en fait multiple. Financier bien stir, pour
contribuer 3 terme & un autofinancement du domaine. Aus-
si historique ainsi quiécologique. Pour cela la viticulture s
doit détre biologique, afin de contribuer a la biodiversité du
domaine. On trouvera donc prochainement des vins du Cha-
teau et non plus seulement de la liqueur de fraise eponyme !

" MON ROUGE
DESSAOULE VRAI
ET MON BLANC
DONNE
DE L' AGREMENT

e === |

DE LA VRAIE

W

VIGNE AL VIN

Henry Marionnet, un vigne-
ron d'exception, un vigneron
franc de pied, Toutengamay
fil a donné ses lettres de
noblesse au Gamay)... Tout
ces surnoms lui vont & ravir,
jajouterais un vigneron pas-
sionné, sincére, sensible, inventif, tenace, ouvert au monde. .
Quelques plants de vigne, gamay, sauvignon... Famour de la
vigne, de la terre, du cailloux, du soleil, de la pluie... pas de
sucre, pas de soufire... beaucoup de passion pour la chose ba-
chique et un fils, Jean-Sébastien qui lui ressemble, reconnas-
sez avec moi que cela valait bien ces quelques lignes. Lorsque
I a la chance d'avoir des vignerons de cette trempe au
ceeur de notre Sologne, on le dit, on le raconte !

Les Marionnet, certainement parmi les vignerons les plus
attachants de France et les plus sincéres qui soient.

L= Potin Etﬂl}gnnt
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LLES VINS DE LA CHARMOISE

.o sufs fier de nos vins, de nos blancs auk notes de fruits jaunes et de fumé avec des touches
'SE|IITES- Dre nos rouges ayant un style porté surune aromatioue gulvane entre la cerise naire, la
| Fralse des bois, la mire, la myrtille. le cassis avec une touche légerement poivrée.,, »

 Les classiques. _ _ _
Le touraine gamay (A0C). par exemoie. Le raisin est ici cuelll 5 1a main, puis trié &l disposé
dans de petits paniers. La vendange doit étre particuliérement rigoureuse et intacte, du fait
| d'une farmentation voulue en grains entiers. Les réoles sont donc strictes. La fermentation
gt en effet, "intraceliulaire” ; [a transformation du sucre en alcool se réatise a lntérisur de
cheque grain, dans des conditions naturelles, pendant cing a six jours. Apres pressage, le jus
fermenté obtenu produwr@ un vin plus aromatique et fruité que la normale. Le gamay est &
boire, de préférence, frais (10° C en 86112 * C lhiver), La vinification spécifique est observée
| pour I'ensemble des vins rouges produits sur le domaine de Soings-en-Sologne. Vin blanc sec
et fruité, résultant d'une vinification adaptée sux conditions de lannée, le toursine sauvianon
({ADC) doir Stre bu jeune et trés frais (7°C). Guant au touraine rosé (ADC), il se déguste
davantage aux besux fours Lesurnom de « Rose d'une nuit » s'axplique par la mise des raising
B Culve le sair avant un pressage e matin, aux auromes,

Les saveurs d'autrefois

Autre production du domaing © les cuvéss spéciales, dvoquant le golt des virs dautrefois,
Gamay hers normes, vinfié et mis en bouteille naturellement. sans scufre, la cuvée « Pramiére
vendange » est difficile & réaliser, mars offre une cuwée fraiche et gourmande pour un vin pur
dencaption

Le"M" de Marionnet provient, pour sa part, de la plus befle parcelle de sauvignon de 'exploitation
viticole. |l s'agit d'un vin sec riche, fruit d'un raisin cueilli trés mar,

Les nostalgiques aimeront, & coup sir, la cuvée des cépages oubliés {vin de pays). Elle est
rézlisee a partir d'un vieux cépage de la région, aujourd'hul quasi-disparu (le gamay de bouze),
Le godt est intense et |a couleur pratiguement naire

Enfin, les vinifera {satmignon, chenin et romorantin, pour les blancs : gamay et cdt, pour les
rouges) sont issus de vignes non areffées, la production est tout & falt ranssime Pour lanecdote,
il faut savair quentre 1872 et 1900, le phyliokdra, un insecte ravageur, avait décimé tout Je
vionele francais, obligeant alors les viticulteurs & greffer la vigne sur des variétés américaines
resistantes. Les Vinifera mettent an lumiére |3 différance gustative certaine observée entre les
vins greftés et les autres | ils permetient de retrouver l'expression réelle des vins, telle qu'elle
Bouvait etre avant 'armvée catastrophigue de Nnsecte indésirable. Sans oubiier le “provignage”,
un ramorantin provenant d'une vigne trés ancienne (elle fut plantée en 1850), probablement la
plus ancienne de France.

La pucelle de Romorantin

En 2010, Henry et Jean-Sébastien Marionnet réahsent leur premigre vendange sur les vignes
filles du vieux romorantin datant de 1850, obtenues & partir de sarments prélevés sur fa vieille
vigne mére éponyme. Ainsi est né ce vin blanc produit & partir des ranssimes ceépages francs
de pied du domaine de la Charmoise. Vignes filles, parce que descendantes directes des ceps
e Francois ¥ « et vierge, parce que plantées sans besoin de pieds « américains » résistants au
ohylloxérs. Fille et vierge, ains est née « La Pucelle de Romorantin »,

A 5 dégustation, cette fringante pucelle ma rien & envier a son lustre aleule « le provinaoe =
Elégant, vif, pur, & la robe pile. avec des notes, légérement citrannée, de fleurs bianches, de
tileul, de péche et de coing, ce pelit trésor blan est & servir an apéntif ou sur des rllons. des
PASEONS.
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Henry et Jean-Sébatien Marionnet, vignerons
Domaine de la Charmoise

41230 Soings-en-Sologne,

Teél 02.54.98.70.73.

Courriel : henry@henry-marionnet.com.

Site Internet : henry-marionnet.com

Le magasin est ouvert du lundi au vendredi, de 9 h
a12hetde 14 h d17 h; le samedi; uniquement sur
rendez-vous.

Fermeture annuelle entre le 1% aoit et le 15 aodl




APPRENDRE A DEGUSTER
ET NON DIABOLISER

Les intégristes hygiénistes et autres bonnes consciences préoccupés par notre bonne santé envers
et contre nous, reviennent a la charge contre le vin, Pour leur Cause, nous voir absolument mourir en
bonne santé, ils veulent nous priver de nos petits bonheurs et aytres gorgées de vin | Je vous la dis, e
rire est ke propre de I'homme, certes, mais le bien boire aussi. Je ne dis pas, pour paraphraser Rabelais,
baire simplement, car aussi bien les bétes boivent. Je dis baire. avec le sens de la modération bien
entendu, du bon vin, en appréciant les qualités visuelles, olfactives st gustatives,

« Le vin est un alcool comme un autre » a lancé Agneés Buzyn, ministre de la santé. Immédiatement
plusieurs membres du gouvernement sont montées au créneau pour défendre le vin provagquant une
réaction démesurée d'associations de prévention en alcoologie et de quelques scientifiques (lire les
Figara du 5 et 12 mars dernier). lls affirment que le vin est un alcool comme un autre Rappelons tout
d'abord que le vin est un patrimoine culturel, une tradition, une identité nationale. Et, scientifiques
contre scientifiques, rappelons-nous le "French paradox"? Phénoméne trés francais qui épate les
Americains attestant que la consommation réguliére et raisonnée de vin protége de certaines maladies
cardio-vasculaires ou encore lutte contre le viglllissement,

Henry Marionnet, toujours aussi passionné, mais passablement énemvé 3 Envoye en réponse une lettre
ouverte au journal et a l'association o il écrit :

« Etant vigneron de pére en fils en Sologne viticole, il est de mon devoir de vous faire part de mon
exasperation, a la lecture de différents articles concernant la dangerosité du vin.. Je me permets de
réagir aux démonstrations que vous vous autorisez A faire vis A vis de ce merveilleux breuvage que
vous présentez comme un grave danger pour la santé. Vous déclarez par exemple une énormité en
pretendant que le vin est un alcool.. Consultez simplement le dictionnaire Larousse, au mot vin qui
donne la définition suivante : « Boisson obtenue par la fermentation naturelle du raisin ». Pour I'alcool,
le commentaire est le suivant : « Produit obtenu par distillation de jus fermentés. » Au mot boisson,
on trouve : « Tout liquide que 'on boit pour se désaltérer ou se rafraichir, Liquide fermenté comme le
vin, le cidre »... Si vous n'étes pas d'accord avec ces définirions, adressez-vous a I'Académie Francaise
Le vin est une boisson qui contient environ 12° ou 13* d'alcool obtenu par |a fermentation naturelle du jus
du raisin. Il n'a rien & voir avec un alcool d'erwiron 50° obteny par un procéds industriel de distillation,
c'est-g-dire & 'aide d'un alambic. Cela r'est pas du tout la méme chase.. Le vin est un produit de
la nature, issu d'un végétal et d'un terroir qui est composé de plus de 500 éléments actuellernent
reconnus. Paradoxalement. le plus important de ses éléments est l'eay 3 B7% environ, mais il contient
aussi des acides (tartrique, malique, lactique), de limpoartant resvératrol (MDLR : d'aprés des études,
il pourrait réduire les conséquences néfastes d'une vie trop sédentaire), des tanins, des anthocvanes,
du glycéral et de nombreux &léments minérawc. Le vin est facteur de santé a condition, bien sdr,
comme tous les produits alimentaires, de ke consommer en fonction des besains physiologiques de
chacun et avec intelligence... Je peux aussi vous dire que mon grand-pére et mon pére sont décédes
respectivement a 90 et 95 ans aprés avoir bien vécus. J'ai moi-méme 77 ans, j& suis en parfaite sants
et /'en profite pour vous citer un vieil adage tourangeau issu de la constatation des choses de la vie et
de la sagesse populaire : « il y a plus de vieux vignerons que de vieux médecing ».

Mote du rédacteur : Pour ces méle-tout de notre santé, la moindre consommation de vin, méme
mesurce, serait donc mauvaise ? Pour eux, le vin doit étre assimilé 3 une drogue et doit étre considéré
comme dangereux dés le premier verre. lls veulent nous expliquer sur les étiguettes gue boire peut
tuer ! Mais prendre le volant de sa voiture le matin pour partir au boulot peut également tuer ! Saviez-
vous que naitre tue inéluctablement ! Seules I'éducation, la raison, et la responsabilité sont & méme
de lutter contre les excés. Nous devrions au contraire &tre fiers du vin francais et le défendre comme
un patrimoine. Il pourrait 8tre aussi, grace a une éducation intelligente, une arme contre les mauvaisas
pratiques d'alcoolisation des jeunes qui font tant de dégats. Une initiation intelligente permettrait
d'éviter la « défonce » du vendredi soir (binge-drinking), de respecter le vin et le vigneron. Clest un
apprentissage fondamental,
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"REMIERES VENDANGES

Chambord a fait ses premicres vendanges, qui seront aussi
celles de ses 500 ans. A un peu plus d'un kilométre du chi-
beau, au lieu-dit « I'Ormetrou », 12 hectares de vignes onl été
progressivement plantés depuis juin 2015, La culture a été
confiée & Henry Marionnet, spécialiste des cépages anciens
el du vin naturel.

A la mort de Frangois ler en 1547, on sait que les métairies de
Chambord possédaient toutes leur clos. Entre 1518 et 1519,
Frangois ler avait fait venir en Val de Loire, depuis Beaune
en Bourgogne, 80 000 pieds d'un oépage qui prit ensuite le

: A
) EABAD P

nom de romorantin et qui subsiste uniquement en appella-
tion cour-cheverny.

En 2015, dans sa mission de conservatoire du patrimoine et
dans un esprit d'éco-responsabilitd, le Domaine national de
Chambord a pris la décision de replanter des cépages an-
ciens. Parmi ces cépages oublids figurent quatre hectares de
romorantin issus de plants pré-phylloxérigues, de arbois ou
menu pinot, ainsi que du pinot noir et du gamay pour faire
du cheverny en assemblage, et enfin du sauvignon,

Les premiéres bouteilles seront mises en vente au printemps
2019 et formeront done la cuvée des 500 ans de Chambord.
Les vignes de Chambord font partie d’un circuit de prome-
nade librement accessible depuis juin 2017 {www.chambord.

ﬂrl\.'l e
G.B
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jettane desseauve

Henry Marionnet, cuvée Renaissance, to

[Pourquoi Lui]
Voila unvin rare. Un
vin « nature »,
c’'est-a-dire sans
soufre ajouté. En
plus, un vin issu
d’une vigne non
greffée, ala
maniére de ce qui
se faisait avant le
phylloxéra, un
gamay originel,
sans doute le pére
de tous les gamays.
Henry Marionnet l'a
appelé Renaissance
en souvenir d'une
époque ol « la
pureté du vin
embellissait les
dames et réjouissait
le coeur des
hommes. » ILn’y a
plus que Marionnet
pour parler comme
ca.

2017 %

[combien

et combien]
50 euros.

300 magnums.

[Avec qui,

avec quoi]
Idéalement, on le
boira avec Henry
Marionnet. Sinon,
c’est une bonne
lecon de choses a
l'adresse des fans
du vin nature.

[t ressemble

a quoi]

Plus qu’un vin, c’est
un souvenir de vin.

[La bonne heure
du bonheur]

Bien frais, c’est un
apéritif parfait qui
accompagnera tout
le repas qui suit,
poissons, viandes,
fromages, tout.

[Le hashtag]
#silnenrestequun

[Le bug]
Il n"en reste qu'un.

[Ce qu'en dit

le Bettane+
Desseauve]
Velouté et frais, sur
une aromatique de
cerise noire, ce vin
caresse tout le
palais dans un
registre croquant.
15,5/20

L'as du nature

Renaissance

.7/0&%.%;«'0'"4
A —

[On Vaime

parce que]

C'est un vin pur et
gourmand,
merveilleusement
fruite.

= A%
M
L[5

TOURAINE LA CHARMOISE LE NECTAR DES SOIFS ESTIVALES

Jean-Sébastien et Henry
Marionnet dédient leur
passion au bonheur de boire.
Leur credo : le vin plaisir dans
la vertu du fruit et la vérité du
terroir. Une démarche qui
porte sur deux axes, la culture
de la vigne, en plantant des
parcelles en franc de pied,
sans la protection d’un
porte-greffe américain, et la
vinification, en élaborant une
cuvée exempte de soufre,
L'absence de porte-greffe (sur
lequel est planté 99,9 % du

vignoble frangais) prive la
vigne de toute défense contre
le phylioxéra, celle de soufre
expose le vin a I'oxydation,
puis a la piglire, conséquence
d’un manque de S0,.
Pourtant, les Marionnet
obtiennent des résultats
irréprochables. Les cuvées de
plants directs sont dites
«vinifera », celle non soufrée
porte le nom de premiére
vendange, en souvenir de
I'époque oli I'nomme vinifiait
son raisin sans protection.

Restituant le go(t originel du
vin, ce nectar laisse le fruit
exploser en bouche et pousse
loin I'exaltation du gamay.
Une gorgée de bonheur que
I'on ingére avec la sensation
d'avoir mordu dans la grappe.
A ce niveau de fraicheur et de
gourmandise, impossible de
juguler la redemande. Le vin
qui embellit les soifs estivales.
Domaine de la Charmoise,

41230 Soings-en-Sologne.

Tél. : 02 54 98 70 73. Touraing

« Premigres vendanges » 2013 : 8 €.




10 au 16 février 2017

TOURAINE
LA CHARMOISE

PREMIERES
VENDANGES
2015

enry Marlannet est
H comme [électeur frangais,
il exige transparence
et vérité. Avec son fils
Jean-Sébastien, il vinifie
une cuvée issue de vignes
sans porte-greffe américain,
plantée directement
dans la terre de France,
mais sans protection
contre le phylloxéra.
Le risque est réel
certes, mais le vin
est authentique, fidéle
a son terroir. De plus,
aucun ajout de soufre
ne vient perturber
I'identité du cru.
Du vin de France
a I'état pur, issu des
plus beaux gamays
du Val de Loire
en appellation
Touraine.
Restituant
le goiit
originel du vin,
ce nectar laisse
fe fruit exploser

en bouche WD 8 1
et pousse loin 2 Lty

I'exaltation

du gamay bien
mdr sur un sol
adapté a son

épanouissement.

Autant dire la gorgée

de bonheur que I'on ingére
avec la sensation d'avoir
mordu dans la grappe.

A ce niveau de gourmandise,
impossible de juguler la
redemande. Un vin authentique
qui honore [a vraie cuisine
frangaise. A boire bien frais. m
Domaine de fa Charmoise,

41230 Soings-en-Sologne.

Tél.- 0254987073,

Touraine premieres vendanges 2015 :
11,50 €. Expédition.
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photos : périco légasse

L’Auvergnat de Paris * L'Hebdo * jeudi 2 février 2017

QUESTIONS A

Henry Marionnet,
le roi de Touraine

Qu’est ce quli caractérise les touraines?
L'appellation Touraine est située au cceur de la vallée de
la Loire. Elle bénéficie d'un réservoir géologique superbe,
avec une grande diversité de sols, constituée en majorité
de ceux situés parmi les argilo-calcaires et d'autres for-
més d'argiles a silex. Le climat actuel nous donne un
magnifique ensoleillement. Il permet une parfaite matu-
rité des raisins, donc une bien plus grande qualité.

C’est ce quli attire les consommateurs?
Nous commercialisons en CHR [a moitié de notre pro-
duction. Les consommateurs recherchent toujours, a travers le vin, la notion de boisson. Pour accompa-
gner les repas, nos vins apportent des arémes subtils, floraux, qui évoquent la gourmandise. lls donnent
tout de suite 'envie de boire, par exemple, des vins de plaisir, comme les gamays rouges frais et trés fruités.
Les blancs de Loire rencontrent un beau succés en CHR avec les sancerres, vouvrays, anjous, muscadets
et sauvignons. Les rouges sont un peu plus discrets, mais ils sont toujours trés recherchés avec de grands
incontournables, comme les saumurs, bourgueils, chinons, sancerres rouges et gamays de touraine.
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VAL DE LOIRE

JEAN-SEBASTIEN MARIONNET
SE FAIT UN PRENOM

Aux mains de la troisieme génération depuis le début des années 2000, le domaine
de la Charmoise continue de se démarquer avec une production singuliére. Laquelle

seduit les enseignes au moment des foires aux vins.

W hee it Tl -pwrone, « st rrion
) pére gui a lxit di domaine

cer quil est aupourd e
la marque doit rester son nom, a
savoir Henry Marionnet ». Jean-
Sébastien Marionnet, qui repré-
sente la troisieme génération a la
téte du domaine situé a Soings-en-
Sologne (41), a la ferme intention
de valoriser ce précieux héritage.
« Cest Iui qui a fait grandir Ia mai-
son, aussi bien en supetrficie quen
termes de reconnaissance », pour-
suit celui qui a pris la suite de son
pere au début des années 2000.
11 faut dire que le nom de Henry
Marionnetrésonnebien au-delade
laseule Touraine. Cestdevenu, au
fil des années, une véritable réfé-
rence avec des cuvées particulie-
rement novatrices, a linstar du
sans-souffe expérimenté des les
années 90. Aujourd’hui, ce mode
de production représente 20 %
duvolume annuel. La marque est

aussi connue pour ces francs-pieds,
des vignes plantées sans porte-
greffe américain et ce, malgré le
retour possible du phylloxera qui
serait alors dévastateur. Mais ces
risques en valent la peine, selon
Jean-Sébastien Marionnet : « Avec
ces techniques assezrares dans la

Une mission royale a été confiée a la famille Marionnet Le chateau
de Chambord s'est en effet doté en 2015 d'un vignoble unique

de 14 hectares, dont le premier millésime est prévu pour 2019

Le cépage phare de cette initiative est le romorantin, dont l'histoire
meérite d'étre contée. A l'origine implantée a Beaune, cette variéte de
raisin blanc, favori de Frangois 1%, a été plantée il y a environ 500 ans
a Romorantin, d ot son nom Aujourd’hui, seul le domaine de la
Charmoise en posséde encore une parcelle qui date de 180 ans |
Ce qui en ferait la plus vieille vighe de France. C'est donc a Jean-
Sébastien Marionnet que le chateau a fait appel pour fournir les
greffes de la vigne-mére mais pas seulement. Le vigneron a été
choisi pour formier les employés viticoles, superviser la production
et conseiller l'elaboration de ce vin estampillé Chambord par Henry
Marionnet. De quoi asseoir la renommeée de la signature

VIE DES FOURNISSEURS

Jean-Sebastien Marionnet,
propriétaire du domaine depuis
2000, et nouveau visage de

la marque Henry Marionnet

région, on gagne vértablement
en qualité en bouche, sinon on
ne le ferait pas ». Cest loriginalité
qui fait toute la renommée de la
marque, plus que jamais portée
par l'actuel propriétaire. « Je fais
tout, de la culture des vignes a la
commercialisation en passant
parles vinifications, affirme Jean-
Sébastien Marionnet, il n'y a que
moi qui touche le vin ». Une autre
illustration de cette prise en main :
la nouvelle étiquette du domaine.
Plus modeme, moins chargée, elle
s'inscrit parfaitement dans cette
logique de valorisation.

LA GRANDE DISTRIBUTION :
UN IMPORTANT MARCHE
On devrait bientdt retrouver cette
nouvelle identité visuelle chez
Monoprix, ol le domaine est pré-
sentdepuis15ans, en fond de rayon
comme en foire aux vins. Plus glo-
balement, lagrande distributionest
un débouché essentiel a lamarque
puisque 80 000 colsdu domainede
la Charmoise y sont destinés tous
les ans. Outre Monoprix, les vins
Henry Marionnet sont proposés
enfoireaux vinsdanslesenseignes
du groupe Carrefour avec une éti-
quette dédiée. Ils sont aussi pré-
sents chez Systéme U pour lequel
Ia productionderouge provient d'un
autre domaine viticole de 13 hec-
tares, le Clos des Charmes, situé a
Mareuil (41). 1l précise d'ailleurs :
«Cette répartition entre GMS, circuit
traditionnel et export nous convient
et permet 4 la marque d'étre pré-/
sente dans tous les circuits ».
Malgré un bilan général positif, les
internpéries ont détruit une partie
des raisins du millésime 2017, ce
qui a diminué la quantité de vin
produit. Le vigneron craint donc
de ne pas pouvoir répondre en
faveur de tous ses clients. « Je vais
malheureusement devoir arbitrer
entre certains marchés », déplore
le propriétaire. Les débouchés les
moins valorisés pourraient ainsi
étre les premiers concermés.
ENORA FORICHER
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VIGNOBLES EXTREMES EN AMERIQUE DU SUD CINQ PHOTOS, CINQ HISTOIRES
LA BD DE REGIS FRANC DEUX STARS ET UN VIGNERON DU LANGUEDOC
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45 ROSES
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es vinifications

| soignées et de
longs élevages,
sentiellerment en
inox, donnant
des ving purs et
précis,

Ry
uite frais, bouche
géra ot agréable,
Linité apéritive,
muscat a cette
uche aromatigue
igue qui s3it plaire

| A tous.

muscat a une
ction particuliére
our les poinles

dés Uapdritif,
fIgase 5919

14120
12,70 nuras

sperges. b picorer |

o ——

Les Clos de Paulilles
collioure rosé 2016

| LEDOMAINE |

Tout est mis en
EUVre pour mettre
en valeur le terroir

et développer le

restaurant de la
prapriété, en front
de mer, o Uen peut
virilier la qualité
des produits

iy

Le mourvadre
apporte son grain,
c'est nerveus,
subtilerment salin
Les embruns
colorent le vin s

original de Collioure. E

| L'ACCORD
Jouons
meaditerranéen,
tapenadas.
anchoiades,
chipirans. Thym,
romarin et autres
herbes aromaliques
du sud seront
un plus.

Ok 6B &4 08 26
16,5720
11,70 eures

ela fraiéheur a moins de 15 u

PAR ALAIN CHAMEYRAT, B+D

Henry et Jean-
Sébastien Marionnet
Premiére Vendange
touraine rouge 2015

{ LE DOMAINE |

Trés répandus en
belle restauration,
les vins de ce
domaine ne
deécoivent jamais et
sant dispanibles a
des prix pour tout
budget, quelle que
soit la cuvée !

Wl d

Accenis de cerse
ngire, triés beaw
croquant, fraicheur
et surtout de la
pureté. Ce qui n'est
pas toujours le point
fort des vins dits
natures. Pour une
fois, ne boudons pas
notre plaisir.

Ry

Les charcuberies
et cochonailles
en tous genres
s'impatientent.

DZSLFaTO T
15,5/20
11 euras

Saint-Péray Cave de

Tain saint-péray brut |

| LE DOMAIKE |

La cave coopérative

de Tain-U'Hermitage,

de loin le plus
impartant
producteur du
nord du Rhione, est
repartie du bon
pied en pronant un

modéle de viticulture

respectueuse et
précise.

il

Equilibré, aucune

amertume déplacée,

savoureux, un des

derniers mousseus
bien faits dans cette
appellation gui fut

célébre pour ce type. |

de win.

il

On pourra le
consSommer avec
la plupart des mets
apéritifs, y compris
les lBgumes crus.

Des gougéres seront |

le grand accord.

0475082087
14,5/20
12 eurns

M.B. 1 les prix sool rolovis dins 1o Guade B0 2007
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Chéteau Thieuley
Les deux seeurs
Entre deux mers

bordeaux blanc 2014

| LE DOMAINE §

Situé & la Sauve-

Majeure, au ceeur de |

IEntre-Deux-Mers,
o domaine est
depuis longtemps
un grand classique
du bon bordeaux
& prix accessible,
el ce dans les trois
colleurs.,

Agréable nez de
fruits blancs, cest

un blanc tendu mais |
gourmand, agréable,

daté d'une bonne
vivacitd,

LR

Tartines d anchois,
assortiment de
fruits de mer ou de
crustacés, poissons

mier lui va bien.
b5 56 230001

14120
11,50 euros

C'EST LE TEMPS DES APERITIFS EN TERRASSE, AU BORD DE LA PISCINE, A L'OMBRE
D'UN GRAND CHENE, LES VINS SONT PLUS FRAIS, PLUS ALLEGRES, MAIS LEUR PRIX RESTE DOUX

Domaine Fabrice
Vigot coteaux
bourguignons rouge
2014

| LE DOMAINE |

Domaine artisanal
de six hectares dont
La roitié sur Yosne,
qui produit des vins

équilibrés & prix

raisonnable dans
un village star, aves
des vignerons stars.
Accueil au domaine

des plus amicaux.

sny
Une grande idéa
du pinot noir
de la grande
Bourgogne, Pour
un peu plus cher,
le bourgogne, plus
long, est toul aussi
recommandable,

B

i Tris aromatique avec
i une finale facile mais
crus, la cuisine de la |

raffinée, pour des
terrines & toaster
Vous les choisirez
dilicates comme lui,
sans gibier faisandé
ou trop puissant,

pIgas 13m
15720
7 suros
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2,50 €- FRANCE METROPOLITAINE
(L ANLETE R i

Henry Marionnet, rebelle de Touraine

rorTrarr | Vighessansporte-greffes, vinification sans sulfite...
Ce vigneron desuet et respecté prend des paris audacieux et les gagne

enry Marionnet a Foeil qui frise e

sis phrages se terminent volontiers

par un eéclat de rire. « Je suis heureos

de faire les vins que jaime s, dit-il le
plus simplement du monde. A ses cotés, son
fils Jean-Sébastien lui ressemble comme deux
goutles d'eaw, mais a plus de retenue. Il a repris
le domaine ef n'a pas encore accompli le quart
de’s malices de son pére, les coups de poker qui
ont des airs de provocation mais qui permet-
tent d'emporter la mise.

Henry Marionnet, délicieusement désuet
dans son attitude, a 75ans et de bonnes manie-
res. Rien ne laisse paraitre que ce vigneron,
parti de pas grand-chose et dont personne ne
conteste la qualité des bouteilles, s’est toujours
conduit comme un rebelle de la viticulture,
pour finalement se retrouver a la pointe du vin.
Le palmares est ]a: son Domaine de la Char-
moise, en Touraine, signe le plus connu des
vins sans soufre, la plus grosse production
francaise de vignes franches de pied (non gref-
fées) et vinific les plus vieilles wignes du pays.
Rien n’annongait ces curieux records. En 1967,
il récupére 20 hectares de vignes du «patriar-
che». «Mais cétaient des cépages américains
inutilisables. Il fallait tout refaire.» 11 s'y attelle
sans douter parce que, le vin, il sait que clest sa
vie depuis qu'il a 4ans. Un coup de foudre sous

forme de «cuite monumentale»: «Je me sou-
viens encore du frisson qui ma parcouru tout le
corps quand jai senti les ardmes du vin. Juste
avant de le boire!» En fult, ce souvenir n'est pas
étranger au style Marionnet. Les vins du
Domaine de la Charmoise possédent un carac-
tére follement aromatique, fruité, gourmand.
Ce sont des vins a boire, plus qu’a déguster. «Ce
qui compte avant tout, cest la gourmandise. » Il
reprend une phrase de son pére, leur seul point
d'accord: «La qualité d’un vin, cest quand un
verre en appelle un autre.» Et ¢ca marche, La ru-
meur prétend que ses vins ne rendent pas ivres.

Le vin d’avant le phylloxéra

En 1990, il tente un vin sans soufre, pour en
améliorer le c6té fruité. Nouveau succes. C'est
ce vin qui, paradoxalement, lui attire
aujourd’hui les foudres... Car, dans l'esprit des
puristes, il faut étre bio avant d'oser le sans
soufre. Ce qui n'est pas son cas. Mais Henry
Marionnet se moque des chapelles. Et Ie bio, il
n'y croit pas. Jean-Sébastien, 40ans, semble,
lui, plus ouvert a la réflexion. Cela attendra, il
y a plus excitant.

Car Henry Marionnet aime réver: il pense a
ce que pouvait étre le vin avant le phylloxéra,
avant que 99,99% du vignoble frangais ne
pousse sur des porte-greffes. Il tente un pari

inédit en 1992, plante un hectare de vignes
non greffées, dites « franches de pied». Mys-
tere, le phylloxéra n'y touche pas. 1l en cultive
maintenant 5,5 hectares qui fascinent la com-
munauté viticole. En 1999, un voisin prenant
sa retraite lui propose d’y adjoindre un bout de
vignes tres particulier: elles dateraient d’avant
le phylloxéra. Stupéfait, il les fait analyser: elles
ont éie planties vers 1820 ! w Pardes contempor-
rains sie Napaléon, vous vours senider comple e
Cesont les plus vieilles vignes enregistrées en
France. Il en tire un vin d’une puissance et
d'une pureté incroyables.

Derniere facétie: alors que la renommée
d'un domaine en fait systématiquement ex-
ploser les prix, tous ses vins sont vendus entre
8 euros et 18 euros, sauf sa vigne bicentenaire,
dont la bouteille monte a 51 euros. « Vous pen-
L6 que [ peux augmenter? Ce west pas mon
habitude.» |l reste néanmoins une bonne
fagon dénehver cet homme i poli: lui parler
du chateau de Chambord. C'est lui qui est
choisi pour y planter de la vigne, et il demande
ale faire & partir de ses vignes napoléoniennes.
Mais le pgrm: pourralt Sre refusé. Pour la pre-
miere fois, Henry Marionnet n'est pas maitre &
bord. Et il ne compte pas rentrer dansle rang. m

OPHELIE NEIMAN, SOINGS-EN-SOLOGNE
(LOIR-ET-CHER), ENVOYEE SPECIALE




Siner des CMinistres L uropéens de [ Agriculiure
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CMenu
W

‘Cartare de mudel de Eoire & la cortandre friaiche
&t mangue en (Rossini de [ote gris
Eommes (Granny Odmithy, coults de poirons douz

CVulalle de Soué en bouchon
Rodlee de qirlles de Nalogne,
Léumes croquents du -Vl

Ardoise de fromeges du Vil de Koire
(toin dolivet ¢ Bte Maure de Couraine) .
Chtesclun aur noiv

Norpe de frutls rouges au CMarasgun,
Nertet fraise d [ estragon
CAticaron founé



CV s

Damane de i Gharmote
S

';;:‘?'&‘mg;r Cherionnet
Oaurigron blane
Adc Couraine 20185

OFCenry CMationnt
Rremicre “Vondange Cameay sans sulfite

Aoc Comraine 2015



LIBRE PAROLE

LES
MARIONNET,
CHAMBORD
ETLE GOUAIS

JEAN-ROBERT PITTE EST PROFESSELR
DE GECOGRAPHE A LA SORBOMNNE,
MEMERE DE LTMSTITUT ET iL PRESIDE
I'ACADEME DU Vi DE FRAMNCE. Il A
PUBLE AMOUR DU VIN [CMNES EDIMORS,
2003}, LA BOUTERIE DF Vi, HSTORE
DLNE REVOLUTION [TALLAMDIER. 2013
ET DICTOMNNARE AMDURELX

DF LA BOLRGOGNE [AON, 2014)

Jean-Robert Pitte

teidémient les Maronner tirene

plus vite que leur ombre. 1 ne se

passe pas d'année sans quiils expé-

rimentent, innovent, inventent en
leur domaine de la Charmaise en Sologne, un
i:nllmrh:thh: terroir presgue pia,[, fair de sables
{oi poussent de délecrables asperges), d'argiles
et, ici ou [, d'épandages de cailloutis. Ce ter-
roir était jadis voud aux cépages hybrides et les
vins expédiés en tonneaux destings au comp-
toir des calés et aux particuliers qui les mer-
tafent cux-mdémes en boureilles,

Aujound’hui, les vins des Marionner sout
toujours plus précis, plus buvans, plus acces-
sibles, O connaissait leur maitrise du gamay
qu'ils sont parvenus 4 anoblir, en particulier
dans leur 5 [mand Premigre vendange, non
soufed cr, comme tous les vins du domaine,
non kevard, qui se boir jeune, iz et sans soil.
O connaissait aussi leurs cuvalsons vendanges
entiéres, leur vin noir, mais frais et parfumd,
issu du CEpage exorique rfu'mr e pamiay telnti-
tier de Danize, Puls est venue la découvene
dune parcelle antédiluvienne de romorantin

pré-phylloxérique qui donne un blanc tris pur
et droit appelé “Provignage”. Du coup, ils Tont
dupliquée et planté une vigne en pied franc qui
donne la cuvée Lo Pucelle de Romorantin

Lorsque Roger Dion préparait sa thése sur le
Val de Loire dans les anndes 20, il avaic remar-
qué cetee curiosité des cantons de Bracieux et
de Contres ¢ « Plusienrs cemtaines e hectarer de
seilles vignes frangaises qid, sans fanais avoir éé
greffees, wone en & souffiiv, fusqiei présens disn-
etente artague pinllavdrigue ». Clest ce qui incite
les Marionnet & s'offrir le culor de replanter des
parcelles de vignes non greffées : en sauvignon,
en chenin, en gamay, en cor ou en malbec,
Les wins qui en sont sus se montrent friands,
intenses, longs en bouche. On peur les boire
sur le fruit puisqu'ils n'ont jamais connu la bar-
rique mais on peut également les attendre car
ils sont aussi taillés pour le vicillissement.

I est méme arrivé aux Marionnet o aller
quirir des vendanges s diable vuivers pour les
vinifier selon leuirs mérhodes diaboliques d'o
sont nides une cufedse cuvée de PATOL ol Ve
cle Mewrsaulr e une autre de pouais plainte en
crosses dans o région 'Evian, Oui, vous avez
bien lu, de gouais, ce oépage sans grice qui a
dominé tout le nord de la France au Moyen
Age mais qui, marié au pinot noir, a engendré
une vaste descendance : le chardonnay, Fali-
goté, le romorantin, le melon de Bourgogne et
le gamay, sans oublier la durcza " Ardéche, elle-
e mire de ki syrah, par alliane: matrimo-
niale avec la mondeuse blanche de Savoie.

Cerre année, les Marionner s'offtent une

neuvelle Fnraisie : la plantation desix hecrards
s Je domiaine de Chambord. Linvestissernent
est importang, mais il y a mieux : chague ama-
teur va pouvoir parrainer un cep et se faire plai-
sir en hénéficiant de lots de bouteilles rares wout
en devenant mécéne du plus incroyable chi
teaul de la Loire et du domaine qui l'entoure,
Six autres hectares vont suivee et, dans quatre
ans, on débouchera les premiéres bourcilles de
romorantin frane de pied : un clin d'eell au rod
Framguis I qui suraiv éé Pineoduceenr de ce
cépage bonrguignon dans b région.

L& RVF r® 598 - FEVRIER 2016 m 37




LE CHOIX DU FICARO MACAZINE

MARIONMET CAMAY
CHARMOISE 2015 ROUCGE

“+ %= fruits. A consommer dans les I8 mois.

e
a Domaine de La Charmoise, & 30 km au sud de Blois,
41230 Soings-en-Sologne (02.54.96.70.73).

26 AOUT 2016 - LE FICARO MACAZINE 83

ENCAVE

jrasse du saumon, 4 la saveur
tin blanc sec et vif & la person-
se.

fenouil, et des notes minérales
et miellées. Sur du saumon en
blanquette ou mariné a I'aneth.
La-clape, Classique 2013,
Chiteau o Angids, 9,50 €,

clspant cave ef cavislas,

3 Douce FoLIE

Un win unique en son genre, tind
de jeunes plants non gralss duy
cépage romorantin : vif, élégant,
tandu, avec des notes de cilron,
og coig, de tifeul et de fleurs
blanches. Sur un poisson gras
comme le saumon en tartare,

en sushi ou fumé sur des blinis.
La Pucelle de Romorantin 2014,
Dormaing de s Charmoise, Henry s vl
el Jean-Sdhastien Marionnet,
17 €, départ cave et cavistes.

Les connaisseurs ont un réflexe : Marionnet, s'ils s'intéres-
sent aux vins de Loire abordables. Henry et Sébastien Ma-
rionnet proposent leur gamay Charmoise 2015, un gou-
leyant rouge, a 8,95 €, et leur gamay vieilles vignes Cuvée
Gourmande a 10,80 €. Les Marionnet pére et fils tiennent
aoffrir d'excellents flacons « au goiit des vins dautrefois »
sans ruiner l'amateur. Les raisins sont cueillis & la main et
le vin doit étre servi frais. Couleur rouge rubis, arome de

'5" BRECI 10 §T SAMED 37T ADUT 20§56

LE CHOIX DU FICARO MACAZINE

TOURAINE
CAMAY
CHARMOISE 2015

Il faut impérativement le boire jeune

et frais. Henry Marionnet,

pape du vin de Touraine explique :

« C’est le vin de tout un repas.

Le raisin est cueilli a la main par

des femmes. Le plaisir est total. »

%! Aromes de fraises, framboises,

B850 cassis. Un gamay noir 2 jus blanc,
| des vignes plantées

‘ entre 1967 et 1978. M.B.
Prix : 8,95 € (02.54.98.70.73).

LE FICARO MACAZINE - 22 AVRIL 2016

hall

www.challenges.Ir

Q) L e @
5 Le millésime
3 du bonheur

TOURAINE
Henry Marionnet
Premiére Vendange
2015

La célébre cuvée sans
soufre d’Henry Marionnet,
issue de vieilles vignes de
gamay, est une
gourmandise. Nez explosif
de petits fruits rouges et
noirs (fraise, fiam 5
mdre, cassis, cise, .|,
bouche croquante : un vin
nouveau qui s'évapore sitét
dans le verre.

Carrefour : 8,90 euros.

s
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HORS-SERIE

Seglembre 2015

TourainefLa Charmoise

RENAISSANCE,
UN'VIN100 % FRANGAIS

‘est duvin de France, Difficile daller plus
au-deli dans la recherche de ce quiil peut
yavolr de plus frangais en matibre viticole,
Le souci du naturel, i travers différentes
écoles, ouéthiques, travaille la viticulture
frangaise depuis un demi-siécle. Biologie, biody-
namie, lulte raisonnée, vins natures, c'est trés
bien et certains ont accompli des provesses. Nous
sommessur e concept du vin propre, Mais quis'est
jamais soucié de lorigine du vin de France, soucié
deretrouver, au plus prés de la réalité, ce qu'était le
jus de lavigne avant que le phylloxéra n'éradique 4
99,9 % levignoble et quiil ne soit replanté, 4 99,.9%,
sur des porte-greffe importés dAmérique ? Au
terme d'une démarche fétant cette année ses
25.ans, Henry Marionnet, aujourd hud rejoint par
son fils Jean-Sébastien dans cette quéte de vérité,
vient daboutir & un résultat spectaculaire avec
sa cuvée « Renalssance » Lasynthése de deux
démarches que les Marionnet menaient distine-
tement. D'un coté le « Premiéres vendanges » un
gamay pur jus, sans ancun additif, ni levures ni
soufre, done sans aucune protection, d'un autre,
le « Vinifera », un gamay « franc de pieds » (on
pourrait méme dire « frangais de pied »), planté
dansle sol de Touraine sanssupport intermédiaire,
alors que l'on sait que le phylloxéra est toujours
1 Jusquiicd, ils navaient pas osé prendrele double
risgpuse, Bt puls, devant la beauté du millésime 2014,
ils ont franchi le Rubicon, Voici done un gamay
de Tournine issu du sang de lavigne et delaterre
de France sans quaucun élément, ni chimigue, ni
mingéral, ni végétal, ne soit venu inlerrompre ce
lien direct. Nous voiel done bien face au vin le plus
authentique de France, comme ont pu encore en
boire Victor Hugo ou Jean Jaures,
Cen'est donc pas sans émotion que lon déguste
I premiére gorgee d'un nectar qui porte en lui
tant de valeurs, celle du vin fruit de lavigne et du
trawval e homme, Une gorgée quinous transporte
vers In nuit des temps miis qui prouve aoss que
I'on peut vainere limpossible pourvs quion ait l
fervenr et la fol, On se régale avec ce domaine-de
la-charmaise 2014 « Renaissance », dont le fruit
délicat et subtil enrobe une bouche soyeuse et
caressante pour délivrer des ardmes de groseilles
et de framboises bien miires, Un souifle de grice
gui sublime la flaveur d'une volaille dodue ritiea
labroche, Lexpérience ilaguelle les ampureux du
vral vin ne peuvent échapper.m
Domaies g 13 Charmose, 41230 Soings. TEL: 02 549870 73.
Touraine ciovée ¢ Renaissince » 2004 W50 €. Eapédition
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Henry Marionnet :
mission royale a Chambord

Le vigneron de Soings va faire renaitre le vin de Frangois 1%, une cuvée 100 % bio !

nusable Henry Marionnet.
Chn pensait tour connaitre
du pére de la cuvée
Premiére Vendange, spé-
cialiste des asperges blanches et
de la cuisine aux morilles, Mais
le famenx vigneron de Soings-
en-Sologne rebondic : 3 74 ans,
il a éut choisi par Jean d'Haus-
sonville, directeur général du
Domaine général de Chambord,
pour faire renairre le vignoble du
fabuleux chéirean de Frangois I7,

Le veeu de Ségoléne

Diébu juin, les deux hommies
planteront le premicr plant de
vigne sur le domaine roval, un
romorantin non greflé, Un pro-
fet envolitant mais semé d'em-
hiiches. Emballée par cetre
initiative, Ségoline Royal, l'in-
Hexible ministre de |'£J|ugjl:.
a fait promerre que la vigne et
le vin du chireau serant 100 %
hio ! Une lourde contrainee &
Chambord oit le elimat humide
et frais er les 5000 hecrares
de lordts environnantes Favo-
risent l'essor des maladies de la
vigne. Mais peur-on résister d
Ségoléne 2 Henry Marionnet
s'est bien gardé d'essayer !

Cerre incroyable histoire est
aussi celle de la conversion de
la France 3 'enotourisme et

i la rationalité économigue.
Chambord, lesté de frais d'en-
tretiens pigantesques, peine
4 boucler ses fins de mois,
Drécidé 3 redonner son lustre au
sire, Jean d'Haussonville a une
ichée : produire du vin estampillé
Chambord, qui se vendrait aux
quatre coins du monde.

O, mais avec qui # Au £l
des consultations partout en
France, un nom se dérache en
letrres d'ar : Henry Marionner.
Le propridtaire du domaine de
la Charmoise tire depuis 50 ans
le meilleur de son rude rerroir
solognor, Eril est d'ausane plus
enthousiaste qu'il 2 une idée,

Le vigneron propose de
replanter des sarments préle-
vés sur sa fameuse parcelle de

L vigneron

da Tourgine

va phonier

8 hectares d'un
remonantin rayal.

romorantin frane de pied de
1850, Fune des plus vieilles
vignes de France, dont il e
sa fameuse cuvde Provignage.
o Frangois I, en 1510, a napporté
SO prlaraes e Bowrgogne potr
revigorer les vins de Touraine,
Nogre romorantin vient de i,
en ligne divecte. Lovigu'on y
véfféchit, sendes trois générations
de V60 ans séparent nux vigne
préplyplloxérique de celles plan-
tées par le roi de France ! »,
senthousiasme-t-il.

Début janvier, il a prélevé les
précicux sarments sur |2 vigne
mére, les a mis en terre dans
des pois de rourbe sous serre
chauffée pour les faire “démar-
rer”. Une résurrection royale !

B Denis Saverot
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a renaissance du vin de Chambord pour le
500e anniversaire de 'édification du célébre
chateau, tel que le voulut le roi qui intro-
duisit ce cépage blanc dans le val de Loire
en 1519, est le fruit de la rencontre entre
Jean d'Haussonville, directeur général du
domaine national de Chambord, et
Henri et Jean-5ébastien Marionnet, Les
propriétaires du domaine de la Char-
moise possédent en effet une parcelle de

36 ares de romorantin pré-phyllosérique, HEHI"}" Marionnet,

dont 75 % de pieds francs d'avant 1850,

miraculeusement épargnes par le phyl- le paysan de 5ﬂ|ﬂgﬂﬂ,
ressuscite le vignoble

loxéra quelques années plus tard. Ces
vieux ceps ont permis de faire une sélec-
de Chambord.

tion massale et d'obtenir par bouturage
une nouvelle vigne et sa cuvée. C'est par
ce méme procéde que deux hectares de
romorantin pré-phylloxérique viennent
d"étre plantés 3 Chambord.

En lisitre du domaine, la ferme de I'Or- &
metrou, chaisie pour accueillir la vigne, 2885
offre I'avantage d'avoir un passeé viticole FRES

vignoble sera conduit en agriculture biclogigue,
1 un défi pour les Marionnet qui conseilleront la
vinification, le climat humide de la région &tant
propice aux maladies,
En juin 2016, les vignes de Chambord seront acces-

depuis le XVille siécle au moins. L'objectif = . sibles au public qui pourra méme pafrt:r_lp-er aux
est d'atteindre 50 A 60 000 bouteilles de romo-  Les parcelles choisies premiéres vendanges. Dés aujourd'hul, les partiou-
rantin en 2019 (premiére récolte). En plus du ﬁﬁeﬁgm liers peuvent parrainer un pied de vigne qui por-
romorantin pré-phylloxérique et du pinot noir, gy plantation. tera feur_ nom. Les _l‘ecE‘t‘tes permettront
cépage également cultivé ici autrefois, du romo-  Le programme coirt d‘gntretgmr les trente _kulmnétms_ du mur d'en-
rantin franc de pied, du romorantin greffé etdu  fusau'en 2016 ceinte qui protégera lavigne des animaus sur deus
gamay sont prévus pour 2016, Le romorantin chités, une clbture‘halute fe:manrt les deu autres,
entre dans le cadre de 'AOC cour-cheverny, Ce . protection de la biodiversité oblige.w.J.0),

PARIS IMATCH DU 3 AL 9 SEPTEMBRE 2015 L'abus d'alcool est dangereux pour la santé. A consommer avec modération,
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DOMAINE DE LA CHARMOISE

n baptisant leur darniire cuvée

« Renaissance », Henry et

Jean-Sébastien Maronnet
auraient pu ajouter en seus-titre :
# Limpossible vaincu . Ler
dernber-né est en 2ffet la synthitse
de deux défis antérieors, el de
planter de la vigne franche de pled,
¢'est-a-dire sans porte-grefie, cel
intermédiaire sans lequel aucune
vigne ne peul résister au phylioxéra
et qui compose 99,99 % du
vignoble de France, et celul
de 5¢ passer totalemant de soufre
durant a vinification. Deux risques
Enormes & 'ssue de la vendange,
Ces deux prouesses ont pour nom
o Witis vinifera » et & Premigre
vendange », dont les amateurs de

MNe 438 ¢

La vigne de retour a Chambord

™ hambord possede a nou-
| veau des vignes et la di-
\/ rection du domaine na-
ticnal n'a pas ménagé sa peine
pour le faire savair. Le 12 juin,
de nombreux élus, représen-
tants de la Draaf et de la DOT,
journalistes et critiques gas-
tronomiques onl été conviés
pour une plantation célébrée
en grande pompe.

Au clos de {Ormelrow, & en-
viran 1 km du chiteau, 1 o0
les vignes des fréres Fortin
avaient &té arrachées ily a
guelques années, s'enracinent
désormais des plants de ro-
morantin et de pinot noir. Le
pinat noir, én souvenir de son
ancétre "auvernat, cultiveé a
Chambord au XVl siécle.
Et le rornorantin bien sir, cé-
page rare importé par Francois
1" en Sologne. Six ha ont ete
plantés, dont deux de romo-
rantin non greffé, issus du do-
maine Marionnet. Ces preds
proviennent d'une vigne unigue

LA RENAISSANCE DES MARIONNET

¥ins jizstes el purs se régalent
depuis une quinzaine d'années.
Sentant qu'ils n'étalent pas arrivés
au bolrt de leur sacerdoce, les
Marionnet ont franchi I'ultime étape
en créant cetie renaissance qui
conjugue @ la fois e franc de pied
et le sans soufre. Nous voicl devanl
levin e plus authentique de France,
en ce sens gu'il provient d'une
vigne plantée diractement dans

|2 sol de Touraine et qu'il est vinilié
sans aucun adjuvant, 51 F'on voulait
Etre caricatural, le vin que I'on a bu
sur Terre depuls I'Antiquité jusqu'a
Pasteur. Co n'est donc pas sans
Emotion que 'on déguste la
presmigre gorgée de ce nectar qul
porte en ful tant de valeurs, mais

au monde, pré-phylloxérigue,
datant d'au moins 1840, gue
nous devons a Henry el Jean-
Sébastion Maronnet”, expligue
Jean d'Haussenville directeur
général de Chambord, "L'an
prachain, nous planterons six
aulres ha : du romorantin non
greffé et greffé, et un demi-
hectare de gamay. Nolre projet
est & {a fois patrimonial, éco-
tegigue fla vigne sera conduite
en bio] et économigue”,

HENRY MARIOMNET
produit I vin l2 plas
authentique de France,
sans greffon; of adjuvant,
aussi tant de # Renatssance »
wouffrance donl e Fruit
vigneronne et tant dificat et subtil
e courage d'oser enrobe une
revenir sans bouche soyeuse
protection aucune el caressante
auy fondamentany = pour déivrer de
d'une civilisation, & précieux arbmes
celle duvin fruit de groseilles
de ba vigne ef du 1 de framboises
travail de I'hemme. Sans autre bien mires. Un souffle de grice
cansidération. Une gorgée quinous - qui sublime fa flaveur d'une
transporie vers la nuit des temps,  volaille dodue rotie a la broche,
mais qui prouve aussi que fon peut . Uexpérience & laguelle
vaincre 'impossible pourvu qulon |23 amoureix du vrai vin
ait & fa fois la ferveur et I3 fol, ne peuvent échapper. m
Au-dela de ce que nous raconte Domaing de 2 (hasmoise, 47730 Soings-ee-
ce flacon rare, on Se régale avwec Sofoqne: T : 0254 98 T0 T3, Towraing cumie
ce domaine-de-lacharmoise 2004 ¢ Renaissancs » 20W £ 1450 € Expéditions.

De ces 12 ha, la direction de
Chambard espére retirer un
profit annuel de 300 000 €
nets, avec la vente des 50 000
a &0 000 bouteilles attendues
a parlir de 2019. "Nous consa-
crerons ces revenus 3 l'entre-
tien des 32 km du mur d'en-
ceinte du domaine national”,
précise Jean d'Haussonville.
"Wos vins seront commercia-
lisés 4 50 % a la boutigue du
chateau, les auires seront ré-
servés par des mécenes qui
parrainerant des pieds de wgne,
ou commercialises en restau-
ration et & l'export”,

Plantées hors AQC

Ces vins estampillés chateau
de Chambord, proposés a
1B/20 € la bouteille, porte-
ront-ils VADQC Cour-Cheverny
len romarantin] et Cheverny
len pinot et gamay] ? La toute
nouvelle vigne de Chambaord
est pour le moment hors ap-
pellation. "Ce projet pourrait

26 join au 2 jeifil 2015 f Mariasse | 100

Le'Vignero

du Mal de Loire
P

vivie sans AQC mars nous sou-
hartons les obtenir pour (in-
sertion dans le territoire”, dé-
clare Jean d'Haussonville,
"Mous leur avons demandé
de planter dans les régles des
ADCT, indique Daniel Tévenot,
président du syndicat Cheverny
et Cour-Cheverny. “"Nous avons
valé en faveur d'une intégration
du clos de I'Ormelrou dans
'aire de Cheverny. Le dossier
sera éludié par le Crinao. En
Cour-Cheverny, la situation
est plus compliquée, certains
vignerons desirant bénéficier
eux aussi d’'une révision de
Vaire. Pour le moment aucune
décision n'a été prise”. Guil-
laume Garot, président du
conseil d'administration de
Chambord, a lui souligné que
“les wins du chateau pourront
contribuer a faire connaitre le
romorantin et les AQC Cour-
Cheverny et Cheverny dans le
monde entier”,
LR



Chambord renoue
avec le vin de Francois Ier

PATRIMOINE Le chateau a procédé, le 12 juin dernier, aux premiéres plantations
d'un cépage historique apporté en Val de Loire il y a cing cents ans sur ordre du roi.

CLALTANE ABITBOL

& sont dabord cas clo-
chetons, lanternons, pliastres, ef cetie
fiarie des tolts qui carsctérisent le chi-
teau de Chambord, makson de chasse de
Frangois I*r ginpde dans une zone gi-
boyeuse faite de foréts et d'drangs, A
170 kllométres de Fontainebleaa, alors
résidence du rof et de sa cour. Peut- dre
congu par Leonard de Vinel sar s mo-
dale du Clos Lucé b Ambolse, son esca-
Her en double héfice - pour «monter ef
descendre sans se crodser =, dit-on - of -
fre une vue panararique s Féghise du
village de Chambord et be restaurant du
damiing national noyés dans un écrin
de verdure, 5440 hectares encercléa
par un mur de plerres de 32 kilombtres
d= long. salt la superficie de Parls bntra-
TIALFOS

Au pied de cette ancestrale fortifica-
tion, & moins d'un kilométre du chid-
tean, au Hew-dit de 'Crmetrou, les
nowvelles parcelles de vignes de Cham-
bord compient dejid & hectares de jen-
nes feullles. Elles devraient atteindre le
double |'an prochain, s0i1 12 hectares, 4
I'endroit méme oii Iz cadastre napoléo-
nien relevait 10 wrpents de vignes, avec
en prime 1'une des plus belles perspec-
Hves de France, le chitean de Chami-
bord en lgne de falte entourd par bes
douves alimentédes par le Cosson. Tei,
Balzac ne sera pas démentd quand i dé-
crivalt la Touraine comme « une valide
qui rulsselle d'sau et de vine,

Un livre d'histoire

Ce haut Lew de | Renalssance frangaise,
whiind par 1.5 million dé tourilsteschague
anmde, retrouve un paysage dispan fde-
fprads le XIX sibele, = Dany quatre ang, le
premier millfdme =, annonce Jean
d"Haussonville, le dynamdbque directiens
géniéral du domaine mational, dont le
plan d'action a #t¢ approuvé par Fran-
gois Hollande, lors d une visite |"2n der-
nier, Premftre cuvée prévie en 201%
précisément. De bon angure quand on
saft que tous bes milléslmes findesant par
I chiffve 9 ont éré exceptionnels depuls
le siécle dernior.

hllbésdane 2019, solt clng sbbcles aprés
s pose de |2 premidre pierre du chi-
teau. De 50000 & 60:000 flacons étigue-
tés Chambord seront mis en vente el
devralent dégager un béndfice ner de
I00 000 sures, juste la samome nécessal-
re anmunilement pow’ entretend be n
qui entoure le domalne, Un tiers des
ventes sera dong desting aux parraina
ges. qul donneront leur nom & un pled
de vigne, pour avolr acchs & un certain
quota de boureilles; un ters commer-
clallsé auprés des tables de chefl: ot le
dermier térs partirs 3 Pexport vers les
Etats - Unis et 1a Grande- Brevagiwe,

U wiss g, jplus que famads, se dégus-
tera conune un Hvre 4 histoire, puis

gue, outre la renalssance d'un paysage
vitlcole, le cru de Chambord manguera
d'abord e retour dan cépage oublid,
précisusement conservd par 13 malson
Marbonnet 4 Solngs-en-Sologne (Lolkr-
#1-Cher), seul détentenwr au monde de
ce romorantin frane de pled, ¢'est-&-
dire pon greffé sur un porte-greife
américain, done préphylloxérique, car
certifié d'avant 1840, Cetie varkesd de
vigne, soll EOO0D pleds, rappartée de
Bourgugne en 1319 par Frangols T et
implantee dans 1o Val de Lolre, 3é0d 1e-
rromvie par Henry Marfonnst en 2006,
Une partie de ces ceps exceptiannels «f
historiques oot ée reprodulis par be v«
gneron ef san fils, lean-Sébastien, pa
simyile bousurage (sélection massale) &1
réintrodull & Chambord.

A parily de cette variété, qu o résksid
ant Déan du phylloccira, en descentdanee
directe fu resiorantln du rol 4 la sala-
mandre, une plantation de 36 ares &
donnd naksiance 3 La Pucelle de Rotms-
rantin, mise en boutelle su domaine de
ks Charmolse par dos Morlonnet plre &
fils. Cenie vare cuvés de 1300 facons
prifigure le vin de Chambord, un blanc

- - e

Le chitteau de Chambord, haut Beu de la Renaissance lrllqin,u:ﬂru un paysage dispary depuis le XIXe giecle,

sex cristallin, fulde et rafralchissant,
gue Jean Lenodr, inventeur des colfrets
Nez du Vin, décrii parfaliement avec
ses notes d" , de pooume ef de
podre et 5a randeur en bouche.

Un projet ambitieux
La cuvée premiom 1519 devralt dcce
wencore phas fimes sur le térroir de
Chambord, sablonnenx et argillows, un
sal ldial également pour prdeunds goul
cépage franc de pied do phylloxéra, un
parasite qui s£vit toujours en France.
Om miesure & guel point oe projet s"ave-
re andacieux et la part d’aventure qus
s'offre & conszil d'adminictration du
chiteau, mené d'un pas sGr par son
président, Guillawme Garat

DVantres clpages compléient celte
plantation et au moing trois cuvées as-
sociées, qui évoqueront I'kictolre des
grands hommes de Chambord : Maré-
chal de Saxe, Berthler Prince de Wa
gmam, Frinclpauid. Do romorantin
greflé offrira un blant cour-chevermy,
sne aubaine pour cetre appetlation, qui
profiterait alors d'un rayonnement in-
fernstional p:.ice i I'dtiq'u:m Cham-

bord; ef qui voyagers dans e nlonds
des collectionnewrs. Du pinot neir ¢ du
gamay assemblés produlront un rouge
de lappellation cheverny. Cheverny
epud errvre 3a Matson ches vins cet dtd sur
Ia place du village, face au chimean jun
cheverny de Chambord ne mangue pas
de s2] pour les amateuss de Tintdn et du
chiitean de Meulinsart, répligus mon-
quée de Cheverny). Enlin, un pinot
nolr, dérlvé de l'suvernat cuoltivé &
Chambord au XVIl® siecle, s= dégustera
n simple vin de France,

Ce projet, qui se veut aussl deologi-
que, marque le rowrnant du domaine
national vers "eenctourksme, avec une
inscripton au résean Natua 2000, & la
demands de SBégoline Royal, =t vers 12
production blo, volre plis, car [a phils-
sephie « sane soufre s des Marioner
vise b produlre wn vin « naurél = @
Tél. : 02 54 50 40 00 ou chambordarg

+[E SUR LE WEB

w Accord mets-vin: gue boge
vec une beechette de poisson grils

wwrw lefigare fr fwin

CHAMANE NA TIONAL GE CHAMBORD



VIN

Jlean-Sébhastien
et Henry Marlonnet

NI CREFFE NI SOUFRE : LE PARI DES MARIONNET

enaissance, un vin
rouge sans soufre,
izsu de vignes

do gamay non
greffées... du jamais
v, C'est le pari fou de Jean-
Séhastien Marionnet qui, sans que
son pere le sache, réalisa cette
cuvie lors la vendange 2014, mise
en bouteille mi-avril. Une prise de
risque incrayable, digne de son pére
Henry, électron libre de la Loire, qui
n'a cessé d'innover, de chercher, de
trouver et de puiser dans la nature
la quintessence de ce qu'elle a a
offrir : noblesse et puretd,

Lorsque au XX sibcle le phylloxéra
détrult les vignobles de France ef du
monda, la seule solution pour les
reconstruire, fut de greffer des

plants de vigne sur des plants
dorigine américaine dont les racines
résigtaient au phylloxéra, Le raisin
méme un peu modifié demeurait
ainsi frangals. Linsecte continue de
sévir comma en témolgnent certaing
vignarons qui nont pas voulu greffer,
Henry Marionnet un jour
s'interroge : avant le phylloxéra, nos
aieux buvaient-ils un vin meilleur ?
« En 1892, [ai planté une parcelie
da | ha de vignes de gamay avee
des plants non greffds, rdalisds a
partir de simples sarments de vigne
obtenus aprés la raille et pigués
enstite dans le sol. La premitro
récolte en 1995 a donnd wn vin

de grande classe, noble, pur, race.
On ne jouait plus dans la méme
COUr »

Par ailleurs, pour éme bon, le vin doit

&tre protégd sinon il peut devenir

de la piguette. Dol utilité du soufre

pour e conserver, Marionnet produit, |

fait rarissime, du frés bon vin sans '

soufre depuis belle luretta et tient

4 ses secrots. « Jean-Sobastion

& ainsl vinifig sans soufre nofre civie

Vinifera 2004, issue de vignes do

gamay non grefféas ! Le rdsultat est

epoustouflant, cumalant le plaisic

dlus vin naturel (sans soufra), au fruit

dclatant, ef fa classe du vin

provenant de vignes non greffées.

Fabuteux ! Cest urigue au maonde, »

ol le nouveaw nom de la cuvés

rebapfisée Renaissance. Comme

les vins de Fépogue préphylionque.
VALERIE FAUST

15,50 € par 12 (02.54.98.70.73).
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TOURAINE
LA CHARMOISE
CASSE-CROOTE
ne baguette croustiliante,
| “::w Wfrais. ﬁll_mhm blanc
it o S .
aune table de bistrot ou au comptoir
d du café, la pause sandwich appelle
| %’hﬂll[ﬁ u vin, voire d'une
| e
'Il i ﬂ nm hﬁﬁ:!df

le rauge que e phénomene offre
&5 plus bealix accords, ELsi 'oh a
13 boane idée de se préparer
un authentique sandwich jamban:
‘beurre 3 fa maison, alors rien n'est.
plus hedreux que le marlage avec
~ un gamay de Touraine du domaine
de la Charmoise, servi entre 12 et
14°, pour que s'expriment
 Ies nuances d'un cépage soyeux
‘et d'un terroir tendre
sor un mariage voluptueux.

JB  Une belle gorgée de Truit et e
Is a fralcheur, Lelle que doit étre

compliment que I'on pulsse:
taire au travall d'Henry et
Jean-Sébastien Marionnet
sur le millésime 2014,
saluré de gourmandise.
La gastronomie n'est pas
que rareté et complexité,
2lle peut aussi gagner ses
Alettres de noblesse dans
des exercices simples,
\'essentie] étant d'avolr des
produits qui nous racontent
une histelre. Du bié, de
I'herbe, du cachon et du raisin
£ OEUH : milr, voild I'un des secrets qui
L508, permettent & tous d'approcher le
' ol juste. m
Vilie: Domaine de 2 Charmoise, 4230 Somgs-en
Sologne. Tél. 02 54 %8 0 73 Gemay de Tourane
tavte geurmande 304 495 €. Eaptdition

0 4w 26 mars 105/ Marianne | 65

LE FIGARO

LE mGARO [eud] Tmai 2015

LE FIGAROD jeudi 7 mpi 2015

COUP DE CCEUR

URAINE ROUGE
PREMIERE VENDANGE 2014
Tout prés de Blols
et de Chambord, ce domalne
de 65 hectares sis a SoNEs
ne se presente plus, Heary
Marionnet, figure de proue
e [a valiée de la Lolre, s'ast
de tout temps demanque-
par la'gualite et l'originalite
de ses cuveées, Son fils Jean-
Sebastlen lui emboite le pas
dans la priSe de risques: Trublion

‘du gamay, quil connalt par coeur,
Henry Marlonnet en extirpe

la quintessence, £t e rafsin

le lui rend blen, donnant

le malilesr de hl-meme,
Pour preuve, cette cuveés
trés spéciale réalisée des 1990,
proscrivant les levures mais
surtout le soufre utilse depuls
I'Antiguite pour protéger
la vendange de Foidium et le Jus
de Foxydation, D'ducuns se sont
essayes afalre de méne; mals
leurs vins fleurent vite Mécurie.
Tant pis, Henry Marlonnet n'a
aucine ervie de dividguer
les secrets de l'aboutissement
tle son réve: ce vin dense
areflets violnes donl le fruit
trées pur explose en bouche,
ample, chamue, croquante,
aux ardmes de petits frults roirs
et rouges, Une expression, une
complexite du gamay auxguelies
nous n'etions guere habltyes,
VALERIE FAUST
HE Tél ;0254 9870 73,
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ACTUALITES VINS

Henry Marionnet dewenl le vigneron du roi

harbord recowsre ses vignes. Le
12 juin 2015, =ik cents ans apres

w conErecion, @ chiteau da
Chambard aura peour vis-A-vis 8 hocm@res
de romorantn, e cépage imporpe de
Bourzoone par Frangois BT La plantaticn
et esploitat i de o vignalE@s asn conlide
& Hemy Marlonner, du doratne o la
Charmotse. scul wigneron & posséder des
plants préphylloxerigues de o= cepage.

Il ¥ a cing ans eowvicon, e prasidant. e
la Républiquz Micolas Sarkozy confie a

Jean d'Haussonville la gérance du cha-
teay e 'l._:-ha.rrll.:l:rd aves poaue abjeciil da
lMhdrer I'Ecar de cous frals d'encretlen du
dormaine, soic 5000 hecrares. Apres
s&tre actache 3 reanover le wvilbkge de
Chamberd, & famps Gt vani da
readanmar au chiteau s vigne, en imiplan-
mantc de nouvcau du romwranon, cépage
confidential faisant partie  awjourd'hui
de I'AOE Cour-Chaveray, Chui appelar
dlaidcre Pl W pelle mission que e
vigneron du domaine de la Charmoiss

dans lz Lair-zt-Cher, Henry Marionnetc?
o fo swis e osed, exmplique-c-il. d posséder
LATE WEICTE unATLE  da
FOEERARTT, Qi 0 Pk
aw  piplloxdra er o Qul
a5t &n qu=ique soroe
L] [ L e=[Tlle tlax
a0 ool planss gue
Fraongee T o amene de
Baorgegne mn THIRT
Ceme vigne cezraard-
noire,  analysée  por
inen, clisfrirae e
parmmiadne  péndtiquae
identique & celle de Frangous 17 0

Cetoe anneée, face au chiteau, dews pre-
rhisrs hecomees yont &t plantes, les
AUDNES EENT prévas paur Mannée pro-
chamne. Tz sort des plarcs non greffes,
immps alee ln wiggrne ol Heey
Marionner, dorc los  sarmonts onc
démarré oen serre. Le cédrémome offi
cilla gura lBeo ke 13 juin dewvant laes
mnglearilens der la wigne @b du win el les
miédias du meonde cnaoer. Dans quatre
ams =oroiront les premigees booteilles
tu DCroaerine nationrl e Chammberd, Le
win kera winiliec sur place par Hanry ok
Jean-5&baszicn Marionnet, son fils. W

TalakLaL

wipille

Barthalémy



Renaissance ou le raisin pur
facon Marionnet

n qualifiant son vin « d'unique au monde », Henry

Marionnet semble dépasser les bomes de la modestie,

ce qui n'est pas dans ses habitudes. Mais '"homme peut
étre fier de ses creéations passées : Premiére Vendange,
Provignage, Cépages oubliés, Vinifera Gamay, Sauvignon, Cot,
Chenin, sans oublier M de Marionnet, le Batard Marionnet
ou la Pucelle de Romorantin, toutes ont marqué par lau-
dace, la sincérité et la découverte de golts exceptionnels
I'histaire de ce vigneron hors du commun. Non content de
tous ses succes, il repart, comme il I'annonce lui-méme,
pour aller « plus loin encore ». Faisant fi du phylloxéra, pour-
tant toujours preésent et menagant, voici donc cette nou-
velle cuvée issue de vignes non greffées, vinifiée sans soufre
ni autre produit cenologique.
C'est ainsi que la premiére cuvée Renaissance voit le jour,
fruit d’'une « ultime démarche que personne au monde n'a
Jjamais réalisée », puisque telle est la signature de ces maitres
vignerons que sont Henry et |ean-Sebastien Marionnet. Ce
nom de Renaissance symbolise tout i la fois : le retour aux
sources, un godt inné pour le vin au naturel, une victoire sur
I'impossible, car ce vin-la, c'est du raisin 2 |'état pur et, pour-
tant, c’est du vin. Une production malheureusement confi-
dentielle, 6000 bouteilles!
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‘ Le cépage
royal « Rpmorantin »
revient a Chambord

rFE2AC

L'histoire du cépage Romorantin va marquer un tournant historique le 12 juin,
il va revenir a Chambord ol Frangois 1er 'avait fait planter a partir de ceps
bourguignons.

Mais les vignes que le domaine de Chambord veut planter seront des vignes
historiques retrouvées dans une parcelle bicentenaire d'un viticulteur mon-
dialement connu Henry Marionnet de Soings-en-Sologne.

Lire page 11
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Le cépage ro_yal « nomorantin » revient a Chambord

L'histoire du cépage Romorantin
va marquer un toumant histo-
rique le 12 juin, il va revenir a
Chambaord ol Frangois 1er 'avait
fait planter a partir de ceps
bourguignons.

Le directeur du Domaine de
Chambord, Jean d’Haussonville,
aidé de Pascal Theévard, Direc-
teur des jardins du domaine, a
décidé de replanter a 'intérieur
du domaine des vignes du cépage
Romorantin, et de vendre dés
2019 un prestigieux vin blanc
“Chateau de Chambaord®.

Au deld d'une opération marke-
ting, ce retour ressemble davan-
tage a la sauvegarde d'un patri-
moine historique, la sauvegarde

——

du cépage Romaorantin, unique
survivant de vignes authentiques
non greffées.

Ce n'est pas un cépage ordinaire
ce Romorantin 13 | Pour une rai-
son qui échappe aux spécialistes,
il a traversé les siécles sans étre
tué par le redoutable Phylloxéra
qui décima les vignes francaises
en 1870,

Cépage de vin blanc, le Romoran-
tin est toujours présent en So-
logne ofl il est le cépage unigue
de |'appellation Cour-Cherverny,
Mais les vignes que le domaine
de Chambard veut planter seront
des vignes historigues retrou-
viées dans une parcelle bicente-
naire d'un viticulteur mondia-

lement connu Henry Marionnet
de  Soings-en-Sologne. © Henry
Marionnet explique :“ces vignes
ont été plantées fl y a 200 ans,
a partir des sarments préleveés
sur une des vignes plantées &
la demande de Frangois 1er, en
quelques sortes, ces vignes sont
les petites filles de celles de
Francois 1er. Elles ont dans leurs
genes cette faculté de résister
au Phylloxera, maladie de la
vigne qui sévit toujours. Ce sont
ces vignes qui produisent sur man
domaine de la Charmolse notre
cuvée Provignage, sans ajout de
saufre, le méme vin que Francols
ler bavait,”

Les vignes de Chambord seront

plantés sur 8 ha autour de la
ferme de |"Ormetrou {qui devien-
dra une auberge de jeunesse)
proche du mur d'enceinte et sur
le haut d'un versant.

Un retour de vignes historiques,
et une vinification exemplaire de
pureté prinée par Henry Marion-
net et soutenue par notre Ministre
de I'Ecologie Ségoléne Royal,
Gageons que Lannée 2019,
anniversaire des 500 ans de
la construction du chiteau de
Chambord, wverra la naissance
d'une grande cuvée, mondiale-
ment appréciée, la cuvée Fran-
cois Ter peut-étre..,

;. Brt

Henry Marionnet, le vin pour passion

Henry Marionnet ne fait rien comme tout le monde ! 0'une famille de viticulteurs installés de longue
date & Saings, il a décidé depuis tout jeune de bousculer les habitudes de la profession, et surtout de
retrouver le vin des origines, dans sa pureté initiale.
Aussi propose-t-il avec son fils Jean-Baptiste, plusieurs vins d"appellation Touraine produits sans traite-
ments au soufre, et vinifiés par fermentation gazeuse A U'intérfeur des grains, la gamme des “Premiére
Vendange", allusion aux premiers temps de la vinification sans aucun produits chimigues.
Mats il est allé plus loin encore et a planté des vignes non greffées, défiant ainsi le redoutable Phylloxe-
ra, avec ses bouteilles “Vinifera® en Gamay ou cot. Le résultat de ces initiatives régale les amateurs
?Ji retrouvent L des vins d'antan diablement bien trousseés.

vidernment toutes les vendanges se font & la main dans de petits paniers, el les grappes sont triées.
Une recherche de |'excellence typique de la famille Marionnet,
Henry Marionnet rappelle avec malice que la région de |I'Orléanais entre Tours et Orléans, était au
temps de Francais ler la premiére région productrice de vins fins consommes dans les cours royales
avec le cépage Auvernal (pinol noir). Pour diversifier la production, Francois ler a fait venir 80.000
plants de Bourgogne qui furent plantés prés du domicile familial & Romarantin qui donna afnsi son nom
au cépage, puis replantés ensuite autour de Chambord, domaine royal.
Ces vignes d'une durée de vie d'environ 150 ans, ont donné ensuite d’autres plants qui vécurent 150
ans puis furent transmis 4 la vigne d'Henry Marionnet vieille de 200 ans. (ndlr : faites le compte, c'est
la troisiéme génération de ce Romorantin planté par Frangois ler il y a 500 ans)
Domaine de la Charmoise
41230 Soings-en-Sologne - Tel : 02.54.98.70.73
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"PREMIERE VENDANGE"

armis auprés de quelques initiés,
H la cuvée o Premibre vendange »
d’Henry Marionnet n'a jamais
yraiment obtenu la reconnaissance
qu'elle mérite de la part des
défenseurs du vin nature], Toujours
plus portée & 1a consécration de
vins finalement marginaux, dent la
définition théorigue mettrait tout le
monde d'accord 'its ne finissaient
bien souvent dans le saladier a [a
place du vinaigre, l'intelligentsia
bachique préfére ignorer les
prouesses d'Henry Marionnet,
L'action de ce vigneron, aujourd”hui
dpaulé par son fils Jean-5ébastien,
se caractérise par le courage. Le
courage de quoi 7 Précisément de
<& rapprocher le plus prés possibie de la nature,
avec tous les risques
que cela comporte. Une démarche qui porte
sur deux axes, 1a culture de |3 vigne, en plantant
des parceltes en franc de pied, sans |8 protection
d'un porte-graffe américain, et la vinification,
en élaborant une cuvée totalement exempte
de soulre. LU'absence de porte-greffe (sur lequel
est planté 99,9 % du vignoble frangais)
prive la vigne de toute défense contre
fe phylloxéra, celle de soufre expose
te vin & I'oiydation, puls & la pigiire,
conséquence d'un manque de 502,
Pourtant, les Marionnet relevent
le défi et obtiennent des résultats
irréprochables, Les cuvées de plants
directs sont dites « Vinifera », celle
non soulrée porte [e nom de « Premiére
vendange ®, en souvenir de I'époque
oil I'homme vinifiait son raisin sans
aucune prokection. Restituant le
gobt originel du vin dans sa vérité
initiale, ce nectar laisse le fruit
exploser en bouche et pousse
loin I'exaltation du gamay bien
milr sur un sol adapté & son
épanouissement, autant dire
la gorgée de bonheur gue
I'on ingére avec a sensation
d'avoir mordy dans 13 grappe.
A ce niveau de fraicheur et de
gourmandise, impossible de
juguler la redemande, Un vrai
vin qui honore la vraie culsine,
Domaine de ks Charmaise, 41230 Soings-
n-Soleqne, L1 02 54 9870 73, Touraine
o Premiéres vendanges » 2083 8 €

CABARDES

CHATEAU
VENTENAC

“LA RESERVE
DE JEANNE'

nconnu du public,
I |e Cabardés est une
contrée occitane situde
au nord de Carcassonne,
entre le Minervois et le
Lauragais, ¢cest-a-dire
au point de rencontre
des climats atlantigue et
méditerranéen. Introduite
aupres des Gaulois par
des marchands grecs,
la vigne y est cultivée
depuls te [1* sigcle avant
notre ére, Elle prit d'autant
plus d'essor-au Moyen Age que
la religion cathare, 3 laguelle le
Languedoc &tait majoritalrement
converti, ninterdisait pas la
consommation de vin. Lors de
|'invasion par les Frangais en
croisade contre le catharisme,
le pays fut ravagé et le vignoble,
arraché. C'est dire si la vigne
reste un symbole de liberté pour
les vignerons de la région. Nous
avons été séduits par le vin rouge
du Chitedu Yentenac, notamment
# La Réserve de Jeanne », une
cuvée produlte par le domainge
d'Alain Maurel, destinée a porter
haut les couleurs des vins de
"appellation « Cabardés »,
Composée pour 30 % de merlot
et autant de cabernel-sauvignon,
pour capter la douceur arrivant
de I'Atlantique, auxquels viennent
s'ajouter 35 % de syrah et 5 %
de grenache, qui retiennent la
vigueur de la Méditerranée,
cette cuvée est une synthése
parfaite de ce terroir ol les
wins ont & la fols de |a tenue
el de la tendresse,
Une bauteiile dont le fruité
rond et les Lanins fins
permettent de répondre & la
ferveur d'un gigot. Le genre
de trouvaille qui avive la
passion des amateurs de vin.
Domaine Alain Maurel, 11610 Ventenar,
T8 : 04 68 24 93 42, Cabardds Chiteas
Ventenat, @ L2 Réserve de Jezane »
R2THE

Semaine du 13 mars 2015

LE FIGARO
Magazine

LE CHOIX DE BERNARD BURTSCHY

HENRY MARIONNET
LES CEPACES
OUBLIES 2013

rés présent au XI¥e siécle,

le gamay de houze, qui est un
des frés rares cépages a jus rouge,
a presque totalement disparu,
Vigneron dynamique de la Loire, Henry
Marionnet {'a ressuscité avee un vin
fortement coloré, relativement
charpenté, connu autrefols pour sa
force, mais avec I'élégance du gamay.
Un tour de force et une rareté.
Prix : 9,75 €.

13 MARS 3015 - LE F

SPECIAL

VINS

ne desseauve
EtEnE}rg <élection vins de fates

Touraine blanc 2013, sauvignon
Vinifera franc de pied, Henry

et Jean-5ébastien Marionnet
16/20

Godite en échantillon, || surpassait &
i'!.l'lt_:lec.ence SES Pairs. Elégant. presgue
aerien, ¢'est un sauvignan unique,
flamboyant. Ceux qui n'apprécient pas
le cépage devront abdiguer,

13 euros

20 SUPBLEMENT PARES MATCH DU 13 AU 20 RDVEMBRE 2014



23 au 29 novembre 2013

TOURAINE
PRIMEUR

UN MARIONNET
PUR GAMAY

ihmmumﬂnu
Henry s'&tant faif un jour
raconter I'histoire de
rmm«m:mmfn
Paris par deux journalistes
patentés, Pierre Chaumeil
et Bob Giraud, nos
vignerons tourangeaux
ont appliqué 3 leur
gamay nouveau 2013 1a
des années 40
ol tout manquat,
surtout |e sucre),
a savoir ni sulfitage
ni chaptalisation,
retrouvant ainsi le
caractére totalement
naturel des vins. s
que I'on servait 3
I'époque. Trés typé
#f primeur », & savair
mﬂtﬁ.ﬁﬂﬂmﬂemnt ;
de puissance, le millésime 201
“s@ préte bien A Mexpérience,
il n'est pas nouvelle pour
les Marlonnet pulsqu'une de
4 Premibre Vendange », obélt
déja aux mEmes rigles, sinon
qu'elle n'est famais mise sur
le marché avant le mods d'avril.
Coup de ceewr de Marianme pour
“mumlmﬂsw?hlﬁ
nerveu, au
a 1a fraicheur appuyée, dont
1a & gouleyance » explique
I'enthousiasme que les faules
ces jus gorgés de plaisir.
L'occasion de renouer avec
ce rituel délicieux en mordant
& la gorgée dans une grappe
de ralsin frais. m
Domsine de £ Charmaise, 41730 Soings
evSologas. Tel © (2 34 98 70 T3, Toeraine
Hirage primear 2013 : 590 £ Expéditicn

33u ¥ novembre 23 | Marianse [ 71

1nute

i

Vendredi 6 décembre 2013 N®25672

LE VIN COUP DE CEUR
Un touraine
primeur fruité

Aprés avoir été le maitre du pri-
meur, Henry Marionnet est devenu
le mailre'du cépage, 4 la recherche
des cépages oubliés de Touraine,
notamment sur des plants non
grefigs: Il a e gdnie gour tirer un
fruit exceptionnel de toutes les
cuvées 4u'il touche, y compris sur
calle-cl,

C'ast ains| I'occasion de rappeler
que te Beaujolais n'est pas la seule
région a faire des primeurs, fa Tou-
raine sortant ainsi, chagque année,
guelgues belles cuvées du meéme
acabit. Colie-ci ast an outre
sans souffre, pour donner en-
core plus de ‘clinguant au
fruit, et uniquemant au fruit.:
Un délice qui, en plus, ne |
vous lera pas mal a'la’ 4%
téte. m y
Domuine de la Charmolse,
fouraine primedrs,
rolge 2013,
Prix : 5,90 €,

Le Damaine

oe le Charmaize

.:"l' )
‘Domaine de a Charmoise,

Capital

GROUPE BERTRAND : JOLI
CADRE: NEGOCE DE QUALITE

Note du jury 10

e groupe Bertrand est spécialise

dans la fourniture de boissons pour
Iascal‘ésetlﬁ-;rﬁtmmts Etilposséde

propres enseignes: les pubs Au

Bumau ot Leffe, et une douzaine de
restaurants parisiens fréquentés par
uneclientéle d'affaires aisée, comme La
Gare, le 0 ou Les Deux Stations. Pour-
tant, pour nos experts, la carte des vins
n'est pas i la hauteur des lieux.
wTous lesvins de cette carte sont
ceux qu'on retrouve dans les duty
free, observe Marc Sibard. Clest
du vin formaté, cher et sans origi-
nalité.s Olivier Thiénot, de I'Ecole
du vin, va plus loin: €On sent la
patte degens de business, pas
de gens qui aiment fe vin.p

ander lesyeux b
fermés Touraine gamay

l&w#‘mrﬁ  euros).
Ahﬂumnsauitrnsé IGP,
5,5 euros |e verre, soit deux fois
Ie prix d'achat de la bouteille.
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La Charmoise - “Premiere Vendange”

Sans additifs nl traitement sulfuré, une
cuvée fraiche et gourmande de plaisir,

ormis auprés de gquelques
d'initiés, la cuvée « Premiere
Vendange » d'Henry Marionnet
n'a jamais vraiment obtenu la
reconnaissance gu’elle mérite
de la part des défenseurs du vin naturel.
Toujours plus portée a la consécration de
vins finalement marginaux, dont la défi-
nition théorigue mettrait tout le monde
daccord s'ils ne finissaient bien souvent
dans le saladier i la place du vinaigre,
I'intelligentsia bachique préfére ignorer les
prouesses d'Henry Marionnet. L'action de ce

vigneron, aujourd'hui épaulé par son
fils Jean-5¢ébastien, se caractérise par

sément de se rapprocher le plus prés

18§ Marianss - Hors-série Saveurs | Décembre 2014

le courage, Le courage de quoi 7 Préci-  ~=t—

A T e e e

RIEN QUE DU RAISIN,
ENCORE DU RAISIN,
TOUJOURS DU VRAI VIN

possible de la nature avec tous les risques
gue cela comporte. Une démarche qui porte
sur deux axes, la culture de la vigne, en
plantant des parcelles en franc de pied, sans
la protection d'un porte-greffe américain,
et la vinification, en élaborant une cuvée
totalement exemptée de soufre, L'absence
de porte-greffe (sur lequel est planté 99,9 %
du vignoble frangais) prive 1a vigne de toute
défense contre le phylloxéra, celle de soufre
expose le vin a l'oxydation, puis a la pigiire,
conséquence d'un mangue de S0, Pourtant,
les Marionnet pelévent le défi et obtiennent
des résultats irréprochables. Les cuvées de
plants directs sont dites « Vinifera s, celle
qui est non soufrée porte le nom de < Pre-
miére Vendange », en souvenir de I'époque
ol I'homme vinifiait son raisin sans aucune
protection. Restitnant le godt originel du
vin. dans sa vérité initiale, ce nectar laisse
le fruit exploser en bouche et pousse loin
I'exaltation du gamay bien miir sur un sol
adapté & son fpanouissement, autant dire
la gorgée de bonheur que 'on ingére
avec la sensation d’avoir mordu dans la
grappe. A ce nivean de fraicheur et de
gourmandise, impossible de juguler la
redemande. Un vrai vin gqui honore la
vraie cuisine. m

Domaine de la Charmoise, 41230 Seings,
Tél.: 02 54 98 T0 73. Touraine & Premiire
Vendange » 2013 : 8 4.
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Jean-Séhastien ef son

MARIONNET

enry Marionnet ne
~Bll I'a jamais eaché : 1a
transition avec son

pére Kléber & la téte du do-
maine de In Charmoise fut
= I'une des périodes les plus dif-
ficiles de son existence, Pas-
sionné de la vigne et du vin,
avide de connaitre et dap-
prendre, le jeune homme
gu'il était dut subir l'incom-
préhension obstinée d'un étre
autoritaire peu enclind parta-
iger son pouveir et & remettre
SeNn cause ses certitudes,
Méme les études qui le fai-
Es-aiﬂnt réver lui furent refu-

sées. Trente ans plus tard,
" #l'homme, membre de I"Aca-

La liberté de Jean-Sébastien

démie du vin, est considéré
par ses pairs comime un vir-
tuose, De ses trois enfants,
I'ainée est avocate, et le benja-
min ostéopathe. C'est le ca-
det, diiment diplémé lui
aussi, qui reprendra le do-
maine. Depuds dix ans, Jean-
Sébastien travaille aux cfités
de son pére avee une compli-
cité de chaque instant, tandis
que s jeune épouse a pris le
relais de Marie-José, la mére,
pour les tiches comptables et
administratives. Pour le péve,
c'est une revanche sur la vie.
Peour Ie fils, cest un bonheur
£ANs nNUAge, parce que poini

124 « LE FIGARD MAGAZINE - 10MA) 2013

sans partage. HAS

COUP OE CEUR

Premiére Vendange
Cette cunvie rouge a pour
caractéristicue de ne
Tecevoir aucun apport :
ni sonafire (e sert &
stabiliser) ni levares
ajouttes, On prétend
volontiers que bes vins
non soufts vicillissent
mial : rieemment démustée.
une bouteille de cette cuvée
millésimide 1996 nous a
prouvé le contraine
d'ébloussante maniere. Une
Elégance et une complexité
UGN e Conmaissait pas au
ganmay, ef surtout une
fraichewr ahurissanie,

Un vin de magicien !

Prix : Il € départ
{www.henry-maricnnet.com).
= ———————1

LEVINLIGERIEN

La cuvée M 1989 de LLa Charmoise

Champion du monde, Henry Marionngt, 1o patron du
domaine de la Charmoise, dans b Loir-et-Cher, '8 été
pour son millésime 1939, civee M.« Jiavas repend
a parcefle i me donnad fouours  fes . meliewrs
gamagnons =, explique. Henry Marionngt, « Je awas
vendsngde & grande matunitd. Avec o pelit rendanment.
Cante parcelle, sitide fowl 4 cold o & maison sur des
sabies of Qraviers sur Arpies, done des SaUiNons
don! I3 richesse ne fue famats degance. Ce milsime
diait magnifigue, mals, malged ouf, j@ ne pensais pas
FAGREL. *

Pourtant, la victolng fut 1. Devant une cuse sanceroise
de la malson Bourgeols et un sawvignon du vignobie

‘ Caymus, de fa Nappa Valey.

Calg 2 dié dnorme powr |
mops. A Pénogue, cg champloonal éar orgamise par
Gautt af MWay &f ¢'étal alors quasiment e seol guide
e referance gastonomique, Fas mal oe restaurnis
itmilids nos ont coniaelis, Des felswsions, allemands of
JApONAtss, Sonl WSS nous VoI, .

Bred, un sacrd coup de booster pour lBs ving de la
mason, el pus argement, por ks savignons des
bords de Loire.
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provignage et excellence du sauvi-

gnon, Henry Marionnet ¢st devenu
I"un des garants de 'entente cordiale et ses
vins sont apprécics a leur juste saveur par
la reine Elisabeth II d'Angleterre. Depuis
le début des années 1990, sa majesté gotte
volontiers le M, un blanc & la maturité épa-
nouie, et le Provignage, découvert lors d'un
diner 4 I'Horel Matignon : ce blanc d'ex-
ception, issu du cépapge romorantin, est
produit i partir de la plus vieille vigne fran-
caise préphylloxérique. Tout aussi « quee-
nesgue =, la Pucelle de Romorantin 2010,
nouvelle covée totalement vierge de plant
américain, séduit par ses notes de fruits
jaunes et de fumé, avec des touches salines,
Sir Henry n'est pas en reste avec ses rouges
gourmands ¢t raffinés. Auréolé de sa dis-
tinction d’académicien du vin, I'immor-
tel de la treille porte beau dans ses cos-
tumes raillés sur mesure, Dans le pret a
gotter ligérien, il impose une fraicheur de
fruit unique : = Je fais des vins que fafme
birfree, dians wn style porté sur e aromatique
qui varic entre la cerfse noirve, la fralse dis
bais, la milve, ba myrtille, le cassis, avee
touche légérement poivrée. Jen af toufonrs

dessaoule et mon
L rrn‘f-L’Mi'.‘f_ oo dans e coffre de ma voitire,
| fli fans | i _ J
y an cas ol » Henry Marionnet Ix}:i:sudu le
B sens de la formule qu'il faur savoir dé-
! qu'il f; dé
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Pnpe du gamay de Touraing, lord du
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Royales cuvées

-

L o

crypter. 8il vous confie que I'on ne boit
pas plus qu'en pleine Beauce, il faut don-
ner du magnum.

Cette générosité sous toutes ses formes,
on la retrouve dans ses crus, Le gamay de
Bouze est charnu et enveloppant, avec une
attaque franche et goditeuse, Le Premiére
Vendange se pare toujours d'un velouté
cerise. Le Vinifera offre une pureté ex-
ceptionnelle et un raffinement de texture
bien calibré. Le cOt est le plus sensuel de
Loire, avec des accents pulpeux irrésisti-
bles. Toutes ces cuvées évoluent parfai
tement dans le temps. On reste admiratif
des vins de domaine que "on boit le col
ouvert, « Avee de fels vins, on n'est pas comeé
du conde =, explique celud que ses amis ont
rebaptisé « Toutangamay ».

Henri Marionnet peut étre fier de son fils
Jean-5ébastien, qui est revenu vivre et
travailler dans le vignoble familial, en
zo0a, [hsuit en tout point la dynamique
tracée par son pére en apportant aux pro-
fils des vins encore plus de précision. Pour
micux s'enraciner, il vient de faire
construire sa maison sur les terres de
<l'exploitation, et porte haut le tanin fa-
milial aux quatre coins de la planéte vin,
n'oubliant jamais la formule de son pére:
« Mon rouge dessaoule et mon Wane donne
de 'agrémont = m D. H.
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Lempreinte du Val de Loire

Lis rouges du Val de Loire 7 [y en
& pour tous les golits. Des vins gour
mands, parfumdés, fruités, i boire
dans les deux ans. Des crus géne-
rewx, fins et tanniques, qui vieillissent
cing ou dix années dans une bonne
cave, Du Sancerrois au Saumurais,
ils se nomment, entre auires, suncer-
re, touraine, chinon, bourgueil,
gaint-nicolas-de-bourgueil, saumur-
champigny, saumur. L'été dernier, &
Chinon, une dégustation de quarmnte
et un chinons remontant a 1934 & té-
molgnde de leur longévitd,

Point comumun & ous ces rouges 7 s
résultent la plupart di temps dun o
pege unigue, A Sancerre, be pinot noir,
um plant bourguignon qui fait mer-
veille dans le tuffean de la Loire, don-
ne des crus fins et denses. Le gamay,
en Touraine, une variétd beaujolaise,
fivre aussl des primeurs, Certains pro-
ducteurs audacienx la cultivent sans
porte-greffe, pour retrouver le godil
d'avant le phylloxéra.

Les bienfaits du réchaufferment clima-
tigue. Un peu plus a l'ouvest, & Chinon,
a Bourgueil, dans le Saumurais,
régne le cabernet-franc, alias « bre-
ton = selon lappellation locale, une
varieté bordelaise importée de i
ronde au XV1I* siécle, Un zeste de
cabernet-sauvignon conforte parfois
le breton, mais les bouteilles les plus
typiques naissent de celui-ci vinifié
seul, Variéte tannique, élégante, pev
productive dans des conditions cul-
turales normales, le cabernet-franc
donne des ving structurds, denses,
au nez de violelie, de cerise, de fram-
baise, d'épices, de longue garde,
Son défaut ? Une désagréable
pdeur de paivron vert, lorsque le
vin procéde de mising immatures.
Uin défaut qui disparait aujour-

MIELIX VIVIRE

\lotre Argent

“ Un touraine tout
en naturel

Cela fait guelgues décennies
qu Henry Marionnet séduit les
AMAleurs avec S65 gamays
primeurs, |ssu de vignes plantées
il ¥ @ guarante-cing ans, ni levuné,
mi collé, vinifié sans soufre, ce
Premiére Vendange 2011 est
absolument naturel. Nez de
cassis, de griotte, de mdre,
bouche ronde ot lraiche, tanins
souples, bonne persistance finale.
Uin régal, & boire dans Fannée, &
12°C,
@ En vente chez Henry Marionnet,
domaine de la Charmaoise,
£1230 Soings-en-Soelogne.
Tél, - 02 54 %870 73,
henryRhenry-marionnel.com
Touraine, rouge, Premiare
Vendange, domaine
de la Charmoise, 2011,

Prix:8,50 €

4
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.
Un chinon
ample
et gourmand

Dans leur nouveau
domaing, les Couly pére et
lils produisent des chinons

amples et gourmands.
Tel ce 2009, bien structure,
auwx laning denses,
persistant, qui sent ke
cassis, les fruits rouges,
les épices. A servir,
pendant cing & dix ans, a
157162 C

© Envente chez Pierre et
Bertrand Couly, route de
Tours, rand-paint des
Closeawx, 37500 Chinon.
Tel - 0247 93 43 97,
contact@pb-couty.com,

Prix:9 €

1
Une valeur siire
a Sancerre

Les sancerres rouges de
Vincent Pinard constituent une
valeur slre, Exemnple : ce 2010,
né d'un vignoble bio, de petits
rendements, de vendanges
manuelles, Intense nez de fruits
rouges, de cassis, d épices,
Bouche fraiche, fine et
complexe, tanins serrés, longue
finale fruitée. Servr dans les
cing ans, a 14/ 16 °C.

@ Envente chez Vincent Pinard,
Bue, 18300 Sancerre,

Tél. - 02 48 54 33 89.

vincent. pinardifwanadoo.Ir

Sancerre, rouge, pinot nair,
200,

Prix:15 €

Dix ans de plaisir avec ce saumur-champigny

Petits rendements, vendanges manuelies, vinifications par terroirs, refus des
produits de synthése, Les frives Foucault wilisent, avec bonheur, les recettes qui
font bes vins de référence. Ainsi de ce 2007, fin, 4 la fais rond ef puissant,

aqui sent Le grillé, la framboise ef le cassis. A servir, dans les dix ans, 3 14/ 16 °C.

d'hui gritce au réchauffement cli-
matique, se réjouissent les
vignerons....

Alain Leygnier

@ Envenle chez les cavistes. Prix aux environs de.

E Labus d aloool est
Prix: 40 €

dangereux pour la santé,
A CORNBOmITEr
= awvec modération,

MIELIX VIVRE VOTRE ARGENT | NUMERD 367/ MM 012 ) ' 77
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Les cépages oubliés : Gamay de Bouze 2010
Henry et Jean-Sébastien Marionnet 41230 Soings-en-Sologne

« T e cercle des cépages disparus », ainsi
pourrait s'intituler la quéte d'Henry
Marionnet, vigneron déterming, releveur
de défis depuis plus de 30 ans, chantre de
['expérimentation et de l'innovation dans la
viticulture tourangelle.
Sa passion pour la recherche bachigue et
I'amour qu'il porte a-ses vignes, ['ont amené
tour & tour & proner les cultures franches de
pied, sans porte-grefie : Vinifera, les vinifica-
tions en macération non soufrée : Premitse
Vendange, et la résuirection de cépages ou-
bliés en Touraine : e cit, malbec des borde-
lais, le romorantin (woir (e Cardiofogue 339),
dont il produit une cuvée 3 partir de vignes
préphylloxériques de plus de 150 ans : Pro-
vinage & se damner et le Gamay de Bouze,
objet de cet article. Henry Marionnet qui a
laissé progressivement son fils, Jean-Sébas-
tien, prendre les commandes, exerce sur e
territoire de la Chanmoise, aux confins de Tou-
raine et Sologne, bien nommée grace a cetle
douceur ligérienne chantée par Du Beilay.

2 Ses vignes plantées sur des sols argilosi-
liceus, dites « perruches » de 60 hectares,
situées sur les terres les plus hautes entre

¥ 1a Loire et le Cher, bénéficient d'un dimat
continental privilégié, protecteur contre le
gel, particuliérement propice au mirisse-

§ ment des Gamay et Sauvignon.

'§ Des vins d'un fruité sans pareil
HEI-'I"j Marionnet accorde une imporiance
exueme a la qualité de ses vignes cultivées
sedon les principes de la lutte raisonnde
dvitant les apports chimigues. Un ébour
geonnage et une vendange verte en aodl
g limitent les rendements en association avec
"ﬂ

danpereus pour

un effevillage optimisant le développement
des pigments et tanins. Les grappes sont
vendangees 4 la main et rlgnureusmam

met un transport trés rapide vers la cuverie,
sans passer par une table de . La récole
est alnsi placée dans des caisseties peu pro-
fondes évitant |'écrasement des grains et le
risque d'oxydation.
Les raisins non égrappés, non foulés, non
pressurés sont fermentés dans des cuves inox
salurées de gaz carbonique a température
controlée de 30°. Dans cet envirannement,
sans oxygine, la fermentation s'effectue sur
des raisins entiers, sans recours au 50, sans
levurage et sans chaptalisation (si ke millé-
sime le permet), Aprés décuvage et pressu-
rage les fermentations alcooliques et malo-
lactiques se terminent rapidement. Les deux
jus de presse et de
goutte sont assemblés,
La mise en bouteille est
réalisée au bout de 43
5 mols. Cette méthode
aoriginale imaginée par
Henry Marionnet, dite
¢ maceration carbo-
nique intraceliulaire » [EFESENE , ,
permel des vins d'un
fruité sans pareil.
Ainsi, Henry Maricnnet produit une gamme
de vins rowges de Gamay a jus blanc fruité,
frais, plus accomplie et certainement plus
naturel que la plupart de ceux du Beaujolais.
Mais il s'est passionné pour le Gamay de
Bouze, Gamay & jus rouge, dit « teinturier a1,
cépage d'origine bourguignonne cultivé a
la fin du XVI* sidcle & Bouze-lés-Beaune,
ayant connu un grand succés dans la vallée
du Cher avant son rejet de I'appellation Tou-
raine par ['INAD début 1980, Alors que cette
variété avail pratiquement disparu,
H. Marionnet @ pu en retrouver par hasard
une parcelle; pour la ressusciter, mais il ne
eut 1a commercialiser que sous Iappella
tor -M@ndupapde Loir et Cher s,

vignes el co

faisant cowle

‘ ‘ Charmoise

France qui Car

du bortheur sur nos palais

e talent d'un grand vigneron. B

Un vin spectaculaire d'autrefols

La robe de ce Gamay de Bouze 2010 d'em-
blée impressionne : foncée, presque encre
aver des reflets violacés, Ce vin dense ex-
hake des arfmes de fruits noirs ; cassis, mire,
myrtille avec une petite note de réduction
de sous bois. On redécouvre un vin specta-
culaire d'autrefois avec sa force et son &lé-
gance. 5¢s tanins trés présents, mais ronds
et harmonieuy, offrent une densité et une
structure impressionnantes et ne se compa-
rent & aucun autre Gamay existant. Le pa-
lais est enwahi par des notes fraiches, pures
et harmonieuses de fruits noirs, de violette
avec une finale vive, épicée et poivrée.

Ce vin complexe per-

rangelles, il s'accor-
dera mieux avec des
viandes en sauce, du
lapin sous toutes ses
farmes : au romarin,
a la moutarde, en gi-
belotte, pourquol pas
avec un petit gibier : caille farcie, faisan 4 la
vigneronne. Une épaule de veau farcie, un
petit salé aux lentilles arrondiront ses tanins.
Il s'épanouira sans contestation avec une
tarte aux raisins ou un clafoutis aux cerises.
Ce vin jeune et fringant doit Etre servi frais
12° & 13° |l aurait une trés longue garde,
d'aprés les Marionnet, mais, dés mainte-
nant, il est délectable et proposé & un prix
particuliérement sympathique (moins de 10
euros).

Sous une apparence « paysanne », anobli
par la force et la justesse du fruit, ce vin
prouve qu'un cépage mal aimé, puis oublié
et presque disparu peut étre transcendé par

|& coin des cardiologues @nophiles
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La fringante « Pucelle
de Romorantin »

e

5

epuis la nassance de sa
D petite derniere~ la Pucelle

de Romorantin -, Henry
Marionnet est un vigneron heu-
reux (domaine de la Charmoizse,
41230 Snings-en-5ologne). La gesta-
tion a été longue 1] fallait s"assu-
rerde ia capacite de la vigne mére
porteuse a engendrer une auss
fringante demoiselle. L'affaire
s'est joude en un peu plus d une
decennie. En 1998, un vigneron
voisin propose & Henry Marion-
net, déja répute pour ses initiati-
wes pionniéres (vins sans soufre,
primeurs de Loire, vignes non gref-
fées), de reprendre ses quatre hec-
tares, au milieu desquels - & mira-
cle! - ce dernler découvee = 36 ares
de ceps noveux, tordus et contor-
sionnés plantés vers 18500, Un
et page aujourd hui confidentiel :
le remorantin Henry Marionnet
alerte 'Office national interprofes-
sionnel des vins (Onivins) qui
dépéche au chevet de cette vigne
historique son plus finexperten
ampélographie, Denls Boubals,
Diagnostic sans appel, examenen
laboratoire i Fappui: la vigne n'a
jamais été greffée et a done échap-
pe au phylloxéra qui, en 1864, a
détruit la totalité du vignoble fran-
cais, hormis les vins de sable lan-
guedociens, Le sol argilo-calcaire
de Sologne, légerement siliceux
en surface, constitue done une
exception singuliére. Marionnet
st passionne pour cette parcelle et
produit une mini-cuvée qu'il
appelle provignage. par référence
a la méthode employée, avant lap-
parition du parasite, pour rempla-
cer les pleds défectueus. Les ceps
tourmentés n'ont qu une produc-
tion limitée, soit une vingtaine
d'hectos a 'hectare, Vu lear age,
celareléve d unexploil, auguel Te
romorantin lui-meéme appore sa
contribution. Ce cépage a été intro-
duit par Francois ["en1519 4 partir
de plants venus de Bourgogne, &
une épogue ot le val de Loire était

—

la Cote d" Azur des Valois, A Ja diffé-
rence des vins de Court Cheverny,
produitsavee le méme cépage. le
provignage, non grefl@, développe
une ampleurel une minéralité
ragnifiques, avee des aromes de
poire, de coing, de fieurs blanches,
de miel parfois et de noisettes, Le
provignage est un morceau de
patrimoine en bouteille qui justi-
fie le propos d'Aubert de Villaine,
copropriétaire du domaine de la
Romanée-Conti, selon lequel « i
n'existe quére de terroirs prédesti-
N5, mils seulement des entéte-
ments de civilisation

En 2007, assisté de son fils Jean-
Sébastien, Henry Marlonnet s'avi-
sedle Pexistence, en bordure de la
parcelie préphylioxérique, d'une

Un cépage introduit
par FrancoisI"en 1519
a partir de plants
venus de Bourgogne
aire de terrain vierge, sur lagquelle
iltente par un simple bouturage
de sarments préleves sur le vieuk
remorantin, non greffés, de créer
une nouvelle cuvee, A la troisieme
feuille (3 année) la vigne esten
€lat de produire. En septem:

bre zouo, a lieu ka premiére récolte
de cette jeune vigne, qui vient
tout juste d'étre mise en bouteille,
el baptisée du joli nom de « Pucel-
lede Reomorantins (16euros ba
bouteille). « Pourla premiére fols,
e réjouit Henry Marionnet, i est
passible de déguster et de compa-
rer i vin produit par une vigne de
1o ans et par des plants de gans,
dans des conditions rigoureise
mient identiques. » A la dégusta-
tion, la « Pucelles necéde enriena
I'élégance et a la complexite de
son llustre aieule. ®

B Sur Lemaonde.fr
Ritsawd oyt larmonde.fr
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TOURAINE : DOMAINE DE LA CHARMOISE

HENRY MARIONNE'T,

VIGNERO

1 est la preuve vivante que l'on
peul résister aux modes et séduire
les consommateurs sans renier sa
foi, Pour Henry Marionnet, il n'y
avait pas dautres alternatives pos-
sibles, « Jamals fe naurels pu falre
t i el ne sofl paes d mon goill =,
confie le propriétaire du Domaine de
la Charmoise. Et comme ["homme
est doue d'un enthousiasme com-
municatif et qu'il produit un rouge
gouleyvant comme une poigneée de
raisins bien mirs, le succeés n'a pas
tarde. Entre le vigneron et ses vins,
il n'existe pas 'épalsseur d'une
feuille de papier A cigarette : méme
sincérité et méme franchise sans
détours. Le vigneron de Touraing
déteste les faux-fuyants, les
embrouilles et les vins magquillés,
Chez Iui, le naturel est une seconde
nature, « L'idéal serait darriver &
Jalrve du vin sans y toucher
confesse-t-il sans détours. Avant
miEme la mode des ving - pature =, il
a bannl presgue entierement le
sottfre de sesvinifications et impose
sur les comptoirs parisiens gamays
et sauvignons de Touraine, Tous les
vins du Domaine partagent sou-
plesse, frajcheur et precision aroma-
tique qui n'excluent pas une réelle
profondeur.
Ses rouges détronent réguli¢rement
les crus du Beaujolais, patrie du
gamay, lors des dégustations a
Faveugle, Il n'en fallait pas plus pour
que le succés d'H & M, comme e sur-
nomment ses rivaux, frrite.,, les
mavvais faiseurs. 1l pourrait en tirer
arrogance et s¢ reposer 5ur som siic-
o, I n'en est rlen car la nouveaulé
continue & exercer sur lui un puis-
sant attralt, Passionné de vieux
cépages, ila une vision moderne et
décomplexée du vin et de son métier
- pressoir pneumatigque el cuves
thermarégulées tronent en bonne
place dans ses chais -, tout en se

Pour Jean-
Sébastien et Henry,
le naturel estune
socante nature

méfiant des modes ot des arnolo-
gues conseils, « O ne fait pas filre
ses enfants par e woisin », lance-t-il
I'ceil malicleux. En 1998, il rachéte
une parcelle de 4 hectares, Iune des
plus vieilles vignes de France plan-
tée en romorantin avant larrivée du
phylloxéra. Elle produit aujourd hui
un vin mingral et racé (La Pucelle de

« FRANC DE PIED »

Romorantin), Depuis, Marionnet a
planté, tonjours franc de pied, du
cot et de vieux cépapes oubliés,
Jean-Sébastien, qui succédera bien-
oL & son pére, partage le méme res-
pect pour l'environnement 2t pro-
fesse la méme philosophic
hédoniste « du vin nature goi reced
les hamnes Teureix fous el preser-
weant lesr santé »,

GERARD MUTEAUD

Domaine de la Chormolse,

-en-Sologne. Tel, 0@:54-p8
g '.uww..llnr|l_|.---.u:||g|,.-r1.'l-_ T Amali]]

Les rouges. Touraine Gamay 2010 :
8,50 €, Touraine Premiere Vendange
2010111 €

La Pucelle de Romorantin 2009 : 18 €.
WVinifera gamay 2010 et Vinifers
cépages oubliés 20001 13,10 €.
Vinifera Cat 2010:15 €

Les blancs. Touraine Sauvignon 2010 :
8,60 ¢. Vinifera Sauvignon 20101 15 €.



. Du 28 mal au 3 juln 201

L
g |
o
a
£
c
L
[
-
E
é

LA PUCELLE
DE ROMORANTIN

Derniere-née
du domaine
Marionnet

|y vt cdiih [ cunie « Provigniage =,
I terée dPune vigne plantée vers 1850,
donc avant I'apparition du phylloxéna,
apqued elle a résistl, comme Latteste
une étude ampdiographique, et donnant
towjours un vin blane d'eception sy
du cépage romomanting A cfité de cette
parcelie historique, Henry et Jean-Séhastion
Manionnet ont replanté, sur un sol vierge,
par bouturage et toujours sans porte-greffe,
quelgues rangs provenant de la vigne
e, Cétait en 2007, Troks ans plus tard,
la norelle vigne a donné & son taur un vin
blanc baptisé pour loccasion « La Pugelle
de Romorantin », EXpénence unigue, car
cest la premicre fois en France que 'on
peut ains déguster et comparer dies vins
provenant d'vn méme oépage mais
de deus vignes, distantes de cent
soixante ans, plantées de fagon
identique, & savoir directement
dans le sol de France, sans porte-
greffie protecteur du phyllosdén.
A final, on boit un roemorantin
d'ume fraicheur et d'une vivacite
étonnantes, séveux ot race,
aver une bouche ample et
pleine, réwiant ses odgines
avet panache et volupté
sur um turbat hollandaise
o un homard grillé, m

m.“-h: AT - -

Iﬁ-&zﬂ!ﬂ 0%
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Henry Marionnet Domaine de la Charmoise

LE FIGARO

MAGAZINE

SEMAINE DU
4 SEPTEMEBRE 2010

Une distinction bien méritée

Fils et pére :
Jean-Sibastien

et Henry Marionner.
La succession

£st assurée.

Henry Marionnet traque les idées recues, débusque les
cépages disparus et réinvente les vins les plus inattendus.
LAcadémie internationale du vin vient de le coopter.

hysigquement, il parait vingt
ans de moins que son fdge. In-
tellectuellement, sa curiosité
est plus fraiche que celle d'un
jeune lauréat de 'ENA. Techniquement, il n'a
jamais cessé de remettre en cause les certi-
tudes pour mieux réinventer les méthodes :
la plantation sur film plastique qui réduit
les soins aux jeunes plants, c'est lui. La fer-
mentation intracellulaire sous CO, qui auto-
rise des vinifications sans ajout de soufre ni
de levures, c'est encore lui. Et le gamay de
Touraine qui depuis plus de trente ans ravit
les papilles les plus éelairées, c'est toujours
lui. «« Mo péve, posrtant vigneron, 5'6aif toy-
Jours refusé a ce que Fentreprenne des Studes
denalagie, raconte Henry Marionnet. Quand
Jaf repris sex 23 bectares, en 1969, fe vignoble
Etait s pew & Pabandon, fa cave compliement
diésndle, of fe wirvais aucone formation, Mais je
ressenfais wne enroie fille de mettee au point de
nowvelles méthodes, »

Pendant dix ans, il replante. Du gamay et
du sauvignon. Mais faire du bon vin ne
sulfit pas, il faut aussi le faire savoir. Notre
vigneron prend done chagque semaine la

174 = LE FIGARD MAGAZINE - 4 SEPTEMBRE 2000

route de la capitale, Fait le sibge des somme-
liers, s'incruste chez Jean-Baptiste Chaucdet,
le caviste de la Montagne-Sainte-Geneviéve,
enchante Henri Gault et Christian Millau,

OUATER RMLIUPOUR LE FIGARD WASLTIND

rendements et une cweiflette fardfve, fobting ides
rerising fowt d fait fabulenr, » Ainsi naitra M de
Marionnet, dont le millésime 1989 sera sacré
« Meilleur sauvignon du monde », Viendra
ensuite Premitre Vendange (1990), « an vin
élalond i partir o cdpage Samay SIS auesn ap-
pert dle produit cenelogigue ni chaplalisatfon »,
Puis Vinifera, un hectare de gamay non
greffé, done vulnérable Face au phylloxéra
({toujours bien vivace aujourd hui) : « Le vin
exf s grns, ples fomyr en bowche, avee ine com-
plexité el un équilibre dignes d'un grand cru,
Dy coup, explicue-t-il, faf planté de la sorte
guaire nouveany beclares en 2000 (sauvigno,
it et gamayh, sais fe s'ivai pas an-deld, e risque
exf fref grannd, = Et encore Cépages Oubliés,
vin né d'une vigne voisine plantée en ga-
iy che Bowse, variété i jus rouge aujourd hui
a4 pen pris disparue. 11 donne un vin dune
rusticité certaine, mais la matiére, la densité
et meme la coulewr sont impressionnantes de
profondeur. Tous ces vins-14, on les retrouve
désormais sur les cartes de Laurent, du
Crillon ou du Ritz.

Mais la plus belle aventure d'Henry Ma-
rionnet lui fut offerte sur un plateau, 4 trois
peas dle ches i, « Dt 1999, wn voisin désien
de prendre sa retradte vind e proposer sa vigne :
mtoins o bectare de cépage bare romorantin,
Planté sans doste vers 1855, Les analyses opérdes
fuarle Pr Bowbals, de Puniversitd de Moeipeliier,
ot pernis ole corfonter les premidres iypothiéses :
cette vigne a &6 plantée bien avant Mrvasion du
phlfovdng, en 1872, of ses pleds (75 % soet dori-
gined sond biee fes plus anciens de France au-

w A cette Epogue, Ie beawjolais était roi, mais  fonrdhui. » Le vin lui-méme ne ressemble

mion vin était d o fois plus lger of plus evobd-
ranf, o Unie anecdode : « Ay pnilfen des anndes 80,
Je Fepns foud d conp dfes comman-
des wrgenites de Guy Savay, M-
chel Rostang ef Alain Dutour-
mifer; Robert Hossein, divcurien
ddeliard mais fosfours soucieux

Notre coup
de coeur

4 aucun autre : trés minéral, des fruits &
chair blanche, un peu de noisette, de miel,
de fleurs blanches. Baptisé
Provignage, il a été serviila
reine Elisabeth IT d'Angle-
terre, lors d'un diner officiel
a I'Elysée, en 2004.

de sa sante, avait E¢ congiiis
parle cavactére saturel ef salu-
hre e mon vin, Efavaif menacd
fones ces gl chbefls de ne plas
famais remettre les pieds chez
ENX S, S win fassage, 5
n'y frouvail pas du gamay de
Mariannet, »

Il aurait pu se contenter de ce
succés, Le bonhomme est dune
autre trempe : « avads repdnd
are OIERe de sanviEon gur me
donnait tonfours de grandes
émofions. Grice & de pefits

prix-plaisir
Domaine

de la Charmoise
Touraine Gamay

Aunez, un véritable
feu d'artifice : cerise
noire, fraise, frambaise,
grosellle, une pointe de
cassis. La bouche est
délicieuse, fraiche, tout
en légéreté charmeuse.
A boire frais

(entre 10 et 12 °C).

Prix : 6 € départ cave
(02.54.98.70.73 ;
www. henry-
marfonnet.com).

Depuis le millésime 2000,
Jean-Sébastien Marionnet,
riche d'expériences viticoles
nombreuses et variées (Loire,
Bourgogne, Califormie, Aus-
tralie), est revenu au domaine
de la Charmoise pour préter
main-forte 4 gon pére. Qui,
I'année derniére, a &6 coopté
par IAcadémie internationale
du vin, Une reconnaissance
planétaire qui consacre le
vigneron le plus iconoclaste
dlu monde ! HAS



N 659 Du 5 au 11 décembre 2009

Les charmes de

La Charmoise

ien ne vaut la vérité immédiate
du raisin tout juste pressé pour
apprécier la gualité du millésime
naissanit, dans la pureté et la
transparence du vin nouveau,
dés lors que celui-cl se préte a la
dégustation immédiate, Telle est
la premitre vertu du
cépage gamay, roi
de cette performance.
Un témoin sans
pitié, sorte de photo
didentité de la récolie,
d'oil la nécessité d'une
a retouche » lorsque
le cliché est mal pris.
5ile beaujolais a pu
montrer l'ampleur de
son rétablissement
avec 2004, c'est
avec le touraineg
primeur d'Henry
Marionnet,
issu de cette
vendange, que
I'on prend la
réelle dimension
du phénomene.
Rarement
fransparait
avec autant

baa e el =
PP e de bonheur le
; plaisir du vin

m primeur, gorgé

! de fruits bien
TorraiE) miirs, chargé
A= d'arfmes

délicats, avec

celte sensation

unigue de

mordre dans la

grappe el d'étancher une soif en se

promenant dans Ja vigne,

Le gamay de La charmoise 20059,

c'est une montagne de fraicheur,

un monwment de tous les charmes

qu'un vin nouveau peut déployer

dits Ia premicre gorgée.

Un concentré de cerises noires,

de miires, de cassis, porté par

la richesse phénoligue de 'année,

gue 'on savoure avece délectation

en célébrant, & I'heure ol Jes jours

raccourcissent, 'attente

du printemps prochain®

Domaine de la tharmoise, 41230 Soings-en-Sologne.

ToL : 02 54 98 70 73,

Towdaine peimesr 2009 : 5,40 €.
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N* 647 Du 12 au 18 septembre 2009

VAL DE LOIRE
Touraine

M de Marionnet 2065
13 €
e nows focalisons pas sur
lappellation Touraine qui peine
4 faire vabolr ses deoits dans un
monde fivié aux modes et ax
tendances les plus ninises,
O produit ic les vins parmi les
mieillewrs du monde, mals ce serait
trop lorng & expliquer en guelques
ligres, Pour I'heure, inclinons-nous
devant ce sauvignon magistral,
issu des melllews grains,
dune parcelle unique, dans
un milkésime grandiose. Mous
Lonnaissons des sanceres
el tes poully-fumeé parfumas
&la sciure de chine gud,
B coimyparaison, of pour
le double ou le triple du
prixe, feraient micux de
filer towt droit vers los
ioilettes, Vol dond un
s grand vin, gras,
gencieus, profond,
doté dune bouche
Interminable ouvrant
sur des ardmes & vous
coupar e soufile.
Lami du homard
ou de la volallke 4 la
i, pour célélrer
fa joke de bodre un
grandoud 13 €,

2,5€
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Hors-série juillet-aolt 2010

pour boire malin

et authentique

par Eric Conan et Périco Légasse

LE VRAI VIN

100

DE LA VRAIE VIGNE

ouce campagne frangaise posée
aux confins de la Touraine et de
la Sologne, la Charmoise bien
nommée pénére & la fois cette
douceur ligérienne vantée par I'Angevin Du
Bellay et ce nonchaloir chanté par le poéte
Charles d'Orléans, prince de France, lorsqu'il
vint finir ses jours & Blois, aprés vingl-cing
années de captivité en Angleterre. Char-
muoise, terre de France qui caresse tes vignes
et console tes fils en faisant couler 4 flots le
nectar du bonheur sur nos palais ravis.

Un vigneron qui vendange

pour les autres ne meurt jamals
Henry Marionnel est comime ces cuisiniers
disposant de pas grand-chose pour préparer
un festin de roi. Lui se contente d'un peu de
terre siliceuse, de quelques plants de ces
modestes cépages que sont le gamay et le
sauvignon, d'un pea de pluie pour humecter
les sols et de beaucoup de soleil pour faire
miirir les raisins, Le reste, il le trouve dans
sa passion pour ka chose bachique et Famour
qu'il porte & ses vignes, qui furent son ber-
ceaut et seront son tombeau, Mais un vigne-
ron qui vendange pour les autres ne metrt
jamais tant gue son vin réjouit le ceeur de
ceux qui I'ont aimé. Marionnet a libéré le
vin de ce qui le détournait de son essence en
s"abstenant d'y ajouter, sucne ou soufre, loute
substance pouvant altérer son authenticité,

Son gamay « Premieres Vendanges» témoi-
gne en ce sens de I'époque ol les premiers
hommes buvaient ke jus naturel de la grappe
et s'enivraient sans malice. [1 a aussi libéré
la plante de ce porte-greffe américain sur
lequel est planté tout le vignoble frangais
depuis les ravages du phylloxéra, Chez lui,
la vigne frangaise plonge directement ses
racines dans la terre de France pour restituer
Iexacte expression du terroir, telle qu'on la
percevait encore au XIX sigcle, avant que le
terrible parasite ne sévisse. Cela donne les
sublimes cuvées de vinifera que I'on savoure
avec émotian,

Enfin, Henry Marionnet a rempli la plus
belle mission qu'un paysan puisse se donner,
transmettre @ la génération suivante les
valeurs el le savoir qui permettent de perpé-
tuer un patrimoinge. En ce sens, Jean-5¢bas-
ticn Marionnet st le nouveau jardinier de
ce paysage charmant et le nouveau gardien
de la tradition familiale, Lui et son pére ont
une fois de plus transforimé la récolte en mer-
veille, avec un 2009 de fte. ll suffit de débou-
cher I'un de ces flacons pour saluer cette
transmission. PL.

DOMAINE DE LA CHARMOISE |
| 1230 SOINGS-EN-SULOGKE |

IEL (254927073

By Chry-marionne] Lom

TOURAINE ¢ PREWIERES VENDANGES » 2009 -8 £
GAMAY VINIFERA 2009 18,90 €

VINS

De PLAISIR



T Au

JUIN/JUILLET
2009

Touraine Gamay Vinifera
franc de pied,
Henry I‘Xm'icnnct 2007

Grace o f:: sacrd tour oe meain, Henry Masionneal
a un talent certain pour donner un frul el

urie imcroyable biaabdtd & tous 55 ving, en
particulier & ce gamiay qui ne ressemble &
aucun autre, 10 €

Bernard Burisehy -

Coup
de ceeur

Touraine
Damaine
de la Charmolse,
Premiére Vendange
2008 - @B Q
Ce vin non soufré est un
délice. La framboise gt
Ia fraise chatouillent
Ie nez. En bouche
c'es frais, biger, on
croque des petites
cerises cueillies sur
I"arhre, avec des
notes puissantes
éipices et de polre
N de Madagascar en
e finale. Superbe avec
Line viande rouge, ou

= e imima 1+ul seul |

LA REVUE DW

DE ER A NAHE

| Henry Marionnet et son fils [eanSébastien aiment a faire partager
| beur passion pour les cépages anciens.

SOINGS-EN-SOLOGNE
Goiter les vins d’antan

B ienvenue au Domaine de la Charmoise a Soings-
en-Sologne, dans le Loir-et-Cher. Henry Marionnet
et son fils |ean-Sébastien, ambassadeurs des cépages
tourangeauy et de I'élégance des vins de Loire, y
expriment la quintessence de leur terroir d'argile

a silex. lls signent des vins rouges et rosés aux tanins
harmonieux 4 base de gamay, des blancs issus de
sauvignon, fruités et d'une grande minéralité, Pére

et fils cultivent le got des vins d'autrefois, élaborés

i partir de vignes franches de pied (c'est-3-dire non
greffées comme avant le phylloxéra) ou de cépages
oubliés. C'est une occasion unique, pour les amateurs,
d'effectuer des dégustations rarissimes de vins

de chenin, cot, sauvignon, remorantin non grel:ﬁés

et du gamay de Bouze, d'origine bourguignonne. A la
demande, la dégustation se poursuit par une visite
des caves et méme par un tour dans les vignes de
sauvignon. Les passionnés auront le privilége
d'observer les vieux ceps noueux, préphylloxérigues
de romorantin, descendant direct du pinot noir. lls
donnent naissance 4 la fameuse cuvée Provignage. o

Domaine de la Charmaise ; y1230 Soings-en-Solagne
Tél. : oz 54 98 70 73 et www.henry-marionnet.com

Juin 2oy Lo REVUE DU WIN DE FRANCE. HORS-SERIE N'10 3§

Juin zo0q9
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Périco Légasse

JE LOIRE

TOURAINE

Damaine de la Charnimaise

Henry Marionnet, seigneur

lm tarbsin leﬂn

parfois aux hommes une

ame de pionnier. Non

content davaoir rendu au

gamay, cépage si mal-
mené dans le Beaujolais, ses letires
de noblesse sur le sol de Touraine,
Henry Marionnet pousse sa dévo-
tion & 'esprit de lappellation d'ori-
gine jusqu'a prendre des risques
considérables. Depuis une ving-
taine d’années, il entreprend de
redonner au vin de France son goft
légitime, celui qu'il avait avant que
le phylloxéra, parasite tueur malen-
contreusement importé d’Amé-
rigue, ne dévaste la totalité du
vignoble francais a partir de 1867,

a passion du vin donne

Afin de contrevenir au
féau, la vigne fut replan-
tée sur des porte-grefies améri-
cains résistants & 'insecte, ce qui
madilia, pour d"évidentes raisons
botanigues, la nature du vin, Tout
ayant été arraché, aucun vignoble
n’'échappa au greffage, hormis
guelques trés raves parcelles ¢par-
gnées, ici et 1a, par la hestiole.

L'une d'elles, plantée en 1850
el restée indemne, est aujourd hui
la propriété d'Henry Marionnet,
qui en tire un vin blanc 'excep-
tion, le Provignage, issu du cépage
romorantin importé de Bourgogne
en Val de Laire au xwvie sieécle sur
ordre de Frangois ler,

Marianme - 112 - Spécial wins 2009

Intrigud par l'ineroyable phé-
noméne, Marionnet eut l'idée de
tester le comportement d’autres
cipages en étendant 'expérience
au gamay, au sauvignon, au cot
et au chenin. Les résultats sont
actuellement aussi probants que
stupéfiants, le phylloxéra, sans
doute malheureus sur les sols
siliceux, n"ayant, pour I'heure,
provogqué aucun dégit, Aussi,
sUr un méme terroir, 4 cépage
el vinification similaires,
peut-on désormais compa-
rer des vins greffés et des
vins non gretfés,

Au-dela des nuances
comportementales de la
plante, la différence entre
deux bouteilles d'un méme
millésime est flagrante.
Henry Marionnet nous offre
ainsi la possibilité de retrou-
ver le goit du vin d'autre-

fusis, issu d'un raisin directe-
ment planté dans le sol de France,
sans intermédiaire américain,
Une démarche magnifique, qui
vaut des compliments & notre
héros, et s'inscrit parfaitement
dans la philosophie des AQC, &
savoir une recherche continue et
humaniste de l'authenticité des
crus frangais. m RL

et serwtur du grad gamay

" DOMAINE DE LA CHARMOISE
| 41230 Soings
Tél.: 02 54 98 70 73

B Touraine vinifera 2008 : 9,25€
- :l.mh -lﬁmire Vendange » 2008 -



Lo

Pendant les deux ulfimes
décennies du siscle dermnier
{le XX', donc), l'enologie a fait
sans aucun doute plus de
progrés gu'elie n'en avait
connu depuis Moé. Progrés
technologiques, mais surtout
progrés des connaissances
permettant aux vignerons de
perfectionner un savoir-faire
souvent empirique. Ainsi Henry
Marionnet s'est-il lance
un défi en Touraine : & partir
de vignes de gamay d'une
quarantaine dannées, dlaborer
une cuvée parfaitement purs,
Sans aucun apport extérieur,
sans levures pour controler la
fermentation, sans soufre pour
stabiliser le vin, sans collage
pour le clarifier. C'est
vigritablement du travail sans
filet, avec un risque blen réel
de contamination bactéricane
capabie de falre virer toute
la cuve en piquette en l'espace
de quelques heures & peine.
Le résultal est impressionnant ;@
un gamay qui ne ressemble &
aucun autre, avec une couleur
ftrés soutenue, au nez, des
ardmes de fruits noirs (cerise,
mire), en bouche, un bel
éxuilibre entre fruitdé e
fratcheur, mais surfout une
tonnante complexité guan
nattend ni de ce cépage ni do
cette région. Bien sor,
il ne s'agit pas d'un vin
de garde : miew vaudra
les hoire dans llannee,
plutdt frais (12 °C),
comime on faisait
d'allleurs autrafois
guand la chimie
babillait encore. Le
profane se régalera.
Etla connaisseur
genthousiasmera,
ALAM SARRAUTE
wwwhenry-
AFRNIEL, CoiT

Henry Marionnat a
imvEnite un vin original,
étonnant, agréable,
On s régale.

2 MM 2004 - LE FIGARD MAGATINE = BT



Mariagevin et fromage.

Dame Charmoise et sieur Pouligny

u gré des vents, le printemps falt souffler sur le
pays ses ardmes de beurre frais et de pommiers
en fleur, Tandis que la lumiire nouvelle tapisse
I'horizon de ses aurores pastel, la nature s'ébroue,
indiquant 4 nos sens le bon usage du temps.
Voici les fruits permis, qu'il suffit de cueilliv & Varbre de
saison. Du vin et du fromage. Heureux les convives 3 la
table du grand [leuve royal, servi par sa suite d'affluents
tissant la trame des terroirs sensoriels. Comme un lait du
Berry qui descendrait la Creuse et un jus de Touraine
qui remonterait le Cher. Un fromage a rendez-vous
avec son vin. Jus de la chivre et du raisin, pour 'un
des plus doux accords qu'il soit donné de savourer ;
Uin pouligny-saint-pierre fait & coeur sur un gamay
de Touraine frais de bonheur. La perfection dans
I'excellence. Du pain. Silence, on godte,

8%l est enfin admis que les fromages boivent
blanc, alors mariages bénis que celui du comté et
du chateau-chalon, du chaouree et du chablis,
du chavignol et du sancerre, du roguefort
et du sauternes, du sainte-maure et du
maontlouis. Toutefois, les rouges n'ont
pas dit leur dernier mot, pourvu qu'ils
nartivent pas trop tard. Telle est 1a loi
du genre : plus le fromage est jeune,
plus il appelle le rouge ; plus il est
affiné, plus il réclame du blanc.
Ainsi le pouligny-saint-pierre,
insigne pyramide au lait cru de
biquette, fleuron des chivres
dotés d'une ADC, s'offrait-il

= I'autre jour aux assauts d'un

touraine Domaine de la Charmoise, Qui le lui rendait
bien. Un pouligny & mi-parcours, ni trop erémeus, ni trop
crayeux, dont la parol marbrée, d'un blanc étincelant,
semblait avssi lisse gu'un fronton de Carrare. Apriss un
nez prairial, la bouche était soyeuse et libérait gaiement
ses ardmes audacieux, La mache était constante et le
gras onctuewx, né d'une herbe vivace surun sol argileus,
Comme il est doux d'entendre un godt conter soneru !
Qui portait bien son nom et venait, pour le coup, de
ce Berry profond qui confine au Poitou. Versé & pleine
gorgée, le gamay rayonnait comme un astre incarnat
se couchant surles poles. Impression lactique confre
reflet bachique, le tableau est compled. Lorsque le
vin est noble, le fromage est immense. La bique
était coquine et broutait, & pleines dents, 1a grappe
mire et Neurie, Un duo prenait forme, virant an
concerio, la caprine en bémol, le nectar en ré digse,
pour ne donner gu'un son caressant les papilles,
Péte molle et modil tendre, |'une tapissant le
palais, auntre glissant dessus, Quel délice!
o La supréme harmonie aux couleurs de
&% la Loire, pour une somme dérisoire
"\ et beaucoup d'avantages : 3,70 € le
U fromage fermier et 5,60 € le touraine
paysan, Quel régal | « fen rpren-
drais ben wn pew », ditla chievre
au flacon. Nous aussie
Pouligmy-salnl-pienre au lait o,
de 334 £, chex bous bes bons fromageds.
Touraine Damaine de la Charmolse
1007 TEL:02549870 73

Expédition.
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LES PLUS GRANDS VINS DU MONDE

Fanee _ Vil dit Lodre _ Sofngs . Howgee ef Dfan

Domaine

Henry Marionnet

f\;s;;r ernent, Hernry Manonnet est lun des vignerons [es pus

pllzchants de Franca af 'un des producteurs des ving es plus

siriceres oul soanl A cosur de la Sologne, en pays oe fomsis

fe lardies el de chasse, son village de Solngs ridkit guen

el ha bl

e E oo b g

el oo s wiliculture: Pourant,

charboreme, Manonnet replanta entiersment e vignokle Tarmilsl
dans s annoes soEante ot soieeio-dis, « kel ot e cosaks .

laliEgrassa ol g v & du sauvianon, Toumurs soupies el

Uil s ving destings & &re Bls jaunes prirent aves les
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e | D00 (uarmry, 0% Cof.
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¥ ¢ 90 sauviman, 15T mhenin,
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fiwocluite & perilr dune vorrédd fene, i@ goniay de Bowrel,

ol sidake, krsoue |8 rvagsur pUcemon dét
€nl | o Fioslier chans fes mdiidsimes 2003 e 2008
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FONDATEUR : HL

Circuit touristique des vins d’été

Profitons des vacances pour découvrir des appellations de blancs et de rouges valeureuses

ble, en éé, d’échapper au vin

de saison, le rosé, servi glacé,
er parfois avee des glagons | 1l est
présent en toute occasion sur e
tables des vacances. Son origine,
gui remonte probablement a la
production des « clarets » du Bos-
delais, i conférait aurefois nn
certain prestge. Le rosé fur le vin
des classes moyennes dans les
anniées 1960, Aujourdhud, il béné-
ficie dun véritable engouement
en raison de Fallongement des loi-
sirs. Pour ne pas suivre Panurge,
INTErCEsONs-Nous aux Touges of
nmir\rins blancs de I'éé,

Gamay noir a jus blanc

Les vignobles ligériens rece-
lent aussi des richesses que 'on
apprécie en &6, Au Chiitenn du
Petit Thowars (37500, Saint-Ger-
main-sur-Vienne), 'ancien mai-
tre de chai de Charles Joguer,
Michel Pinard, a repris en mains
le cabernet frane, appelé aussi
« hreton » de Touraine, trés pro-
metteur dans le dernier millési-
me, Ne pas manguer de gotiter
aussi le erémant de Loire, brut,
méthode traditdionnelle &aborée
4 Saint-Hilaire-Saini-Florent.
Une petite merveille.

La Loire, c'est aussi, aux
confing de la Sologne, 'étonnante
aventure  d'Henry Marionnet,
dont le wuraine gamay, issu des
parcelles les plus siliceuses, est
planté sur 33 hectares, Cest un
cépage gamay noir d jus blanc, un
Touge qui ne dépasse g’u&ﬂr

I 1 est devenu presgue impossi-

11,5 degrés, dune couleaur rubis
nuanee et d'une incrovable légére-
b Clest le prototype des vins
détd, aux ardmes de fruit rouge,
e Kirsch parfos, qui exige une
templrature copstnte et fralche.
Sa cuvée « Premieres Vendan-
ges » e regoit ancune adjonction
de srinfre, de levures ou de sucre,
Clest le vin des vignerons.davant
Veenplogie, que seul un équipe-
MEnt moderne autorise pour pro-
téfrer les jus de toute oxydation. 1

¢ boit dans 'année qui suit la
récolte,

‘Les vins ' Henry Manonnet ne
donnent pas mal & la téie (Domai-
nedela Charmoise, 41230 Suings-

en-Sologne, tél
02-54:98-70-73). Les chantres
hes wins naturels et de la biodyna-
mie font parfois la fine booche 4
Pégard des méthodes de ce vigne-
ron, Sa singularite est d'étre seepti-
qued I'égard de eenologie, et pas-
sionné dampélographie, lrscien-

ce de la vigne, 11 est un vwirimhble
collectionneur de cépages oubliés,
commye d'autres le sont de légu-
Mes anciens, ou encore de vignes
nom greffées, dites « franches de
pied », Cest lacollection Vinifera,
déclinée dans les cépages gamay,
cat, chenin et sauvignon, dont les
arfimes sont plus nets et plus fins
que ceux des vignes greflées,

La vallée du Rhone, 4 'appro-
che du Miroir des Aigles, Mun des
noms du Ventows, offre une profu-



La vieille vigne
miraculeuse

En tentant de retrou-
ver les vins d'antan, le
Tourangeau Henry
Marionnet fait renaitre
des plaisirs oubliés.

, ourguoi faire
| compliqué quand
on peut Faire sim-

hE ple ? Voild tout
le credu d’'Henry Marionnet :

les 60 hectares de son do-
maine de la Charmoise, entre

Blois et Romorantin, il les cul-

tive « & 'ancienne », avec un

minimum de molécules de
synthise et un maximum de
gestes d'antrefois. Ainsia-t-il
fini par... se compliquer singu-
litrement la tiche !
Vendanges & la main, tridra-
econien, vinifications patientes
gans levures ni soufre, il s'est
acharné i restaurer les meil-
leures pratigues d'hier sans ja-
mais se priver des solutions
modernes gui peuvent en amé-
liorer les effets (pressoirs pneu-
matiques, cuves en acier Inox
thermorégulées...). Résultat,
son gamay de Touraine, fruité

S

et gouleyant, est vite devenu un
hest-seller dans les bistrots de
la capitale.

Passionné par lhistoire de la
vigne et du vin, il s'est mis en
téte voild une guinzaine d'an-
nées de retrouver les golts
« d'avant le phylloxéra ». Dans
la derniére partie du XIX" siécle,
en effet, cet insecte avait littéra-
lement ravagé lensemble du vi-
gnoble francais, et, depuis lors,
on greffe sur les ceps des plants
qu'on sait capables de lui résis-
ter. En 1992, done, il planta
quelgues arpents en « franc
de pied », c'est-i-dire avec des
boutures non greffées de gamay
noir @ jus blane, cépage rouge
traditionnel de la région. La
premiére récolte de ce Vinifera
(de Vitds vinifera, nom scienti-
fique de la vigne), en 1995, se ré-
vila passionnante @ o« Des
ardimes de fraise teés mire ef de
cerise noire, ef en bowche un
conceniré de fruit ample ef &l
gant, un vin trés différent des au-
tres s, commente-t-il,

L'histoire aurait pu s'arréter

. o« Aw débaf de 1998, un vienx

vigneron de mes Doising nra pro-
fosé ses 4 Pectares, Cest conme
cela quee jai ddcowvert wne pareelle

e I tradition orale disait aveir

& plantde vers 1850 (fes experts
Pont confirmé). Cest certaine-
ment agourdhui fa plus ancicie
vigne de France, plantée bicn
avant Farrivde du plylloxdra avee
un cépage blane dispary depis
mais alors teds en vagie, le rono-
rantin, » Ce provignage (encore
un terme ancien, qui désigne
une forme de marcottage), ex-
traordinairement minéral et
racé, a &té servi 4 la reine d’An-
gleterre lors de son dernier
voyage officiel en France,
Ainsi encouragé, Marionnet
décide de récidiver et plante
cette fois, toujours « franc de
pied », un autre vieux eépage
rouge quion appelle cot en Tou-
raine et malbec & Cahors, Cette
fois, le résultat est franchement
enthousiasmant : le vin est noir,
avee des ardmes de cassis, de
myrtille, de miire, et méme un
peu de violette en arrigre-plan.
En bouche, la puissance est
impressionnante, avec une ma-
titre incroyablement dense, et
pourtant une finale tout en
douceur, C'est un vin qui ne
reszemble 4 aucun autre,
mais c'est assurément un vin
de garde, qui se bonifiera

lentement au fil des années.

C'est égal, il fallait du courage
pour prendre de tels risques,
méme sur une poignée d'hec-
tares. Car le phylloxéra n'est
toujours pas éradiqué...

' ALAIN SARRAUTE

Henry Marionnet, 41230 Saings-
en-Sologne (02.54.98.70.73 ;
W, hemry-narfomast, com).

BOUTEILLE

DE LA SEMAINE

Les Mirlandes,
rouge 2005

Le domaine de Mirail, propriété
acquise en 1998 par Charles
Hochmann et son fils Charles-
Antoine, et situé entre Bordeaus,
Agen et Condom, ala
particularité d'étre planté sur un
sol calcaire (7 000 pieds par
hectare) et dispose d'un chai &
la fois traditionnel et moderne.
La cuwie supérieure Los
Mirlandes rouge (2/3

de merlat, I/3 de cabermet
salvignon), un vin de pays
des Cites de Gascogne, joue
dans la cour des grands.
Domaine de Mirail, 32700
Lectour (05.62.68.82.52).
Prize : 11,50 E.
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Ourest-ce quiun vin £ natursl »  Ces demibres années, on a fait
visiter au vocable toules les chapelles du bio, jusgu'a justifier
des vins relarmentant en boubeills ou prenant prématurément
une coulaur rmaronrocre faute dune cowverture antiogdante
suffisante. Henry Maricnnet, paysan viticullear solognot tout empl
det bon sens ef d'exigence personnelle, n'appartient & aucune des
coteries en vogue chez certaing cavistes pansiens: peu réalisent
pourtant comme hi des ving aussi proches dune sxpression pEe,
ghissants et immeadiatement Savoureuse du fruik Ansi oz fondant
edl, issu de wignes franches de pied (Cest-2-dire non grefides
pour résister au nsque loujours potentiefement destractour
du phyfioreral, exhale avec persistance mais sans lourdeur
des notes de fruils noirs et rouges blen mdrs, invtan
inévitabiement a fa dégustation, En bowche, ce vin A la robe
dencre associe e frulbd séduisant & un corps veloule, amplo
of fiais. Impeccablement vinifig, sans soulre, ce vin de soif
el de plaisir appelie sanz complexe ni fagon la culsins de bistrot
et lfaccompagnemant des charcuderies, fromages ou pouel ratl
BETTANE ET DEssEauvE || Domaine Henry Marlonnet Vinifera,
cot 2005. Domaine de la Charmoise, Soings-en-Sologne
{Loir-at-Cher). Tél.: 02-54-98-70-73. 11,30 £
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... dujardin de la France (Val de Loire).
Domainedela Charmoise

éraut du cépage gamay en Val de Loire et rédemp-
teur du vin nouveau, Henry Marionnet ne produit
pas des vins de pays par choix mais par obligation.
Ne répondant pas aux normes élablies par I'Inao
sur son territoire, deux de ses cuvées ne peuvent
en effet bénéficier de lappellation « Touraine », d'oir leur
classement en « Vin de pays du jardin de la France » (dénomi-

nation modifiée par décret en « Vin de pays duVal de Loire »
depuis le 12 mai 2007). Par la noblesse de leur origine et la
qualité de leur vinification, ces deux cuvées seraient toul
4 fait dignes d'une AOC, mais les régles sont ainsi faites
qu'aucune exceplion, méme légitime, ne peut ére envisagée.
Voici done deux crus i la spécificité marguante hissant haut
le concept de vin de pays.,

Gamay de Bouze
ou le « cépage oublié »

épage d'origine bourguignonne,

le gamay de Bouze fut longtemps
cultivé dans la vallée du Cher, de
Vierzon a Montrichard. Cette variété,
qui se distingue du classique gamay
4 jus blanc (celui du Beaujolais), était
I'un des cépages les plus répandus dans
le Val de Loire au XIX® siécle, et méme
jusque dans les années GO, D'aprés
le Traité général de viticulture et d'am-
pélagraphie, de Pierre Viala et Victor
Vermorel (Masson, Paris, 1901), il serait
originaire de la Core-d"Or, et plus
précisément de Bouze-lés-Beaune,
d’ol son nom.

Il s'agit d'un gamay & jus rouge
(sans doute le plus ancien), sou-
che probable de toutes les autres
variétés, qui donne des vins colordés,
tannigues et charpentés, autrefois
appréciés pour leur générosite,
L'Inao, aprés en avoir limité I'usage,
puisqu’il était considéré comme
a inférieur », décréta son exclusion
définitive de la liste des plants
recommandés,

Le gamay de Bouze a, de
ce fait, presque totalement
disparu, et c'est par hasard
qu'Henry Marionnet a pu en
acquérir une parcelle encore
en exploitation. Au Domaine
de la Charmoise, ce « cépage
oublié » est cueilli 4 la main,
puis transporté en petites
caisses jusguau chai afin
que les grappes restent intac-
tes, Cette préservation du
raisin permet une fermen-
tation intracellulaire (4 I'in-
térieur du grain), qui dure
six jours, aflin d"obtenir
un jus concentré i la robe
foncée, saturé de fruit, libé-
rant de merveilleux ardmes
de cerise, de miire et de cassis. C'esi
un gamay a la structure spectacu-

B LE< CEphars Qs

ey f e

laire, d'une incomparable densité, aux
taning ronds et harmonieux, qui révidle
alors toute sa gourmandise, sur des
viandes en sauce, un gibier & plume
ou un fromage de chisvre bien né et pas
trop fait, Un voyage dans la mémoire
d'une viticulture disparue pour
célébrer les vertus d'un cépage injuste-
ment oublié.

Domaine de |a Charmoise,

1230 Somngs-en-Sologne. Tel. - 02 5498 70 73

Cépages cubliés gamay de Boude 2006 : 8,85 €. Expédition.

) W .
Frovigr g
du fond des ages

‘est & un vovage dans les temps
les plus lointains gue nous convie
ce vin « miraculé », Tout d’abord
i propos du cépage dont il provient,
le romorantin, importé de Bour-
gogne en Val de Loire au début du
VI siecle a la demande du roi
Frangois I, qui voulait en garnir
les pourtours d'un chateau projeté
4 Romorantin mais qui verra finale-
ment le jour & Chambord. Ensuite,
en pensant que ¢'est a des hommes
nés sous Napoléon I gue 'on deit
de pouvoir boire ce vin blanc
issu d'une vigne plantée sous
Mapoléon I11, et dont les ceps
sont toujours 1a, bien vivants
et, surtout, bien portants.
Le Provignage est en oe sens
archétype du cru d'excep-
tion. En 1998, un vigneron

i la retraite propose de vendre
ses 4 ha & Henry Marionnet,

y compris U'illustre parcelle
dont la plantation, selon
la tradition orale, remonte-
e raitd 1850, soit avant I'arrivée
du phylloxéra (1867), auguel
elle aurait ainsi miracu-
leusement survécu, Une
expertise ampélographique
confirme bien la date : les ceps

ont au moins 150 ans et n'ont jamais éé
greffés, Marionnet se retrouve done ainsi,
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al'instar des champagnes Bollinger
avec leurs « vieilles vignes francai-
s05 w, £n possession de "'une des
plus anciennes parcelles vitico-
les de France a ne pas étre plan-
tées sur porte-greffe américain.
SACTEe Prouesse,

Bien qu'il soit classé
en « Vin de pays du jardin
de la France », du fait que
la vigne dont il provient
ne se situe pas dans
I'ére d'appellation
« Cour-Cheverny »
(la seule autori-
sée i vinifier ce
cépage en ADC),
son histoire et
sa naissance,
tout comme
son caractére
et son élé- /-

N
gance, en font Ehg
le vin de pays ¥
le plus noble
el le plus
glorieux
de France,
Mon seule-
ment le dégus-
tateur expérimente le comportement
d'un cru issu d'une vigne préphylloxéri-
que, mais en plus il godte & 'un des plus
prestigieux vins blancs de France, Servi
en 2004 & la reine Elisabeth 11, & I'occa-
sion du déjeuner officiel célébrant le
centidme anniversaire de |'Entente
cordiale entre la France et la Grande-
Bretagne, il est pour "heure le seul
« vin de pays » 4 avoir arrosé un repas
d'Etat.

Le sommelier de I'Hbtel Matignon,
@ qui incombait le choix des vins,
ne pouvait choisir flacon aussi majes-
tueux et vin aussi élégant pour céléhrer
un événement historique d'une telle
portée s
Domaine de la thammaise,

41230 Soings-en-Sologne,

Tel. - 02 54 95 70 73,

Provignage 2004 Henry Madionnet, la bouteille - 41 €.
Expédition.

oy
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Vendanges 2006 :
les grands
vignerons plutoét

rassurés

MILLESIME

Les vendanges

ont commenceé dans toutes
les régions de production
el, malgré une année séche
et un mois d'aodt pluvieux,
les grands vignerons
semblent confiants.

Tour de France des terroirs.

LES RAISING somt & peine coupis
qu'nn vaudrail déja connaitre le
godt et la qualité du vin qu'ils
produiront. Ce n'est pas si simple.
Bien str, le gotit du raisin fait ce-
lui du vin, mais cette logigue su-
hit mitle varishles. Sor une méme
grappe, il v a des grains plus ou
moins gros, plus ou moins mirs,
plus ou moins sains, Sur une ré-
caolre, ces différences sont démul-
tiplides en fonction des sofs, du
régime des vents, de Pexposition,
du porte-greffe, des cépages... En-
fin, il faut conjuguer ce gui préce-
de avec le travail du vigneron ;
taille. labours, traitements contre
les maladies de la vigne, ses pré-
dateurs, etc. Bref, résumer un
millésime est par nature simplet
et injuste. Il n'empéche ; les vi-
gnerons, en habitués de leur ter-
roir, connaissent un peu plus vite
et un peu plus justement gue les
autres le potentiel de leur récolre.

Les vendanges battant actuel-
lement leur plein, noos avons de-
mandé leur premier commentaine
& quelques grands vignerons. Se-
lon eux, 'année sera bonne, mais
hétérogine, tres dépendante des
capacités de chacun & savoir bien
trier, étaler, ventiler, « Chague mil-
lésime est wn enfant, dit 'un-d'eux,
On Péléve di miiews qu'on pett.
Teaes ereannd pres le evdvnne cliemgir mais
ot les al e fowis atanl, »

CHAMPAGMNE
« Degrés élevés et acldités
hasses »

TOURAINE

« Potentiel aromatique
incroyable pour les blancs »
Henry Marionnet, figure emblé-
matique de la Touraine, ne cache
pas son enthousiasme devant ce
millésime qui pourtant, lui a
donné des sueurs froides. « Au-
Jourdd T (jeudi soir, NDLR), far-
rive a la fin des vendatges. Ca
sent merveilfensement bon dans
let crverle. Les Blancs ont un po-
tentiel aromatigue incroyable,
mieux qu'en 2005, J'ai récolté des
parcelles i 13* d'alcool avec & g
d'acidiré, C'esr formidable. En
fair, eurieusement, le mois d'aofkt
ronis @ sauvds, I a retardé un peu
la maturité qui était vraiment
trop précoce. Mals ehez nous, il
n'y a pis i de trombes d'eau, sew-
lement de petites pluies répétées
eiti @ sufed St e bénédiction,
A la condition d'avoir profépé sa
vigne conitre la pourritre au bon
FICENL.

VALLEE DU RHONE
w Surpris par la qualité
de nos vins »

Perre Perrin, fils ainé de Jean-
Plerre, est le responsahle tech-
nique des trois domalnes de cette
grande famille, dont le mythique
Chateau de Beavcastel & Chateau-
neuf-du-Pape.

« Je préférerais répondre dans
une dizaine de jors, expligue-t-
il, eprecenel reet sera renerd, En fair,
nots avons pendangd n pe plus
tard que 'an passé. Les mois de
Furler d fuin ont €68 tris secs, Puis
sont venues les claleurs de juillet
e la wigne a sonffert. Heureuse-
ment quaoit @ éof frais. La plule
it 15 awite éait bienvenue. Celles
qui ont suivl aussi car ied, nous
avnes wnl aflié formidabie : le mis-
tral, Il séehe les railsing el évite la
pourritiure. L'autre chance, ¢'est

i iy -

rit marines Dien notée que 2005 meais
les amateurs y trouveront lenr
comple. »

Raisonnablement optimiste
{c'est lui qui le dit), Jean-Michel
Laporte paterail cher pour savair
guel temps il va faire ces jours-ci,
pour la lin des vendanges. Les
peaux sont fragiles & force d'avair
sulbsl le frodd et le chawd, Rien n'est
donc encore viaiment joueé.

BORDEAUX, RIVE GAUCHE
# Ce sera trés hétérogéne
mals Il y aura de bons vins »

"

Pour nombere de vignerons, la quatité de la cuvie 2006 dépendrn du saaole-fuine de.

BOURGOGNE,
COTE-DE-BEAUNE
« Les blanes seront superbes »
Etienne de Montille gére le do-
il familial & Volnay et dirige le
chiteau de Puligny-Montrachet,
propriévé du Cridic Foncier. 11 est
donc concerné aussi bien par les
rouges que par les blancs, « Les
Ilanes seront superbes pour doul e
ud o dté reniré avant les pluies de
dirmanche dernier, Le rapport dcetdi-
Mt rine et vraineent au lop, Les
blanes serant méme plis complees
epudenn 2005, Mais les peanx sont fra-
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Henry Marionnet vigneron-producteur en Touraine
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S'il y a le cinéma d'auteur,
Henry Marionnet fait, dans
son domaine tourangeau de
La Charmoise, du "vin d'au-
teur”. Subtile alchimie per-
sonnelle pour élaborer, de
la vigne a la bouteille, un

nectar de passion, riche en

fruit et aérien en alcool, un
"win qui dessaotile”, comme
il dit... Entretien avec un
homme de téte qui fait tout
a la main..

Imerview Eric Vinoenl, Photos D08
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longtemps, mais cela ne me plaisait pas.
Depuis, mon vin est élevé uniguement en
cuves béton, celee me permet de micux res-
pecter le fruit et le terrodr », insiste-t-il. Le
2000 vient a peine d’étre mis en bou-
teilles et les suivants attendent tou-
Jours ;< Je le ferai guand je sentivai qu'ils
ot préts », précise--il. Une gestion tota-
lement iconoclaste 3 Bordeaux, écono-
migquement suicidaire, mais que Jean-
Pierre Bover assume. Et c'est avec fierté
qu'il vend des vins préts a baire, alors
que les autres chiteaux liquident
la totalité de leur production en pri-
meur. Des vins incomparables & ses
vaising, mais gui ont su conguérir le
coeur de quelques critigues influents,
Michel Bettane en téte. « De Uessence de
Margaex ! =, clament ses partisans ; « Un
vin démodé s, rétorquent ses détracteurs.

Planter sans porte-greffe

Leval de Loire a aussi ses [ortes 1étes.
Avec =i tenue impeccable et sa voiture
de caddre dirigeant, Henry Marionnet n'a
pasvraiment 'allure d*un rebelle.
Pourtant, "homme, dansson domaine
de Soings, en Touraine, ol les torres ¢
quent plus i culture des asperges que
les grands vins, est 'un des vignerons
les plus engagés et les plus audacieux
du pays. Fionnier des vinifications sans

LES REBELLES DU VIGNOBLE | 2
PFrosdusit e Pranoe
S e E
- Wi lew iraine-say s aqan Ineinad
Vg e i W Eox)
bidbcs s g %
Obstinés et visionnaires,
|les rebelles du vignoble
naw 4114 — 75

a la fois
soulre, refusant de faire entrer un fit
de chéne en cave, défenseur de la vini-
fication la plus naturelle possible, il a,
tout au long de sa carniére, exploré de
nombreuses pistes. Sa derniere folie 7
La vigne franche de pied: Des plans sans
porte-greffe, donc sensibles au phyl-
loxéra, tels qu'on les trouvail en France
il ¥ a 150 ans. Clest Charles Joguet, pre-
curseur en la matiére avec sa parcelle
La Varenne du Grand Clos, qui lui a
donné le virus, et tandis que d'autres
explorent timidement cette voie
{Philippe Charlopin. Didier Dagueneaul),
ni plantant que sur des petites surfaces
pour limiter les risques, Marionnet, lui,
est dllé au bout de sa logique : 10 % de
son domaine est plante fanc de pied.
10 % en sursis, car le phylloxéra, tou-
jours présent. peut tout dévaster a
nimparte quel moment. Mais il acoepne
ce risgue tant le plaisir de boire ces
vins est grand. « Le portesreffe agit commy
tm filtee entre le terroir el le raisin s, ditl.

Aprés Charles Joguet, Henry
Marionnet renoue avec les

vignes sans porte-greffe,
comme il ya150 ans.

'Révelation
-l Rebelles et
" visionnaires

MAI 2006

La comparaison entre le vin pro-
duit par une vigne franche de
pied et le vin issu d'une vigne
“classique” lui donne raison : le
vin apparail plus profond, plus
complexe et vieillit micux,

Ce n'est pas Mark Angéli qui le
contredin. Le “paysanvignenon”,
comme il se définit lui-méme, a aussi
tenté 'expérience de la vigne ranche.
avec succes. Dans sa ferme viticole de la
Sansonniére, en Anjou, ce biodynamiste
militant présente une gamme de vins
qui désarconne ; des blancs trés secs
alors que ses voisins v laissent du sucre
résiduel, un rosé doux et des liquoreux
qui ne voient le jour que dans les grands
années i botrytis. Auteur prolixe de
tracts, libelles, philippiques et autres
manifestes (lire La Colére des raisins, dis-
ponible au domaine), il porte son com-
bat jusque sur les étiquettes de ses bou-
teilles (voir ci-dessus). Adepte du 100 %
naturel, il laboure ses vignes, bannit
les produits chimigues et vinifie ses rai-
sins aver le maximum de respect, sans
compromis aucun. Et qu'importe si
quelgques-unes de ses cuvées, Loés peu
couvertes en 50x, se sont montrées proé-
maturément oxydées en bouteille, il ne
change rien au cap qu’il s'est fixé,

Terroir contre cépage
Difficile d'évoquer les rebelles sans une
étape en Alsace, terre de résistance 5"l
en est ! En présentant une bouteille
dAltenberg de Bergheim”, sans ancune
mention de cépage sur I"étiquette,
Jean-Michel Deiss ne cache pas sa fierté,
Ce vin symbolise sa victoire aprés
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Aux cotés du célébre beaujolais
nouveau des chefs charcutiers-
traiteurs, deux expressions du
gamay : le touraine rouge
d'Henry Marionnet, sur une trés
ancienne variété dite de Bouze,
et le pétillant de Cerdon, o le
gamay s'exprime en blanc en

association avec du poulsard.

TEILLE

BOLr

2006) : le gamay s étend autour du
Beaujolais par cercles concentriques.
Tout prés, ce sont les vignobles
méconnus de la cote roannaise et du
Forez, qui utilisent le gamay comme
en Beaujolais. Plus loin, on retrouve
les cates d”Auvergne, reliquats de
I"immense vignoble auvergnat du
x1%° sigcle, dont la production était
commercialisée a Paris dans les
« Bois et Charbons » par les bou-
Enats.

Le cépage poursuit sa progression
vers "ouest, Saint-Pourgain-sur-
Sioule, Chiteaumeillant, puis en
Touraine, qui est son deuxiéme
vignoble important,

Certainegs maisons le mettent i pro-
fit pour en tirer le meilleur. Ainsi,
Henry Marjonnet a beaucoup euvré
pour la production de gamay de qua-
lité. Une vinification soignée, plan-
tation de vignes non greffées, rede-
couverte d une variété ancienne, le
gamay de Bouze : ses vins, vraimend
abordables, sont ceux d'un pas-
SIONNE.

Encore plus a 'ouest, on trouve le

3 gamay dans le haut Poitou et dans

les coteaux d’ Ancenis, o la qualité

& des vins de Pierre Guindon ne cesse
s e eroitre.

Il est & noter que le gamay est éga-

. lement présent en Champagne. Bien
- qu’anccdotique et cantonndée §

I' Aube, cette présence montre bien

 gue le gamay a suivi le pinot noir.

Septembire 2006 Charcuterie et Gastronomie 3:
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Dans le Buy.v le gamay sert & pro-
duire une curiosité : le vin du Cerdon,
Ce rosé effervescent est des plus
agréables. La souplesse du gamay se
marie bien avec les bulles,

Enfin, le gamay est le plus impor-
tant cépage rouge savoyard. 1 est uti-
lis¢ pour 1"élaboration des crus de
Jongicux et Chautagne, Ces rouges
légers sont un vrai plaisir. Le rosé
de Chautagne, également pur gamay,
n'est pas non plus 4 négliger.

A |"éranger, on citera la dle, qui
est le meilleur vin rouge suisse, Sa
vinification soignée se rapproche du
passe-tout=grain, et le gamay y tent
une bonne place — il est vrai gu'il est
trés 4 1"aise dans les climats froids.
On peut faire une derniére mention
du gamay dans le val d"Aocste, en
lalie... et ne pas aller plus loin, car
les « gamays » d’Autriche, de
Hongrie ou de Californie n’en sont
pas,

Mais revenons en France : le gamay
est ¢galement planté en Ardéche, ol
il a trouvé un terrain favorable. Sa
surface plantée y croit réguliérement.
La cuvée La Souteronne, gue Hervé
Souhaut ¢€léve au  domaine
Romaneaux-Destezet, est splendide.
Mon filteé, fruité a souhait, le gamay
y expose ses saveurs amples. Ce vin
enchanteur accompagne 4 merveille
patés et fromages. 11 vous régalera.

Le gamay 7 Tout simplement un
cepage joyeus. @
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hylloxéra (1)

1 Alors que tout vigneron craint le phylloxéra

comme la peste, certains osent, en France,

ne plus chercher a s’en prémunir absolument.
lis cultivent des vignes non greffées sur pieds
américains — les seules qui résistent au parasite

— pareilles a celles qui recouvraient les
vignobles en Europe avant 1860. Selon euy, le

vin obtenu est d'excellente qualité
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cie les remargues des dégustateurs de
la Revue car ils visent & améliorer encore
la qualité des vins. La RVF, c’est le seul
argane de presse francais qui ait vrai-
ment une emprise sur le consomuma- : =
teur! Il est important gué neus, T .
Frangais, ne laissions pas & d"autres le.  cela permet des prises de position plus
monapole de la critique ! neutres, sans volonté de vouloir, & tour

e e

Henry Marionnet
Il n’écoute personne,

surtout pas les journalistes !

« Mon pére n'o jomaois vouly que fe fosse
d'études, alors fe me suis fait tout seul, et
Je n'ol pos appris de régles. (o m'o sons
doute permis d'essayer un fos de choses
novatrices sans me poser de questions, »
C'est le cas des vins sans soufre, aujour-
d'hui & la mode. Chez les Marionnet, on en
fait depuis des dizaines d'années, parce
que le soufre pigue le nez et que Henry
s'était aperpy que moins il en utilisait,
mains il étemuait... Succédant & san pére,
il a tout de suite lancé un touraine pri-
meur, & |'imitation du Beaujolais, et
démarché les grands restaurants. Séduit,
le grand restaurateur lacques Maniére a
fait déguster son vin 3 Courtine, le chroni=

queur win du quotidien le Monde; un
papler laudatif —woila le jeune Henry
lanci, Telles des bonnes fées, los journa=
listes weilleront ensuite sur ses cuvées,
comme Jon Winroth dans Luf (300 lettres
de lecteurs enthousiastes !) ou Jean=
Claude Le Brun dans Lo RVI. Pour autant,
Henry Marionnet n'écoute personne, et
surtout pas les consells de ses amis dégus-
tateurs, comme Antoine Gerbelle ou Ofivier
Poussier ; « Je fais le vin gui me plait et je
n'oi jamals changé, Je ne fois pas comme
ces vignerons qui font plaisir oux uns ovec
une cuvée boisée et oux outres ovec des
vins ayant fini leur malo »,

Domaine Henry Marionnet, & Soings

AWEIL 20006 W LA BEEVUIE DU VIR DE FRANCE

Y& 1§ dols beautoup
@ Courtine, rimis jie fois
fas vins qui me plaisent, »




ervl & l'occasion du déjeuner offert par Jean-
Pierre Raffarin en I'honneur de la 1 Elisa-
beth 11, e mﬂgnm d'Henry Marionnet a

murqu& lu Péres fondateurs de |'Entente

rai maﬂ:: R s
ent er plus noble nectar

le centenaire pu E:‘I:EUXMDEEHI!L Planté enVal

del.uiruudﬁhutdum'uiﬁeha la demande de
Frangois 1", quivoulaiten gnmlrles pourtours d'un

chilteau qui ne verra jamais le jour, le TOTNo-
mntln[nrl-gmairedu Durgogne) a les dpes
en portant jusqu’ hnnussnn hnu uet,

]ﬂud’mepameﬂadn ue, dont

les ceps remontent & 1 pru?(gm?!&st.ﬁn tous
points, un vin blanc d‘e.‘r.nep[inn Bien qu'il soit
classé en vin de pays, son histoire et sa naissance,
tout comme son caractére et son élégance, ont
conduit Claude Bluzet, le chef caviste de Matignon,
alamgﬁbmmul?mniermmm qui, aprés
tation, I'a désigné pour donner la réplique au duo
de bﬂretmrbntenéca]ﬂa delégumes nouveaux au
beurre blanc servi 4 Sa Gracieuse Majesté, 5i Fran-
gois I* avait pu en ouvrir quelques flacons lorsqu'il
regut Henr VIIT au ¢ OE du Drap-d'Or, le 7 juin
1520, sans doute edt-il obtenu son soutien contre
Charles Quint. Né sur le terroir de Touralne, pro-
vinee fief du rol d'Angleterre jusqu'en 1 204 donton
célébre cette année e BO0" anniversaire
df:mn rattachementa la couronne des

grwlgnaga n'est pas le premier
vin d'Henry Marionnet que déguste
la souveraine britannique.
Dé]lﬁ en 1992, lors de'sa trolsiéme
visite nfﬁ;;lglljlfé Enlﬁmnca, elle put
apprecier e« M», un sauvignon
rlzi'i::é de ce !.rigm!mn C'est dire sila
descendante d'Henri 1T Plantage-
néts, comte du Maine, d’Anjou et
de Touraine avant de monier sur
le trdne de Londres, s'est fami-
L e el
il v
arrosé lnpcomm moration du
ﬁ“aﬂ:m de Hina-:t[T:Jl fr?nnu-
lannigue—sans elesort
de |'Burope elit été bien différent
- en resserrant un peu plus les
liens hiﬂ.urlquea entre nos deux
 nations B
L 2000, Henry Marfonnet, Dormale de
i Chrmolss, 41230 Solgs. T, ; 07 54 88 70 73,
La botnille : 50,50 . Expidition.

B8 Marfanna /1 au 35 avril 2004
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Provignage d’Henry Marionnet

LE VIN DE FRANGOIS I

gnom, ainsi qu'une petite
vieilles vignes. Déja doté

gnoble fourni, Marionnet dé-
cline |"offre poliment. Tout au
plus pose-1-il machinalement
la question : « Et la parcelle, de
quoi est-elle faite ¥ » « Pfffeu, ré-
pond l'ancien, de quelques
pieds de romorantin ben trop
viewx pour vous intéresser. » Ro-

morantin! Trop vieux!
heure plus tard, I'affaire

conclue, Les 34 ares périmés
des
11 autres arpents de rouge
et de blanc. Une vigne an-

valaient bien ['achat

térieure 4 1872, épagnée
par le phylloxéra, donc
non greffde sur des plants
américains, donnant en-
core du raisin, voild un
Evénement comme peu
de vignerons peuvent
en réver. Plantée sous
Napoléon 1l par des
hommes nés sous le
premier Empire, cette
parcelle porte en elle la
mémaoire du vignoble
francais avant sa destruc-
tion totale par le redou-
table puceron yankes,
Entitrement composée

de romaorantin, cépage

méconnu ainsi bapt

n jour de soif ordinaire, un vi-
gneron hors d'dge se présente
chez Henry Marionnet pour lui
vendre 4 ha de gamay et de sauvi-

parcelle de
d'un vi-

Une
érait
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el m-_.*l.r.u-
N

isé

Prmf_igm.gg_,.e

Chambord, elle est 4 la fois symbole
de résistance et d'espérance. Pourra-
t-on un jour redonner aux vins de
France leur identité d'antan ¥ Henry
Marionnet est donc entré en sacer-

doce pour bichonner ces vieux
ceps, patriarches noueux et tor-
tueux ayant connu trols siecles,

10 papes et.nourri prés de 150
vendanges. Il en extrait un vin
blanc & tous points de bu excep-

tionnel,

presque miraculeuse et du fait
d'une vinification parfaitement
naturelle ne recherchant que
l'expression du millésime, du
raisin et du sol tourangeau.

N°ayant pas le droit & appel-
lation Touraine, puisque le

romorantin n'est autorisé

de par son origine

en AQC que sur le terroir
de Cour-Cheverny, a
quelques lieues de 14, e
provignage est officielle-
ment classé en vin de
pays du jardin de la
France. Elégant et com-
plexe, la robe or paille, le
nex amandé, la bouche
ample et généreuse libé-
rant des arbmes délicats
d'acacia, de tilleul et
d'agrumes confits, ce
nectar de longue garde
interpelle les mets les
plus raffinés, De par son
essence el sa naissance,
le provignage est un mo-

nument historique que 'on

depuis que Frangais 1 en fit venir de | déguste avec émotion, respect et une
Bourgogne, en 'an 1519, pour cou- | forte dose de gourmandise =

vrir les alentours du chateau gu'il
voulait se faire construire & Romo-
rantin, avant d'opter finalement pour |

Henry Meartowmed, 41230 Sodngs.
Tl : 0254 587073,
Proasfginage S0 : 38 € fen apanaratitet Hvreinde).

Fléaux Clone, planche, poudre et phylloxéra

n ussi tragique gue le
phyvlloxéra, maladie
ayant provoque la
replantation de tout

le vignoble frangais
sur parte-greffe
américain, la sélection
clonale [on choisitun |
pied de vigne que I'on

reproduit
gendriquement pour
replanter une parcelle)

| prescrite depuis

quarante ans par

| les technocrates
| de la viticulture

aura bientor fini

| d'uniformiser nos

vins. Un féau
mercantile et sournois
qui, & Vinstar du bois
neuf et da levarage
artificiel, doit dire
dénonce si'on veut
sauver ce qui reste

de notre spécificité
viticole m
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Domaine Henry Marionnet, |

10 % de ses vignes sont franches de pied

Appellation : Touraine
Cuvée : Vinifera, Provignage
Cépage : gamay, sauvignon, chenin,

vec 5 hectares de vignes non

greffées en production (10 % du

domaine), Henry Marionnet ¢si
aujourd hui le plus impligué en France
dans cette “aventure”. Fasciné par les
vins issus de vignes franches de son ami
Charles Joguet, Marionnet a fait le
grand saut en 1991, en plantant une
parcelle de gamay. La cuvée Vinifera,
née en 1995, sera déclinée en 2002 en
col, chenin, sawvignon el cabernetsau-
vignon, grice a de neouvelles planta-
tions et 3 une acquisition. Avec le recul
dont il dispese aujourd hui (8 millé
simes en gamay), Henry Marionnet en

| LA REVUT DU VIN DE FRANCE B SEITEMBRE 2003

est persuadé : les vins
issus de vignes non
greffées ont une
qualité aroma-
tique incompa-
rable. La cerise
a été déposée
sur le gateau on
1997, lorsqu’il
acquiert, un peu par
hasard, une vigne pré-
phylloxérigue (plantée vers 1850) :
guelques ares de romorantin plantés
sous Napoléon 11 qui ont donné nais-
sance i la cuvée Provignage, dont on
pourrait juste regretter qu'elle pe
puisse pas hénéficier d'un élevage un
tout petit peu plus ambitieux, qui
matgnifierait encore Uextraocdinaire
qualité des raisins produits par I'une
des plus vieilles vignes de France.

>

Provignage et Vinifera

Provignage 2002 (%) Nex tris pur
{fruits blancs, fleurs), Ample, belle acidi-
i, légére perception de sucre en finale,
Provignage 2000 % & & & Cristallin et net,
trés vif, finale surles agrumes. Une expres
sion de ce cépage unique on SN genee,
Vinifera Chenin 2002 &%) Tris
net el complexe, Notes d'agrumes et
de mindral, Iégére sucrosité en finale.
Vinifera Sauvignon 2002 %+ Riche et
[rinc au nez, Coté exotique on bouche,
légére trace de sucre résiduel en finale,
Vinifera Gamay 2002 # # #| %) Trés gour
mand, notes de fuits rouges, de laurier.
Longueur et exiure Us soyeuse.
Vinifera Cot 2002 + 4 #( %) Vin concen-
tré, élégance ot jolies notes de (ruits.
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grand sucods grace & une opprachs simphe of

& queand un éditeur

chakeursuse. « Tow a b
m'a demondé de concavair un atkas mondsal des
winks, on travail aul n'avall famals &6 kail, Les
docurments éaiont difficlbes & rouver mais Fol eu
la chance de rencontien up cartographe excep
lionnel. » Paw on 1971, ce livee sera rodull en

14 argues af connallra un

srecas inlamational
it Pourand le rovail donl il jeste b [}!u.'- Tpd
dameoure Une Histoire Mondiole du. Vin, une
langjye recnerche de qualie and, une quete
f : - ] i ¥, I _}I’I..'\

tormidable pow un lvie gui parmiio en 1989

Malgré cefte reconnaisionce - prés de 20 mil
lions d exemplaires vendus dans le monds -

By :II' Ly

'homme et raskd o e me
I"caail Blew, o lippe gourmande 1 des sourcils
comme des antonnes, Hugh lohnson apperad
cotmme un « bonndle homme = duvin. ln'a s

DMt O oI |F:-Z::'-‘.'.- e |~.' :J:u’. frire o l'!'*"li'r -.1!" ¥

c st un prsset

A |ﬁ"[l\.lﬁ n ;,'.III- ERime L|:\_]I' el I“.
(|

s présante un pelols

: Shedfiald, | fugh John
£ S COmmeE un spaciciste

n. « Jir levisse fa ongoge profes

he toujours una

osre R o ey & win B irganvant des mol

%

ST ihias cjul }ul-:i':ll al magindgire, Leguis Lom

bridge, mes gods ont loujouts atd confirmis, Je

Ses vins préferés
ROUGES

u Les Cépages Oubliss
2002 Henry Marionnet

B Volnay 1* Cru 1999
Les Caillarets

Michel Pruniar

Ceriza ab mire, un bel
équilibyres, unovin délicat
# Pavillac Chiteau
Latour Les Forts

de Latour 1990

Lz seeond vin du Chasen

LalGun, ime eegassion
I :!::(! fey :J:I L TEF] el

che Pealllen

= Cétes de Provence
Chiateau des Sarrins
1998 Brune Poillard
Line réussile du .'.'_::I‘-l:-:.l|r.'
prowangel

® Mount Mary Vineyard
1995 Yarra Valley Pinot
noir

r-dl

nun

Ling balle i#Busive

pincl nedr cullivg o
vigroble ausgrolion prés

de Melbourne

(_161(_\ (1;:1\3’(_\ Histarien du vin, et

amateur frés éclairé,
Hugh Johnson a vendu
pigs de 20 millions de
liyre

antier ! Vivant dons le

lans le monde

. B.El_ﬂfhi}lll'll]is, i deux
pos de lo forét de Tron-
cais, 1l roconte son
amaur du vin, lo! pas-
sion d'une ey |

ichel Giglgnou ||
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Archéologie viticole en Val de Loire

A Soings-en-Sologne, Henry Marionnet produit des vins plaisirs, gamay et sauvignon, et quelques rares bouteilles
de cépages oubliés, dont le plus ancien remonte a Frangois I, Des rouges a boire jeunes et des blancs de garde’

DE SAINT-AIGNAN & Montrl-
chard, sur les bords du Cher, les
wins sont Wgers, clairets, petits vins
de petites  néooltes de  clpage
gamay. L'on trosve ass ke vieus
col (o malbec) et ke sauvignon,
blan, $oc et frultd.

A nord subsiste otging cé-
Page romaranting g est vems de
Bourgogne s'éablir & Cour-Che-
verny. Clest la sdducdon dela
viallle France vitlcole au temps de
ha puerre de Cent Ans et de son
maigre royawme = Orhfans, Beau
HenEy. Notne-Dame-de-Cléry.

A Pouest, Chambord, un mao
nument d'orgiscil selon Flaubert,
Wit par Frongols |, $e dresse
= ¢nire fa fangienr dés eaux di
Hewuve er fo rudesie des soly solr-
grds #, nows dit Gonzague Saint-
Bris (Mes chiteaine e la Loire,
Flammarion, 2033, 135 pages,
M E).

(’est un vin rouge
qui dépasse
rarement 11,52,
d’une couleur rubis
nuancé et d’une
incroyable légereté

Le wipnoble J'Orléane, quand ke
Val de Lodre dealt la Cote d'Arur
dos Valods, est comparabbe e pads-
sance el en richesse au vignoble
bordelais d aujoard'hul afMome b
grand historien de la vigne, Roger
Ehjems,

La dualitd des paysages lipériens,
entre majestd el labeur, n'est plus
celle dhler, mals oo gqui lewr domne
encore cette singulitre unité est
une o« aristocheile de fing cultine-
tewrs =, a1 nombre desquels Henry
Marionnet ocoope aujourd 'l une
place majeure.

Etablie & Solngs-en-Sologne de
puis le miliew du KIX' skiche, la
Faanlle Marionnet s°est attachée b
mettre en valewr d'anclennes « per-

rusches = sur les nappes de sable et
diargile, enfre bois, landes et
Etangs. Cai le jardin de la France
e sest constiled et maintenu
quau prix dun labewr séeulaire,

Entre 1967 et 1974, le jeune Hen-
ry assiste & la pecomposition du
vignolde, 11 a appris & talller 1a
vigne en talllant, & vinlfier en se
levant la mult au temps des premid
res Fermentations, 11n'a pas de dioc-
trine préétablie. 1 fera donc un vin
A som image, siovple et Edgant, utili-
sant i bon escient kes teclinigues
msidermics. Pay die boks intempestir,
pas dantifices,

Avec hes jeunes vipnes, Il cherche-
ra & metre en dvidence les andmes
dit jeynesse, 1) vendange b La main,
procede b oun i séwlne des grains
pourris ou Immatures, transportc
les groppaes en cagettes, viddées une
& une dans les cuves en inox sous
atmosphiére de gar carbondque. Ain-
si b fermentation, qui dure une
semaine environ, se produit-clle

* dhabord dans chague baie,

Lescuvies ssues des parcelies les
plus siliceuses - touraine gamay
AOC (550 € la bouteille) - seront
prites pour la vente en pelmeur,
avant be beaufolais. Clest un vin
rouge gul dépasse rarement 11,5%,
d'une couleur mubls nuancé, et
d'vme incrovable Wekretd, « Clesf
wr vl i dessaole ., disait un de
s confrdres du Quotidicn die Paris
qui 5'y connadsiait |

U vink de plaisir assierdment, aux
arhimes die frults rouges, de kirseh
parfals ¢f mme de cafid, qul exijpze
une températuere comstante of frai-
che. La cuvde = Prembdres Vendan-
ges = {1 7,77 € ba boutedlle) ne regoit
awcume adjonctlon de soufre, de
kevures o deé sucre., Clest be vin des
premiers: vignerons avant I'irmup-
tbon de Poznologie, mais que seul
penmet - & paradoxe | - un dquipe-
mesh moderne pour protdger les
jus de toute oxydation. 10 se bai
dans lannée qui suit la eécolte,

La particularité des 80 hectares
du Domaine de la Charmolse est de
produire - des  monocdpages.  En
blang, cest le sauvimon towraing
AGC, qui bénéfice d'un assem-
blage mon de différents cépages,

s e ceux types de vinilication ;
I"une comparable 3 cefle du gamay
avec fermemation intracelkulaire ;
Fautre par pressurage lemt, sépa-
ration des jus, refroddissement et
dibourbage, c'est-d-dire sépara-
thon des bourbes (Héments soll-
des) et du modt {jus de ralsing
avant la fermaentation

Cotte pechnbque provoque W
caplosion des ardmes de fruis
= pche blanche, abricot, polnes -
et dhe flewrs @ acacla, chdwefouilke,
le prix de cette merveille e de
5,60 seulement. Une aubaiive.

Sur Fune des parcelles de sau-
vignon, plantde en 1971, Henry

« Marionnet iDLII!' les mécenes en ne

produdzant £a cuvde « Mow que lors-
que les jus sont trds ricles (147}

- pour powvolr fermenter sans chap-

talisation nl bevurage. Ce qui n'ar-
rive pas chague annibe,

WVaoilk les ralsons pour kesquelles
les vins deé Marionnet ne donnent
pas mal & la tée! Les jusquiou-
boutistes, fes religionnaires de 1y
biodynambe; feront la fine bouche ;
en disant gue la démarche est com-
merchile, Sans dowute, mals au sens
oit le prodult, saln et loyal, entre
aver bes mellleures chances  qui
solent sur le marchd.

La singularitd de oe vigneron est,
au fond, d"tre um grand sceptique
capable denthousiasme, Scepti-
que & P'dégard de Maenologie, il s'est
pris e passion pour Mampdlogra-
phie, la science de la vigne, au
point  de planter des cépages
oubltd, comme on e falt aved les
Mgumes asclens, ou encore des
vignes  frangoises non  grefiides
dites o framches de pled =,

Cest la collection Vinifera (de
870 € 3 10,65 €), déciinde dans les
cfpages gamay, cot, chendn et sau-
vignon, dont ks andmes, plus pais-
sants et plus fizs, n'ont pas grand-
chose & volr avee ceux des vignes
greffdes, Mais Fabsence de greffe
falt courly un risgue, je retour du
phyloxdra, un puceron qul il nes-
pansable de la quasi-disparition du
vignoble curoplen & la Tin du
KON sleche,

Cuelyues cultires dchappiérent &
la maladie cor be puceron ne peut

s¢ développer dans le sable ; quel-
ques autres réussirent  profonger
la vie de leurs cdpages comme ce
vigneron solognot qui, un jour de
1998, propose 3 Henry Marionmet,
une petite proprided de quatre bec-
tages & i milivw de Taguelle 36 ares
de ceps noincix, fordis et confarsi -
mdt. plindes vers 1850 =,

Ainsi Henry Maronnet  est-il
devenu un archdolague de la vigne
en produlsant quelques rares bou-

ledlles de ce fameus oépage bour-

gulgnon  dont  Frangods 1™ avait
Fadt plamter 80 000 pheds autour de

Romoramtine Un  vin  splendide
appeld provignage (38,11 € Ly bou-
teilled, aux reflets O'or, briltant, au
ner de nofsette of de colng, parfods
di fleur des champa. En bouche, sa
rclbesse dquitibrée est surprenan-
e, mette, presque rafrakchissdnte,
comme un Sixdr d'éernelle jou-
IHS5E.

Jean-Claude Kibaut

i Henvy Markonnet, Domalne de fa
Charmpise, 41230 Soingi-en-Solo-
gne  Lél ¢ oa-54-58-7o-71.
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TOURAINE Le maitre de la Charmoise posséde la plus vieille vigne de France

Henry Marionnet : déguster le passé

Géndralament, forsgutun wit-
culbour vous Fait visiter son do-
tiaing, il SHmnNce [ mon-
tror (itrement gon prassole

pooumatique, ses cavis tharmo-

résruléﬂ et ses hasricues da hois
neul Avec Heney Marionnet, on
1 vodt e Ja vigne nais on la vi-
site parcella apréz parcalls,
presque cap par cep. Diétall sans
doute, mais bien révélatour
d'ues conviction ancrée au pls
profend du beohomme © c'est
Falitance du col et de la terre qui
fast I vin, toute la technologie
n'est ld que powr aider & Uaceom-
chement. Quant aux s de
chéne, autant vanter Kabman-
don i une nurss angladsa

On powrra towjours se gaus-
sof, mals avec son gumay de
Towraine du Domaine da la
Charmeise, Henry Marlonne
o5t devenu en quelques anndes
['vme des lneamatives de Pappel-
Intion, expédlant punwm Eu-
rope des vins Myers el fruités
revissent b palois aans :mubﬁ
log esprits, « S fols les vins que
[t enpie de Baire . dit-il volon-
ters Grand défenseur des radi-
tons atdu savoir-faire ancestral,
il 8'est désormaks mis en tée do
faire revivre des cépages
« francs de pied », c'est-A-dire
nody greffds. Comme avanl la
plrylloina

A o stade da la narration, {1
(aul sa raplomger dans IHestodrs,
Le phylloxera est un puceran
d'origing américaine qui ravage
I vigno en dévorant soit les
fpulBies, soit les mcines. Appary
wn 1864 dans ke Gard, B a, en
une tresaine d'anndes, détruit
La tetalité du vignoble frangads (&
Pépogque 2,5 millions d'bee-
tares]. Toud fist tentd pour vendr
i bout du Aéaw, jusqe's noyer
sous Feau les terves aaquses,
e 'y i EL au moment da re-
planter, il fallnt bien metire au
paint dis maithodes capablbes de
réststar au redoutabla ingocto
pankes. La chimie ayant it
preive da son (mpuEssAnce, on
wnta dong &' neclimater des cb.

wigos américaing qui sem-

laimnt 50 moquer  dua
phylioxéra . mais, cutre I'ofense
anx traditions, on n'obint ainsg
que des vins da phbtra cqualitg
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Hn quelgues années, Henry Marionnet ost devenu "une des locomotives de Fappellation gamay de Touraing, (08

“Tet b monds opta done pour s
principe sulvani : cépages lo-
caux el porte-graffas améri-
cains. Ainsi s pucernn 2o caqsa
Al désorinais les denits.

Le goit du vin fut-il ains mo-
diflé * O s'on doutait un pou
mils nul ne pouvait I'afirmer
pulstus plus parsonne ne pou-
vnit faire I comparaison. La dé-
marche de polre (oursngeau
[t & tente expériance sur lo
gmay, le savvignon, la chenin
&l b o, usgu's oréer (& pamine
Vinifera) parmet aujourd hul
détre catégorique ; les Qi
remces sont évidonies, el peut-
dtrm plus encore sur les blancs
{qui gardent alors un peu de
sucres résiduslsh que sur los
rouges, Al cdte & ofte, o s
vignon chassiqua et |e non-grefls,
tous denx millésimés 2002, pa-
radssent issus de deux copages
difffirents © b pramier est floral,
toat on fuit o8 en fraicheur, déji
abouti . e second sst au
contraire minéral, complexe.
camme chafgé de promosses
oncore & venir, Las autres of-

ages confirmeront chacun &
tour, notamment s ob)

tanlns onnammed fondas ot &
la matitre denss, & la coadér ex-
captionnellement sombre. A
priod, i s'agit 14 de vins & at-
tencdre, maks 1} faudra volr eela i
["eocpeirience.

Alors, Henry Marionnst va-t-ll
arracher ses vignos tradition-
nelles pour tout replanter en

C'est l'alliance du ciel et de
la terre qui fait le vin. Toute
la technologic n'est la que .
pour aider a l'accouchement

# franc da pied » 7 Cenainemeant
pas ! & Actusllement, dit-il, fen
i 5.3 e sur wne sxplofingon bo-
terle e 60 ho enotron - clest un
risgue raisonnable, mais fo
#irnd pos an-dedd. Parce gu il ne
Saut pas Vaublier, o risque du
pligtlozeérg existe fonjirs. »

En 1998, |e hasard va lul per-
mettre d'noquéric la plus an
cunne vigne de Francy, « Un de
mies brising qui
Sex refraite o5] Ueriu ima proposer
ses 4 hectares, raconso-til, mais

nl lewr sineation nf leur sncdpo-
gement i abaiend de quol me sd-
duire @ priori Jusqu o marent
of i 0 mentionné wee parcells
de 1850 Lk, e ai falt répéter,
puis ja suts allé voir sur place :

i ares do cops nouews, bordus,
eontorsionnds dans tous los
sins, d'un cépaga bane local
aefourd hui
toemabd e ol
sudtude, le
renmiarEnt i
Paur fir eiup
aeais
ARG B prg-
phylloxé-
rigue [ »
Alors, i o falt analyser doux
pieds par lp laboratoire lo pius
avanet en ampélographie - an
55t amnsi apercu quills Stient
cormme creusts de Fintérieur, co
qui interdit 'emploi des mé-
thodes de datation classiquos,
miais les oxperts ant confieme
Figo de la plante « Cetre vigne
esl dlonnante, poursuit-d - non
senferment elle o rEsisee au plil-
lozéra, mals elle semble ingen-
il arce malndies modernes. Bt
toutes proportions gardies, elle

i encare un rendement de
I Pk |
Ala digustation, la cuvée Pro
vigmagn (c'ast son nom) est auss)
prcaptionnelle : la vendange
2002 conswrve snoore un peu de
sucres risidusls [environ 4 g,
uu:dli T;lfs sont déja fondus
de 2000 ; sur la pre-
rm!m triss clakre of triss mphda
N neE un peu bonborn, un pew
poudrdé | sur la seconde, dus
ardenes de sibex, die piermo a fusil,
des notes deo nolset, ot puis ws
houche dtonnammoni o
plexe, gans aucune towcs de (-
tigue, Evidemment, I produc
tion est trop failde pour fers
réguliframent commureinkisés
Matz Henry Marionnat st Te
phus. gondreux des vignerons
abars quand i #st convaine de
CTOSET U passonin.

Denpine de L8 Charmoiss,

82T Seings.

Tl : 02 50.58.7073, Les A0C
Tewraing: 5,50 € on touge
[gamayl o rosk. 5,50-€ en blanc
(sauvigronl, Les cunfes Vinifera :
de 870 R W05 6 Tous oo i
wand TTC dipart cave,
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DU VIN FRANGAIS

LES REFONDATEURS

HenryMarionnet

Retour aux vignes non

fie-t-il intrinséguement 'au-
thenticité des vins lrangais ?
Qu'importe la réponse, rétor-
quent les plus pragmatiques,
puisque fauted autres reméixdes
pour combattre un Aéau tou-
jours présent dans la nature,
I'Burope reste condamnée i
s'en tenir aux porte-grefle ameé-
ricains. « Halee I, réplique
Henry Marionnet, car il fau,
é un noment donné, savair
prendre des risques, N n'est pas
prowvé que le phylloxéra est
tout le ternps et pariont inexo-
rable, llexistedes sols, desenvi-
rannements, voire des micro-
climets, oitle puceron ne vient
JHAS O e SULT pas, Je siids moi-
mémeen train d'en faive Uhen-
reuse expérience » ajoute-1-il
en croisant les doigts

Déja, en 1986, I'un de ses amis
et confréres, Charles Joguet,
vigneron i Chinon, avait expé-
rimenté le retour au cépage
franc-de-pied, en replantant
I'une de ses parcelles, les
Varennes du Grand Clos, avec
des plants de cabernet franc
non grefiés, Le résultat ful édi-
fiantet on se régale encore en

oreffées en Touraine

ansdouteva-t-ilun
peuplusloingueles
aulres, cevigneron-
Ia, dansla refonda-
tion du vignoble
frangais, puisqu'il
replante directe-
ment ses vignes dans le sol de
France sans en passer par un
porte-greffeaméricain. Comme
onlesait, alafinduXIXrsiécle,
le phyloxéra détruisit la quasi-
totalité de nos vignobles. 11 fal-
lut donctout replanter surdes
porte-greffe d outre-Atlantique
immunisés contre le redou-
table parasite.
Depuis, plus un cépage ne peut
remettreses pieds dans la terre
sans avoir €16 préalablement
w chaussé s avec ces souches
californiennes, aux codesaussi
peuromantiques qued1 8, 304,

3309 ou 161-69, Aussi, en dégus-
tant le vin issu d'un pinot noir
bourguignon, dun merlot bor-
delais, d'unchenin tourangeau,
d'une syrah rhodanienne, d'un
riesling alsacien, d'un char-
dennay champenois ou d'un
mourvédre provengal, il faut
avolir & 'esprit que les racines
ayant puisé la typicité dece cru
dans sonsol nesont pascelles
du cépage qui a donné le rai-
sin. Ainsi, comble du paradoxe,
le symbole absolu de 'excep-
tion frangaise est celui qui se
trouve le plus sous influence
(végétale) américaine. Bien
gu'enfouie, cette réalité sus-
cite des interrogations en sur-
face : les vins antérieurs aux
deégars du phylloxéra étaient-
ils potentiellement meilleurs ¥
Le porte-greffe américain modi-
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lifauttout faire
pour renforcer
I'espritde |'AOC.
C'estle seul qui
puisse motiver

unvigneron
francais
danssarecherche
du vinjuste.

dégustant ceschinons, notam-
ment le 1989, La parcelle est
toujours en bonne santé et le
hylloxéra ne semble pas, pour
{'heure, vouloir abréger "au-
dacieuse expérience, Henry
Marionnetadoncentrepris de
refonder une partie de son

domaine en vignes non grefl-
fées. La premiére initiative a
porté sur son cépage princi-
pal, le pamay, dont il tire une
cuvéespéciale, baptisée « Vini-
feraw, expression latine dési-
gnant ka vigne originelle.
Le gamayvinifera (non greffé),
classé enappellation Touraine,
se distingue du gamay greffié
parsastructure plus dense,un
fruit plus mordant et une
bouche plus ample. Des
nuances trés marquées, qui
prouvent bien que le vin n'est
pasle mémeselonqu'il yaiteu
ou non porte-greffe. La
deuxieme initiative a consisté
al'achard'une trés vieille par-
celle plantée (vers 1850] en
cépage romorantin, donc anté-
rieure a l'arrivée du phylloxéra
el donpant un vin exception-
nel, puis d'une autre parcelle,
plantée en chenin gans les
années 60 et toujours indemne
elle aussi. La troisiéme étape a
vu la plantation récente de deux
autres vignes non greffées, 'une
ensauvignon, l'autte en cot, et
vendangées pour la premiére
foiscette année avec desrésul-
tats annonciateurs d'un bou-
leversement culturel dans la
viticulture frangaise.
Inconditionnel de'éthique et
du principe de 'appellation
d origine, Henry Marionnet,
qui a toujours exigé que ses
vinssoient le fidéle reflet d'un
sol, d'un cépage, d'un climat
et d'un savoir-faire réunis par
sapassionde vlgnemln.entend.
PAr SOT Tetour aux vignes non
rreffées, renforcer I'esprit de
"AOC, «le senl, selon lui, qui
puisse motiver un pigneron
frangais dans sa recherche du
IR freste n,
Parce qu'elle se situe a ["épi-
centre de la clvilisation viti-
cole francaise, la vallée de la
Loire compteun grand nombre
de défenseurs de 'appella-
tion d'origine. Parmi les plus
ardents et les plus émérites,
il faut saluer deux vignerons
de Vouvray, Philippe Foreau,
au Clos Naudin, et No#él Pin-
guet, au Domaine Huet, qui,
par leur engagement sans
limites pourla cavse desvins
d'appellation font partie, forts
de leur immense talent, de
I'élite des refondateurs duvin
de France m
Hanry Marvamel, La Charmioise,
41240 Soings-en-Folggne. T, : 25458 7073,



VIN

Par Christian Flaceliere
vec les beaux jours viennent des envies de
vins frais, friands, fruités comme les gamays.
Ceux du Beaujolais ne doivent pas faire
oublier ceux de Touraine. Le pape du
gamay de Touraine, c’est Henry Marion-
net. Sa cuvée de base, qui porte le nom de son Domaine
de la Charmoise, est une vraie gourmandise. Le millésime
2000 vient tout juste d'étre mis en bouteilles (35 F).
N'hésitez pas. Pour les amateurs plus curieux, Henry
Marionnet réserve deux autres cuvées. La premiére, bap-
tisée « Vinifera » (55 F le 2000), est issue de gamay franc
de pied, c'est-a-dire d'une vigne non greffée. On sait qu'a
la fin du XIX® siécle presque toutes les vignes ont été gref-
fées pour résister au phylloxéra. Voila donc une des rares
occasions de goliter le gamay noir a jus blanc que pou-
vaient boire Louis-Philippe, Napoléon IIl ou Adolphe
Thiers. Mais des gamays, il en existe beaucoup ! Le dic-
tionnaire des cépages en recense une trentaine. L’un des
plus répandus en Touraine était le gamay de Bouze, un
cépage teinturier (c'est-a-dire rouge) originaire de Bour-

ey S SR ‘h‘p'
gogne. Il est sensiblement plus tanique et plus puissant que
le gamay noir a jus blanc. Ce cépage oublié (il ne s’en
plante plus) offre lui aussi une possibilité de « boire »
I'Histoire (gamay les « Cépages Oubliés » 2000 : 55 F).

Enfin, curiosité des curiosités, ce vigneron produit
quelques bouteilles de romorantin, un vin blanc d'origine
bourguignonne lui aussi, introduit par Frangois I*. La vigne,
multipliée par provignage (méme technique que le mar-
cottage), est probablement fa plus ancienne de France.
Elle a été plantée vers 1850 par des hommes nés sous
Napoléon I ! Cette rareté dénommée simplement « Pro-
vignage » a un prix : 250 F le millésime 1999. Quantité
limitée, bien sir. Mais ce vin, pur et minéral, ne ressemble
a rien de connu.

Henry Marionnet, Domaine de la Charmoise, 41230 Soings-en-
Sologne (02.54.98.70.73).

Autres bonnes adresses pour le gamay de Touraine classique :
Patrick Vauvy, Les Martiniéres, 41140 Noyers-sur-Cher
(02.54.75.38.71).

Joél Delaunay, 48, rue de la Tesbiére, 41110 Pouillé
(02.54.71.45.69).




La «charge émotive»

Henry Marionnet est un homme passion-
nant, animé d'une foi qui pourrait sembler
inébranlable. En prenant le temps de dis-
cuter avec lui, on pergoit combien le désir
de faire toujours bien lui impose quelque-
fois le fardeau du doute. Car ce vigneron
hors normes est un perfectionniste géné-
reux et convivial, en recherche constante,
passé maitre dans Iart de la fermentation
cintracellulaires (voir dégustation). Talen-
tueux vinificateur, chantre du sauvignon et du
gamay, il a suivi des voies semées d’embiiches,
loin de la facilité. Ses vins éclatent d’un fruit intact,
ils sont sains, dépourvus d'artifice, légers en alcool
mais riches en saveurs gourmandes. La gamme de
ses «enfantsy constitue une découverte chargée
d’émotions pour celui qui la déguste. Ici, les sur-
prises ont le go(it de I'authentique et I'on se dit que
tant qu'il y aura des vignerons comme Henry
Marionnet, la France du vin résistera longtemps a
la banalité et gardera la place qu'elle mérite.

Une personnalité ligérienne
incontournable

Au sud de la belle ville de Blois, tout prés du vil-
lage de Soings (réputé pour ses asperges), le
domaine de la Charmoise étend ses vignes soi-
gneusement palissées. C'est un beau domaine de
50 hectares ot le gamay noir a jus blanc et le sau-
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® rencontre avec

vignon tronent sur des terroirs de type «Perru-
ches*» comme on les appelle la-bas. Situé au point
le plus élevé entre la Loire au Nord et le Cher au
Sud, le secteur bénéficie d’un climat plus conti-
nental que le reste de la Touraine, il est propice aux
cépages cultivés ici. Particulierement bien agencés,
les locaux d'accueil donnent immédiatement au
visiteur I'envie de s'attarder. Le chai moderne im-
pressionne. Equipé de la meilleure fagon, avec sa
batterie de cuves en inox, il est I'outil indispensa-
ble de la réussite. L'on aurait tendance a penser que
le maitre des lieux élabore des vins «technologi-
ques» a I'extréme. Il n'en est rien, bien au contraire,
puisque Henry Marionnet vinifie de la facon la
plus nature qui soit, pratiquement sans aucun ajout
cenologique (peu ou pas de soufre, chaptalisation
évitée au maximum). Le modernisme est seulement
la pour magnifier le raisin, exalter son expression
sans pour autant gommer le facteur terroir. Mais la
recherche ira bien au dela. Et cest un sacré per-

Culiivé, amateur de vieux
meubles, de lecture et de
musique, Henry Marion-
net est, avant tout, vigne-
ron dans |'me

sonnage que ce vigneron-la. Pionnier, no-
vateur, érudit, instigateur reconnu du pre-
mier Touraine-Primeur en 1973, si mo-
deste, qu'il oublie d’en faire état, tout
comme de ses distinctions honorifiques
d'ailleurs (n'est-il pas Chevalier du Mérite
Agricole 7).

Sa connaissance de |'histoire des cépages
et des vignobles de la région est impres-
sionnante. C'est un bonheur de I'écouter
longuement vous parler des terroirs et de
ses vignes, de ses défis depuis qu'il a repris I'ex-
ploitation familiale de son pére en 1969. Formé sur
le «tasy, il doit restructurer un vignoble ot les
cépages hybrides sont rois. Il s'attelle a la tache
courageusement. Le gamay et le sauvignon vont
remplacer les plants producteurs directs, incompa-
tibles avec la notion de qualité. Apprendre a vini-
fier les vins rouges c’était, pour Henry, partir a
I'aventure, son pére n'ayant toujours fait que des
vins blancs et des vins rosés. Rapidement, il
adopte le principe de la macération carbonique.
D'expériences en déconvenues, il comprend com-
ment il peut se tourner vers I'élaboration de vins
spéciaux, «j’ai toujours essayé de faire des choses
a part, C'est certainement dans mes génes. Mais
c’est dans la difficulté, aprés quelques échecs re-
tentissants, que jai réellement progressé et trouvé
ma voie», souligne-t-il. Toujours en mouvement,
I'estomac noué comme tout bon vigneron au mo-
ment des vinifications, il vibre littéralement pour




Henry Marionnet : |-

. 1994 i
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rappelaient en disant : « Cesr curtews, c'est
te premier gamay qui ne me rend pas ma-
lade depuis longtemps, » Henry Marionnet
a toujours mljeté la chaptalisation excessive,
qui n'est, selon lui, qu*« M appoing excep-
tionnel gu'tl faut sewdement uitliser comme
reméde 4 une nature defavorabie. Forcer le
ditreige rUest guelin arifice aussieor démas-
gue par le consommatewr averts, » Sa mé-
thode 7 Effeuiller [a vigne pour une meilleure
exposition de la grappe au solell, évacuer dés
jullet fes raisins excéden-
— Laires pour limiter scrupu-
[eusement le rendement &
55 hectolitres par hectare

et, surtowt, vendanger 4 la
maln, par tries successives
afin de ramasser seulement
les gralns les plus mirs.
Avec une exploitation de
50 hectaces, le domaine de

la Charmoise nécessite la

x présence de 100 vendan-
geurs durant quinze jours.
Une fols dans les cuves, le
ralsin sera Pobjet des soins
plus atlentionnés

5 y | les
ey g d'Henry Marionnet, qui se
4 e

léve plusieurs fois par nuit
Four survelller le mofit et
es températures, « Comine
POLT LN ROLVEAU-1E =, PIe-
cise-t-il. Pas de levures ni de
soufre (sanfun soupcon en
phase finale) pour la fer-
mentation intracellulaire,

P T

le <« de Gaulle » du gamay

cf Soings-cri-Solgene, fe gamy porle

e gumgy. » Tel est Pappel qu'Henry
Marionnet est en droit de lancer depuis

sa Sologne tourangelle, puisqu'il estun

des rares vignerons a vinifier son vin

en totale osmose avec la nature, sans ajouls
chimigues, respectuens du terroir et de P'ex-
pression de la vigne en chague saison. Nous
avons eu maintes fols Ioccasion de tester 4
l'aveugle ce gamay de Touraine, dans des
conditions iméprochables, en comparaison
avec d'authentiques crus du Beaujolais. Vi-
gnerons, négociants, restaurateurs, jouma-
istes, courtiers, ous
zens de bien et de soif,
aglierris aux ardmes
du gamay des coteaux
de E’? Sadne, s'écriaient unanimes en bran-
dissant naivement le vin d'Henry Mardon-
net : « Voler du vrai beaufolais comme on
n'en it plis », et les plus anciens de pré-
ciser : « Cest le sang de la vigne que fe bu-
vais dans mon effance. » Vous imaginez
les grimaces incrédules et stupéfaites de l'as-
sistance lorsqu’on révélait IMdentied vériable
de la boutellle. « (a @lors ! # Comment ce
vigneron du Val de Loire, installé a mi-che-
min entre Romorantin et Blois, aux confins
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A V'ECOUTE DE SA TERRE,
DE SA VIGNE, DE SON PAYS

de la Touraine, du Berry et de ['Orléanais, a
I'épicentre d'un triangle réunissant les chi-
teaux de Chambord, de Chenonceaux et de
Valengay, a-t-l pu, a plus de 400 kilométres
de distance, reproduire les saveurs oublices
du beaujolais dans leur authenticité et leur
identité 7 L'homme, élancé, distingug, le re-
zard vif, un tantinet séducteur, le verbe tou-
jours jovial, répond : « C'est que, fustement,
¢ n'est pas du beaygolads | e

Eh oui, i faut bien l'admettee, le Beawjo-
lais m°a pas le monopole du gamay chaleu-
rewx, rieur, amical et sensuel ; le terroir ligé-
rien 1'a tout autant, e
si l'on veut bien se
donner la peine de vi-
nifier méthodiquement
les raising élevés sur cette terre bénie des
diewx, on peut obtenir des ésuliats épous-
touflants. Henry Marionnet est formel ;
« Contratrement d Ia crovance, le vin primesr
est le plus diffictle au monde @ réaliser. Tout
{e contratre d'une simple vingfication, car
les défauts éventuels ressortent bien da
VauIrage dans L vin nouvedie. »

Le premier gamay vinifié par ce passionng
du cep remontz 4 1973, et le vigneron se
souvient des premiers dégustateurs gui le

dont la maison détient le
secret : la pulpe fermente a 'intérieur du grain
de raisin protégé par sa peau qul [ui transmel
s5a couleur. Tous les ardmes de fruits, les par-
fums primeurs, la fraicheur naturelle, conser-
viés dans le grain intact, explosent ainsi dans
le werre et sous le palais guand Je vin est tire
ur la premicre [1;.‘115 en novembre, Ce vin

&, Henry Marionnet I'a baptisé « Premiére:
grappes =, car il en vinifie également un autre
en [nfime quantité, pour les initiés trés aver-
tis, ke « Premiéres vendanges »,

Ce vin rarissime n'est ni plus ni moins gue
le vin que vinifialent nos ancétres, sans le
maoindre apport d'aucune autre matigre, n
seurfre, ni sucre, ni ren. Le vin naturel & P'éta
pur et vierge. Une expérience qui Tui tient &
coeur pour démontrer que la main de 1o
n'a quune sewle misslon, aider ka nature & s
réveler, & étre clle-méme, la science n'ayan
i intervenir qu'en cas de nécessité absolue
Les résultats sont bouleversants, Les vins s
conservent, mirissent parfaitement et donm
des expressions de noblesse au gamay qu'ol
n'avait jamais connues.

C'est en étant & |'écoute permanente
sa terre, de sa vigne, de son pays et des sien
qu’Henry Marionnet a pu parvenir a de relle
prouesses, Parfois les entend-il i chuchote
& l'oreille » « Tu nous as compris »... P.L

Hewnry Marionnet, domaine de la Charmorse,
1250 Sofngs-en-Sologne, il : 54.98.70. 73,
TargfE - fonraine ganngy primeir « Premidres
grappes », 27 F; fowratne saovgnon blane, 201
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Le meilleur du vin
plus serrée, plus pignée, avec |
dees peaux plus fines. Ues taisins
s‘averent done plus sensibles i
la powrrriture. Leur aciditg est
assez basse, de Vordre de

v P | | s palld

Le romorantin

(Touraine)
Clest par hasard qu'Henry

vigne de romorantin 3 un viti-
culteur qui bt propesair des viemes de
gamay, dont il éeait déja fangemenr pourva,
Mais cette vigne de romorantin, dont ke ven-
deur ne faisait pas grand cas, pigue s cuncsité.
36 ares de vignes pré-phylloxériques, planeées
done avant 1850, dont les experts n'ont pu dé-
rerminer ige exact tant les bois des char-
penees sont creus et évidés, et qui se multi-
plient aujourd'hui par provignage®, au poing
o Fampélographe Boubals a lancé 3 son sujet
A Marionnet : < Vines étes en présence o vipre
dtemelle. « La feuille, assez ronde, eaufrée er du-
vereuse resemble un pea 3 celle du saviznon,
mais b grappe est plus longue et plutdn cylin-
dricpue, Dans be passé, ce cépage avait mauvaise
presse T son ackdivé S redoutable, On le
rronve encore dans UAOC Cour-Cheverny,
M, sur d'aussi vieilles vipnes que celles-ci,
prochiisant un rendement de 19 hectalitres 3
'hectare, elle ne dépasse pas les 7.5 grammes
par lirre & la vendange, Le vin est élaboré le
plus simplement du monde. Egrappé er dé-
Ixourhé, le misin fenmente lentement en cuve,
sars apport de levure extérieure ni de sucre,
comime toujours chez Henry Maronnet, Erle
vin est mis ent bewtedlle 3 b fin du printemps.
Henry Marionnet |
Vin de povs dh jendin de lo Famee
Romoromti Provignoge 1997
La robe claire s'orne de reflets verts.
On est frappé avant tout par le
gras et le comps du vin, trés
floral et parfumé au nez.
L'acidité est parfaitement in-
tégrée. L'équilibre se révéle
parfait etle vin apparait long,
SUr 585 ardmes fruités et floraw:
Un vin structuré, délicieux et trés
| certainement de bonne garde.

Marionnet a acheté une

Sommaire

Pappelle (i
aris P-1|'\ ¢
que le rai-
sin devient

rost=0ris au

moment de [a

véraison®. Selon
|\"~ {Goisor, I| [
# rres proche, sur le
|”].I:1 de la végération,
du savvignon, En revanche, if
présente beaucoup de gras er de
rondeur, avec un ardme de rose
ancienne. Lors des demmibres
récoltes, les Gosot Pong récalté i
14,2 degrds et espirent i Uavenir
POVENT faite une kunuldl‘lsu' tatdive
Dlommage que nous 0'avons s pu goiter ce
vif o vouts be déerire |

Le gamay de bouze
(Touraine)

Ancien cépage radiionned de la vallée du
Cher, il se distingue du gamay beaujolais par
un jus rouge {le gamay beanjolais donne un
raaisin & jus blanc) et une ean |‘I1r_|.\ EPaisse,
Clest un v < céfage semi-einimier -, comrne
be quodifient bes mnpéheraphes. Heney Maron-
it g en far un vin déliciens,
YUV e Cétair celut
qu'il buvait guand i

était adobescent, Llnao
en s déeonsedllé b plan-
ration, et il ne it
pas bénéhcier de
I"AoC Touraine

Avssi be gamay de
bonze est-il verdu

comme vin de

pavs du Jardin de
France sous e rom
e “eépapes oublics™ [y
aun secle, be nusin étar vinihé
ST CERIP{RINe, SIS PROeCTon
contre Fosypine, co qui donmair -
evitallement Jes vins nustigues, Aujour
A, Henry Manionner peocide, comme
PO S ERITTES VNS Toues, S fermon

Bmu‘bﬂu[euf “* AUTREFO

Seprtembre 1999
LE MOURVEDRE ET LE CINSAULT. ™

SENTE 65 % DE
~HATFAUNEUE-DU-
PAR LA SYRAH,

EATICNY C1Y RRESIN COTer, Sous Profection du gric
carbarigue, sns levurage® ni chapalisation™,
pour le préserver et i donner le maximuom de
fruit.

Hemry Mariotinet

Vi de pes du jardin de la Frunce
Giamaey de boize

Les Ubprarges onblios 19895

La robe est rouge-noir. Délicleusemant
parfumé, e vin sent bon la myctille et la
fraise. En bouche, il se montre trés plein,
trévs charnu, avec des tannins gras gor-
gés de fruit el de pulpe. Savoureux,
désaltérantl en méme temps, et d'un
naturel merveilleus : un vrai délice |

\ .
La mondewse (Savoie)

On compte aujourd hui environ cent cin-
quitnite hectares de mondense, surtont dans
la répion de fa Combe de Savioie, essentielle-
ment sur les comummes " Arbin et de Saine-
Jemededa-Porre. A diftérence des antres
CUPResS -ﬂ:l‘hrﬁ:«-. la mondeuse a Lo oIS I
cultivee, mais le gamay Pa longremps
concurrencée et sujourd b, les planrations
reprennent. Sans doure est-elle due d une
mutarion de la syrab, qui

<'gst maintenue

'-i en ’érar dans
les 'I.”F'l'"l."".\
alpines. La grappe
2 ;‘-\m Prosse que
celle de lasyraly, car le

clome urilise actuellemene
savire asses productit. Toute.
fosis, il veste encore de vieilles
vignes, quil Compensent cet
érar de lai et permenent
de sorrir de trés bons
vims, Cest le cas de la
mondeuse de Raymomd
Chienard, i Chignin,
U @ Y Iron une Cin-
JuAneaine d'années, La
vinihcation est tradivionnelle;
sans chaptalisation. Lateneus
en aleoo! séabdic done autour

FRES REPANDU DANS

LE MID1, 1L EN RESTE MOINS DE 400 HECTARES.
[L DONNE UN VIN FORT ET RUSTIQUE. "
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F&IRIHOIHE- Quelques vieux uigaﬁﬁi_!&s ont survécu a 'épidémie de phylloxera

Des vins a Histoire

dmergente ponotaent le sitcle de fagon aussi incongrue gque
remarquable. Toutes doux puisent an plus profond du passé

da notre vignoble.

Gilles Dupuis

9% d'Henri Ma-
rionnel, Tout commonce par
une anecdote de village Soit
un vigneron agé qul souhnite
vandri ses vignes ot sonme i la
porti d 'Henrd Marfonnet, bon
apiitre du touraine. Lequel on
volsin compréhensil ol un
coup dinll sur los cops en
questlon. Il pophrs au milisn
ey tin ped earrd de plads de
vignio aussl costaids que -
moentds. Vieilles, tris vielllis
mimo ces vignes, dont los
feudlles ne correspondant goine
Al Sduvignon m;nnncﬁ. Ptl:n-
midrn exportise, il s'agit en fad
d'un vicux cipage local, o ro-
marantin, exchde Fappelia-
tion tpuraing mils e pr-
sont dans Fappeliation voisine
cour-cheverny, Seconde exper-
tise par un ampdlographo ro-
putd qui date les ceps el
conclut & wne plantation pro-
bakdi o beau milien, du X
stivele, soit avant la crise phyl-
loxdrigque | On ne conmait gque
quelgues cas en France de
vignes ayant survicu i eot Al-
tila: du vignoble. Affaire pst
fadte ot Henrl Marfonmet gignoe
on 98 la promidro vinification
die eo vin, un authentique hori-

o patrimonial de 900 bou-
liag sl

HU s

AT

E:r mrlnaun. 1mrumdn o los

urs blanches, il divaboppo o
Bouchd une sensation mielioe
ravivie par uie bolln aclditd, Bt
:crm!nn on upmh“i;u_gmnn divie-
UL U I [UHIF G
l:ﬁpnga, I g;xlinnnl alnsi

polasons. s bourrs blane oo
at volailles & Ia crime. 180 F
environ ehiez lo fomager Bar-
thitlésmy, 51, rue do Gronglle,
75007 Paris.

Sotwnum 97, vin de pays
des collines rhodaniennes.
Plis au sud, trols vignerons
producteurs de cote-cotio,
Yves Colleron, Pierre Gaillard
ol Frangois Villard, avalint do-
pis [nngmmpa mpﬁrﬁ In enl

Henri Marionned au pied tho I'un des vieux ceps do romorantin
qu'il & réhablilg, (D7),

lirve chir Seyaaued, qul, de Fautre |
ot duMhdne ot an amont de
Vienne, falt quasiment face au
cilbhre vignoble. Los volld
plongds dans des ouvrages
Tistorigues sur e vignoble, dé-
couveant & plusieurs raprises
dios. montions  dloglauses
nonearnanl ces & ving de
Vienne », entre dutres chez log
Pline &t Olivier de Sorres,
[uant @ la veine ghologiqua
constiute di schistos, elle st
ichimtieguie & colly do 8 Ghte-ri-
to. Nag trofs gaillards, au sor-
tir d'on foveux repas, dicidant
de se porter acquireurs des
friches: (I vigiobhs ayant f#6
Gradigui par le phylloxera),
d y plantor 25 hectares: ot
In yinm'

preniar jus de la weills,
mlllﬁ!'l.m-i 97 ol diénommdé
- Sotanum » Selon un nom di
cru attribuid par Pline I'Ancien),
a donngé 3 000 bouteilles gue
I'on &'est arrachéss, On ke oom-

prepd ear co vin, issu de syrah,

A grain tris sernd, auk tanins
fins: friand ot souple, ost par-
aitemimi dlE[IH iy 5om pousin
de T'autre rivo. 9% dort oncore
i cave, 90 jou (il devendt filns
splerdictel, et des rdservations
ont dajiE &Lé Taites par Ga-
gnaire, Savoy ol gualgues
autres, EE pian ne vous em-
péche de vous maetire sur los
rangs. 1 reste pout-ire eneore
un pau de 97 (envicon 1500
départ) en s'ndressant & |a
Boweillerie (04,74, 59.84.96.)
Iiy 99 sty vt 0 priToeur
(110 F environ) on appekant lo
.74 B0.04.52




L Ce vigneron tourangeau plonge s
pour produire un des plus authentiques vins nouveaux de

reste mineur: Enfin, le plus ignoble des
maguillages: celul qui, & coups de levuires
aromatiques chimigues, denne au beau-
jolais selon les caprices du marketing ses
ridicules et non moins fameux golts de
cerise, mangue, cassis, banane et autres
parfums anificicls. Honte supréme, can, vi-
nifi¢e dans le respect de la tradition, tou-
te cuvée libére un ardme naturel de froit.
A I'heure de tringuer, il
faul donc savoir choisir
entre le vin des copains et
celui des coguins.

Les francs-tireurs

du Beaujolais

L'école Jules Chauvet, du
nenn e cet eenologue hu-
maniste gui fut le premier
a dénoncer les excés du
mercantilisme. de la chimie et de la chap-
talisation, prend de 'amplear. Ses zéla-
teurs, plus ou maoins déclarés, commen-
cent & se faire connaitre powe la trés hel-
le qualité de leurs vinifications. 8'ils ne
produisentpas 1ous du vin nouvean @n
novembre, la plupart font des prouesses
dans les crus du Beaujolais, de Flearie 4
Maorgon. Un des plus anciens de la ban-
de est Marcel Lapierre. Figure du vi-
gnoble et pardien de la tradition, il fu
un des premiers & proposer un beaujo-
lais naturel, sans soulre ni chaptalisa-
tion. Aprés quelgues débuts irréguliers,
ce vigneron maitrise A présent parfaite-
ment la stabilité de sa production. Autre
tenant des beaujolais a l'ancienne, Jean-

- 1
mains dans le gamay
re contemporaine,

talisés et naturellement fermentés som
remarquables de grice et de Draicheur,
Picre-Marie Chermette vinilie également
dans cet esprit. Son beanjolais primeur
non chaptalisé, symbole de toutes les ver-
tus, est d'une extréme délicatesse aro-
matigue. Avec un peu d'espoir, un jour
pent-éire aurons-nous le bonhewr de voir
Georges Duboeul délaisser le camp des
beaujolais industriels
pour rejoindre celui do
vin authentique, Négo-
ciant aussi sollicité que
médiatisé, il semble
pour 'heure plus sou-
cieux d'adhérer au mar-
ché qu'a un discours de
puriste, Pour avoir sou-
vienl gofld sous son
nom des cuvées abso-
lument délicienses, nous ne doutons pas
que celui & qui le beanjolais doit tant et
qui a su nous le faire tant aimer repren-
dra un jour sa place [égitime parmi les
tenors de la gualite. PL.

Marcel Lapicrre, Le Pré-Jovrdan, 69910
Villié-Morgon ; 1L 2 (4 7423 89, Beanjolais
notvean F998 & stock difd éonisé & la
Iml’f}]"ifl'. vienr ﬂr:r.'m.f.r‘fﬁg.rrc's_\'q'_\'.

Jean-Paul Brim, domaine des Terres dovdes,
B3N Chamay: 16l - 04 78 479345
Beanpodais sonveats 995 crvée Maon petit
village; 35 F

Pierre-Marie Chermetie, donraine deu Vissowx,
69620 Saine-Vérand ; 16l 04 7471 7042,
Beafofais sonvense [998,

Paul Brun, dont les vins trés pen chap- | covée Griotes : 22,500 F

Henry Marionnet,
| 1e magicien du
touraine nouveau

Charmoise sa situea 'orde de [a

eterma de magie n'est pas for-
. camant celui qui convient le

mieux & Henry Marlonnet, car,
£'ll est un vigneron &n France qui
ressamble A son terroir, c'est bien
lul. I n'en demeura pas moins gue
503 Vins nouveaux vont loin dans
les expressions les plus sublimes
quela vigne puisse donneratra-
vers du gamay. Le domainede la

Sologne entre les berges du Cher
et dela Loire. Une vallée qui ajou-
te sa douceur légendaire a la fral-
cheur et a la finesse des vins
d'Henry Marionnet, A croire gue
les conditions climatiques, géolo-
glques et viticoles idéales se sontfixé
rendez-vous icl pour réussir un des
meilleurs vins an primeur qu'il soit
donné de déguster dans ce pays. S'en
tenir 14 sorait oublier 'homme dont 'art
ot la passion de vinitier relévent du sa-
cerdace. Il est en effet assez rare de
retrouver dans une bouteille autant de
fol dans la vigne. Qui fe rend bien & son
protectaur, car le touraine nouveau de
Marionnet est une déclaration d'amour
& toutes les vertus que & nature dis-
pense a ceux qui la respectent. Et ce
ne sont pas les charmes certains de
ce millésime controversé qui nous dé-
mentiront. & tout seigneur tout hon-
newr, le 1998 de la Charmolse est fort
plaigant, les années dilficiles élant
souvent le terrain révelateur des viti-
culteurs de talent. Gorgée de sou-
plesse et de tendresse, de vivacité et
de fraicheur, d'équilibre et d'harmonia,
catte cuvae est fidéle aux principes de
son concepteur, pour gul un vin doft
imparativament refléter la gueule du
lieu ol il est né, les tripes de celui qul
I'a fait ot 'allure du-climat qui I'a miri.
Lorsque la fruit explose & ce point entre
la langue at la palais sans y avoir an
rign #té aide par la fée Betlerave, on
se dit que les grands crus peuvent aus-
sl jaillir des vendangas de la vérité, 0
Henry Marionne!, domaine dela
Charmoise, 41230 Salngs;

el | 025488 TOTE Touraine nouveau
Pramiéres grappes 1998 : 29 F.
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Petite histoire
d’un grand vin...
pas assez cher

Fer de imnce des vins de
Tourding, Henry Marionnel esi

en-Sologne: qul réussit daepuis
prés de ving! ans; & lorce d'en-
ihoustasme, de lof, de science el
de ﬁih_g&gm.ﬁur la nature, A
produire du bon vin 14 od avant
i i poussaien) guére que des
asperges; J'exagéra un peu,
bien sir, mais | 85t vral gue sur
cerlaines tables huppées de |a
capltale; ol I8 auralent fall sou-
rire’ avec candescandance aupa-
ravant, son gamay et 2on sauvi-
gnen font aujourd hul tigura (rés
honotable, el que, sans vraimeni
Ia rachercher, Henry ast devanu
undes vignerans vedeltes du
Val da Loire Ce statt médiati-
que imecité) lul permet des ind-
ligtives gul lul sussent été inlar-
dites fler.

Par exempla de produire, de-
puls fa dernlére vendange, une
cuvéa « M « de sauvignon, qui
n‘esl pas sans rappeler, par sa
prasentation, le « Baron de L =
de la Doucetle oy la superbe
cuvée = L.G. « de Lucian Crochat
dans le Sancarrols; Ca « M =,
Marionnat I'a obtenu en lassant
mirir & textréma,: trols semal-
nes 'de plus que {8 plus lardive
des autres vendanges, une par-
celle: de sauvignon viellles wvi-
gnes particulierement bien -
posée. Pas question bien sir
d'an faire un vin liquorsnx. Mais
|| ‘@st cerlain que cés raisine
surmiris, au bord méme de la
pourriture grise, puis tries un 4
un el vinifies enfin’ selon una
méthode lotalerent inadifa el
plus ou moins secréte llintracel-
Iilaire pour fes iniliés), donnent
un vin plus grag, plus rond, plus
fong, moins acide, al aux frd-
mes plus soulanus gue le sauvi-
gnon de base de Marionnat, déja
axcellenl. A l'dveugle, des dé-
qustalelrs neutres (['an - &tais)
ant trouvé le s M « au malis
aussi bon qu'un pauilly-lumé ho-
narable.

La différonce enire ces deux
ving, pour certains sommeliers
rétrogrades-du moins. c'esl que

ce vigneron obsting de Soings-,

l2, nouvel enfant charl d'Henry
Mariannel reste avidemment,
pour Vappellation, un simple
= sguvignon de Touraing « el
que, pour colte saule raison, ils
la jugent indigne” de leur clien-
8o, Peul-&tre aussi, mais cela
ils ne 'avoueran! pas, le frou-
vent-lls... frap bon marché.  En
affal, 1a marge béndficiaire asl a
priori ‘mains jutesse sur ca vin
vandu 25F fa bouleille que sur
un sancefn ou uh poullly-lumé
dont i@ prix meyven atlgint ou
dépagee fargement 32 F. Colte
reaction, heureusement trés mi-
nofitaire chez les sommeliers,
e dautan) plus regretiable que
Maricnnei, lorl do'slx mille bog-
feilles de « M « seulement pour
ca premier millésime mis sur le
miarché (8l il n'an produira pas
lous ies ans, tolalement fribuo-
takre qu'il est de'la météo), ré-
serve celte potite merveille 4 la
réstauralion. A-toul hasard, je
vous livea toul de méme =on
adrasse — Domalne de la Ghaf-
moise, 41230 Soings. Tél,
B498.70.73 — car, au cas ol
vous ne les connailriez pas en-
COrE, %on 'sauvlgnon = simple.
atson'gamay valent quion a'inté-
resse aelnl

M. P,
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enry Marionnet est un
vigneron de Touraine
‘habitue des hit-parades
avec son gamay primeur, |l
-signe |& une cuvée en tous
paoints originale. Vinifera,
de vitis vinifera, c'est-a-dire
de la famille des vignes
capables de produlre des
ralsing de cuve de qualité,
a5t un nom accrocheur. En
effet, quel est 'amateur, du
plus simpls au plus averti,
qui n‘a pas révé une fois
da golter un vin da I"épo-
que prephyloxerique, avant
que le phyloxera décime
les vignobles européens.
Ca patit puceron est armivé
en France via I'mportation
de vignes américaines an
1865. Dans la seconde
partis du sigche demier, | &

La sélection
de Philippe I'aure-Brac

| ravage 'ensemble du vi-
gnoble eurcpéen. On a
tout essayé pour en venir &
bout, jusqu'a l'idée d'un
botaniste d'utiliser des
racines amércaines immu-
nisées ave: le lamps
contre |le phyloxéra. De

| Nos jours, le puceron exis-
te toujours, mais nos
vignes ont été rendues
insensibles. Méanmoins,
rien n‘empéche de planter
des vignes non greffées.
C'est ce qu'a choisl de
taire ce vigneron avec
cette cuvée issue de
gamay non greffé,

On retrouve donc dans ce
vin les saveurs oublises de
ce que |'on appelle aujour-
d'hui bes = vignes franches »
{qui n'ont pas de porie-

graffes). Ce milésime 1998 |

se présente avec une robe

rolige pourprée, aux refiets.

t:armin avec une belle
brillanca at une texture
| déja assez dense. Le nez
&3t margué par une
| concentration de fruits
frals, mais aussi de noyalix

de fruits, de censes, d'abri-
cot. L'attague est franche,
ronde, genéreuse et densa,
tout en étant équilibrée, Le
corps est généreux, avec
une bonne longueur &n
bouche, sans agression.
On decouvre au détour du
palais des ardmes de ral-
sins frais, de framboises,
un peu de fraises. Sica vin
procure. du plaisir tout da
suite, il va sa bonifi ier
encome pendant 2 & -

3 ans, et pourra élre
apprécié pendant
ancore les trois
anness suivantes.
L& sarvir acluelie-
ment autour de
16 °C, ot 4 terma
autour de 18 "G,
Ce vinifera est
le vin de toutes
les situations.
A I"&volution,
privilégier plu-
tét les volallles,
les viandes gnil-
l&éas, voire les
fromages, mais
pas trop forts. B




LE PORTRAIT Leshaomnes i fot e wan

Henry Marionnet

Foression vigneron

Le vigneron de Soings,
en Sologne, a fait

de ses gamays et

de ses sauvignons

des vins appréciés
jusqu’a la cour
d’Angleterre.
Certainement parce
que cet homme ne
manque pas d’idées,
qu'il sait les mettre en
ceuvre et les diffuser...

.-'r'

Henry Marionnet

Le roi du primeur
est arrivé !

her Mariemnet, ¢'est
comme ey Galeries La-
fevetre, il se passe tou-

jours quelque chose |

Lhomme ne se prend pas au sérieux, méme
51l fait prevve d'one intuition extrordinai-
re dans son métier. Le gamay primeur de
Touraine, c'est lui. Les vignes hautes e
larges, aussi. Le sauvignon vendanges tar-
dives «Me de Marionnet, évidemment lui.
Le gamay nature, sans adjoncrion de SUY.
Encore lul, D'avcun, 3 51 ans, aurait envi-
sapé de margquer une pause, Histoire de di-
prer I'acquis. Ce n'est pas le penre du pro-
pridtaire Ju domaine de fa Chanmoise. Cer
autodidacte boulimique de connaissances
reconnait qu'il ne se serait pas lancé dans
certains de ses mravaus 'l avait eu la forma.
tion que l'on dispense dans les livees, <Je ne
fmm}!fcmé.-. a pevsonme arjonere huii de s"eman-
ger dems le métier comme je Ui foit, sans for
mation de hase », commente-t-il, sans regret-
ter cependant [itinériire empronté. <Jaf
sans ddoneee pavellé par moment avec ine cer-
tamne meomscience s, affinme-t-il sans se dé-
partir de son sens terrien qui lui a permis
dans nombire de circonstances d'échapper 3
I “prosse rée™,

Sa conception du gamay !« Je fais 1w de
plesisiy, un vin de soif. Tout le commranre des vins
sophistiqués. 1 ne fant pas commerrre ['erreny
du Beanggolais done les productenrs se sone lan-
cr's gers des ving oo dovereds, » Henry Marions
net est d'ailleurs carrément catastrophé
lorsque ses mofits dépassent les 127 «La
Laire, ce n'est pos dies vins compliquds =, ajou-
te-t-il, 1] faur le voir au moment des ven-
danges, dans son laboratoire, son “havre
de paix”, vérifier 'acidité volatile d'un
vin ot encore éviter qu'une cuve ne démar-
re trop rapidement en fermentation,
Comme 3 ses déburs, il est en recherche
e

D, en 1967, Henry Marionnet s'éait si-
gnalé en mettant au point un systéme de
paillage plastique pour les vignes, large-

Alhetre'des vins nowveaus, le pape du gamy
et du sauvignon de Tovraine devient
incomenemable. Portrait d'yn homme
qui a su faive vimer primews et qualié,
par Alain Laugier. A live page 16

ment utilisé jusqulalors par les maraichers
de la région. En adaptant cette méthode

v HUX j.;um_'; '.'i:_:nu.\, ||.‘ Vigneron de ,I.";-I'I'II'I.';:F

avait assuré la promotion de Pidée. Er des
1969, aprés deus anndes de mise au point,
les premidres vignes sous paillage plastique
voyaienr le jour. Si certains vignobles ont
trogué leurs plangations classigues poar dey
paysages sigmés Buren, c'est aussi 2 Henry
Marionner qu'on le doi. «J'ai visied de nom-
renix mgkaw: a cette épongtee, tant en Fromee
gu'a I'érranger =, se souvient-il. On n'a
aucun mal 3 Pimoaginer eén observateur at-
tentif du savoir-faire de chacun

.
Le primeur : .

une école de stie

En 1974, ¢'érait b premiére tourme & Paris.
Les premigres dégustarions, La découverte
dun novvesu monde. < Jal igors auende
de firire dos ving que lammais bien, Des vins dif-
féremes des enetres, mais dont b frmcipale co-
ractévistigue érait de me plaire.« Si, au dépars,
les pontifes de 1';1]'.-p1.*|i:1ri1m sesont drussés
devant ce jeumot qui n'Elaborair pas les vins
dans ln tradition, aujound b, |‘~1ll:~ persin-
ne n'y trouve i redire. <Ma démarche éuai
egivatle et e voulais sortdr des sendes hattus, »
Die 1969, année oi il succéde A son pére sur
une exploitation de 25 hecrares, 4 1973,
dhate & Tnguelle il élabore son premicr gamay
primeur, il ne cesse de chercher sa voie. Dy
chapeau immerpé avec remontage i la ma-
eération carbonique, c'est wujonts cette
demire vinification qui 'emporte dans
“ses” dégustations. Qu'ils soient primeurs
ou s, ses vins sont tous labonés par mace-
ration carbonique = « Les clades de primens
Ll _l.i::ui'-!._'::h'iu mnises en boneaile és e, vers
L fin oot pover bliequier lewr matnieé, alors
quie les aures vins dvoluent en cove Jusqui’éi la
]'TH décemb (4

Henry Marionner considéne le primeur
comme une deole de modestie : <]y 0
it provocatenr d-aller frofoser v vin o
veaw alors gue les consommatenrs sont habi-

16
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tds & {'ancien millésime - . Son émotion lors
de la découverte des primeurs est toujours
aussi intense @ «Ma gromde jote Sest de fatre
goditer mom vin @ quelqu’in et qu'il le déaive
tel que [ad voulie le faive. - Clest pourguoi
Popération de démustation est toujours soli-
taire. «Je waimerais pas que I'on m'observe
lwseue e fors Pamonr«, dit-il avee humour,
Avee 46 hecrares aujourdhui (un tiers de
sauvignon, deus tiers de pamay), ses vins
ont-ils changé 7« Le sel de ba wie o' tn vine-
rom ¢'est 'étre en perpétnelle création, affir-
me-t-il A débree, fe n'avais aucum moven de
maitriser lu nature et les vindfications éuaient
beaucoup plus longues, Elles s"effectment
dems des cves en ciment

Clest en 1977, un millésime particuliére-
ment difficile, qu'Henry Marionnet décide
de troguer ses vieilles cuves en ciment pour
des cuves en inox.

Aujourd T, le domaine de la Charmoise,
st 400 000 bouteilles er ¥ MF de chiffre
d'affaires dont priss de 200 & Pexport. A
Paris, Marionnet vend 65% de sa produc-

LE PORTRAIT

Henry Marionnet,
monsieur «M» de Marionnet !

Je fous tavven e plesr, v van ok soif.
Tt le compiaine s vins sophiviiads

tion, surtout en restavration et dans les his-
reds it vins,

Winificateur de talent, Manonnet sait aussi
faire marcher le commerce. [l ena appris le
B A - ba avee son pére qui produisair 3
["Epoxquee du vinde mL]r.' rosé issu de eépages
Iwbrices. «Je n'al jommis imagmd de faire 1m
vin quee e ne sevais pas capable de commercia-
liser, ol v vin est hon, om est capable de
le vendre an monde entier. - Pour Tui, c'est
dans la vinification et la commercinlisation
que l'on peut le mieux s'exprimer : - Mars
attention, la vigne est une maitresse redou-
table, elle sait se venger si on ne s'occtgs s
Bent d'elle

Les vendanges, qui sannongaient plétho-
rigues an moks de juiller, ont éé victimes en
aotit d'une attaque d'eudémis, e sinistre ver
dhe i prappe. Henry Marionnet regrette -

Vu par
Mic!‘rd Piot

L SEronoami

prisident de I'As

de b presse g

conir
$ cher Jei-
aedet., Powr la
TETON

osails foive

troeditiir
Il est i

5 comstructnes

ais rifute b crifigue qui

« Timide
dims 1 milien gu'il ne

COTIUET [aes, »

jourd hui d'avair fait disparaitre trop £t
une partic de cetee vendange, <Clest ane
expérience gric jo ne recommencerai plus, dé-
More-g-l, en pestant conere les gens qui don-
ment des conseils tremgueitlement istallés demit-
ve lowr burvean. Sije dois faive tomber des
mrappes, ce ne seva gue ools semaines avant [
endimge.

Méme 51l éprouve quelque tendrsse pour
Chirean Mangau, son godit s'oriente plurdit
vers la Bourgogne. «5i j'avais la t‘Eum‘c
ol'ovoir 1 vimoble dans ceree vémion, il
vaifs fes mdimes méthodes de fermentation i
cellulaives qu'ici avee deg remoneages fré-
auéertts. Cela dommerait des vins compeortant du
tannim, des fruits et de la conleur

Réveur Henry Marionner ! lnaginanf sans
avcun doute. Fallait-il en avoir de l'inspira-
tion pour se lancer dans laventure du M-
de Marionnet, ce sauvignon vendanges tar-
dives — en quasi rupture de stocks — qui
deveait régaler nos palais bien apriss 'an

2000,

ALain LAUGIER
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POUR L'ACHETER
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et Vins de France
ext de 44 F la
bouteille, soit 528 F
TTC, franco par
12, Advessez vatre
ehégue de la

part de Cuisine et
Vins de France a
Henry Marionner,
Domuaine de la
Charmaoise,

41230 Soings-en-
Sologne.

Tél 54 98 70 73,
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L E
Pas de chimie, pas
méme. Du jus de raisin fermenté, et rien

d’autre. Impossible ?
vendange”, Henry

a définition légale du vin est

unc boisson qui “provient

exclusivement de la fermenta-
tion du raisin frais ou du jus de
raisin frais” (loi du 14 aoit

1889, article 1).

On ne parle ni de sucre de
canne ni de betterave, encore moins
d'addinfs chimiques comme 'anhydride
sulfureux ou l"acide tartrigque. Toules
ces substances peuvent étre rajoulées
légalement au vin, mais effectivement
que reste-t-il du mot “exclusivement™
cité dans la définition de la loi !

Henry Marionnet, vigneron en Aoc
Touraine, & Soings-en-Sologne, a réussi
4 remplir cette définition 4 la letire
pour la seconde fois (aprés lavoir lait
déja en NW). Comment procéde-t-il ?

Il s'agit d'abord de raisins du cépage
gamay vendangés et triés 4 la main
dans de petits paniers, surtoul par des
femmes qui, d'aprés Marionnet, font un
travail plus soigné que les hommes. Le
tri élimine les grains endommagds ou
pourris. Le contenu des paniers est
versé dans des cuves en inox remplies
de gaz carbonigque, pour elfeciuer une
“macération carbonigue”, & l'abri de
Pair. La fermentation “intracellulaire™
se passe 4 Uintérieur des grains de raisin
pendant une semaine transformant le
Jus de raisin en vin.

La maturité ayant créé suffisamment de
glucose (sucre naturel) dans les raisins,
Henry Marionnet ne rajoute pas de sac-
charose (sucre de betterave ou de
canne) pour hausser le degré du vin, Et
il peut éviter l'usage d'anhydride sulfu-
reux (S0:), bactéricide et stabilisant, en

Comment le boire ?

“Premicre vendange " doit étve servioun pew frais mais pas froid, envieon 12
137 et consommdé dans les 15 mois. I accompagnera @ charenteries de toutes
sortes, surtont riffons de Towraine, volailles, viandes blanches ou rouges,
grillées ow raties. I ira aussi sur rougets, barbets ou langoustines grifiées.

Spécial vins : notre trowvaille

IDIEN

de sucre : la purete

Non. avec “Premiere
Marionnet a réussi.

auteilles al

——
| —

gardant le vin sous azole, gaz inerle, 4
Fabri de l'air qui favorise le développe-
ment des bactéries.

Sans 50,, qui décolore le vin, la
“Premiére vendange” a plus de couleur
que ses cuvées traditionnelles mais aussi
des ardmes plus purs et plus complexes.
D'une robe grenat rubis profond et vio-
lacé de jeunesse, il affiche des ardmes
de framboise, myrtille, chocolat foir,
violette et pain d'épices. En bouche, il
est net et frais, au (ruité trés pur,

équilibré avec un corps léger sur une
structure solide, avec une bonne

longueur de got,
Et aujourd'hui, avec un recul de
deux ans, on sait que ce type de
vin peut se garder au moins 15
mois, cest 4 dire qu'il peut ére
bu dans l'année. Clest générale-
ment ce qu'on demande 4 un
gamay de Touraine tradition-
nel. Henry Marionnet veut
essayer d'introduire ce vin sur
le marché américain sans la
mention jusgu'ici obligatoire
signalant que le vin contient
du S0, (“contains sulfites™). 1l
s¢ délecte d'avance des réac-
tions  des  Américains au
“Matural French Wine™ qui
aura déjoué les réglements mis
en place par la puissante
“Food and Drugs Admi-
nistration” pour empécher, ou
du moins freiner la consom-
mation du vin, ¢ément essen-
tiel de la culture et de la civili-
sation occidentales,

Par Jon Winroth

MIFELLATICN TOURAINE CONTROUEE
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par FICMNA BEESTOM

LES CARNETS DU VIN

P[HFUHMHNEES

Un vin qui ne souffre
pas le soufre!

La fidéité est parfois  mauvaise
conscillére, notamment pour le choix de
son vin «de tous les jourse, Aussi,
nombreux sont ceux qui. & comme
hiver, arrosent leur guotidien du méme
breuvage. Or, I'été réclame son lot de
fraicheur, de légéreté ¢t dinvitation au
changement,

«pature», sans un gramme de suere,
débordant d"ardmes de fruits rouges et
d'une exquise Iégereté en alcool (avis aux
producteurs de Beaunjolais 1),

Il & osé, au fil des années, prendre
d'énormes risques lors de ses vinifica-
tions et a fini par gagner son pari, en
climinant presque complétement le sou-

Henry Marionnet, vinificoteur de Gamay

Micux que quicongue Henry Marion-
net pent partager ce goll de la Iegéretd,
Fils de cultivateur de Touraine, son goiit
a ¢1é formé par les fraises et les raisins du
domaine familial. Depuis 25 ans, il
s'acharne & produire des réves de 1épé-
reté et de fruité, A tel point que certains
de ses admirateurs n’hésitent pas, les
grands jours, & prétendre gue ses vins ant
des vertus ... dessoflantes !

Denx  choses déplaisent plus que

« ncrfure .

fre {une cuvée de rouge dans les meillenrs
millésimes est méme garantic sans soulre
du tout).

A ceux qui ont définitivement Liré un
trait sur les vins blancs parce qu'ils
donnent mal & la 1éee, les sauvignons du
domaine sont une médecine idéale!
L'absence quasi-lotale de soufre — il
filire sur des plaques stériles pour
remplacer le réle du soufre, qui consiste
i protéger le vin contre des aulagues

tout 4 Henry Ma-
rionpet ;. le soulre
el la  lourdenr

en bouche. Bien
avant la  mode
des  wvins  non-

chaplalisés, 1 a
entrepris de vini-

-Pms Fﬂr. 12 outeilles TTC;

de microbes el
ainsi  lui  éviter
de «tourner= en
vinaigre — permet
au houguet Moral
de s’exprimer plei-
nement.  Existe-
=il un vin estival
plus désaliérant |

fier des Gamays

AGRO-FERFORMAMCES M= I9 - MAL-JUIN 1973

Le vin en
vidéo et
en musique

Pour ceux qui ont décidé, & compter
de 1992, de quitter cette majorité de
Frangais qui boivent le vin sans le
connaitre, deux nouvelles possibilités
s'offrent & cux.

Pour la premidre, pas méme besoin de
quitter son fautenil, La Cité des Sciences
et de MIndusirie vient en effet de mettre
en venle une cassette vidéo sur le vin &
vocation didactique. Les images filmdes,
pour la plupart spéeifiquement pour leur
exposition « La Vigne et le Vin », mon-
trent non seulement les traditionnels
maitres de chais, vendangeurs of autres
cnologues, mais aussi tous les métiers
paralléles, comme celui de tonnelier ou
de Fabricant de houchons, La eassette est
en vente au Musée de La Villette et dans
les grandes surfaces (environ 150 F).

L'autre méthode plus culturelle favo-
risera un déplacement en Bourgogne!
Cet été, quatre villages, dont Chablis et
Meursault, proposent chacun pendam
une semaine des stages de dégustations
matinales (places limitées) et des
concerts de jazz ou de musigue classique
en soirde. Ce rendez-vous annugl du
« Festival Musical des Grands Crus de
Bourgogne = est attendu aves impatience
par ses, désormais, nombrenx fidéles, Sa
formule permet de nover des contacts
chaleureux avec les spécialistes des denx
disciplines, que ce soit le matin au cours
des dégustations ou 4 Ja table du diner
avec ces artistes de la vigne ou de la clé
de sol!

Festival Musical des Grands Crus
de Bourgogne: renseignements aw:
BOSLELLL,




Les sauvignons de Marionnet

objets des plus grands Soings

Un blane et trois rouges : quatre éfonnantes réussifes,

Henry Marlonnet, graml spécialiste de gnmay en rouge of tin des « sorclers « du saovignen, (08,

. Hanry Marionnet, le
grand vignaren de Soings-
an-Sologne, lait partie des
quelques « sorclers du sau-
vignon = Entendez par ia
qu'll appartient = comme Lu-
cian 8l Gilles Crochet b Bud,
dont on attend avec impa-
Hence el gourmandise la
sartin da leur cuvée de san-
carro do lin octabre der-
fier = & ce petil noyau de vi-
nificatours capables de tirar
de co cépage, pariois désa-
gréablament herbacé
lorsque vinllid sans talent
parficuliar, dos notes inat-
tanduas el superbos dans
les trés grandes anndes

Ils savent alors produlre
des vins riches, ronds tout
an sachant resler S8c8, auy
arfmas profonds de cltron
conlif, d'una languaur in-
"soupgannaa, bral do cas cu-
rnosités rares qu'on no fen-
contra surtoul pas Wus los
ank, el jamais en Irbs
grands volumes. Cas cu-
vies-lk n'onl pas du toul la
profil habitue! de lour appel-
lafion el correspondent plu-
1dt & la sansibllité de leur
autour dont olles sont alors
la signature.

Une longueur
exceptionnelle

Le « M = do Marionnal
{qul estime gue, chez lul,
pour le sauvignon, 1995 ast
supdriour & 1989 st 1920 ot
s'apparanie a 1985 o1 1986)
corraspond & cetle défim-
tion, Vendangé apris lo
13 aclobre, avec une maltu-
fité qui lul parmet un dagré
finaf natural proche de 14.5°
pour un rendamenl de

“#5 hifha, ce sauvignon d'ex-
ceplion esl gras., puissant,
quoique équilibré par upo
bonne aciditd, ot sa lon-

fuaur savdro u::apllqnnalla
pour ce cépage. Henry Ma-
rionnet 'estime encore plus
réussi que san « M o« 1980,
sa seule néférence jusgque-la
puisqu'il avoue avoir en vain
attendu je soleil d'octobra
en 1992, 1893 el 1994, el
perdu aing du raisin sans
pouviir produbee. be vin révé,

Ca = M =« 1995 rapond
superbomont aux poissons
nobles on sauco, dux crusia-
cés (homard & 'amidricaine
entre autres) ot méme au
tole gras frais. On pourra le
garder plusiours anndes en
cave (B0 F ddpart cava)

Mais Honry Marlonnet,
dgalement grand spécialiste
du gamay an rouge, n'esl
pas peu fler de rois réus-
silos 1995 dans celle cou-
leur. Tout d'abord, un vin a
prior « impossible » : un ga-
may dil = Premiére van-
dange », mis en bouleille
gans aucunag chaptalisation
mials surtout sans le moindre
apparl de soulre sous au-
cung forma © robe plus sou-
lenua qua celle du gamay
classique, frambolse, mina,
cerise el cassls en bouche,
tanins bien mirs, vollé un
gamay alyplquement pas-
skonnant.

Autre enfant prodige
d'Henry, la cuvde » Cépage
oublié = 1995 - alie n'a ofli-
ciellemant droit 4 aucune
appaliation, I'Inao ayant in-
terdit dapuis langtemps lo
capage qul fa compose,
c'esl-a-dire le gamay & |us
rouge, semi-tainturior, qui
donnait autrefois le rauge
traditionnal do la vallde du
Char. Robe intense at (rés
foncda, tanins doux, ardmas
do lruita noirs, c'eal un vin
rustique et chaleurgux, n'ap-
palan! AuCune comparaison,
at qui » donne du grain a
moudra = a Uinfini dans les

canversalions d'un repas de
vignerons. (34 F dédpart)

Une vigne
frangaise
non greffée

Entin, dernier acle de
calte étonnante « trilogie en
fOugE MajgUr =, une cuvae
» Vinitera 1995 » | Les
connaisseurs auronl deving
a son nom qu'll s"agil d'un
vin produit & partic o' une
vigno frangaise non grafida,
plantda par Maronnet il y a
quelgues anndes ol jusque-
14 résistante au phytloxédra.
Au-deld d'un profil de dégus-
tation des plus Intérossants
{roha prononcédea, carise ol
noyau, presque plus proche
du merlot qua du gamay qu'il
ast pourtant bel al bian),
calti auvie apporte matérel-
leman! la démonsiration
de ce que certains pressen-
taieni : lo porte-grafle modi-
fia la silhouette des cépages,
au mains cella du gamay,
{34 F départ).

Quatre bonnos ralsons,
una hlanche at trois rouges,
de g'inléressar aux oxpa-
riences réussies de ce vighe-
ron hars normes. Sans ou-
lllar, Il va de soi; les deus
principains @ ces es5sais
transtormés ne 'ont dvidem-
ment pas ampéché de pro-
dulre be sauvignon el le ga-
may f(raditionnels, qui
raprisentent de loin 505 plus
gros velumes, ol qul sont,
faut-il I'écrire. magnifiques
an 18495 (Sauvignon 30 F,
Gamay 29 F).

B Michel PIOT
Memry Marieviret, [homaine e

Ta Chrmoize, 41230 Soirgs,
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: Vins bE TOURAINE

Le triomphe
de Henry Marionnel
De Chuntres a la Touraine, le pas
est vite franchi. L'histoire, dej.
facilite ce passage car be vin des
rods de France, qui venait en majo-
ritd - de ce bean val de Loire,
transitat par Charires en rémon-
tani vers Paris,
Chague région viticole posside ses
grands  hommes, ses vignerons
ilotes, phares de leur appellation

qui ils vouent leor vie, Le héros
llr.'ls ving de Tnilemilne Eu_iwrd"i:lui.
celui qui porte s haut, et bien
a.u~dei]i e sex l'rsmii-m. Famour
du vin parfaitement élaboré; s'ap-
E-E”e Henry Marionnet.

ins des cheiteanx de la Loire,
nectar béni des dieux vanté toul an
long des pages écriles pur Rabe-
lais, les vins de Towriing se carm-
térisent par leur bouguet e beur
fraicheur,
Vinificateur de génie, Henry
Marionnet propose pour lu pre-
miene fois son < Touraine, pre-
mitre vendange ». Ce gamay pur-
sang offre les caractéristigques,
sans doute unigues au  monde,
d'avair & la fois éé vinifié sans
adjonction de soufre  daucune
MEIEre — sins quoi il est impos-
sible, a priori. de conduire le
vieillissement d'un vin ; il 8 fer-
menté sans levurage — ¢ que
Fon pe connait guasiment  plus
nulle part sur les cing continents &
il n'a pas érd collé, pas plus que
chaptalisé, Seul traitement subi,
uni légere filtration. mas loin de
oule plague.
Henry  Marionnet, & juste fitne,
m'est pas peu fier du resultar gu'il
vient d obtenir. = On e goute,
explique-t-il, avee une grande
dmotion car on découvre enfin
pour ka premiene fois "expression
réelle; totalement pure, d'un vin
comme les premicrs hommes ont
puen presser an débat de notre ére, =
Car ce véritable jus de raisin fer-
mentd est du gamey (ui ne ressem-
ble plus au Ealnny. mais au jus de
I vigne de Bacchos © coulear plus
soutente, aromes de fruns frais
dans la pamme mire-cassis,
ampleur inconnue pour les vins de
celle négion,
Du grand. du wes grand art pour
unz boweille gque 'on doit ou
meins une fois godiler pour saveir
2 e nature, respect des sols, des
cipages, des pendements, de o
maturité des misins, des femenia-
tions, en un mol de fa puretd,
peuvent de plaisir simple
el de bonheur authentigue.
Vaila le wiomphe de Henry
Marionnet.
Henry Marionned, domaine de La
Charmoise, 41230 Soings (Tél. :
34.98.70.73), 37 F TTC franco la
bouteille de premicre vendange
1990 par 12,

¥
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A noter aussi que ba carte des vins
du o« Grond Monwrgue » est-sans
doute 1a plus belle en France pour
fes vins de Loire, en particulier bes
vieux vouvrays ef layons,

The Triumph
of Henry Marionnet
Chartres and the Touraine region
are only a stone’s throw  apar.
History itselll helps us 10 make the
transitkon, as the wines of the
kings of France, for the most part
wn in [he Loire Valley, passed
thromgh Chartres om their way 0
Paris.
Every great wine-growing region
has ils great men, its pioneers who
are: |hu%ri It stars ur:he vintuges
o which they devote their lives,
The true hero of Touraine wines in
our time, the man who lakes his
love of a perfectly blended wine to
its #enith, and well bevond the
fromtiers of his own country, is
Henry Marionnet.
Thet wines of the Loire castles, the
nectars blessed by the gods and so
highly praised in the writings of
Rabelais, are best characterized by
their bouguet and their freshness
on the palate.
Henry Marionnet is a master vini-
ner, a genins who this year offers
us for the very first time his
“Tonraine, premicre vendanpe™
(lirst-harvest Tournine), This
1Oy So-Glamay wonder has attri-
butes which are no doubt unigue in
the world; first, for its vinification
with no adding of sulphur in any
way  (which, under normal cir-
cumstances would render it im-
possible 10 direct the aging of a
wine); second, itz fermeniation
without brewer’s yeast (0 process
almost unparalleled i the waorld);
third, it has ot been clarified and
finully, itcontains ni added sugar.
The only treamment performed
during vinification §s very delicare
filtering.

; pAR HENRY MAR

|

APPELLATION

WRET, YIGHERL

With considerable justification,
Henry Marionnet is gquite proud of
the result of his innovation, “One
tastes it with great emotion”, says
he, *for here one discovers for 1
first time the e, todally  pore
expression of wine, what the firs
MR 10 press it centuries ago must
have ﬂ.:l?f“

What here could almost be called
fermented grape juice is Gamay
which no longer resembles
Gy, but rather evokes the fruit
of the vines of Bacchus: the colour
is deeper; the armmas are those of
fresh wild bermies blackberry
and blackcurrant; the fullness of
hady is unprecedemied in the
region. This is An, prea art,
embodied in a drink one must

f-lq i EE

g - TGS O

atolutely tuste o least voce in life
in order o understand what nature
and & fove of the soil. the vine
strnins, the polential yields, the
maturity of the grapes and fermen-
fation — in a word, a love and a
respect for purity — can offer in
terms ol simple pleasure. and
authentic joy.

Aml that i the trumph of Henry
Marionnel,

Henry Marionnet, Domaine de La
Charmoise, 41230 Soings (Tel.:
54 98 70 T3y, 1990 “Premiére
vendange™ 37 FF per boule,
including (ax and transport, for
coses of 12,

We shoubd meation also that the
“Oirand Monargque™ wine list pro-
poses what 15 o doubt the finest
selection in Frince of Loire Valley
wines, most particulardy the aged
Vouveays and Layons.

R FRANCE &7

Atz

JUIN 1991

feste je plus rche compagnon des
amateurs de vins,

Voili pourguoi il féte duns son
nEEMETD anniversaine ses dix ans au
champagne. En rappelant les éion-
nuntes CoNnexions yui rennissent
Retms et Bordeaux,

« L*Amateur de Bordeaux »,
22, rue des Reculettes, XIII=
(TEl, : 43.31.44.99). Abonnement
France., 6 numéros, 340 F ; éran-
ger, 3 F (résume en angliis).

EE R

Jjournal edited by Jean-Paul Kautf-
mann and Machel Guillard s
without & doubt the muost valuahle
of all companions for wine-lovers,
With good reason, it s celebrating
its tenth birthday with Cham-
pagne, reminding ues once again of
the magnificent tics which bind
the great cities of Rheims  and

Bordeaux.

“L"Amatenr de Bordeaux™, 12
Rue des Reculettes, X1nd arpon-
dizsement (Tel.: 43 31 44 99,
Subscriptions: in Franve, 340 FF
6 issues; abroad, 390 FIF (with o
summary in English).

il
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MAINTENANT
Le «Mx» de Marionnet 88,
c'est le nouveau

el défectable vin d'un
pionnier du

touraine. Son sauvignon a
lui sent l'acacia, la
mangue et le chévrefeuille.

LES BOUTEILLES DU MOI5

ous nous rappel-
lons le temps ob
Henry Marionnet
venait livrer lui
méme s¢5 touraines aux -
vistes parisiens. Vigneron le
jour, liveeur au petit matin, il
s'est imposé au fil des an.
ndes, comme -Monsieur
Touraine. Son gamay et,
plus récemment, son sauvi-
gnon ont conguis des mar-
chés jusque- i citadelles des
beaujoliis ¢t sancerre. Par sa
réussite personnelle, ilaren-
du service i une Touraine en
mal d'icentité,
-Apres le phylloxéra, la Tou-
raine s'est dévalorisée elle-
méme en plantant des cépa-
ges hybrides générateurs de
vins enlevés en camlons ci-
ternes pour quatre fois rien.
Jai voulu démontrer qu'on
peut faire des vins de qualitg
# conclition d'admettre qu'il
existe deux Touralnes. Celle
du Loire-et-Cher, i laquelle
i"appariens, dont le climat
continental convient au ga-
may et au sauvignon. Etcelle
de I'Indre-et-Loire, plus ma-
ritime, ob réussissent le che-
nin et le cabernet franc-.
Dans son pays, le renouvean
a commence au débur des
années 60 avec la Confrérie
d'Qislyv-er-Thésée., -Mon
beau-pére, maire d'Olsly,
m'a montrd L voie en me fal-
sant découvrir leur 1964. J'ai
COmMPris qu'on pouvait, avec
une vinification adapiée et
des raisins trés mies, produi-
re un vin souple et fruité,
sans nuance herbacée ou veé-
goétale -, Le gamay de Tourai-
ne d'Henry Marionnet, com
me son sauvignon, adopte
bien ce siyle.
Alors que les rrois quarts de
son vignoble sont plantés en
gamay, la demande, intérieu
re et émrangére, incite Henry
Marionnel 3 se pencher sur

le sauvignon (dix hectares}.
-Un acheweur japonais m'a
méme dit: Quand nous pen:
sons aux vins blancs, nous
voyons les vins de Loire-
Ainsi, fort de sa réputation et
d'un marché en expansion,
Marionnetl s'est mis récem-
ment i rechercher la meil-

leure expression possible du
sauvignon.
A coté de sa cuvée classique
(vive, fraiche, pas chére, 4
23F), prendra place cette an:
née une cuvée spéciale -M
de Marionnet-. Les deux hec
tares de sduvignon choisis
pour cete expérience om
éé effeuillés au mois de sep-
tembre pour favoriser la pe-
nétration du soleil etdone la
maturition des rising, cueil-
Iis surmiiris sous le soleil de
Iarriére-saison 1988, Les
baies atreintes de pourriture
ont été éliminées pour éviter
toute possibilitg de contami
nation. Henry Marionnet n'a
rentré que 27 hectolitres 2
I"hectare, la moidé dune ré
colte normale
Par une vinification més per
sonnelle (pas de -malo., sé-
jour pré-fermentaire en cuve
pour faire baisser le tux
d'acide maligue, fermenta-
tion & 15° sans apport de le
vures,,. ), Marionnet réussit i
intensifier son  sauvignon,
lui donnant davantage de
gras e de concentration, ain
siqu'une palene sromatigue §
prlus érendue, dllant de aca-
cha a la mangue et i la bana-
ne en passant par le chiévre-
feuille. Ces mémes ardmes
ressortent en rétro-olfiction
aprés une finale ds ferme, 3
sans doure [iée i son terrain g
silexo-argileux, » &
P. GASTAUD-GALLAGHER g
ET M. PETIT-THOUARS E

WOPFFING CHIS 51

POLUR ACHETER
Pour commander le sauvignon
de Touraine «M de Marionnets
au E:ri: de 37F départ la bou-

teille, par caisse de 12, écrivez
de la part de Cuisine et Vins de
France 3 Henry Marionnet, Do-
maine de la Charmoise, 41230
Soings. TéL: 54.98.70.73.

PHOTO JACQUES GLALME, STYLISME SOPI



| passait pour I'exemple parfait de la
réussite viticole, rare modéle de
« golden boy » tourangeau, quadra-
génaire séduisant et terriblement ef-

I

ficace, I'humour en plus. Et comblé des
dieux, avec cal Sur les terrains familiaus,

au milieu des sables solognots & asperges,
subsistait une butte d'argile i silex parfaite
pour la bonne vigne. Bien sir, il fallait
aider le ciel : dés 1973, s'inspirant des vini-
fications du Beaujolais et de la vallée du
Rhine, Henry Marionnet se lancait dans la
preduction d'un Gamay de Touraine, frui-
té, allégre, gouleyant & souhait, 11 se fit
alors une régle de produire des Gamay et
des Sauvignon aromatiques, faciles i boire,
enjileurs, sans exeés de soufre ni de sucre,
Auréolé dune gloire qui fait figurer son
4 petit vin de Touraine » sur les plus
grandes tables de France, Marionnet con-
tinuait pourtant ses recherches. Dés le dé-
part, lersqu’il arracha les hybrides pater-
nels pour les remplacer par ses plants
nobles, il envisageait d'utiliser une machi-
ne i vendanger. Au milicu des années soi-

| xante, ¢'était prendre de I'avance sur son

temps. Il planta done en vignes larges et
demi-hautes. Quelques années plus tard,
ayant choisi la macération « intracellulai-
re » des raisins entiers sous gaz carboni-
que, il changeait son fusil d'¢épaule. Tous
les soins possibles sont depuis apportés
l:n:rur protéger l'intégrité des grappes, que
es vendangeurs cueillent 4 la main et dé-
posent avec soin dans des comportes bas.
ses, en évitant que le poids du raisin ne

PAYS DE LOIRE
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VIGNERON DE L'ANNEE

fasse éclater les grains.. Dans ces condi-
tions, pas question bien entendu de ma-
chine a vendanger !

Il s'est alors équipé entiérement de
cuves inox, avee contrile des temEératu-
res.. et @ mis au point une « méthode »
qui évolue sans eesse, Parmi ses grands
principes, on compte la suppression du le-
vurage (des levures artificielles lancent la
fermentation du vin en lui donnant des
ardmes particuliers): chaque année, il
vendange avant le ban un rang de vigne
pour faire une cuve dont la fermentation
diffusera les levures indigénes nécessaires.
« Les enzymes bouffent alors les acides
maliques, ce qui fait que je n'al pas besoin
de soufre, et la fermentation malolactique
se fait dans la foulée. » Soit, traduit en
termes clairs, une méthode naturelle on le
contrile des températures évite toute
mauvaise surprise. Le vin de presse est
mélangé au vin de goutte et, aprés une
trés légére chaptalisation, la rapide et déli-
cate filtration (Millipore) permet la re-
cherche immédiate des « meilleures cu-
ves pour le primeur ». Le Marionnet
nouveau est alors arrivé,

Tout allsit done pour le mieux entre
Cher et Sologne, lorsque les dieux tombé-
rent sur la téte de Marionnet. Le 16 mai
1988, en quelques dizaines de minutes, la
gréle détruisit une grande partie de ses
vignes. « Je n'avais pas d'assurance ; ici,
mon pére n'avait connu cela qu'une seule
fois, en 1931. » 1l garde le souvenir cui-
sant de ce jour oi il sortit et vit les petits

HENRY MARIONNET
ET COUP DE CHANCE

TOUT ALLAIT BIEN
POUR HENRY MARIONNET,
CHAMPION DU GAMAY DE LOIRE,
QUAND SOUDAIN, LA GRELE...
HEUREUSEMENT, POUR LE BLANC,
L’ARRIERE-SAISON FUT ECLATANTE !
BONHEURS ET

MALHEURS D'UN VIGNERON.,

ceufs de glace fouetter & mort les premié-
res et fragiles pousses vert pile de ses vi-
gnes... A situation exceptionnelle, reméde
inédit : sans désemparer, il obtint le droit
de vinifier des raisins achetés sur pied. Il a
pu ainsi élaborer en 1988 un vin qui n'est
ni une production de récoltant ni un pro-
duit de négoce. Mais son Domaine de la
Charmoise rouge 88 n'est pas indigne du
nom quil porte. Quant aux blancs, grice
au progrés de la nouvelle vinification en
raisins entiers, ils sont particuliérement
parfumés -zeste de citron, fleurs, pom-
me... Choisissant ce millésime servi par
une belle arriére-saison trés favorable 4 la
maturation des sauvignons dans la région,
Henry Marionnet a défié le sort en effec-
tuant sa premiére « Vendange Tardive ».
Ce « M » de Marionnet, issu d'un tri de la
vendange trés mire qui sacrifie prés de la
moitié des raising, est une éclatante réussi-
te qui ne laisse aveun palais indifférent :
floral, péche blanche et pamplemousse au
nez, gras, long ¢t ample en bouche, évo-
quant les fruits blancs confits. Il v en a si
pen qu'il le réserve i ses clients restaura-
teurs. Aprés 1988, année du pire désastre
et de la plus belle réussite, Henry Marion-
net espére retrouver un peu de calme en
1989, Bien que ses vignes blessées ne don-
neront cette année encore que bien pe

de raisins... P.C.

Domaine de la Charmoise,
41230 Scings-en-Sologne.
Tél: 54 98 70 73,
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MA BOUTEILLE DE
LA SEMAINE

PAR JON WINROTH
LE GAMAY DE
TOURAINE

Le bon rol Henr a conquis
Parls avec une messe
catholigue. De nos jours
Henry Marionnet en a fait
autant aves son gamay de
Touraine. C'ast plus qu'une
boutade. Le «rol du ga-
may = & pris Paris d'assaut,
installant son vin partout,
dans les caves, brasseries,
reslauranis et bistrots 8
vin, Il arrive méme que 'on
entende des clients de ces
établissements comman-
der un.« marionnat » plutdt
gu'un gamay de Touraine,
tellement son nom est
ll:l‘:wanu synonymea de ce
win.

Il faut dire qu'il a bragué le
gros de son effort commer-
cial sur la capitale, ca qui
na l'empéche pas d'axpor-
ter sux Ewmts-Unis, en An-
gleterre, en Belgique, en
Hollande, an Sulsse et an
Allemagne. Si son vin a un
tel succés, il y 8 une bonne
raison & cela. Fruité, gou-
leyant et léger, il ne dépas-
se Jamais 1195 en alcool.
Marionnet - lul-méme l'ap-
pelle le «dessollant »,
parce qu'll rafrafchit aprés
d'autres vins, dont la plu-
pari, mame caux dils « |é-
gers », franchissent alle-

remant les 1295,

'asl encore plus vral de
son gamay 1984, A seule-
ment 1008, il est plus léger
gue d'habitude. Rouge ce-
rise aux reflets bleudtres, il
est rés aromatique, carac-

téristiqgue geénérasle des
1884. 1l sent bon les fruits
rouges - framboises et
cerises, l@ bonbon anglals
at le pain grillé. Frals et vi
en bouche, il est tout en
dentella, mals ne manque
nullement d'équilibre ni de
paersistance. C'est le rouge
parfait pour I'été, & boire
jeune & frais (120} sur
pratiquement tout : des
fruits de mer et poissons
aux viandes rouges gril-
lées et fromages de ché-
vre, en passant par les
salades composées, les
volailles et les viandes
blanches.

Le prix ELLE eside 21 F la
bouteille, soit 252 FT.T.C.
franco par 12. Ecrivez de la
part de ELLE & Henry
Marionnet, domaine de la
Charmoise, 41230 Soings.
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LA BOUTEILLE

DE L& SEMAINE
PAR JON WINROTH
LE TOURAINE
SAUVIGNON 1986

Mon content d'avoir fait la
renommee du gamay de
Touraine avec sa vinfica-
tion en macération carbo-
nigue el le vin exquis, frui-
1& el léger qui en résulie,
an 1888 Henry Marionnet
vient de réinventer le sau-
vignon. Ce beau blanc de
Touraine étail déja connu
et Marionnat déployail ses
effarts sur son gamay,
Mais depuis quelques an-
nées, il s'ast penché de
plus en plus sur son
blanc. Au début, pour &li-
miner g golt un pau trop
herbacé, il 8 d'abord es-
sayé I'dgrappage [élimina-
tion de [a rafle), procédé
prasgue jamais utilisé
avec les raisins blancs. Le
godl réche et harbace de
la rafle a disparu. Mais ja-
mais content, il voulail son
vin plus élegant, avec des
ardmes plus fins el sou-
ples.

Plus innovateur que lul,
meurs ! En 1986 il a fait
cueillir 4 la main ses vi-
gnes de sauvignon gul
couvrent mainienant le
tiers de ses 45 hectares,
Elles occupent ses ler-
rains les plus légers, les
plus aptes au blang, les
sols argilo-sablonneux,
les argiles & silex étant
vouées au gamay. Tout
ceci va de sol. Mseis voila
que les caisseties dans
lesquelies sont vendan-
gées les grappes de sau-

vignon, sont déversées di-
rectement dans les cuves
inox remplies préalable-
menl de gaz carbonigue
pour une macération car-
bonique de 24 heures. A
I'abri de l'air sous le man-
teau de CO; la fermenta-
tion commence & l'inté-
rieur des baies. Ensuite
les grappes sonl sorlies
des cuves, pressées rapi-
dement, et le jus ou mol
remis dans les cuves pour
une fermeniation normale
d'une dizaine de jours,
Mais non plus & basse
lempérature (15 a 189
comme font lous ses col-
ldgues el lui-méme jus-
oue-la pour avoir des arg-
mes fruités. Il les a8 daja
avec la macération carbo-
nique. Ce gu'il veut main-
tenant c'ast la souplesse,
la rondeur des vinifications
d'aman ! Le voild révolu-
lionnaira par son retour
aux traditions. En gquelque
sofe Aprés avoir éa le
Mao du gamay, il deviem
le Deng Xiaoping du sau-
vignon |

Tout naturel, avec frés peuy
d'anhydride sulfureux, e
juste une filtration trés
douce avanl la mise en
bouteilles, e'est un vin re-
marquable. D couleur oi-
tron pale, le vin a des ard-
mes rés présents mais
§aNs Surpuissance, Iras
fing et frais senianl les
agrumes, pamplemougse
el citron. La mémea chose
S8 passe én bouche ; frés
élégant, net, frais et léger
(& 1193), le vin est souple,
le godt persiste longiemps
el il n'y @8 pas ung lrace
d'agressivité ou d'harbacé,
La vivacite souven! exces-
sive des sauvignons esl
en parfait équilibre. Buvez-
le en apéritif, avec lruils de
mer, poissons, charcute-
ries, escargols et surtout,
fromages de chévre |l va
méme avec les asperges
dont la saizon arrive

“. prix exclusift pendanl
trois mois pour les lectri-
ces de ELLE estde 26F Ia
bouteille, soit 312F TIC,
franco par douzaine. En-
voyez voire chéegue de la
part de ELLE a Henry Ma-
rionnel, Domaine de la
Charmoise, 41230 Soings-
en-Sologne, AW,

ONT COLLABORE A CETTE
RUBRIGUE : WVERONIOUE
CHATEL, CHRISTIANE DAM-
SAERT, MARIE-CLALUDE DU-
MOULIN, CORINNE SIMON,
SYLVIE TARDREW
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Tout pour falre la fite dans |y tradi-
tion, huitres afines da  claires »,
caviar, saumon, foio gras (680 F le
kilo), crémerle el plitisseries, avec
un choix de blches glacées.
Cuvert jusqu'd 3 b du matin,

KASTIA

17, place de la Madeleing, TEOO8
Tei ; 2653352

On vous recolt avec 'accent russa,
duy pittoresgue ot du caviar 4 la
louche, iranien et russe, Aussi
toutes 'es spiécialitéa fines de la
mer{ | wmon, anguille, oufs de
BAUMON Twsse, truites fuméas,
Crvert fusqe'd minuit et dem,

L'AN 2000

82, Bd oes Bavgnolles, 75017
Tél : 387.24.67

Eplesrin  fine, langouste, homard
prépard, canard & l'oranpge et fola
gras [BGOF la kgh

Ouvert fusqu'd minut,

Don Camillo, Le Saint-Hilaire se |
contentera de fournir les serf-m- |
tins ef [Etera, en méme temps, ['an
niversaire de son fondateur, Fran-

| qois Patrice. Mais inutile 4 ceux

ul n'ont pas la carte du club de
aire e drpraecmu:nl. I'entrée du
Saint-Hilaire est réservée d ses
seuls membres, L'AFP s lest
entendu rappeler. Le Garage, rue
de Washington, fa derniére en
date des haltes obligatoires de tout
noctambale = branché », fait une
ouverture i I'Est el ollre une
w soirde russe s, avec « vodkn 4
volonté = (1 500 F par personne)
o Rien de spégialw ap Crazy
Horse Saloon, dont les girls, en
revanche, apparaitront dans un
Gym Tonic spécial, sur Antenne
2, avee Véronigue et Davina.
Chez Régine, on estime que « le
flonflon, ce n'est pas notre style »
et on regrette que « les Parisiens
aient perdu le sens de Ta féte ». La
encore, on ¢ contentera de faire |

chocolat nolr, saumon fumé de
Sudde et foie gras trufi.
Quvart fusgu’d. i,

FLO PRESTIGE la bist & son voisin 4 minuit
Bl aimnu on i Grandi e tapant. L'Elysée Matignon — lieu
i s Serge Camitompeal Jonny Hal-

wau de pltisserie irbsiatible, FEIRE RIS flgouinny Hial-
avec giteaux 3 I passion, griotis, liday — a confi¢ a ende-

rens, le chef de I"Archestral®sig |
s0in de confectionner un menu qui |
coitera un peu plus de deux billets |
de S00F & chaque convive.

7

Mi. ldgor (11°5), sans chap
dowte le sewl win & naturely que
chambertin.

Pour vous désaouler
buvez du Marionnet

i au lendemain du rdveflfon, vous vous rdveilfer avee une bonne guesle de
bols, swiver fe consell &'Hanry Marfonnet, vigneron de 5
Mrd'nuﬂnpmmmﬂnm Placer une
teur, ot sarver-vous an de la

tion i

‘on puisse conselfer sprds une coite aw

Err vanta cher les bons cavistes comme Lucien Legrand, roe ds la Bengue,
cher Marie-Anee Cantin, 12, rwe de Champ-de-Maers. Ou cher Hanry Marion-
aet fwi-mieme, su prix de 16 F fa bouteille, domaine de fa Charmelse, Soings,
C_T?MHHFH!-SEJ‘WM Tdl. : (54) 98.70.73.

N

qui e boit
utsitle de son
5 rasadas bien fraiches.
. i filfrage, ¢'esé sans

o

LaBD
c’est original
—

Le marché de la BD, c'est bien
connu, ¢st en pleine expansion. A
tel point que les éditions origi-
nales s"ammachent & prix d’or, alors
qu'il me s'apit que d'ocuvres
imprimécs, Clest ruincux el amu
sant mais d'un interét relatif’ com-
paré @ 1a profonde jouissance qu'il
y i i posseder, cher soi, un origi-
nal de la main méme de Maulepr.
Jusgu'ici, seuls les petits veinards,
amis des dessinateurs, et les col-
lectionneurs acharnés, pouvaient
nccéder A ce s deal » quasiclandes-
tin.. Patrick Anglesio el Jean-
Jacques Biraud, deux connais-
seurs et amateurs de petits Mic-
keys, ont décidé de « casser » ce
marche paralléle en créant dans le
Marais une galerie ou sont
ExPuséca el vendues des planches
anginales des plus grands dessina-
teurs du moment.

u'dé fin janvier, ce sont les

wumes de Marcelé qui sont
x| et comme il s"agit d'un
illustratgur conny el reconnu,
vous avey intérét & vous dépécher.
Méme tre 4 et S5000F la
planche, Sir quon va sc les arra-

| cher. Son@prévus pour lui succe-
der @ parfir de février, 4 raison

|d'un paf mois: Margerin,
Rochette, § Liberatore (= Ranxe-
rox ), Cgrben et Jean-Claude
Dienis. mes speculations en
perspeeti

GALERIE
DU PERCHE

, rue du Perche
L 1él 2772113

Croguis original de ML
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Marionnet Touraine Gamay : Henry
Marionnet will take his « primeur » Gamay
1o Dallas in Texas next November to con-
duct & comparative tasting of it along with
« Beaujolais Nouveau w. It was really by
chance that his firm’s wines found the road
o Texas in 1983, They were selected to com-
plete the range of foods and wines expor-
ted for direct sale to Texan restaurants.
Americans seem 1o show an interest in the
light, fruity and fresh wines Touraine
Gamays are and hopes are held that sales
will grow,

A more classic circuif led to Marionnet
Gamay's being listed by a cellar in San Fran-
cisco and by restaurants in New York and
Boston, The export market accounts for 12
percent of the firm’s total sales of 400,000
bottles each vear. It is hoped this share will
grow 1o 20 percent.

Henry Marionnet already has clients in
England and Belgium. Holland will soon be
included in his reference book and a new
system of distribution is being set up for
West Germany.

blen excitant, non plus, sur le marche
nord-américain, cinguigme client avec
13 000 ki, en 1983, qui stagne {+ 3%),
tout comme le Canada (+ 3,7%).

Rutre vin, autre chanson : infinirment
plus gaie | Le muscadet attagque la CEE
{+ 52,76%) qui représente §2% de ses
ventas i l'étmnger. Il fait T'unanimité
des principaux importateurs : + T4%
au Pays-Bas, + 40% en Allemagne,
+ 64,5% au Royaume-Uni et plus
modestement un aceroissement de
15% en Belgique. Et les longs voyages
ne ui font pas peur : les Etats-Unis (gua-
triéme client : 12 296 hl, en 1983) aug-
mentent leurs importations de 28,77%,
suivies du Canada (+ 23.,5%). Le Japon,
marché encore marginal (1984 hl), est
plus que prometteur (4 99,5%)! Les
exportatewrs de muscadet peuvent gar-
der le sourire.

Reste que l& bilan des vins du Val de
Loire est mitigé, Bernard Avignon, pro-
pridtaire du Domaine des Bidaudigras,
& Vouvray, précise ; «Les vins de I'An-
jou et de la Touraine méritent d'étre
mieux connus, seulement la promotion
est nettement insuffisante, & 'heure
actuelle ; il suffirait pourtant qu'ils se
remuent un peu pour réaliser de beaux
sooresy, Ajoutons que la création d'une
image globale Val de Loire permettrair,
peut-étre, d'aider & la commercialisa-
tion de cerfains crus de la région, en
nette perte de vilesse,

110

wll faut voir la téte des fermiers fexans
lorsqu'ils dégustent le gamay de
Towraines | Stefson wissé sur le crine,
éperons luisants, pas de doute ;! le
spectacle vaul certainement e
déplacement. Henri Marionnet va le
faire ce déplacement. Fin novembre
prochain pour faire déguster son
gamay de Teuraine primeur a Dallas.
Une dégustation comparative avec
des beaujolais nouveaux. «Ca, ils
connaissent, note Henry Marionnet,
.Laxped:tmn du gamay de Marion-
net au Texas tent un peu du hasard.
I était une fois un Frangais, M. Hélie,
éleveur d'écrevisses de son état, qui
a eu l'idée quasi géniale de moniler
un wdealy avec un Améncain. Un bon
edeals : M. Hélie expédierait de Run-
gis, par avion, des produits frals fran-
¢ais (ses écrevisses bien sir, mais
aussi du foie gras, des truffes ou
encore des asperges of des bro-
chets), a charge pour l'Américain de
les commercialiser dans les restau-
ranis texans. Affaire conclue

N

un intérét certain pour les wvins
légers, fruités el frais comme le
gamay de Touraines,

Le gamay de Marionnet était déjd
implanté aux Erars-Unis : 4 San Fran-
ciseo, ol un caviste Je diffuse auprés
des particuliers mais aussi des res-
taurateurs, a New-York et & Boston, ol
Henrd Marionnet emprunte le circuit
claszique des imporateurs. Reste
gue l'exporiation n'est pas viaiment
la spécialité-maison ; tout juste 2%
des ventes en 1980, 12% environ
cetle année sur un total de 400 000
bouteilles. we pense réaliser a terme
2% de mes ventes i l'Stranger, mais
c'est un maximume, prévient Henry
Maronnet gqui ne mangue pourtant
pas de projets. [Angleterre et la Bel-
gique sont déjd clientes, la Hollande
le sera prochainement et en Allema-
gne un nouvel outil de distribution
va étre mis en place. Actuellement,
le gamay de Maricnnet n'est diffusé
que dans les magasins de Jacques
Wein Depat. Henry Marionnet envi-

Du gamay Marionnet pour les Texans

Henr Marionnel,

M. Hélie imagine alors de complé-
ter sa gamime de produits en y ajou-
tant des vins. Des vins de Loire
essentiellement, région dont § est
originaire. Et voilda comment le
gamay de Marionnel est arrivé un
beau matin de 1983 sur les tables
texanes. Fas evident de s'imposer du
edté de San Antonio ou de Houston
lorsgue Fon est totalement méconnu,
aliog venles sonl encore marginaies,
explique Henry Marionnet, mais J'ai
bon espoir : les Américains portent

sage lout bonnement de wvendre
directement par l'intermédiaire de
représenants, le stockage s'effec-
tuant chez un entreposifaire de la
région de Cologne qui assurerair la
livraison et la facturation. Pour lex-
pédition en Allemagne, Henry
Marfonnet va concluore un accord
avec les vignerons daulres régions
francaises afin d'envoyer des
camicns complets. Pour quelgu'un
qui n'a pas la fibre exportatrice...

J
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Henry
Marionnet:

I’aventure est

au coin de

la vigne

Un phénomeéne, les vins simples! Autrefois les
beaujolais, pour le meillewr et pour le pire.
Actuellement les touraines rouges, entre autres! lls
correspondent a ce gue beawcoup attendaient
confusément : pas chers, fruités, goulevants, francs et
Joveux, ils se laissent boire en toutes circonstances,
partout et avec toul, ou presque. Bref, ils réjouissent.
Mais I'apothéose du cépage gamay en pavs de Loire,
on la doit bel et bien a I'andace d’un vigneron
appliqué et risque-tout : Henrv Marionnet.

LE microcosme chaleureux des pas-
sionnés, amateurs éclairés, soiffards el
aulres habitués un peu fous des bistrots
4 vins de Paris peaut se vanter o avoir
adopté avant tout le monde (depuis cing
belles années déjal) le gamay de Tou-
raine si particulier d'Hanry Marionnet, A
propos de l'engouvement gu'on porte
aujourd'hui a ce vin, on a parlé de sno-
bisme ; rien de plus faux, et tout le
monde sait daillours gque le succés,
dans sa logique, susgite bien das jalou-
sies el des aigreurs. Le vin du Domaine
de la Charmoise n'esl pas comme lgs
autres et || faudrait soutfrir d'un sérieux
handicap pour ne point le distinguer, &
l'aveugle, entre ses fréres les autres ga-
mays rouges de Touraine. Les rares dé-
fracteurs n'ont qu'a s'y résoudre | Ma-
ricnnet a su— et salt toujours — vy fairg.
Car ce diable de vigneron aulodidacte
de 33 ans, aux allures de jeune homme
dynamigue el franchement cordial, uti-
lise des méthodes bien & fui. de la vigne
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a la vinification, en passant par les ven-
danges proprement dites.

« Le ralé de la famille »

Tout a commencé pour lui vers la fin
des années 60. Alors gue ses deux fréres
sont partis suivre & la ville des études
sérisuses, Henry, lui, est resté au pays
ol il méne Iexistence doucement brin-
gueuse et gentiment pravinciale des in-
souciants jeunes gens de son age. « Le
raté de la famille =, dit-on... Sur la pro-
prigté paternalla, on exploite une ving-
taine d'hectares de vignes lraditionnal-
les, toutes en cépages hybrides el pro-
duisant un petit vin tout aussi tradition-
nel. Et puis, & cité, on cultive des asper-
ges el des fraises.

Sur les conseils de son pére, le jeune
Henry se résoud a y travailler, gardant en
résarve une passion naissanie pour le
vin. Utilisant le tunnel plastigue pour les
fraisiers et le paillage plastique pour les

asperges, il se familiarise avec un mate-
riau nouveau. En 1980, il se souvient
avec émotion de ces premiéres cultures
qui lui permirent de se payer, & 20-
22 ans, sa premigre auto, une Sunbeam
décapotable pour dragueur provincial.
Et quand il raccompagne chez elle, lard
dans la nuit, celle qui deviendra sa
famme, il en profite chague fois pour
faucher en douce quelgues bouteilles &
son fulur beau-pére, vigneron de son
etat.. Jusqu'au jour ol il a la révélation
d'un gamay de la récolte 64 : i} fera lul
aussi du bon vin colte que cobte...
Sacré bonhomme qui 5e mel 8 bDou-
quiner dur tous les traités d'ocenologie
qu'il trouve et i réver comme un foul_.
Pourquol pas? se dit-il... Le voild qui
délaisse peu 4 peu les fraises et les as-
perges el replanle sa vigne en cépage
gamay. Le voild gui défonce tout aux
commandes d'un bulldozer de location,
Il veut un vignoble rationnel d'un seul
tenant, ultra-pratique & entrelenir et
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Ce petit vin de base gue vous
cherchez... en vain, Lui l'a
trouvé. Chague meis, Lui
vous donnera une bonne
adresse. Celle d’un vigneron
consciencienx, producteur
d'un vin «intéressants en
rapport qualité-prix, prét d
boire (trois semaines aprés
réception pour que le vin « se
recompose » aprés son
voyage). Pour prendre le
relais du rosé du Var de
juillet, Jon Winroth, chro-
niqueur enologique de répu-
tation internationale, a
déniché pour vous un wvin
rouge de Touraine d boire
frais... Les vacances conti-
nuent !

11 était une fois un jeune homme
charmant qui sappelait Henry
Marionner. Il avait une char-
mante femme brune. [ls
vivaient avec leurs deux petits
enfants dans une charmante
maison entourée de vignes
magiques qui produisaient un
vin plein de charme. Er si je
vous disais que leur propriété
sappelait le Domaine de la
Charmoise, vous me répondriez
gue tout cela n'est qu'un conte
de fée.

Conte de fée peut-itre, mais
alors les fées existent réelle-
ment, car il est certain que les
Marionner vivent sous le

lui a la cave
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charme bénéfique d'une bonne
fée. Ce sont des gens hospita-
liers, généreux et d'esprit trés
ouvert. Henry Marionnet est
d'une rare cultre pour tout ce
qui concerne le vin et il a la
passion de sa culture. 11 a regu
vingt hectares en succession —
sa famille habite la depuis trois
génératicns — mais c'est lui-
méme qui a porté le domaine 4
ses dimensions actuclles,

11 vit au miliew de ses vignes,

trente-six  hectares d'un seul
tenant sur un sol composé d'ar-
gile, parsemé de cailloux er de
sable de silex. Un tiers est
planté en sauvignen blane, mais
les deux tiers sont vouds 3 son
vin préfére, le gamay rouge. La
plupart de ses vignes sont relati-
vement jeunes, guére plus de
dix ans d'ige, mais cerre jeu-
nesse ne fait aucun tort & un
vin... plein de jeunesse lui-
méme.

On parle souvent d'un goft de
terroir dans les gamay de la
Loire mais Marionnet s'oppose
4 ceme notion et insiste sur le
goln caractéristique du cofpage
acquis par de grands soins 4 la
cueilletre et une vinification en
macération carbonique.

Les grappes sont déversées,
sans égrappage ni foulage,
directement dans les cuves déja
remplies de gaz carbonique, ce
qui évite rout contact avec Iair,
La fermentation commence 3
lintéricur méme des raisins.
Cela donne le remarquable fruit
que l'on retrouve plus tard dans
le vin fini. Le vin reste léger,
entre 11 et 11°5 en alcool,
souvent avec un soupgon de
gaz, qui loin d'étre un défaur,
est plutdt le garant de sa jeu-
nesse ef de sa fraicheur hors
pair. Le gamay doit toujours
étre bu frais, entre 10 er 12,
presque comme un vin blane, 1
peut aussi bien accompagner les
poissons et les coquillages que
les charcureries et les viandes
blanches ou rouges.

Les lecteurs de Lui peuvent se
procurer ce gamay pour 11,50
francs la bouteille par caisse de
douze (seit 138 francs Trc,
franco) en écrivant 3 Henry
Marionnet, Domaine de la
Charmoise, 41230 Soings.

Jon Winrath,

ques gastronomigques savent gue
cet ancien trés bon fromager
balanga camemberts et livarots,
il ¥ a huit ans, pour se lancer 3
corps perdu dans la restaura-
tion. Il n'y connaissait stricte-
ment rien, mais avair la foi et de
I'énergie 3 revendre : tour s'ap-
prend, un talent inné arrange
les choses... Aprés avoir bricolé
quelques plats estimables dans
une belle cave de la rue Cochin,
pour le plaisir plus que pour les
clients, assez rares, il s'installa
place du Marché-Saint-Honoré
devant I'tnorme parking-bunker
pesant de tout son poids sur un
quartier qui ne méritait pas
cela. Le Bistro serrait les unes
contre les autres de petites

ubert est un cas. Le cas
d" puisquil reste ouvert.
Les le s de guides et chroni-

lui a table

tables moins larges que les wop
grandes assiettes, la cuisine était
bonne, légére et amusante, la
carte restreinte ¢t chiffrée sans
miéchanceté,

Le succes vint, Hubert s'en alla,
pris d'une désastreuse crise de
bougeotte, Aprés avoir hiberné
4 Manma, il eut le bon golir de
revenir et de se sédentariser. Au
dernier acte, il a méme pris
fernme, ce qui devrait contri-
buer 4 Venraciner.

Bien accroché 4 ses fourneaux
maintenant, Hubert fair... la

cuisine d'Hubert, nouvelle cui-
sine plutht et, surtout, toujours
renouvelée. Devenu « pro -, il a
gardé son caractére fantasque,
balayant la carte selon sesq
humeurs, n'en faisant qu'a sa
téte er visant juste. Travaillant
selon l'inspiration, il a ses pério-
des : une heurcuse crise « huile

d'olive = semble succéder & I'{J
crise = sucré-salé ». Consciem-

ment ou non, Hubert va dans le
sens de la mode : peu de sauces,
des accords insolites, un menu
dégustation pour les Béotiens

qui échantillonnent en croyfine
golter — la race pour
les éditeurs devraientc
des digests de
en dix pages (=« Wn peu de rout,
chire amie»...). Cela pourrait
&rre banalement dans e vent,
mais il y a beau- ot
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